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ETF 1000.51 / ETF 1000.61

ETF 1000.60 / ETF 1000.50
ETF 2000.60 / ETF 2000.50
ECF 2000.60 / ECF 2000.50

INSTRUCTION MANUAL OVEN
(D)) BEDIENUNGSANLEITUNG  BACKOFEN
KULLANMA KILAVUZU FIRIN
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Symbols/Die Simbole/Semboller
ETF 2000/ETF 2000.50/ECF 2000/ECF 2000.50

Closed / "Aus" Sellung / Kapah

Only fan (de-icing)

Nur Liifterbetrieb (zum beschleunigten Auftaunen von Gefrierguf)
Sadece fan (buz ¢oziici)

- Tan and fan heater

Umluftmotor (und Umluftheizung

Fan ve fan 1sihucist

Fan and upper heater

Umluftmotor und Oberhitze (ohne Umluftheizung)

Fan ve ust isitic

- Llower heater and upper heater

Oberhitze und Unterhitze (ohne Umluft)
Alt istha ve tist istha

Lower heater, upper heater and fan
Oberhitze und Unterhitze mit Umbhuft
Alf 1sthor, ust isihicr ve fan

- Fan and lower heater
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Umluftmotor und Unterhitze (chne Umluftheizung)
Fan ve alt1stha
Grill / Grillbetrieb / Grill

Symbols/Die Simbole/Semboller-ETF 1000/ETF 1000.50

Closed / "Aus’ Sellung / Kapal
Lower heater and upper heater
Unterhitze und Oberhitze

Al ve uist 1sther

- Lower heater
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nur Unterhitze

Alt isithc

Upper heater

nur Oberhitze

Ust 1sthat

Grill / Grillbetrieb / Grill

Symbols/Die Simbole/Semboller-ETF 1000.51/ETF 1000.61

Closed / "Aus” Sellung / Kapal
Lower heater and upper heater
Unterhitze und Oberhitze

Alt ve ustisthar

- Lower heater

nur Unterhitze
Alt 1sitha
Upper heater
nur Oberhitze
Ust 1sihict

Fixing the sheet metal part for the grill
Befestigung des Bleches

Grill sactmin yerlestirilmesi




BAKIM ve TEMIZLIK

Cihaz sadece nemli bir bez ile temizlenir. Kirli bolgelerin
temizliginde sadece stv1 deterjan kullammz. Kesinlikle sert temizlik
maddeleri kullanmaywmz. Yiizey cizilebilir.

DIKKAT! Liitfen cthazimzi amag disi kullanmaymmz.

INSTRUCTION MANUEL

INSTALLATION AND SAFETY WARNINGS

* Before starting, the device shall be controlled for transportation
damages. In damaged ceses that effect the safety, the device shall not
be operated. In such case, apply to the authorized service.

* The connections and the commisioning of the device shall be
made by authoriced skilled workers.

* The surface on which the device is to be placed must be flat. Keep
the light inflammable materials away | from the device.

* The protection class of the device is 'y as per the heat
characteristics radiated to the su

You can install the device in conformity mﬂ1 the figures bellow:

Front View Top View

Make sure that the mains voltage is identical with the details on the
rating plate. Then heat the oven for 10 minutes at maximum
temperature, setting the regulation switch at "M" and the selection
switch for maximum temperature of the function "upper/lower heat".
In this way the protective coating of the various heating elements is
burned in. Please disregard the temporary formation of smoke.

* Do not close the lid before the hot plates cool down.

* The base diameters of the saucepans used shall not be smaller
than the diameters of the hot plates.

CAUTION: Disconnect the device from the network before changing
the lamp.

CAUTION: In the case that any cracks will be decetted on the heater
and hot plate surfaces immediately cut off the device.

CAUTION: Hot surfaces may from when the grill is operated. Keep
children away

Before the device input, a seperator with minimum 3 mm contract
clearence which will seperate device from the network shall be
installed.

The device shall be connected only to a grounded network.

OPERATING
The hot plates controlled by the switches are indicated with symbols.




Each hot plate is operated at 6 power stages.

1. Minimum power (keeping warm)

6. Maximum power (boiling)

The desired heat is adjusted non-gradually via the thermostat.
When the heat of the oven reaches the desired heat, the signal lamp
under the switch turns off.

GRILL

When the grill function will be use the door of the oven shall be
opened and the sheet metal plate given with the oven shall be
attached to the door off the oven. So, the door of the oven will stay a
bit open during grilling. The sheet metal plate also prevents the
overheating of the switches when the door of oven will be a bit open.

DIRECTIONS FOR USING THE GLASS CERAMIC COOKING
SURFACE

Only use pots and pans for electrical stoves with a flawless, even
bottom and an appropriate diameter (heat-proof glass, crockery or
china can also be used). If the bottom of the pot is uneven or too

small, energy will be wasted and the maximum heat cannot be used.

The cooking surface and the bottom of the pot must always be clean
and dry. Do not use any cooking pots consisting of plastic, inferior
china, enamel or aluminium foil. In case any objects made up of
plastic, aluminium foil, sugar - or dishes containing sugar -
inadvertently happen to melt on the hot ceramic hob, shove them
away from the hot cooking area immediately by using a cleaning
scraper. For cleaning, it is imperative that no scratch-producing
sponges, scouring powders or chemically aggressive cleaning agents
like cleansing sprays or stain-removers are used! Special glass plate
cleansing agents are available on the market. Avoid scratches on the
glass plate produced by pointed or sharp objects. Protect the glass
plate from breaking caused by falling objects.

The heating zones are regulated by an energy control, which enables
varying the regulation infinitely from keeping warm (approx. 7 % of

the power) to maximum temperature (100 % power).

—Kullamim sirasinda bagh bulunan sinyal lambas: yanar.
—Istenen sicaklik termostat ile ayarlamr Secilen firm sicakhgma
ulasildiginda sinyal lambas: soner.

GRILL

Gril kullarum halindeyken firmin kapag: acilir ve metal levha
kapag acik firmna eklenir. Buna gore grill kapagi grill boyunca biraz
acik kalir. Bu metal levha diigmelerin asir ismmasim engeller

CAM SERAMIK PISIRICININ KULLANIMI

Elektrikli isihcilar iizerinde kirik ya da catlak olmayan, sadece
duzgin tabanh ve uygun capta tencere, tava ve kaplar (istya
dayanikli cam, kase ya da porselen kullarulabilir) kullanimz. Eger
kullandigimiz kabin tabam diiz olmaz ise ya da ¢ok kiiciik ise, enerji
bosa harcanacak ve azami 1s1 kullanum saglanamayacaktir.

Pigirici yiizey ve kabmzin tabani, daima kuru ve temiz olmahdr.
Igeriginde plastik olan, kalitesiz porselen, emaye ya da alitminyum
folyo kaplart kesin olarak kullanmayimz. Seker ya da seker iceren
yiyecekler, sicak seramik pisirici iizerinde derhal erirler, boyle
durumlarda, bir kaztyiar kullanmak sureti ile derhal pisirme alamm
temizleyiniz.

Temizleme esnasinda, cizilmeye yol acabilecek bulagik siingeri ya da
teli, toz temizleyiciler ya da kimyasal temizleyici ve spreyler ya da
leke cikanalar kullamlmamalhidir. Cam pisiriciler icin ozel
temizleyici

cizilme ve kinlmalara karsi, sert, keskm ya da tlizerine dugebllecek
herhangi bir nesneden koruyunuz.

Isthc bnlgeler bk muhatazadan (yaklasik % 7 guiciinde) baslayarak,
azami (maximum % 100 gii¢ kullanim) 1s1ya ulasacak sekilde farkh
ayarlamalar yapabilecek sekilde donatilnugtir.

Zamam geldig‘inde cihazmu:m 151 ayari dﬂgﬂm&k sureti ile enerji

gosterge lambalan, cahghgl siirece, yanma riski devam etmektedir
ancak yemeklerinizin ihk muhafazasi i¢in kullanabilirsiniz.
DIKKAT: Cihaziniz, otomatik firm oncelikle calisma esasma gore
azami toplam giic degerlerme gore dlxzeﬂenmtshr

Llst bityiik pis

cahymaz.
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KULLANMA KILAVUZU

YERLESTIRME VE GUVENLIK UYARILARI

* Cihazin baglantisi ve ilk ¢cahistimlmas: yetkili servis tarafindan
yapilmahdr.

Baglant: islemi baslamadan once nakliyeden kaynaklanan hasar
olup olmadigma dikkat ediniz.

* Nakliye esnasmda olusabilecek hasarlar giivenligi etkileyebilir.
* Cihazin yerlestirildigi yuzey duiz olmah. Yakininda yama
maddeler bulundurulmamaldr.

* Istnin cevreye karekteristik yayilimma gore cthazin koruma
derecesi “Y".

* Cihaz1 asagida verilen sekillere uygun olarak yerlestirebilirsiniz.

* Kapasite etiketindeki bilgiler ile kullandigumz gerilimin ayn olup
olmadigim kontrol ediniz. Ocaklan tistiine bir sey koymadan 10
dakika en yiiksek konumda 1sitin. Boylece ocaklarin ustindeki
tabaka en 1yi sekilde koruma gorevini yapacaktir. Ardindan firmm
"alt/ust" konumunda en yiiksek 1s1 derecesinde sthmz. Bu sekilde

degisik 1s1 elemanlaruun koruma tabakalar yanacaktir. Ortaya,

kisa siireli cikacak olan duman sizi rahatsiz etmesin.

—Elektrikli ocaklar sogumadan kapagr kapatmayniz.

—Kullanilan kaplarin taban capu elektrikli ocaklarin capmdan kiigiik
olmamal.

UYARI 1: Frrinin herhangi bir par¢asim (lamba vs.) degistirmeden
once cithazin sebeke baglantisim kesiniz.

UYARI 2: Eger rezistanslarda ve elektrikli ocaklarn ytizeyinde
catlama olursa, derhal elekirik baglantistm kesiniz.

UYARI 3: Gril cahisirken cocuklamn uzak tutunuz.

CALISTIRILMASI:
—Elektrik ocaklar, sembollerle gosterilen diigmelerile kumanda
edilir. Her ocak 6 giic evresinde cahigtirihr.

1.Diisitk giic (1sttima)

;S.Yﬂksek gii¢ (kaynama)

Switch the appliance down in time, so you can save energy. Further

information is given by any ordinary cookbook.
The residual heat indicators on the front part of the cooking surface

point to still prevailing risks of burning but also to residual heat
which can be used for keeping dishes warm.

MAINTENANCE AND CLEANING

The device shall only be clenaned with a slightly wet cloth on
sponge. In order to prevent any damages do not scrape the dirts at
the sections containing electrical pieces with sharp tools that may
stretch the surface.

ATTENTION:
Please do not use the device any other purpose.

(D)) BEDIENUNGSANLEITUNG

INSTALLATIONS-UND SICHERHEITSHINWEISE

* Das Great ist vor Inbetriebnahme auf mogliche Transportschiaden
zu untersuchen. Im Falle von Beschadigungen, die die Sicherheit des
Gerates beeintrachtigen konnen, darf dieses nicht in Betrieb
genommen werden. Wenden Sie sich in diesem Falle an Thren
autorisierten Fachhandler.

* Der Anschlufl des Gerates und die Inbetriebnahme sind durch
einen zugelassenen Fachmann durchzufiihren.

* Der Aufstellort ist so zu wahlen, daf§ das Gerat auf einer ebenen
Flache steht. Leicht brennbare Gegenstande sind aus der Umgebung
des Gerates fernzuhalten.

* Das Gerat ist im Hinblick auf den Schutz gegen Uberhitzen
umliegender Oberflachen ein Gerat des Typs “Y", d.h. folgende
Aufstellung ist moglich:

Vorderansicht

Uberpriifen Sie, ob die Angabe auf dem Typenschild mit Threr
Netzspannung iibereinstimmt. Heizen Sie dann den Backofen auf

maximaler Temperatur fiir Minuten auf. Drehen Sie dazu den
\.




Einstellknopf auf "M" und den Wahlschalter auf die maximale
Temperatur in der Funktion "Ober-/Unterhitze". Auf diese Weise wird
die Schutzschicht der verschiedenen Heizelemente eingebrannt. Bitte
storen Sie sich nicht an der kurzzeitig auftretenden
Rauchentwicklung.

* Vor dem Schliessen des Deckels miissen die Kochplatten erst
abgekiihlt sein.
* Die zu verwendenden Topfe sollten im Durchmesser nicht

geringer als der Durchmesser der jeweiligen Kochplatte sein.

ACHTUNG: Vor dem Auswechseln der Lampe Gerat vom Neiz
trennen.

ACHTUNG: Bei Anzeichen von Rissen in Kochplatten oder
Heizelementen infolge unsachgemafler Handhabung ist das Gerat
sofort aufler Betrieb zu nehmen.

Installationsseiting ist eine Trennvorrichtung zum Trennen von Neiz
mit einer Kontaktofinungsweite von mind. 3 mm einzubauen.

Das Gerat ist nur an einen geerdeten Stromkreis an zuschliessen.
ACHTUNG: Beriithrbare Teile konnen heff werden, wenn der Grill in
Betrieb ist. Kinder sollten ferngehalten werden.

INBETRIEBNAHME

Die den Kochplatten jeweils zugeordneten Stufenschalter sind durch
entsprechende Symbole gekennzeichnet.

Die Leistungen der einzelnen Kochplatten sind in 6 Stufen
einstellbar:

1. geringste Leistungsaufnahme (warmehalten).

6. grofdte Leistungsaufnahme (kochen)

Im eingeschalteten Zustand leuchtet die zugehorige Signallampe

auf.

BACKOLEN

Die jeweils gewiinschten Temperaturen konnen iiber das stufenlos
einstellbare Thermostat geregelt werden.

Ist die gewiinschte und eingestellte Temperatur erreicht, verlischt die

Signallampe unter dem Funktionsschalter.

BEDIENUNG DES GLASKERAMIK KOCHFELDS

Verwenden Sie grundsatzlich nur Elektro-Kochtopfe und -Pfannen
mit einwandfreiem, ebenen Boden und passendem Durchmesser
(auch feuerfestes Glas oder Porzellan). Bei unebenem oder zu
kleinem Topfboden verschwenden Sie Energie und nutzen nicht die
maximale Warmeleistung. Das Kochfeld und der Topfboden miissen
immer sauber und trocken sein.

Verwenden Sie keine Kochgefafle aus Kunststoff, minderwertigem
Porzellan, Email oder Aluminiumfolie. Sollten Thnen versehentlich
Gegenstande aus Kunststoff, Alufolie, Zucker bzw. zuckerhaltige
Speisen auf der heiffen Kochflache aufschmelzen, schieben Sie diese
sofort mit einem Reinigungsschaber aus der heifien Kochzone weg.
Verwenden Sie zur Reinigung keinesfalls kratzende Schwamme,
Scheuermittel oder chemisch aggressive Reinigungsmittel wie
Backofenspray oder Fleckenentferner! Spezialreiniger fiir die
Glasplatte erhalten Sie im Handel.

Vermeiden Sie Kratzer durch spitze oder scharfe Gegenstande auf
der Glasplatte. Schiitzen Sie die Glasplatte vor Bruch durch
herabfallende Gegenstande. Beschiadigungen, die durch
Nichtbeachtung dieser Hinweise verursacht wurden, fallen nicht
unter die Garantieleistungen. Die Heizzonen werden iiber einen
Energieregler geschaltet, der eine stufenlose Einstellung von
Warmbhalten (ca. 7% der Leistung) bis zur Hochsttemperatur (100%
Leistung) ermoglicht.

Schalten Sie rechizeitig zuriick, so sparen Sie Energie. Weitere
Hinweise gibt Thnen jedes handelsiibliche Kochbuch.

Die Restwarmeanzeigen im vorderen Bereich des Kochfelds zeigen
noch vorhandene Verbrennungsgefahr an, aber auch Restwarme,
die noch zum Warmbhalten benutzt werden kann.

PFLEGE UND REINIGUNG

Das Gerat sollte nur mit einem leicht angefeuchteten Tuch oder
Schwamm gereinigt werden. Ein Abkratzen von Schmutzresten mit
scharfkantigen Gegestanden sollte zumindest im Bereich
elektrischer Komponenten unterlassen werden, um eine

Bescchadigung zu vermeiden.

ACHTUNG! Verwerden Sie das Gerat nur fiir die gemanten Zwecke.
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