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Entsorgungshinweise, Sicherh_eitshinweise und Wérnungen "

Entsorgung des Altgerates

Ausgediente Geréate sofort unbrauchbar
machen. Netzstecker ziehen und
AnschiuBkabel durchtrennen. Schnapp-
oder Riegelschldsser entfernen oder
zerstdren — Sie verhindern damit, daf3
spielende Kinder sich selbst einsperren
und in Lebensgefahr kammen. -

Kuht- und Gefriergeréte enthalten Isolations-
gase und Kiltemittel die eine fachgerechte
Entsorgung erfordern. AuBerdem enthalten
sie wertvolle Stoffe die einer Wiederver-
wertung zugeflhrt werden sollen. Nehmen
Sie deshalb zum Entsorgen thre zustindige
kommunaie Entsorgungsstelle in Anspruch.
Bei Fragen wenden Sie sich bitte an lhre

. Gemeindeverwaltung oder lhren Handlet.

Achten Sie bitte darauf, daB die Rohrlaitun-

gen lhres Kéltegerates bis zum Abtransport

zu einer sachgerechten, umweltfreundlichen

Entsorgung nicht beschédigt werden.

Entsorguhg der _
‘Neugeréite-Verpacku ng

" Alle verwendeten Verpackungsmaterialien
sind umweltvertraglich und wieder-
verwertbar.

Die Kartonagen bestehen aus zwischen
80 % bis 100 % Altpapier. Holzteile sind
nicht chemisch behandelt. :

Die Folien sind aus Polyethylen (PE), die
Umbéanderung aus Polypropylen (PP} und
die FCKW-freien Polsterteile aus
geschaumtem Polystyrol {PS). Diese
Materialien sind reine Kohlenwasserstoff-
Verbindungen und recyclebar.

Durch die Aufbereitung und Wieder-
verwendung werden Rohstoffe eingespart,
und das Mullvolumen verringert.

In der Bundesrepublik Deutschland kénnen
Sie die Verpackung lhres Geréates zur
stofflichen Verwertung dem Héandler
zuriickgeben, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben.

Ein Beitrag zum Umweltschutz -
wir verwenden Recyclingpapier.
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Anschriften von Wertstoffcentern fir die
Entsorgung von Altgeréten erfahren Sie Uber
Ihre Gemeindeverwaltung. Bitte helfen Sie

‘auf diese Weise mit fir eing umweltver-

tragliche Entsorgung bzw. Wiederverwertung.

Sicherheitshinweise und
Warnungen

Lesen Sie bitte vor Inbetriebnahme des
Gerites die in der Gebrauchs- und
Montageanweisung aufgefihrten
Informationen sorgféltig durch. Sie enthalten
wichtige Hinweise fir die Installation, den

. Gebrauch und die Wartung des Gerates.

Gebrauchs- und Montageanweisung ggf. fur
Nachbesitzer sorgfaltig aufbewahren.

Der Hersteller haftet nicht, wenn die nach- -
stehenden Hinweise nicht beachtet werden:

@ Dieses Gerit enthalt in geringer Menge
das Kiltemittel Isobutan {R600a), ein
Naturgas mit hoher Umweltvertraglich-
keit aber brennbar. Beim Transportie-
ren und Aufstellen des Gerites darauf
achten, daB keine Teile des Kéltemittel-
kreislaufes beschidigt werden. Bei
Beschidigungen offenes Feuer oder

-Ziindquellen vermeiden und den Raum,
in dem das Gerét steht, fir einige
Minuten durchliiften.

@ Beschadigtes Gerdt nicht in Betrieb
nehmen, im Zweifel beim Lieteranten
rickiragen.

@ AnschluB3 und Aufstellung nach der
Montageanweisung vormehmen.
‘Elektrische AnschluBbedingungen und -
Angaben auf dem Typenschild missen
Ubereinstimmen.

@ Die elektrische Sicherheit des Gerétes ist
nur gewdhrleistet, wenn das
Erdungssystem der Hausinstallation
vorschriftsmaBig installiert ist.
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Sicherheitshinweise und Warnungén, Bestimmungen

@ Im Fehlerfall, bei Wartung und bei der
Reinigung Gerat vom Netz trennen.
Netzstecker ziehen oder Sicherung
ausschalten. Am Netzstecker ziehen,
nicht am Anschlukabel.

- @ Reparaturen an Elektrogeréten durfen
nur von Fachkréften durchgefihrt
werden. Durch unsachgemaBe
Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren
fiir den Benutzer entstehen.

@ Hochprozentigen Alkohol nur dicht
verschlossen und stehend lagerm.
Erzeugnisse mit brennbaren Treibgasen
(z. B. Sahnespender, Spraydosen) und
explosive Stoffe nicht im Gerét lagern —
Explosionsgefahr!

@ Die Teile des Kaltemittelkreislaufes nicht
beschadigen, z.B. durch Aufstechen der
Kaltemittelkandle des Verdampfers mit
scharfen Gegenstanden, Abknicken von
Rohrieitungen, Abkratzen von
Oberflichenbeschichtungen usw.
Herausspritzendes Kaltemittel kann sich
entzinden oder zu Augenverietzungen
fUhren.
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® Be- und Entliftungséffnungen fir das
Gerit nicht abdecken ader zustellen.

® Sockel, Auszige, Tlren usw. nicht als
Trittbrett oder zum Aufstitzen
miRbrauchen.

@ Kinder nicht mit dem Gerat spielen
lassen. Auf keinen Fall sollten sich
Kinder z. B. auf Auszlige setzen oder an
die Tar hangen.

@ Boi Gerét mit nachgertstetem SchioB,
Schilssel auBer Reichweite von Kindern
aufbewsahren.

@ Angebrochene Sektflaschen nicht dicht
verschlossen im Kithlwagen lagern.
Durch Erschiitterungen beim Offnen der
Auszugstiir, kann der Korken in die Luft
fliegen und zu Verletzungen fihren.

@ Eis am Stiel und Eiswiirfel nicht direkt
vom Gefrierraum in den Mund nehmen.
(Verbrennungsgefahr durch sehr tiefe
Temperaturen).

® Flissigkeit in Flaschen und Dosen, im
besonderen kohlensiurehaltige it
Getranke, nicht im Gefrierraum lagem.
Flaschen und Dosen platzen.

@ Gefriergut nicht mit nassen Handen
berthren, die Hande kénnten daran
festfrieren.

Bestimmungen

Das Gerat eignet sich zum Kihlen und
Gefrieren von Lebensmitteln und zur
Eisbereitung.

Es ist fir die Verwendung im Haushalt
bestimmt.

Bei Einsatz im gewerblichen Bereich sind
die fur das Gewerbe giiltigen Bestimmungen
zu beachten.

Es entspricht der Unfallverhiitungsvorschritt
fur Kélteanlagen (VBG 20).

Der Kéltekreislauf ist auf Dichtheit gepriift.

Dieses Erzeugnis entspricht den’
einschlagigen Sicherheitsbestimmungen
fur Elektrogerate.

Umgebungstemperatur
beachten .

Das Gerét eignet sich fir einen Einsatz

bei einem Umgebungstemperaturbereich
von +10° C bis 32° C (Treten Uber ldngere
Zeit am Aufstellort Raumtemperaturen unter
10° C auf, kann es im Frischkihlfach zu
warm werden.)
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_ Gerat aufstellen

Aufstellort

Als Aufstellort eignet sich ein trockener,
beliftbarer Raum. Der Aufstellplatz sollte
nicht direkter Sonnenbestrahlung
ausgesetzt und nicht in der Nihe einer .
Warmequelle wie Herd, Heizkérper etc. sein.
Wenn das Aufstellen neben einer
Wairmeqguglle unvermeidbar ist, verwenden
Sie eine geeignete Isalierplatte oder halten
Sie folgende Mindestabsténde zur
Warmequelle ein.

Zu Elektroherden 3 cm.

2u Ol- ader Kohleanstellherden 30 cm.

Beim Aufstellen neben einem anderen
Kithl- oder Gefriergerat ist ein seitlicher
Mindestabstand von 2 cm erforderfich um
Schwitzwasserbildung zu vermeiden.

Aufstelien und Wechéel des
Tuiranschlags

Siehe beiliegende Aufstell- und Umbau-
anweisung.

Nach dem Transport

Gerat mindestens 1/2 Stunde senkrecht
stehen lassen, damit sich das €l in dem Ver-
dichter {schwarze Kapsel) sammeln kann.
Erst danach Gerat in Betrieb nehmen.

Elektrischer AnschluB

Gerdte nur an 220 - 240 V/50 Hz Wechsel-
_strom {iber eine vorschriftsméBig installierte
Schutzkontaktsteckdose anschlieBen.
Die Steckdosé mu3 mit einer 10 A Sicherung
oder héher abgesichert sein.
Bei Geraten fir nichteuropdische Lander
ist auf dem Typenschild zu Uberprifen, ob
die Anschlu3spannung und Stromart mit den
Waerten Ihres Stromnetzes (bereinstimmt. .
Das Typenschild befindet sich im Frischkihl-
raum links unten. ;

Das Gerit ist nicht geeignet zum An-
schlieBen an Wechselrichtern, die Gleich-
strom in 230 V Wechselstrom umwandeln
(z. B. Solaraniagen, Schiffsnetzej.
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Beliftung

Die an dar Rickwand des Gerdtes erwarmte
Luft muf3 ungehindert abziehen kénnen.

Die Kiihimaschine muf3 sanst mehr leisten,
und das erhdht den Stromverbrauch.
Deshalb auf keinen Fall die Beliftungs-

und Entlisttungsoffnungen im Sockel
abdecken.




Gerat kennenlernen

Bitte klappen Sie vor dem Lesen die letz-
ten Seiten mit den Abbildungen auf.

Die Gebrauchsanweisung gilt fir mehrere
Modelle, Ausstattungs- und Detail-
abweichungen bei den Abbildungen sind
" maglich.

Gesamtansicht
Bild @

1-10 Bedienblende
11 Eisschale
12 Umluftventilator
13 Ablage
14 Innenbeleuchtung
*15 Fleisch- und Wurstbehélter
16 Riickwand des Kilhiraumes.
(Kélteerzeuger)
17 Feuchiefilter
18 Feuchteschublade
20 Ablage
*21 Kisefach
*23 Flaschenabsteller
24 Schublade
25 Kiihiwagen
*26 Eierablage

A = Gefrierraum (~18° C und kilter)
B = Frischkiihlraum (nahe 0° C)
C = Kiihiraum {+2 bis +11° C)

’

* nicht bei allen Modellen

DE

Bedienblende

(Kurzibersicht)

Bild' @

1 O -Taste.
Geréte-Hauptschalter einfaus

2 super-Taste,
far max. Gefrierleistung

3K Taste .
zum Abschalten des Warntons, wenn
os im Gefrierfach zu warm ist

4 Anzeige ,super”
leuchtet nur, wenn das Supergefrieren
in Betrieb ist. :

5 Anzeige ,alarm® ‘
leuchtet nur, wenn es im Gefrierfach zu
warm ist.

6 Anzeige ,Aktuelle
Gefrierraumtemperatur

7 Anzeige ,cold + fresh”
leuchtet nur, wenn Frischkihl- und
Kohlraum Gber die Taste 10
eingeschaltet wurden.

8 Anzeige fir:

a) Aktuelle Kiihlraumtemperatur

b) Einstelltemperatur fiir Kithlraum
{nur 5-sec. lang bei Betétigung der
Einstelltasten 9)

9 Einstelltasten Kiihlraumtemperatur

{ = kélter, warmer

10 ©-Taste
zumn Ein- und Ausschalten des Kithl-
und Frischkihllagerraumes.

Hinweis:

Die Temperaturen im Gefrierraum und
Frischkiihlraum kénnen nicht eingestelit
werden, diese Raume werden automa-
tisch geregelt.

. Im Gefrierraum herrschen —18° C

und kélter.

Im Frischklhlraum nahe 0° C.
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Geréat kennenlernen

\

. Die Funktion der Schalt- 4 Anzeige ,super’ _
Sie leuchtet nur, wenn die Super-

und_ Kontrollelemente Taste 2 gedrickt und darmit das Super-
‘Bild @ . gefrieren eingeschailtet wurde.

1 (D -Taste
Gerate-Hauptschalter, dient zum
Ein- und Ausschalten des gesamien
Gerates.

2 super-Taste
Dient zum Ein- und Ausschaltert des
Supergefriergns.

Dig Inbetriebnahme wird (iber die

- Anzeige 4 ,Super” angezeigt.
Das Supergefrieren dient zum
Eingefrieren grofer Mengen frischer
{ebensmittel und ist bis zu 24 Stunden
vor dem Einlegen der frischen
Lebensmittel einzuschalten.

‘Die Kéltemaschine arbeitet nach dem
Einschalten standig, im Gefrierraum
wird eine sehr tiefe Temperatur
erreicht,

Das Supergefrieren schaltet sich
automatisch ab, wenn die frisch
eingelegten Lebensmittel durchge-
froren sind (bei kteinen Mengen
Lebensmitteln nach einigen Stunden,
bet groBen Mengen nach bis zu zwei
Tagen}.

Wenn das Einlegen der Lebensmittel
vergessen wurde, schaltet sich das
Supergefrieren nach ca. 26 Std. ah.

3 X)) -Taste
Dient zum Abschalten des Warntons,

Der Warnton schaltet sich ein, wenn es

im Gefrierraum zu warm, also das

Gefriergut gefdhrdet ist. (Gleichzeitig

teuchtet die Anzeige 5 ,alarm®}.

Chine Gefahr flir das Gefriergut kann

sich der Warnton einschalten

* — bei inbetriebnahme des Gerates

- beim Einlegen groBer Mengen
frischer Lebensmittel

— und bei zu lange gedfineter
GefrierraumtOr

Si‘e erlischt, wenn die Taste ,Super”
zum Ausschalten nochmals gedrickt
wurde.

9 Einstelltaste fir
Kiihlraumtemperatur

(Die Kihlraumtemperatur ist von +2° C

bis +11° C einstelibar).

{ -Taste 9 driicken

Die Einstelltemperatur wird 5 sec. lang

auf der Anzeige 8 angezeigt. .

‘Die Einstelltaste wiederholt oder
standig driicken, bis die gewlinschte
Temperatur angezeigt wird.

(Die Einstettemperatur wird in fort-
laufender Reihentolge von +11 °C bis
+2 °C angezeigt. Nach 2 °C erscheint
wieder 11 °C.)

10 € -Taste
dient zum Ein- und Ausschalten des
Frischkihl- und Kihiraumes. (Diese
Raume kdnnen nur in Betrieb genom-
men werden, wenn der Gerate-Haupt-
schalter 1 zuvor eingeschaltet wurde).

Vor dem Einschalten
@ Beiliegende Abdeckstopfen in die

Locher, die zur Hohenverstellung der
Ablagen dienen, einsetzen, Bild .
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Einschalteh und Temperaturwahl

- Bitte klappen Sie vor dem Lesen die

letzten Seiten mit den Abbildungen auf.

Bild @

® Stecker in Steckdose stecken.
(Beim Driicken der Tasten ertont ein
,Bestétigungs-Ton*“).

® Gerite-Hauptschalter 1 driicken.
Warnton erntdnt, Anzeige ,alarm" 5
und Anzeige 6 ,aktuelle Gefrier-
raumtemperatur® leuchten.

® X))-Taste 3 driicken — Warnton
varstummt.

@ Haupttaste 10 fiir den Kiihl- und
Frischkihilraum solange dricken,
bis die Anzeigen 7 und 8 aufleuchten.
Auf der Anzeige 8 erscheint die
aktuelle Kithiraumtemperatur. Bei
gedtineter FrischkUhlraumtir leuchtet die
Innenbeleuchtung.

@ Temperatur fiir den Kilthiraum
einstellen

{ -Taste 9 dricken
Die Einsteltemperatur wird 5 sec. lang
auf der Anzeige 8 angezeigt.

Die Einstelltaste wiederholt oder
sténdig driicken, bis die gewlinschte
Temperatur angezeigt wird.

(Die Einstelltemperatur wird in fort-
lautender Reihenfolge von +11 °C bis
+2 °C angezeigt. Nach 2 °C erscheint
wieder 11 °C.}

Wir empfehlen eine Einstellung auf +6° C.

Hinweise:

® Wenn der Gefrierraum seine
Betriebstempearatur erreicht hat,
erlischt die ,,alarm“-Anzeige 5.

@ Die Temperaturen im Gefrierraum
Bild @/A und Frischkihlraum Bild @78
kdnnen nicht eingestellt werden. Diese
Raume werden automatisch geregelt,
Im Gefrierraum herrschen -18° C und
Kilter. (Beim Supergefrieren kénnen
Temperaturen bis =30° C auftreten).
Im Frischkiihlraum nahe 0° C.

® Die Stirnseiten des Gehiuses werden
teilweise beheizt, dies verhindert
Schwitzwasserbildung im Bereich der
Tiirdichtung. .



DE

" Ausschalten,
Gerat stillegen

Ausschalten

Hauptschalter Bild @/1 driicken, damit ist *
das Gerat ausgeschaltet,

Gerat stillegen

Wenn das Gerét langere Zeit nicht benutzt
wird:

Hauptschalter Bild @/1 driicken, Gefrierfach ,

abtauen, gesamtes Gerét reinigen, alle
Tiiren offen lassen.

Stillegen des Kihl- und
Frischkihlraumes

Soll nur das Gefrierfach in Betrieb bleiben,
z. B. wegen Urlaub, ’
Taster fiir Kihi- und Frischkihlraum

Bild /10 solange driicken, bis Anzeigen
Bild @/8 und 7 erldschen, Kihl- und Frisch-
kihlraum reinigen.

Tiiren geschlossen lassen.

(Der Kahl- und Frischkihlraum wird leicht
geklhlt, dadurch wird Geruchsbildung -
vermieden).
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Lebensmittel einordnen

Veranderungsmaoglich-
keiten der Inneneinrichtung

Die Ablagen lassen sich bei Bedarf
umsetzen.

Dazu die Ablagen herausnehmen Bild ©
und die Auflagen A", ,,B* und Stopfen ,,C*
von Hand umsetzen Bild €.

* Zum Stellen von hohen Flaschen kann
der Fleisch- und Wurstbehalter nach hinten
gesetzt werden. Bild @.

Alle Absteller und Behalter in der Tir kénnen
zum Reinigen herausgenommen werden.

- Zum Herausnehmen Behalter und Absteller
anheben. Bild @.

*Damit die Flaschen beim Offren und
SchlieBen der Tiir nicht umfallen kdnnen,
kann man sie mit dem Flaschenhalter
sichern. Bild G/B.

= Nicht bei allen Modellen.

Beim Einordnen beachten

® Warme Speisen und Getranke auerhalb
des Gertes abkilhlen lassen. -

@ Lebensmittel maglichst verpackt oder gut
abgedeckt einordnen. Dadurch bleiben
Aroma, Farbe, Feuchtigkeit und Frische
erhalten, auf3erdem werden
Geschmacksubertragungen vermieden.
Unverpackt sollten nur Gemiise, Obst
und Salat im Feuchtefach gelagent
werdén. Bild @718,

@ Ol und Fett nicht mit den Kunststoffteilen
und der Turdichtung in Beriihrung
bringen {diese kdnnten sonst poros
werden).

® Der Umluftventilator im Frischkiihlraum
Bild @/12 gewéahrleistet eine gleich-
méfige Temperatur, Bitte achten Sie
darauf, daB3 die Ansaugoffnungen nicht
verstellt werden.



. Lebensmiittél einordnen
® Im Gert keine expiosiblen Stoffe

aufbewahren.

® Hochprozentigen Alkohol nur
verschlossen, stehend lagern.

@ Flaschen und Flussigkeiten die gefrieren
kénnen, nicht im Gefrierraum lagern.
Beim Gefrieren platzen die Flaschen.

Einordnungsbeispiel
Bild @ '

Im Gefrierfach Biid V/A.
Lebensmittel eingefrieren, lagern und Eis
bereiten.

Im Frischkiihifach Bild @/B.

Auf den Ablagen (13)
Fertiggerichte, Fleisch, Gefliigel, Kése,
Meeresfriichte, Molkereiprodukte

- {angebrochene oder solche, die langer

frisch bleiben sollen), Schinken, Wurst.

Im Fleischbehdlter (15), Fleisch und Wurst.
im Absteller (20) kieine Flaschen, Dosen.
Im Fach (21) Kése. '

Im Flaschenabsteller (23) groBe Flaschen,
Milchtlten.

In der Feuchteschublade Bild-@/18.

Gemiise (z. B. M&hren, Rote Beete, Sellerie,
Radieschen, Spargel, Porree, Spinat, reife
Tomaten, frische Erbsen usw.)

Kohlsorten (wie Blumenkohl, Kohlrabi,
Rosenkchl, Broccoli, Wirsing usw.)

Krauter (wie Schnittlauch, Dill, Petersilie
USW.}

Obst (einheimisches!) (Sadfrichte: nur
Feigen und Granatépfel)

Pilze

Salatsorten (wie Feldsalat, Kopfsalat,

Radicchio, Chicoree usw.).

- Melonen.

DE

Im Kiihiraum Bild @/C.

In der Schublade (24) Backwaren, fertige
Speisen, Konserven, Kondensmilch, Hart-
kése, Butter, Zitrusfriichte, Tomaten, Gurken,
Paprika, Mandarinen, Bananen, Ananas,

-

Im Kithlwagen (25) Getrdnke mundgerecht
gekuahit.

Im Eierbehdlter (26} Eier.

11
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. Lebensmittel aufbewahren durch Frischkiihlen

Der Frischkiihlraum
Bild @/B

Die Temperatur im FrischkUhlraum wird hier
- konstant nahe 0° C gehalten. Die niedrige
Temperatur und hohe Luftfeuchtigkeit (in der
Frischeschublade) ermdglichen optimale
Lagerbedingungen fir frische Lebensmittel.

Die Feuchteschublade

Die Feuchteschublade im Frischk{ihlraum
Bild €/18 wird durch einen Spezial-Filter
abgedeckt, der Luft durchlaft aber die
Feuchtigkeit zuriickhalt. Dadurch herrschen
in der Feuchteschublade je nach Beladung
bis zu 90 % Luftfeuchtigkeit; Idealbedin-
gungen fir alles was von Garten und Feld
kommt, wie Salate, Gemilise, Obst, Pilze
und Krauter.

Zum Frischkihlen geeignet
sind:

Grundsatzlich alle Lebensmittel die frisch
sind und auch noch langer frisch bleiben
sollen.

Ob Fleisch- und Wurstwaren, Frischfisch,
Meeresfrichte, Milch, Butter, Weichkase,
Quark, GemUse oder Obsl. Alles ist in dem
Frisch-Kiihifach sicher und doppelt so {ange
frisch aufgehoben.

Zum Frischkiihlen nicht
geeignet sind:

Kalteempfindliches Obst und Gemiise wie
Sudfriichte, Avocados, Papayas, Passions-
- friichte, Auberginen, Gurken, Paprika,
auBerdem Obst zum Nachreifen, griine
Tomaten, Kartoffeln und Hartkdse.
Der ideale Aufbewahrungsort fiir diese
. Lebensmittel ist der Kihlraum Bild @/C.

i2

Beim Einkaufen von
Lebensmittein beachten:

Wichtig fur die Haltbarkeitsdauer threr
Lebensmittel ist die ,Einkaufs-Frische”,
Grundsitzlich gilt: je frischer die Vorréte in
den Frischkiihlraum kemmen, desto langer
halten sie frisch. Achten Sie also beim Kauf
stets auf den Frischegrad der Lebensmittel.

Lebensmittel verpacken

Lebensmittel méglichst verpackt oder gut
abgedeckt einordnen. Dadurch bleiben
Aroma, Farbe, Feuchtigkeit und Frische

.erhalten, auBerdem werden Geschmacks-

tibertragungen vermieden. Unverpackt
sollten nur GemUse, Obst und Salat in der
Feuchteschublade gelagent werden.

_ Bild @/18. Zum Verpacken eignen sich

Polyathylenbeutel und Folien. Aluminium-
folien und luftdicht verschlieBbare Kunststoff-
und Aluminiumbehalter.

Lagerzeiten

je nach Ausgangsqualitat

Wurst, Aufschnitt

Fleisch, Innereien .
Fisch bis 7 Tage
Frischmilch, Quark '

Fleisch in kleinen Stiickchen
Bratwiirste; Pize
Salate, Blattgeml(ise

bis 10 Tage

Fleisch in gréfleren

Sticken, Fertiggerichte bis 15 Tage

Gerducherte oder gepokelte

Wurst, Konhl bis 20 Tage

Hitze behandeltes Fleisch
in groBen Stlicken
Rindfleisch, Wild
Hlsenfrichte

bis 30 Tage‘
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_Eingefrieren und Lagern von Gefriergui
h {

Achten Sie darauf, daf3 die Gefrierfachtir
stets geschlossen ist. Eine offene Tur fiihrt
zum Auftauen des Gefriergutes, zu einer
slarken Vereisung des Gefrierfaches und zu
einem hohen Stromverbrauch.

Beim Einkauf von
Tiefkuhlkost beachten

@ Achten Sie auf die Verpackung, sie solite
nicht beschadigt sein.

® Das Haltbarkeitsdatum darf nicht
aberschritten sein.

@ Die Temperaturanzeige von der
Verkaufstruhe sollte —18° C oder kélter
anzeigen.

® Tiefkihlkost ganz zum SchiuB einkaufen
und gut eingepacklt in Zeitungspapier
oder in einer Kiihitasche schnell nach
Hawuse transportieren und in den
Gefrierraum legen.

Lebensmittel selbst
eingefrieren

Werden Lebensmittel selbst eingefroren,
nur frische, einwandfreie Lebensmittel ver-
wenden.

Zum Eingefrieren geeignet sind

Fleisch- und Wurstwaren, Geflligel und Wild,
Fisch, Gemiise, Kréauter, Obst, Backwaren,
Pizza, fertige Speisen, Speisereste, Eigelb
und Eiweif3.

Zum Eingefrieren nicht geeignet sind
Ganze Eier in der Schale, Sauerrahm und
Mayonnaise, Blattsalate, Radieschen,
Rettiche und Zwiebel.

Blanchieren von Gemiise und Obst
Damit Farbe, Geschmack, Aroma und
Vitamin ,C" erhalten bleiben, solite Gemiise
und Obst vor dem Eingefrieren blanchiert
werden.

(Beim Blanchieren wird das Gemise und
Obst kurzzeitig in kochendes Wasser
getaucht. — Literatur (ber das Eingefrieren,
wo auch das Blanchieren beschrieben wird,
gibt es im Buchhandsl).

Lebensmittel verpacken

Die Lebensmittel luftdicht verpacken, damit
sie nicht ihren Geschmack verlieren oder
austrocknen,

Zum Verpacken geeignet sind:
Kunststoff-Folien, Schlauchfolien aus
Polyathylen, Alu-Folien und Gefrierdosen.
Diese Produkte finden Sie im Fachhandel.

Ungeeignet sind:
Packpapier, Pergamentpapier, Cellophan,
MUllbeutel und gebrauchte Einkaufstiten.

Die Lebensmittel in die Verpackung-
einlegen, Luft véllig herausdriicken und
Packung dicht verschlief3en.

Zum VerschlieBen eignen sich:
Gummiringe, Kunststotfklipse, Bindfaden,
kéltebestandige Klebebénder aoder dhnli-
ches. Beutel und Schlauchfolien aus
Polyathylen kénnen mit einem Folien-
schwei3gerdt verschweil3t werden.

Var dem Einlegen in das Gefrierfach,
den Inhalt der Gefrierpakete kennzeich-
nen und mit dem Einlegedatum versehen.

Max. Gefriervermégen
innerhalb 24 Stundén kénnen Sie folgende

‘Mengen Lebensmittel aut dem Gefrierfach-

boden (vorzugsweise auf der rechten Seite)
eingefrieren:

KSF/KS ...F 5kg

KDF/KD ...F &kg

Die Lebensmittel breitflachig aut den Gefrier-
fachboden legen. Bereits gefrorene Lebens-

mittel dirfen nicht mit den frisch einzufrieren-
den Lebensmitteln in Beriihrung kommen.

Hinweis

Werden frische Lebensmittel eingefroren,
zeigt die Temperaturanzeige einen Tempe-
raturanstieg an. Unter Umstanden werden
sogar die Warneinrichtungen ausgeldst. Dies
bedeutet aber keine Gefahr fir das bereits '
eingefrorene Gefriergut. Spatestens nach
24 Stunden zeigt die Temperaturanzeige die
eingestelite Temperatur wieder an.

13
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Eingefrieren und Lagern von Gefriergut

Supergefrieren .

Lagern bereits Lebensmittel in dem Gefrier-
fach, ist einige Stunden vor dem Einlegen
frischer Ware das Supergefneren einzu-
schalten.

Im allgemeinen geniigen 46 Stunden. Sofl
das max. Gefriervermégen genutzt werden,
bendtigt man 24 Stunden. Kleinere Mengen
Lebensmittet (bis zu 1 kg) kénnen chne
Supergefrieren eingefroren werden. Zum
Einschalten des Supergefrierens einfach die
Supergefriertaste Bild @/2 driicken.

- Die ,Super*-Anzeige Bild @/4 zeigt die
Inbetriebnahme an. Die Kihlmaschine
arbeitet jeizt stindig, im Gefrierraum wird
eine tiefe Temperatur erreicht.

Das Supergefrieren schaltet sich auto-
matisch ab, wenn die frisch eingelegten
Lebensmittel durchgefroren sind

{bei kleinen Mengen Lebensmitteln nach
einigen Stunden, bei groBen Mengen nach

“bis zu zwei Tagen). -
Wenn das Einlegen der Lebensmittel ver-
gessen wurde, schaltet sich das Super-
gefrieren nach ca. 26 Std. ab.

Lagerdauer

Um Qualitatsminderungen des Gefriergutes

zu vermeiden, ist es wichtig, daf} die zuldssi-
ge Lagerdauer nicht Giberschritten wird.

Die Lagerdauer richtet sich nach der Art der

Lebensmittel.

Bei —18° C kdnnen Fisch, Wurst, fartige
Speisen und Backwaren bis zu 6 Monaten,
Kase, Gefliigel, Fleisch bis zu 8 Monaten
und Gemiise und Obst bis zu 12 Monalen
gelagert werden.
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Auftauen von Gefriergut

Je nach Art und Verwendungszweck kann
zwischen folgenden Mdglichkeiten gewdhlt
werden.

Bei Raumtemperatur,

im Kiihlschrank,

im elektrischen Backofen,

mit/ochne HeiBluftventilator,

im Mikrowellengerat,

An- und aufgetautes Gefriergut kann erneut

eingefroren werden, wenn Fleisch und Fisch *

nicht 1anger als einen Tag, anderes Gefrier-
gut nicht langer als drei Tage Uber 3° C
warm war,

Andernfalls, wenn Geschmack, Geruch und
Aussehen unverandert sind, durch Kochen,
Braten oder zu einem Fertiggericht weiter-
verarbeiten und erneut eingefrieren.

Die max. Lagerdauer nicht mehr voll nutzen.

Eis bereiten
Bitd @
Stellen Sie die zu 3/4 mil Wasser gefiillte

-Eisschale auf den Boden des Gefrierfaches.

Die gefrorenen Eiswirfel lassen sich durch
Verwinden der Eisschale leicht [6sen.

Im Vorratsbehélter kénnen die Eiswirfel
griffbereit aufbewahrt werden.

Die Eisschale dient gleichzeitig als Deckel
des Vorratsbehatters,




Gerit abtauen

_Kihl- und Frischkiihlraum

Der Kiihl- und Frischkihiraum taut
vollautomatisch ab.

Das Tauwasser wird in den Tauwasser-
ablaufrinnen Bild @/A aufgefangen, zur
Kihimaschine geleitet und dort verdunstet.
Ablaufrinnen und Ablauflécher Bild G/B
stets sauber halten damit das Tauwasser
ungehindert abflieRen kann.

Gefrierraum

Das Gefrierfach (Bild €)/A) taut nicht
automatisch ab, da die gefrorenen
Lebensmittel nicht antauen diirfen. Eine
dicke Reif-'oder Eisschicht verschlechiert
die Kilteabgabe an das Gefriergut und
1aBt den Stromverbrauch ansteigen.

Reif oder Eis auf keinen Fall mit einem
Messer ablosen, der Gefrierfachver-
dampfer konnte aufgestochen werden.

Wenn das Gefrierfach stark vereist ist, sollte
es abgetaut werden. .

Gehen Sie wie folgt-vor:

® Gefriergut entnehmen, in Zeitungspapier
wickeln und an einem kihlen Ort lagern. .

® Netzstecker ziehen.

® Tir offenlassen, Tauwasser mit Tuch
oder Schwamm aufwischen.

® Gefrierfach trockenreiben, Gerat wieder
einschalten und Gefriergut einlegen.

Abtauhilfen B
Auf keinen Fall elektrische Heizgeréte,
Dampf- oder Dampfdruckreiniger; Gas-,
. Petroleumlampen oder Kerzen zum’
Abtauen verwenden.
Vorsicht bei Verwendung von Abtausprays,
diese kdnnen explosive Gase bilden,
kunsistoffschadigende Loésungs- und Treib-
mittel enthalten oder gesundheitsschadlich
sein.
Achten Sie auf die Herstellerangaben.

DE
.. Gerat reinigen

Vor dem Reinigen grundsétzlich Netz-
stecker ziehen bzw. Sicherung abschal-
ten oder herausschrauben.

Keine Dampf- oder Dampfdruckreiniger
verwenden. Der heifle Dampf kann die
Oberflichen und die Elektrik beschéadi-
gen. :

Die elektrische Sicherheit des Gerites
wird beeintrachtigt.

Die Innenrdume méglichst monatlich einmal
reinigen.

Zum Reinigen 146t sich der Kihlwagen

ganz herausnehmen. Dazu Kiihlwagen ganz
herausziehen und Schublade Bild @ heraus-
nehmen.

Auf beiden Seiten, Schieber Bild @/1 ganz
nach vorne schieben. Kiihlwagen vorne

* hochheben und herausnehmen. Bild {B.

Auch der Feuchtefitter Bild ©/17 lber der
Feuchteschublade kann zum Reinigen
herausgenommen werden. Dazu zuerst die
Feuchteschublade herausnehmen. i
Danach den Feuchtefilter herausziehen.

Die Filterabdeckuny Bild ) abheben, Filter
herausnehmen, im lauwarmen Wasser reini-
gen, trocknen lassen und wieder zusammen-
bauen.

Reinigungswasser darf nicht in die Bedien-
blende und den Ventilator gelangen.

Zur Reinigung des gesamten Gerétes,
auBer der Tirdichtung, eignet sich lauwar-
mes Wasser mit einem leicht desinfizieren-
dem Reinigungsmittel z. B. Handspilmittel.

Ungeeignet sind sand-, scheuermittel-
oder saurehaltige Putzmittel bzw, chem.
Lésungsmittel.

Um Matistellen zu vermeiden, soliten auch
LScheuermittelfrei” bezeichnete Scheuer-
mittel nicht verwendet werden.

15
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Gerét reinigen

Die Tirdichtung nur mit klarem Wasser ab-
wischen und danach griindlich trockenreiben.

Tauwasserablaufrinnen (Bild @/A) und
Ablauflécher (Bild @/B) haufiger reinigen,
damit das Tauwasser ungehindert ablaufen
kann. Ablautlécher mit Stabchen o. &. frei-
machen. '

‘Darauf achtén, daf3 maglichst kein Reini-
gungswasser durch die Ablaufldcher in die
Verdunstungsschale lauft.

Nach dem Reinigen das Gerat wieder kom-
plettieren, anschlieBen und einschalten,

16

Energiespartips

@ Gerat in einem gut bellftbaren Raum
aufstellen, vor direkter Sonnen-
bestrahlung schiltzen und nicht im”
Bereich einer Warmequelle (Heizkormper
etc.) anordnen.

® Warme Speisen erst nach dem Abkiihlen

in das Gerat geben.

® Zum Auftauen Gefrierwaren in den
Kdhlraum legen. Sie nutzen damit die
Kilte, die in der Gefrierware steckt zur
KGhlung der Lebensmittel im Kihtraum.

® Gefrierraum bei starker Eishildung
abtauen. Eine dicke Eisschicht
verschlechtert di¢ Kalteabgabe an das
Gefriergut und 143t den Stromverbrauch
ansteigen.

® Zum Beladen und Entladen, Geratetliren
so kurz wie méglich 6ffnen.

@ Die Temperatur nie Kélter als notwendig
wéhlen!




" Hinweise .
zu Betriebsgerauschen

Betriebsgerausche

Um die gewahite Temperatur konstant zu
halten, schaltet lhr Gerédt von Zeit zu Zeit
den Kompressor ein. Die dabei entstehen-
den Gerausche sind normal. Sie verringern
sich automatisch, sobald das Gerét die
Betriebstemperatur erreicht hat.

Feines Rauschen
entsteht durch die Luftstrdmungen, wenn der
Ventilator in Betriéb ist. .

. Kurzes Klicken

ist nur dann zu héren, wenn die Ventile

ein- oder ausschalten.

Gedédmpftes Brummen
ist unvermeidlich, wenn der Komprassor
arbeitet.

Leises Blubbern und Platschern

ist typisch fir das Einstrdomen des Kaite-
mittels in die dinnen Rohre, sobald der
Kompressor in Funktion ist. Auch nach dem
Abschalten ist dieses Gerausch noch flir
kurze Zeit hirbar.

Soliten die funktionsbedingten Gerdu-
sche zu {aut sein, hat dies womadglich
einfache Ursachen, die sich vielfach ganz
leicht heheben lassen,

Liegen die Abstellflaichen richtig auf?
Wenn nicht, kénnte dies zur Gerauschent-
wicklung beitragen. Ist das der Fall, Abstell-
flachen, Schalen und andere Ausstattungs-
teile gegebenenfalls wackelfrei einsetzen.

DE

Kleine Stérungen
selbst beheben _

Nicht jede Stérung ist ein Fall fiir den
Kundendienst. Oft ist nur eine Kleinigkeit
zu beheben, Priifen Sie deshalb bitte,
bevor Sie den Kundendienst rufen, ob Sie
auf Grund der folgenden Hinweise die
Storung selbst beheben kdnnen.

In solchen Fallen muB namlich auch
wihrend der Garantiezeit der volle Auf-
wand des Monteureinsatzes berechnet
werden.

Wenn keine der Anzeigen leuchtet:

Priffen Sie bitte, ob Strom vorhanden ist, der
Stecker richtig in der Steckdose sitzt und ob
der Geréte-Hauptschalter Bild @/1 einge-
schaltet ist.

Wenn die Kiihiraumbeleuchtung nicht
funktioniert:

Die Glihlampe ist defekt. Eine Ersatzlampe
(Niedervolt-Halogenglihlampe 12 V, 10 W,
Sockel G4) erhalten Sie beim Kundendienst,
im Elektrofachhandel oder in Baumnérkten,
(Wichtig — keine Lampe mit héherer oder
geringerer Leistung verwenden). »

Halogengliihtampe austauschen:
Netzstecker ziehen.

Lampengehause herausnehmen. Bild .
Abdeckung abziehen und defekte Glihlampe
herausziehen.

Ersatzlampe nicht mit bloBen Fingem
berdhren, Lampe mit Hilfe eines sauberen
Tuches oder Stick Papiers in die Lampen-
fassung einsetzen. Bild .

Bei Berlhrung der Lampe mit den Fingern,
Lampe mit einem sauberen Tuch abwischen.
Abdeckung wieder aufklipsen.
Lampengehiuse wieder einbauen.

Gerét anschliefen. -

Achtung-

Wahrend der Beschaffung der Lampe Gerét
nicht ohne- Lampengehause betreiben.
Ventilator 1auft ohne Lampengeh@use nicht.
(Im Frischk{hifach kann die Temperatur
unter 0° C absinken).

17
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)

_Kleih Storungen selbst beheben

Wenn der Kiihiraum seine elngestellten
Temperaturen nicht erreicht:

Die Be- und Entliftungsoffnungen im Sockel
bzw. auf der Oberseite sind verdeckt.

Dié Tur wurde hiufig getfinet oder es
wurden grof3e Mengen Lebensmittel frisch

- eingelagert.

Frischkiihlraumtemperatur korrigieren
Bild @

Die Festeinstellung von 0° C kann bei Bedarf
geringfligig korrigiert werden.

Dazu Tasten 9 urd 10 gleichzeitig 5 sec.
driicken. Die Anzeige 4 ,super” blinkt, die
Anzeige 8 zeigt zundchst 00" an.

Zum Korrigieren, Taste 9 wiederholt oder
standig driicken, bis gewlinschte Temperatur
auf Anzeige 8 angezeigt wird.

Die Einstelltemperatur wird in fortlaufender
Rethenfolge vor plus 2° C bis minus 2° C
angezeigt. Minus-Grade werden durch
Leuchten der Anzeige 7 angezeigt.

Nach ca. 1 min. werden die Anzeigen auto-
matisch auf Normalbetrieb zuriickgestelit
und die zuvor eingestellte Temperatur
gespeichert,

Wenn die Anzeigen Bild &/6 und

Bild @/8 ,,~— oder,E 1, 3, 5, 6“ anzeigen,
im Gerét es aber kalt Ist —dann ist der
Kundendienst zu rufen.

Wenn nach lingerem Betrieb die Anzeige
w~alarm* leuchtet und das akustische
Warnsignai ertént:

Stdrung, im Gefrierfach ist es zu warm!

. — Die Beliftungséffnung im Sockel ist verdeckt.

— die Gefrierfachtir ist nicht richtig geschlossen,
— es wurden zu viele frische Lebensmittel
auf einmal zum Gefrieren eingelagert
(in diesen Fallen erlischt die Anzeige
Lalarm* nach einiger Zeit wieder).

Kann die Stérung anhand der zuvor aufge-
fihrten Hinweise nicht beseitigt werden,
rufen Sie hitte den Kundendienst. Offnen Sie
die TUren nicht unndtig oft, damit Kaltever-

lust vermieden wird. Flihren Sie keine weite-

ren Arbeiten, vor allem an den elektrischen
Teilen des Gerates, selbst aus.
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Hinweis -

An- und aufgetautes Gefriergut kann ermeut
eingefroren werden, wenn Fleisch und Fisch
nicht {anger als einen Tag, anderes Gefrier-
gut nicht langer als drei Tage dber +3° C
warm war. Andernfalls, wenn Geschmack,
Geruch und Aussehen unverdndert sind,
durch Kochen, Braten oder zu einem Fertig-
gericht weiterverarbeiten und erneut einge-
frieren.

Die max. Lagerdauer nicht mehr voll nutzen.




'Kundendienst

Bild @

Bitte geben Sie schon bei der Anforderung
des Kundendienstes die E-Nummer und die
FD-Nummer an.

Beide Ziffern finden Sie im schwarz-
umrandeten Feld des Typenschildes unten
links im Frischkithlraum neben der
Feuchtefachschale.

Die Anschrift und die Telefonnummer des
Kundendienstes finden Sie im Kunden-
dienststellen-Verzeichnis oder im amtlichen
Telefonbuch,

DE
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Instructions for the disposal of the old unit,
_safety instructions and observations

How to dispose '
of the old unit

Before disposing of an old, scrap unit no
longer in use, it is imperative to render it safe
and Inoperative at once. Disconnect power
supply plug and cut off connection lead.
Remove or destroy all spring, latch or
bolt-locks, ensuring that these have been
made totally unserviceable. This will prevent
the danger of children locking themselves in
inadvertently. Please observe refrigeration
and freezer units contain insulating gases
and coolants which require specialised
waste disposal. They aiso contain valuable
materials which can be recycled. Entrust the
disposal of & scrap unit categorically to the
competence of your local waste disposal
service and contact your local authority or
your dealer if you have any guestions.
Please ensure that the pipework of your
refrigerating unit does not get damaged prior
" 10 being picked-up by the relevant waste
disposal service, and contribute to
envirenmental awareness by insisting on

an appropriate, anti- pollution method of
disposal.

Disposal of the new unit
packaging

All of the packaging material used for your
new unit is of the.non-hazardous, anti-
polluting and recyclable type. The cardboard
packaging consists 80 to 100 % of

recycled paper. The wooden components

" are no! chemically treated. All foil sheets are
made of polyethylene (PE), bands and strips
are made of polypropylene (PP) and all
cushioning and shock-absorbing padding is
made of CFC-free polystyrene (PS). All

these useful materials are pure hydrocarbons:

which can be reworked after being adequa-

" tely treated. Recycling and reworking helps
to preserve raw materials and reduces the
amount of refuse. In the Federal Republic of
Germany you can return the packaging on
your unit, for material recycling, te the dealer
from whom you bought the unit.
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- ]
As contribution to the protection of the

environment our firm utilises recycling
paper.

The addresses of the nearest recycling
centres for the disposal of the packaging
materials and of the scrap unit itself, can be
obtained from your local council. Please,
take the trouble and contribute to the
protection of our environment by insisting on
recycling and anti-polluting methods of
disposal.

Safety instructions and
observations

Before you start the appliance you should
read most attentively the information
contained in the manuals of operating
instructions and instaltation. These provide
very important specifications that need to
be strictly adhered to when installing,
operating or servicing the unit. Keep both
instruction manuals in a safe place and
remember to hand them over to a possible

subsequent owner,

The manufacturer will not be held
responsible for any damages resulting
from non-observance of the following
observations:

/M

@ This unit contains the coolant
isobutane (R600a}, a natural gas which
is very environmentally friendly but
also combustible. When transporting
and installing the unit care must be
taken to ensure that none of the
refrigeration circuit components
become damaged. In the event of
damage avoid naked flames or ignition
sources and ventilate the room in
which the unit is placed for a few
minutes.



Instructions for the disposal of the old unit,
safety instructions and observations

@ Do not start-up an appliance showing any ® Do not use the base plate, drawers etc.
signs of damaging. If in doubt, consult as a footboard or to lean on.

your deaters. ® Observe that children should not be

@ Observe that the installation and allowed to play with the unit, e.g. under
connection of the unit are to be cate- no circumstances should they sit on the
gorically carried out in strict adherence to drawers or be allowed to use the doors of
the specifications contained in the the unit as a swing. ’

manuals of operaling and installation
instructions. The connection prerequisites
must coincide with the data featured on
the identification plate.

' @ The electrical safety of the unit is only b Er’gn[l‘?:léaggé;ﬁr‘;‘;‘;if i‘:&:;)'ﬁ'r"r‘:‘iﬁg]a'ght

guaranteed if the household earthing . Allow to stand for a few mintes t id

system has been installed in compliance ty ow obs and tor adet:v Inu Ies 0 avoi

with specifications. reezer burn {cause VVQW ow
temperatures).

® In the case of units provided with a lock,
ensure that the unit's keys are always kept
out of the reach of children.

@ Disconnect plug from mains categorically
in case of maffunction, and always when
cleaning or servicing the appliance. Pull
al the plug itself and not by the cable.

® Do not store opened sparkling wine bottles
tightly sealed in the refrigeration troliey.
Vibrations caused when opening the
pull-out door can cause the corks to fly out

@ |t is imperative that repairs and of the bottles and cause someone injury.
maintenance of the unit be categorically
performed by a qualified technician.
Improper repairs carried out by individuals
facking the necessary technical competen-
ce are a potential source of danger that
may have critical consequences for the
user of the unit,

® Dry your hands before touching frozen
food; if your hands are wet they will
adhere to the products.

@ High-proof alcohol must be stored in tightly
closed bottles or confainers and these
always kept in upright position.

Under ne circumstances should explosive
substances be stored inside the unit -
Danger of explosion!

@ Ensure that the pipe circuit of the
refrigerating agent is not damaged, i.e. do
not pierce the refrigerant conduits with -

; sharp items, twist or bend the pipework,

= scrape off coated surfaces etc. Observe

’ that if refrigerant spurts out and gets into

your eyes, it may Iead to sericus eye

injuries.

® Do not cover or block the ventilation grid
or air refief slots of your cooling appliance.
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Safety instructions and

- observations, regulations

Regulations

The unit is suitable-for the refrigeration of
food, freezing and storing food products and
making ice cubes.

This particular model was designed
specifically for household use.

The unit adheres to current German
regulations for the prevention of accidents
caused by refrigerating equipment (VGB 20).

The refrigerating circuit has been subjected
to the relevant leak tests.

The unit observes all current safety
regulations applicable to electrical
appliances.

Please check ambient
temperature

The unit ts suitable for use at an
envirenmental temperature range

of +10 deq.C to 32 deg.C

(if room temperatures of 10 deg.C apply
over a longer period at the installation site
the temperature can become too high

in the fresh food chiller compartment).
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[Installation of the unit

Siting

A dry and adequately ventilated room is the
best location far installing the unit. Observe
that the appliance should not be exposed to
direct sunlight, nor should it be sighted close
to a direct source of heat such as coocker,
radiators, heaters etc. ‘

Installing and Changing
the Door Stop

See enclosed Assembly Instructions,

Electrical connection

Only connect appliances to a 220 - 240 V/
50 Hz a.c, supply by means of a safety
socket installed in accordance with
requlations.

Make sure that the socket is protected by a
10 amp fuse or higher.

With appliances destined for non-European
countries, check the rating plate to make
sure that supply voltage and type of current
indicated coincide with the values of your
power supply. The rating plate is located at
the bottom left of the chiller compartment.

The appliance is not suitable for connec-
tion to inverters which convert direct
current into 230 V alternating current
{e.g. solar systems, ship's networks).

Ventilation

Please note that the air which is caused to
heat up on the rear panel of the unit must

be guaranteed unhindered venting.
Otherwise the refrigerating machine will have
to increase in cutput and the rate of power
consumption will augment. Consequently,
under no circumstances should the air

relief slots or the ventilation inlet ever be |

© covered or blocked.




Getting to know your unit

Before reading on, please unfold the
pages at the back of this manual
featuring the illustrations.

This manual of operating instructions

caters to various models. It is possible

that some of the featured details and

equipment do not coincide exactly with

the particular characteristics of your
appliance.

Overview
Diagram €

1-10 Control panel
11 lce dish
*12 Circulation fan
- 13 Shelf
14 Interior light
*15 Meat and cold meat box
16 Refrigerator’s rear panel
(refrigerating machine)
17 Humidity filter
18 Humidity compartment
20 Shelf
*21 Cheese compariment.
*23 Bottle holder
24 Drawer
25 Refrigeration trolley
*26 Egg rack

A = Freezer compartment
(-18 deg.C and colder)

B = Chiller compartment
{approx. 0 deg.C)

C = Refrigeration compartment
(+2 to +11 deq.C)

* = Not on all models

GB

Control panel
{Brief overview)

Diagram @

1. The (D button
Unit main on/off switch
2. The super button
for maximum freezing output
3. The (¥ button
For switching off the warning buzzer
if the temperature in the freezer
compartment is too high
4. The super display
Only lights up when the super-freeze
function is in operation
5. The “alarm” display
lights up when the temperature inside
the freezer compartment is 100 warm.
6. The “Present degree of temperature
inside freezer compartment” display
7. The “Cold + Fresh” display -
only lights up if the chiller and
refrigeration compartment has been
switched on via button 10.
8. The display for: .
a) Present degree of temperature in
refrigeration compartment-
b) Temperature setting buttons for
refrigeration compartment
(is displayed for five seconds when
the temperature setling buttons
9 are pressed)
9. Temperature setting button for
refrigeration compartment
{ = warmer, colder
10. The & - button
For switching the refrigeration and
chiller storage compartment on and off.

Note:

The temperatures in the refrigeration
compartment and chiller compartment
cannot be adjusted as these are
autornatically controlled.

The temperature in the freezer compart-
ment ranges from -18 deq.C and colder.

In the chiller compartment the
temperature is approx. 0 deg.C.
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Getting to know your unit

The function of the different
switches and controls
Before reading on, please unfold the

pages at the back of this manual
featuring the illustrations.

Diagram @

1

The O button )
Unit main switch, used for switching the

entire unit on and off.

The super button
Serves 1o swilch fast-freeze on and off.

Fast freeze functioning is indicated on
display 4 with “Fast freeze”. Fast freeze
is used to freeze large quantities of fresh
food and must be switched on 24 hours
before putting the unfrozen food into
the freezer.

When fast freeze is activated, the refri-

gerating machine works uninterruptedly
and the temperature inside the freezer

drops to a very low point.

The tast freeze function switches off
automatically when the fresh food
placed inside the freezer is frozen all
the way through (for small amounts of
food this will take several hours and for
large amounts it can take up to two days).
If you forget to place food into the
freezer, the fast freeze function will
switch off automatically after approx.
26 hours.

The %1 button
Serves to switch off the warning
buzzer.

The warning buzzer goes off when the
temperature inside the freezer gets
excessively warm; i.e. inadequate tem-
perature conditions for safe storage of
frozen goods (The word “alarm” lights
up simultaneously on disptay §).

There are occasions when the warning
buzzer may go off, without the frozen
food being in any danger:

— when you start-up the unit

— after loading large quantities of fresh
foodstufts

- when the door of the freezer remains
open excessively long.

4 The *“alarm” display

10

lights up and the waming buzzer goes
off (both warning systems are released
simultaneously} to indicate that the
temperature inside the freezer is too
warm for safe storage of frozen food.
The light goes off, when the freezer
has recovered its normal operating
temperature..

Button to select the degree

of temperature desired in the
refrigerator

(The tempera{ture inside the refrigerator
may be adjusted from +2 deg. C
to +11 deg. C).

Press the { bution 9.

The selected temperature is shown in
display 8 for 5 sec.

Press the button repeatedly or keep

it pressed continuously until the
required temperature is shown in the
display. (The temperature display
changes in sequence between +11°C -
and + 2 °C. After the display has
reached +2 °C it goes back to + 11°C.)

The & button

serves to switch the refrigerator and the
chiller compartments on and off.
(Observe that these compartments will
only work if the main switch 1 has been
previously switched on).

Observe the following
before switching on
® The enclosed cover stops to be insarted

as per Diagram @¥/C in the holes which
are used to adjust the height of the
compartment.
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- Switching on and temperature selection

Diagram @ ) ® The temperatures in the freezer
compartment Diagram /A and chiller
compartment Diagram @/B cannot be
adjusted. These compartments are
controlled automatically.

® Insert plug into socket.
(When the button is pressed a
“confirmation buzzer” will be heard).

® Press unit main switch 1.

N , The temperature in the freezer
Warning buzzer goes off, the “alarm’

) ‘ - . " compartment ranges from -18 deg.C
display 5 lights up and the display 6 and colder. (With the super-freeze

present degree of temperature inside the function the temperatures can reach -
freezer” lights up. 30 deg.C)

® Press button 3 — waming buzzer stops. In the refrigeration compartment the

® Press down the main switch 10 for the temperature is approx. 0 deg. C.
refrigeration.and chiller compartment
until displays 7 and 8 light up.

Display 8 shows the current refrigeration
compartment temperature. When the
refrigeration companment door is open the
interior light comes on.

® The outside front edges of the freezer
are sometimes slightly warm in order to
prevent condensation building up at the
door seal.

® Set the degree of temperature desired
for the refrigerator compartment
Press the { button 9.
The selected temperature is shown in
display 8 for 5 sec.
Press the button repeatedly or keep
it pressed continuously until the
required temperature is shown in the
display. (The temperature display changes
in sequence between +11 °C and + 2 °C.
Afterthe display has reached +2 °C
it goes back to + 11°C.)

We recommend a temperature setting of
about +6 deg. C

Note:

® When the freezer compartment has
reached its operating temperature the
“warning"” -display 4- goes out.
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Switching off, setting
unit out of use

Switching off

To switch off the entire appliance simply
press the main switch, Diagram @/1.

Setting appliance out of use

If for some reason you decide to leave your
unit out of use, proceed as follows:

Press main switch, Diagram @/1, defrost the
freezer compartment, clean out the.entire
unit, leave all doors open.

Setting the refrigerator and
the chiller compartment out
of use

If only the freezer compartment is to remain
in operation, e.g. because of holidays, press
the button for the refrigeration and chiller
compartment Diagram @/10 until the
displays Diagram @/8 and 7 go out, clean
the refrigeration and chiller compartment.

Keep the refrigeration and chiller com-
partment door closed.

{The temperature in the refrigeration and
chiller compartment is automatically kept at
approx. 10 deg.C, this prevenis the creation
of odours. .

v
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“Food arrangement

Possible rearrangement

of the interior layout

If necessary, you may medify the layout of
the refrigerator shelves. To do so, remove
shelves, Diagram €, and insert holders “A”
“B” and plugs “C” and reinsert in the desi-
red position, Diagram €. g

* To facilitate storage of tall bottles, you may
place the meat and cold slices box further
back. Diagram @.

All the trays, shelves and containers atta-
ched to the inner door may be removed from
the appliance to clean.

To remove, simply lil-up the pertaining
accessory. Diagram @.

The braces, Diagram @/B, serve to hold
bottles safely into place and prevent them

“from falling out when opening or closing the

door.

* =:Not on all models.

Observe the following when
loading the unit with food

® Allow warm food or beverages to cool
down before storing inside the unit.

@ Ensure that food is well wrapped or
covered before it is stored. This will pre-
vent food from dehydrating, deteriorating
in colour, losing in nutritive value or taste
and it will help maintain its freshness. It.
will further prevent cross-flavouring. Fruit,
vegetables and lettuces do not need to be
wrapped and should always be stored in
the chiller compartment,

Diagram @/18.



' Food arrangement

® Observe that grease or oil should not be
allowed to get to the plastic fittings inside
the refrigerator, nor should they get to the
door seal (plaslic and rubber are materiais
which can easily become porous).

® Under no circumstances should explosive
substances be stored inside the unit.

@ High-proof alcehol should always be kept
in tightly closed bottles or containers and
placed in upright position.

" @ Glass bottles or jars containing liquids that

can freeze, most particularly soda contai-
ning beverages, should never be stored in
the freezer compartment. Glass bursts
when the contents freezes.

Example of food layout
Diagram €) -

In the freezer compartment - Diagram
@/A. Freezing of fresh foodstuffs, storage of
frozen products, preparation of ice-cubes.

In_the chiller compartment - Diagram €@/B.

On the shelves (13)

ready meals, meat, poultry, cheese, seafood,
dairy products {opened or those which are to
be kept fresh longer), ham, sausages.

In the meat box (15), meal, sausages and
cold slices. B

In the compartment (20), small bottles and
tins.

In the compartment (21), butter and .
cheese. ‘

In the bottle holder {23), large bottles, milk
cartons.

In the humidity drawer - Diagram i']f18‘.

GB

Vegetables (e.g. carrots, beetroot, celery, -
radishes, asparagus, leeks, spinach, ripe
tomatoes, fresh beans etc.)

Cabbage products (such as cauliflower,
kohirabi, turnip, red cabbage, broccofi,
Savoy cabbage).

Aromatic herbs {chives, dill, parsley et¢.)

Fruit {indigenous!} {Mediterranean fruils; only
dates and pomegranates)

Mushrooms

All sorts of lettuces (such as corn salad,
lettuce, radicchio, chicory efc.).

In the refrigeration compartment -
Diagram @/C.

In the drawer (24), bakery products, ready
meals, preserves, condensed milk, block
cheese, citrus fruits, tomatoes, cucumber,
paprika, mandarins, bananas, pineapple,
melons.

In the refrigeration trolley (25), drinks
refrigerated at drinking temperature.

In the egg rack (26), eggs.
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Keeping food f_reéh by chilling

The chiller compartment
Diagram @/B _

The temperature in the chiller compartment
is kept at a constant fevel of approx.

0 deg.C. The low ternperature and high
humidity {in the humidity compartment)
provide optimal storage conditions for fresh
foods.

The humidity compartment

The humidity tray in the chiller compartment
Diagram /18 is covered by a special filter
which lets air through but keeps back
humidity. As a result, depending upon what
.Is stored, the air humidity in the humidity tray
is up to 90%, ideal conditions for all garden
and field products such as salads,
vegetables, fruit, mushrooms and herbs.

The following foodstuffs
are suitable for chilling:

essentially all foods that are fresh and are to
be kept fresh longer. :

Meat or sausage products, fresh fish,
seafood, milk, butter, cheese, curd cheese,
vegetables or fruit. All of these can be kept
safe and fresh for twice as long in the fresh
food chiller compartment,

The following foodstuffs

are not suitable for chilling:

truit and vegetables which are sensitive t¢
cold, such as Mediterranean fruits,
avocados, papaya, passion fruit, aybergines,
cucumbers, paprika, as well as fruit 1o be
ripened, green tomatoes, potatoés and hard
cheese. The ideal place to store these foods
is in the refrigeration compartment

Diagram €)/C.

28

When buying food observe

the following:

an important factor in determining how

lang your feod can be kept is the “purchase
freshness”. The following fundamental rule
applies: the fresher the stores are placed in
the chiller compartment the longer they will
remain fresh. So when buying your food
always check the freshness lavel.

Wrapping food.

Arrange the food where possible wrapped

or well- covered. This will ensure that
aromas, colour, humidity and freshness

are maintained and will also avoid taste
transfers. Only vegetables, fruit and salad
should be stored unwrapped in the humidity
compartment. Diagram @/18. Polyethylene
bags and foil, aluminium foil and airtight
plastic and aluminium containers are suitable
for wrapping.

Storage periods. \

Depending upon initial quality

sausages, cold meats, giblets, fish, fresh
milk, curd cheese, cup to 7 days

small pieces of fish, fresh sausages,
mushrooms salads, leaf vegetables

up to 10 days

larger pieces of fish, ready meais
' up to 15 days

smoked or salted sausages, cabbage _
up to 20 days

large pieces of heat treated meat, beef,
game puises up to 30 days
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Freezing .and storage of frozen goods

Ensure that the door is always closed.
An open door will result in the freezer goods

- thawing, the freezer compartment becoming

heavily iced up and lead to an increase in
electricity consumption.

Observe the following when
shopping for frozen food

' Inspect the package; it should not be

damaged in any way.

‘ Check shelf-life of food; admissible storage

date should not have expired.

Check the grocer's deep freezer
thermometer; it should read a temperature
of -18 deq. C or colder.

When shopping, ensure that the frozen
products are the very last items to be
bought. wrap in several layers of newsprint
paper or place in a thermoinsulated bag and
take home at once. Store frozen products in.

_the home freezer cabinet without delay.

Freezing food at home

If freezing at home, ensure that the food is
absolutely fresh'and in perfect conditions.
Pack products in airtight bags or rigid
containers to prevent dehydration, colour
deterioration, 10ss of flavour and nutritive
value. ’

The following foodstuffs are suitable for
freezing:

“meat, sausages and coid slices, poultry and

game, fish, vegetables, aromatic herbs, fruit,
bakery products, pizza, ready cooked
dinners, ieffovers, egg yolks and egg whites.

The following foodstuffs are not suitable
for freezing: )

whale eggs in their shell, sour cream

and mayonnaise, leaf salads, radishes and
onions.

Bilanching fruit and vegetables

For long-term storage it is best to blanch fruit
and vegetables before freezing. This is
necessary to stop enzymes working, which
cause spoilage and loss of flavour and.
colour, even when frozen. It will also help
preserve their vitamin “C" contents.
{Blanching will have partially cooked
vegetables or fruit. Put each batch of
prepared vegetables in a wire basket or
muslin bag and completely immerse in fast
boiling water. Once the blanching time has
been completed, drain immediately and
plunge at once into ice-cold water, adding
extra chunks of ice to keep it cool or place
under cold running water - Most book shops
offer literature or cookery books advising on
freezing and blanching)

Wrapping food - !

It is important to wrap food well before
freezing, 1o prevent it from deteriorating in
quality, loosing its taste or dehydrating.

Suitable wrapping materials:’

plastic fail, polyethylene bags, aluminium foil
and freezer-proof rigid containers. All these
items are available from most large
supermarkets or in shops specialised in
freezing accessories. :

Unsultable wrapping materials:
wrapping paper, parchment paper, butchers
paper, cellophane, rubbish bags or used

shopping carrier bags.

Place food in its wrapper, press gently to
exclude as much air as possible from the
package and seal airtight. I

Suitable sealing materiais; |
rubber bands, plastic clips, string, freezer
tape or similar. Plastic fiims and polyethylene
bags may be heat-sealed using a special
sealing iron or press.

29



GB

Freezing and storage of frozen gdods

Every package should be clearly labelled
before freezing so that it may be quickly
identified and located when required.
Every label should indicate the contents
of the package and the date of freezing.

Maximum freezing output

You may freeze a maximum of 6 kg (KSF...
5 kg) of food at one time within a 24 hour
period. Freezing should be preferably
accomplished directly on the base of the
freezer cabinet,

. Ptease observe that fresh products should
not be mixed with deep frozen products.

Super-freeze

If there is frozen food already stored in the
freezer, remember to switch on the super-
freeze a few hours before loading the unit
with unfrozen food.

Four to six hours are generally sufficient,
however, if you wish to benefit from the full
freezing capacity of your unit you will need fo
switch on the super-freeze 24 hours in
advance. Smalf quantities of food {up to

1 kg) may be frozen without switching on the
super-freeze. To switch on, simply press the
super-freeze button, diagram /2.

The “fast freeze” LED diagram @/4 indicates
that the process is engaged. The refrigera-
ting machine will now work continuously,
lowering the temperature in the freezer.

The fast freeze function switches off
automatically when the fresh.food placed
inside the freezer is frozen all the way
through (for small amounts of food this will
take several hours and for large amounts it
can take up to two days).
-If you forget to place foed into the freezer,
the fast freeze function will switch off
automatically after approx. 26 hours.

To prevent quality loss of frozen goods it is
important to make use of the products before
their shel-life deadiine expires.

The admissibie shell- life varies depending
on the different types of food.

a

If you observe a permanent temperature
of -18 deg. C, you will be able to keep fish,
ready cooked dinners and bakery products
for about 2 months. Cheese, poultry and
meat will keep for about 4 months and fruit
and vegetables for as long as 6§ months.

Thawing frozén food

- There are many different ways of thawing .

frozen food. when deciding on any of the
following methods, you should take into
consideration the nature of the food and the

preparation or cooking method you are going '

to employ.

You may allow foed to thaw:
at room temperature,

in the refrigerator,

in an electric oven,

whether or not fan assisted,
in the micro-wave oven.

You may refreeze food that has thawed
partially or completely, provided you
categorically observe the following:

meat and fish should not have heen exposed
to a temperature of 3 deg. C or warmer for
longer than a day; or for longer than 3 days
in the case of any other food product.
Otherwise, check food for odour, taste,
smell and appearance. If these are
satisfactory and that you register no
alteration in quality, boil, fry, roast or cook
completely to make a ready meal and then
refreeze.

Observe that in this case the admissible
shelf-life will be shorter than normal.

Making ice cubes
Diagram Bild @

Fill the ice tray three-quarters full with water

and place the tray on the base of the freezer
cabinet. You will find it easier to remove the

ice- cubes if you give the tray a gentle twist.

The enclosed container can be used to keep
spare ice- cubes always available.

The tray serves smultaneously as useful lid

to the box.




Thawing the unit

_Flefrigerator and chiller
compartment

The thawing procedure for the refrigeration
and chiller compartment is fully automatic.
The melted ice is collected in the run-

off channels, Diagram @/A, passed to the
refrigeration machine and then evaporated.
The run-off channels and holes in Diagram
@/B must be kept clean at all times so that
the melt water can flow away unhindered.

Freezer compartment

For safety reasons, the freezer compart-

ment (Diagram €/A} does not defrost auto-

matically, since the products stored in this

area, are not supposed to accidentally thaw

out. Intensive frost and ice build-up adversely

influence the cold transmission to the frozen

products and cause the rate of energy con-

sumption to increase. Ensure that the freezer

compartment is not damaged when frost is

scraped. Never use sharp or pointed items or

metal utensils to remove frost.

Allow ice coats to thaw out

1f a thick ice coat has built up inside the

freezer compartment, it should be allowed

to thaw out.

Observe the following procedure:

@ Remove frozen products, wrap up well in
newspaper and store in a cool place.

@ Switch off or unplug.

® Leave door open and wipe-up thaw water
with a cloth or sponge.

® Rub freezer compartment dry, switch
appliance on once more and reinsert
frozen products.

Defrosting aids

Under no circumstances should an electric
heater be placed inside the appliance to
agsist defrosting. Be extremely careful when
using defrosting sprays. These sprays may
cause the formation of explosive gases,
contain propellanis or substances which may
be a major health hazzard and even damage
the plastic parts of the appliance.

When making use of these sprays, read the
manufacturer's instructions most carefully and
adhere strictly to the given indications.

Cleaning the unit

Before cleaning, you should always
unplug appliances and/or switch off or
disengage the household fuse.

Never use a steam cleaner or steam
pressure cleaner as the hot steam may
damage surfaces and electrics.

It will also have an adverse effect on the
electrical safety of the appliance.

The inside of the unit should be cleaned
once a month where possible.

The refrigeration trolley can be removed
completely for cleaning. To do this, pull the
refrigeration trolley out completely and
remove drawer Diagram,®.

Slider, diagram @71, to be slid right to the
front on both sides. Raise refrigeration troliey
at the front and remove, Diagram @.

The humnidity filter, Diagram /17, above the
humidity compartment, can also be removed
for cleaning. To this end first remove the

‘humidity compartment then pull out the

humidity filter.

Lift up the filter cover Diagram @, remove

the filter, wash in lukewarm water, allow to
dry and then reassemble.

Cleaning water must not be allowed to get
into the control panel and fan.

Lukewarm water with a little liguid detergent
e.g. washing up liquid, or mild disinfectant, is
perfectly suitable for cleaning the entire unit,
except the door seal.

Do not use cleaning agents containing abra-
sives, acids, chemical solvents or polishers. -
In order 1o avoid "mat spots”, you should
also refrain from using cleansers “without
scouring agents”.

Clean the daor seal simply with clear water

[

and rub well dry afterwards.

The melt water run-off channels {Diagram
@/A) and run-off holes {Diagram @/8)
should be cleaned mare frequently so that
the melt water can run-off unhindered. The
run-off holes should be cleaned out using a
rod or something similar.

Take care to ensure where possible that no
cleaning water reaches the evaporation
dish via the run-off holes.

After cleaning the unit, restock, close doors,

connect to power supply and switch on.
i}




GB ‘
| Power saving tips

@ Install unit in a cool, dry room with
adequate ventilation. Ensure that it is not
exposed to direct sunlight and do not
place it close to a direct source of heat
(radiator etc.)

® Allow warm food products or beverages to
cool down outside the unit before storing.

® Frozen foods should be preferably allowed
to thaw in the refrigerator. In doing so you
utilise the low temperatures of the frozen
products to assist the ¢ooling process in
the refrigerator.

® Defrost the freezer cabinet when ice or
frost build up. A thick coat of ice impairs
the transter of cold to the frozen products
and causes the rate of power consumption
to increase.

@ Avoid keeping the doors of the unit open
for too long when leading or taking out
food.

@ Never select &' temperature setting colder
than reguired!
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Information on operatmg
noises

Operating noises

In order to keep the selected temperature
constant, from time to time your unit will
switch on the compressor. The resultant
noises are normal and will only be heard
when alt else is very quiet in the home,
These noises are automatically reduced as
soon as the unit has reached the operatmg
temperature,

A gentle noise
is created by the airstreams when the fan is
in operation.

A briet click
can only be heard when the ¢ontrol unit
switches the compressor on or off.

Low hum
is unavoidable when the compressor is
operaling.

Soft bubbling or splashing
is typical of the sound of coolant flowing
through the thin pipes as soon as the

compressor is functioning. This sound can

also be heard for a brief period once the
compressor has been switched off.

Should any of the function-related
sounds be too loud this is generally for a
simple reason which in many cases can
be easily rectified.

Are the storage surfaces correctly

in place?

If not this could contribute to the develop-
ment of the noise. If this is the case, storage
surfaces, dishes and other equipment
components should if necessary be
positioned in such a way as to prevent them:

- from vibrating.




Small problems for self-help

Not every fault is serious enough to call
in the service engineer. Very often it is
simply a minor failure that you can easily
rectify yourself. Before you ring up the
after-sales service and request that an
engineer visits, consult the tips on .
trouble-shooting featured below and

try to deal with the problem yourself.

Remember, if the engineer calls and that
he finds no real malfunctioning of the
unit, you will be charged full labour costs
for rectifying a simple failure, even if
guarantee coverage has not yet expired.

None of the displays light up

Check the power supply ; control the plug
ensuring that it fits perfectly into the socket
and verify that the main switch, Dlagram
@71, is actually on.

" If the refrigerator light does not work
The light bulb may be defective. If this is the
case, replace bulb (low voltage halogen
lamp 12 V, 10 W, base G4). These lamps
are available from all electrical supplies
shops and most do-it-yourself centres.
{Warning: do not use lamps with a higher or
lower output).

How to replace the halogen.lamp
Unplug the unit.

Remove lamp's casing box. Diagram @& .
Pull out screen and remove defective bulb.

Do not touch the new lamp with bare fingers.

Use a clean cloth or a piece of paper to
insert lamp into socket. Diagram &

If you accidentally touch the lamp with your
fingers, please wipe it immediately with a
clean cloth. Reinsert screen ensuring that it
snaps perfectly into place and remember to
plug in and switch on the unit.

If the refrigerationcompértment does not
reach its set temperatures;

The air circulation and ventilation inlet in the
base is covered.

The door has been repeatedly opened or
large quantities of fresh food have been
stored., .

GB

Correcting the temperature in the
“Cool-Fresh” compartment fig. @

If required, the fixed setting of 0 °C can be
slightly corrected by simuttaneously pressing
buttons 9 and 10 for 5 sec.

“Super’ flashes on display 4; “00" is |n|t|ally
indicated on display 8.

To correct the temperature, repeatedly press
or hold down button 8 until the desired
temperature is indicated on display 8.

The set temperature is displayed consecuti-
vely from plus 2 °C to minus 2 °C. |

Minus degrees are indicated by display 7.
After approx. 1 min. the displays are automa-
ticafly reset to standard mode and the
previously set temperature is stored.

If the messages “--" or “E 1, 3, 5, 6” show
up on displays, Diagram @/6 or @/8,
although the temperature inside the unit
is actually cold, call in the service
engineer,

if the “alarm™ display lights up and the
warning buzzer goes off when the unit
has been working for a long period of
time:

Failure, the temperature inside the unit is too
warm! -

" — The ventilation inlet in the base is

covered. -

— The door of the freezer cabinet is not
properly closed. -

— An excessive amount of fresh food was
loaded into the freezer (in this case the
“alarm” display goes off after a certain
time}.

If the failure cannot be rectified with the help
of the trouble-shooting tips given above,
call customer service.

Avoid opening the doors of the unit
unnecessarily to minimise cooling loss.

Take ne further action of your own,
particularly as far as the electrical
components of the unit are concerned.
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‘Small problems for
self-help

Note

You may refreeze food that has thawed
partially or completely provided you observe
the following: meat and fish should not have
been exposed to a temperature of +3 deg. C .
or warmer for longer than one day, or for
longer than 3 days in the case of any other
food product.

Otherwise, check the food for odour, taste
and appearance. If these are satisfactory
and that you register no alteration in quality,
bail, fry, roast or cook complately to make a
ready made dinner before refreezing.
Observe that in this case the shelf-life of the
food in question will be shorter than normal.

\
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- After-sales service

Diagram €

. When calling customer service, please

quote the E number and the FD number of

.your unit,

Both numbers feature in the identification
piate - in the field framed in black.

The identification piate is found at the bottom
of the chilter, right next to the humidity
compartment.

The address and telephone number of the
after-sales service responsibte for your
area are listed in the After-Sales Register,
alternatively, you may look them up in the
telephone directory.

Subject to technical modifications
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Mise au rebut, conseils de sécurité et consignes

Mise au rebut de votre
ancien appareil

Rendez votre ancien appareil inutilisable
avant de vous en débarrasser. Tirez la fiche
el sectionnez le cable de branchement.
Détruisez la serrure - vous éviteréz ainsi que
des enfants s’y enferment accidentellement.
Les réfrigérateurs et congélateurs contien-
nent des gaz isolants et des produits réfri-
gérants qui doivent étre jetés avec toutes les
précautions nécessaires. Par ailleurs, ils
contiennent des matiéres précieuses qui doi-
vent étre récupérées. Prenez contact avec
votre mairie ou avec un organisme compé-
tent en la matiére lorsque vous vous débar-
rassez d'un appareil. Si vous avez des que-
stions tournez-vous vers votre revendeur ou
bien vers la mairie. .
Jusqu'a enlévement, vérifiez bien que le
circuit frigorifique de votre réfrigeérateur n'est
pas endommagé.

Mise au rebut de
I’emballage .

Les matériaux des emballages usagés ne
présentent aucun danger pour f'envi-
ronnement. Ce sont des produits écolo-
giques. lls sont recyclables et-réutilisables.
En réutilisant 'emballage, vous contribuez
d'une part & une économie de matiéres
premigres et d’autre part a réduire le volume
des déchets. '

Nous contribuons a la protection de
I’environnement en utilisant du papier
recyclé.

Renseignez-vous auprés de votre mairie
pour la mise au rebut de votre appareil afin
d'apporter votre contribution & la protection
de 'environnement el au recyclage des
matériaux.

Conseils de sécurité et
consignes

Lisez attentivement les notices d'utilisation et
de montage avant de procéder a la mise en
marche de votre appareil. Elles vous seront
trés utiles pour l'installation, I'utilisation et
I'entretien.

Conservez ces notices. Elles pourraient
servir éventuellement & un autre utilisateur,

La responsabilité du constructeur n'est pas

- engagée si les consgils suivants ne sont pas

respectes:

@ Dans son circuit frigorifique, cet

appareil contient de I'isobutane(R600a),
un gaz naturel qui ne présente pas de
risques pour I'environnement mais qui
est inflammable. Veillez 4 ce qu’aucune
partie du circuit frigorifique ne soit
endommagée lors du transport et de
Finstallation. Si appareil est endom-
mage, évilez les flammes et les sources
d'embrasement. Aérez pendant quel-
ques minutes la piéce dans laquelle se
trouve l'appareil.

® Ne pas mettre en service un appareil
endommagé. Dans le doute, se renseigner
auprés du revendeur.

@ Brancher et monter 'appareil conforme-
ment & la notice de montage. Les conditi-
ons de branchement doivent étre confor-
mes aux indications figurant sur la plaque
signalétique.

® Votre systéme de mise a la terre doit élre
installé conformément aux prascriptions
en vigueur.
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Conseils de sécurité et consignes domaines d’application

@ Débranchez Pappareil s'il y a une panne
ou bien si vous le nettoyez. Retirez la fiche
ou coupez le fusible. Tirez la fiche mais ne
tirez pas sut le cable.

@ Les réparations des appareils électriques
ne doivent étre faites que par des spéciali-
stes. Toute réparation faite par une per-
sgnne non compétente peut engendrer de
graves risques pour Putilisateur.

® Les boissons fortement alcoolisées
doivent étre fermées hermétiquement
et stockées verticalement. Ne pas stocker
de matiéres explosives dans F'appareit -
risgues d'explosion!

@ Ne pas endommager les parties du circuit
frigorifique, par ex. en pergant les tuyaux
du circuit frigorifique de 'évaporateur avec
un objet pointu, en pfiant les tuyaux ou en
grattant le revélement des surfaces. Les

. projections de produit réfrigérant peuvent
faire mal aux yeux.

® Ne pas masquer les grilles d’agration.

® Ne pas s’appuyer sur le socie, les
clayeties, les portes etc.

® Ne pas laisser jouer les enfants avec
lappareil. Les enfanis ne doivent pas
g'appuyer sur les clayettes ni sur les portes.

® Si l'appareil est équipé d'une serrure,
mettre la clé hors de poriée des enfants.

@ Ne portez pas les esquimaux ou les
glagons directement & la bouche dés que
vous les sortez du compartiment congéla-
teur {des brililures peuvent &tre provo-
quées les trés basses températures).

® Ne stockez pas de boissons dans des
boites ou des bouteilles dans le comparti-
ment congélateur (notamment les bois-
sons gazeuses). Les bouteilles et les boi-
tes explosent.

® Les bouteilles de champagne entamées
ne doivent pas étre fermées hermétique-
ment. La secousse provoquée par
'ouverture de la porte risquerait de faire
sauter le bouchon, ce qui pourrait blesser
guelgu’'un,
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@ Ne pas manipuler un produit surgelé avec
des mains humides car elles pourraient
rester coller.

Domaines d’application

- L’appareil est destiné a refroidir et congeler

tes aliments et & préparer de la glace.

Votre appareil est congu pour une utilisation
exclusivement domestique.

En cas d'utilisation commerciale, véritier
les directives régissant le commerce en
question,

|
Il satisfait aux consignes de prévention des
accidents applicables aux installations frigo-
rifiques (VBG 20).

L'étanchéité du circuit frigorifique a été

contrbliée. ‘

Cet appareil est conforme aux dispositions
de sécurité régissant les appareils électri-
ques.

Controler la température
ambiante

Uappareil est congu pour fonctionner & une
température ambiante comprise entre +10°C
et +32° C. (Si les températures ambiantes
restent un certain temps au-dessous de

10° C ta température dans le compartiment
fraicheur risque d'étre trop élevée,




_Installation de I'appareil

Emplacement

Choisissez un endroit sec et bien aéré.
Evitez de placer l'appareil dans un endroit
directement exposé aux rayons solaires ou a
proximité d'une source de chaleur telle une
cuisiniére ou un appareil de chauffage.-

Encastrement et change-
ment du sens d’ouverture
de la porte

Consultez la notice de mentage qui est jointe

avec l'apparéil.

Raccordement électrique

Raccordez I'appareil uniquement au secteur
alternatif 220-240 V /50 Hz au moyen d’une
prise secteur a contacts de protection
installée conforme. La prise doit &tre proté-
gée par un fusible/disjoncteur de 10 A mini-
mum,

Si l'appareil est utilisé dans un pays non
européen, vérifiez si la tension de branche-
ment et ses caractéristiques indiquées sur la
plague signalétique concordent avec celles
du secteur. Vous trouverez la plaque sig-
nalétique dans le compartiment fraicheur en
bas & gauche (voir fig. @).

L’appareil n’est pas fait pour étre raccor-
dé a un ondulateur qui transforme le
courant continue en courant alternatif de
230 V (par ex. installations solaires,
installations électriques des bateaux).

Ventilation

L'air chaud & I'arriére de I'appareil doit pou-
voir passer librement. Sinon, le groupe frigo-
rifique se trouverait sollicité plus fortement
ce qui augmenterait considérablement la
consommation de courant. ‘

C'est pour cette raison qu'il ne faut en aucun
cas masquer les orifices d'aération.
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Faire la connaissance de
I'appareil

Dépliez SVP les derniéres pages avec les
illustrations.

La notice d’utilisation concernant plu-
sieurs modéles, de légéres différences
dans les illustrations sont possibles.

Vue d’ensemble

Figure @

1-10 Bandeau de commande
11 Bac a glacons .
*12 Ventilateur
13 Clayette
14 Eclairage interne
*15 Compartiment a viande et &
charcuterie
16 Paroi arriére du compartiment
réfrigérateur
17 Filtre humidité
18 Zone d’humidité .
20 Clayette
*21 Compartiment fromage
*23 Porte-bouteilles ¢
24 Tiroir
25 Chariot
*26 Casier pour oeufs

A = compartiment congélateur
(- 18° C et plus troid)

B = compartiment fraicheur
(aux alentours de 0° C)

€ = compartiment réfrigérateur
(+2a+11°C)

* selon le modéle
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Faire la connaissance de ’appareil

Bandeau de commande
Figure @

1 Touche O
Interrupteur de 'appareil - Marche/Arrét
2 Touche Super
puissance de congélation max.
3 Touche K
Pour couper le sighal sonore lorsque
‘la température du compartiment con
gélation est trop levée
4 Voyant »Super«
s'allume lorsque le systéme de »super
congélation« est en service
5 Voyant »Alarme: '
s'allume uniquement lorsque la
température du compartiment
congélation est trop élevée
6 Voyant »Température actuelle du
compartiment congélation«
7 Voyant »cold + fresh«
s'allume uniquement lorsque le”
compartiment frafcheur et le
compartiment réfrigérateur ont été
. enclenchés par la touche 10.
8 Voyant pour:
a) température actuelle du
compartiment réfrigérateur
b) température sélectionnée dans le
compartiment réfrigérateur (durant
5 secondes uniquement lors que vous
actionnez les touches de sélection). '
9 Touche de sélection de la tempéra
ture du compartiment réfrigérateur
{ = plus chaud, plus froid
10 Touche &
" pour mettre en marche et couper
le compartiment réfrigérateur et le
compartiment fraicheur.

Nota: :

Vous ne pouvez pas régler les températu-
res dans le compartiment congélateur et
dans le compartiment fraicheur. Elles se
réglent automatiquement.

La température du compartiment congéla-
teur est de - 18° C et plus.

Dans le compartiment fraicheur, elle se
situe aux alentours de 0° C.
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La fonction des éléments
de commande et de
controle.

Figure @

1 Touche (D
" Interrupteur de I'appareil - Marche/Arrét.
Sert 4 allumer et eteindre 'appareil.
2 Touche Super
Cette touche sert & enclencher et &
couper la supercongélation.

La mise en service est signalée par la
mention 4 »super« & |'afficheur.

La supercongélation sert a congeler de
grandes quantités de produits frais et
devra étre enclenchée jusqu'a 24
heures avant le rangement de ces
produits frais.

Une fois la supercongélation activée, le
groupe frigorifique fonctionne automa-
tiquement et instaure une température
trés basse dans le compartiment.

La supercongélation s’éteint auto-
matiquement une fois que les
denrées récemment rangées ont
congelé (durée de congélation:
quelgques heures si de petites quantités
ont été rangées, jusqu'a deux jours en
présence de grandes quantités).
La supercongélation s’éteint auto-
matiquement au bout de 26 heures
environ si vous avez oublié de
ranger des denrées dans I'appareil.

3 Touche )
~ Coupe le signal sonore

Le signal sonore s’enclenche

lorsque la température du comparti-

ment congélateur est trop élevée et que

les denrées risquent de se périmer.

{Le voyant 5 »Alarme« s’allume

en méme temps).

Le signal sonore peut se déclencher

sans qu'il y ait de risque pour les ali

ments, ¢'est & dire,

- lors-de la mise en service de
I'appareil,
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. o e N . .
Faire la connaissance de Mise en service et sélec-
lappareil "% tion de la température

- lorsque vous déposer une guantité Avant la mise en service
importante de produits frais,

- lorsque la porte du compartiment @ Pour ajuster la hauteur des clayettes, .
congélateur reste trop longtemps - posez les supports dans les trous corre-
ouverte ) . spondants, figure €/C.

4 Voyant »Alarme« Figure @

s’allume en méme temps que lg signal

sonore retentit, ¢'est a dire lorsque la Depliez SVP les derniéres pages avec les .

température du compartiment congéla |1Iustrat|ops.

teur est trop élevée. ® Branchez l'appareil.

Il s’éteint lorsque le compartiment (lorsque vous appuyez sur les touches
congélateur a retrouvé sa température un signal de confirmation retentit).

de bon fonctionnement. I
® Appuyez sur l'interrupteur principal de

Fappareil 1.

Un signal sonore retentit, le voyant »Alar-
me« 5 s'allume et le voyant 6 »températu-
re actuelle dans le compartiment congéla-

9 Touche de sélection de la tempéra- teur« s'allume.

ture du.compartiment réfrigérateur @ Appuyez sur la touche 3 &) - le signal

(la température du compartiment sonore se coupe. -

réfrigérateur peut étre réglée entre ) i . i

+2°C el +11° C). ‘ ® Appuyez sur l'interrupteur principal 10
correspondant au compartiment réfri-

Appuyez sur la touche & 9 gérateur et au compartiment fraicheur
jusqu’a ce que les voyants 7 et 8 s"aillu-

~  Latempérature réglée apparait pendant ment. o
cing secondes a F'indicateur 8. La température qui régne actuellement
' ‘ dans le compartiment réfrigérateur s’affi-

Appuyez répétitivement ou ' che sur le voyant 8. L'éclairage interne du -

constamment sur la touche de régtage compartiment fraicheur s'allume lorsque la

pour obtenir {affichage de fa tempéra- porte est auverte.

ture voulue. {La température s'affichage
de fagon continué de + 11 & + 2 °C.
Au dela de 2 °C, 11-°C s'affiche &
nouveau.)

10 Touche &
sert & mettre en marche et a couper le
compartiment fraicheur et le comparti
-ment réfrigérateur. (Pour mettre ces
compartiments en service i faut que
linterrupteur principal 1 scit enclenché
auparzavant).
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Branchement et sélection
de la température

@ Pour regler la température du comparti
ment refrigarateur:

Appuyez sur la touche § 9

La température réglée apparait pendant
cing secondes a 'indicateur 8.

Appuyez répélitivement ou
constamment sur la touche de réglage
pour obtenir l'affichage de la température
voulue. {La temperature s’affichage de
fagon continuede + 114+ 2°C. -
Au dela de 2 °C, 11 °C s'affiche a4

. nouveau.)

Nous recommandons une temperature
de +6° C. '

Nota:

® Lorsque le compartiment congélateur
est & bonne température, le voyant
»alarme« 4 s'éteint.

@ Vous ne pouvez pas régler les températu
res dans le compartiment congélateur
Figure @/A et dans le compartiment
fraicheur Figure @/B. Ces compartiments
se reglent automatiquement.

La température‘ du compartiment con- -

gélateur est de -18° C min. (Elle peut
atteindre - 30° Clorsque le dispositif de
»Super congélation« est enclenchsé).

. Dans le compartiment fraicheur Ja
température se situe autour de 0° C.
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Arrét de I'appareil

Arrét de 'appareil

Appuyez sur I'interrupteur principal Figure
@/1 pour couper I'appareil.

Arrét prolongé

Si vous n'utilisez pas l'appareit pendant une
durée assez longue: - ’
appuyeZ sur I'interrupteur principal Figure
/1, dégivrez le compartiment congélateur,
nettoyez complétement 'appareil, laissez
toutes les portes ouvertes.

Arrét des compartiments

~ réfrigérateur et fraicheur

Si vous voulez laisser uniguement le con-
gélateur en service (conges par exemple),
appuyez sur l'interrupteur correspondant au
compartiment réfrigérateur et au comparti-
ment fraicheur Figure @/10 jusqu'a ce les
voyants @/8 et 7 s'éteignent. Nettoyez les
compartiments réfrigérateur et fraicheur.

Lorsque vous stockez des produits
congelés laissez la porte du comparti-
ment réfrigérateur et fraicheur fermée
pour faire des économies d’énergie.

(La température du compartiment
refrigérateur et frafcheur est automatigue-
ment régulée lorsque vous stockez des

" produits congelés aux alentours de 10° C.

Les mauvaises odeurs dans le compartiment
réfrigérateur et fraicheur):




Rangement des aliments

Possibilités de modification
de I'aménagement intérieur

Vous pouvez changer les clayettes de place.
Sortez les clayettes Figure @ et replacez
manuellement les clayettes »A«, »B« et les
supports »C«, Figure €.

* Yous pouvez reculer [e bac 4 viande et &
charcuterie si vous devez posez de bouteil-
ies assez hautes. Figure ©.

Vous pouvez retirer fous les casiers ef sup-
ports qui se'trouvent dans la porte pour les
nettoyer.

Pour les sortir, soulevez-les: Figure @.

* Pour éviter que les bouteilles se renversent
lorsque vous ouvrez ou fermez la pone, vous
pouvez les maintenit avec le support spécial.
Figure G/B.

* = selon le modéle

Stdckage des denrées dans
les réfrigérateurs et régles
d’hygiéne alimentaire

La consommation croissante de plats préparés
et d’autres aliments fragiles, sensibles en
particulier au non-respect de la chainedu  *
froid", rend nécessaire une meilleure maitri-
se de la température de transport et de
stockage de ces produits.

A la maison, le bon usage du réfrigérateur et
le respect de régles d’hygiéne rigoureuses
contribuerent de fagon significative et effica-
- ce & 'amélioration de la conservation des
aliments.

Maitrise de la température

" - Stocker les aliments les plus fragiles dans

_ la zone la plus froide de I'appareil, con-
formément aux indications figurant dans
cette notice.

% Chaine du froid: maintien sans rupture de
la température requise d'un produit, depuis
sa préparation et son conditionnement
jusqu'a son utilisation par le consommateur.
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— Atteridre le cormplet refroidissemeant
des préparations avant de les stocker
{ex: soupe).
~ Limiter le nombre d’ouvertures de la porte.
— Positionner la commande de réglage du
thermostat de fagon a obtenir une

" température plus basse. Ce réglage doit

sa faire progressivement afin de ne pas

provoquer le gel de denrées.
La mesure de la température d'une zone,
clayette par exemple, peut se faire au moyen
d'un thermometre placé, dés le dépar, dans
un récipient rempli d'eau (verre). Pour étre
fidéle et représentative de ce qui se passe a
Yinmérieur de Fappareil, la lecture de la
temperature doit étre faite aprés quelques
heures de stabilisation de I'ensemble, par
exemple le matin 4 la premiére ouverture de
ia porte.

Respect des régles
d’hygiene alimentaire

— Retirer les emballages du commerce
avant de placer les aliments dans le réfri-
gérateur {exemple: emballage des packs
de yaourts).

— Emballer sytemathuement la nousriture
pour éviter que les denrées ne se contami-
nert mutuellement.

- Disposer les aliments de telle sorte que
l'air puisse eirculer librement tout autour.

— Consulter la notice d'utilisation de
I'appareil en toutes circonstances et en

~ particulier pour les conseils d'entretien.

~ Nettoyer fréquemment lintérieur du réfri-
gérateur en utilisant un produit d’entretien
sans effet oxydant sur les parties métalli-
ques,

Exemple de rangement
Figure @

Dans le compartiment congélateur
Figure @VA.

Congélation et stockage de denrées, prépa-
ration de glagons
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“Rangement des aliments

Dans le compartiment fraicheur,
Figure @/B

Sur les clayettes (13)

Plats cuisinés, viande, volailles, fromage,

fruits de mer, produits laitiers (entamés ou
bien les produits laitiers qui doivent rester
longtemps au frais), jambon, saucisson.

Dans les bacs a viande (1 5),dela wande et
de la charcuterie.

Dans las subports (20} les petites bouteil-
les, les boites.

Dans le compartiment (21), le beutre et le
fromage.

Dans le porte-bouteilles (23), les grandes
bouteilles, les briques de lait.

Dans la zone & humidité, figure @/18,

Iégumes (ex. carottes, betteraves rouges,
céleri, radis, asperges, poireaux, épinards,
tomates mdres, petits pois frais etc.)

" . Différentes sortes de choux (chou-fleur,

chou-rave, brocoli, chou vert efc.).

Fines herbes (ciboulette, fenouil, persil, etc.)

Fruits {ceux qui poussent dans nos régions)
(fruits exotiques: uniquement fes figues et
les grenades)

Champignons 4

Salades (mAache, laitue, endive etc.).

Dans le compartiment réfrigérateur,
Figure @/C.

Dans le tiroir (24), les patisseries, les plats
cuisings, les conserves, ait concentrg,
fromage & péate dure, agrumes, tomates,
concombres, poivions, mandarines,
bananes, ananas, melons.

Dans e chariot (25), les boissons &
rafraichir Conserver des aliments dans le
compartiment fraicheur.

Dans les casiers 3 oeufs (26), les oeufs.
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Conserver des aliments
dans le compartiment
. fraicheur .

Le compartlment fralcheur
Figure @/B

Dans le compartiment fraicheur, la tempéra-
ture est maintenue aux alentours de 0° C.
Une température basse et une importante
humidité (dans le compartiment & humidité)
sont les conditions idéales pour la conserva-
tion de produits frais.

La zone d’humidite

La zone d’humidité dans ie compartiment
fraicheur (figure @/18) est couverte d'un filt-
re spécial qui laisse passer Fair mais qui reti-
ent 'humidité. En fonction de la quantite de
produits stockée, il peut y avoir jusqu’a 90%
d’humidité dans la zone. C'est la condition
idéale pour conserver les produits qui vien-
nent de la terre comme les salades, les
fruits, les légumes, les champignons et les
fines herbes.

Vous pouvez ranger dans le
compartiment fraicheur:

Presque tous les produits frais qui doivent
rester frais assez longtemps.

Laviande et [a charcuterie, le poisson frais,

les fruits de mer, le lait; le beurre, le froma-
ge, ie fromage blanc, les légumes et les
fruits. Ces produits peuvent étre mis sans
risque dans le compartiment fraicheur et ils

_se conservent deux fois plus longtemps.

I ne faut pas mettre dans le
compartiment fraicheur:

Les fruits et léegumes sensibles au froid tels
que les fruits exotiques, les avocats, les
papayes, les fruits de la passion, les auber-
gines, les concombres, les poivrons, et les
fruits qui doivent mirir, les tomates vertes,
les pommes de terre et le fromage a pate
dure. Conservez ces produits dans le com-
partiment réfrigérateur, Figure @/C.
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Attention lors de I’achat de
produits:

Pour que les produits se conservent vérifiez
qu'ils soient bien frais. Plus un produit est
frais plus vous le conserverez longtemps
dans le compartiment fraicheur. Soyez bien
vigilants lorsque vous achetez des produits
frais.

Emballége des proddits:

Emballez bien les produits ou couvrez-les
bien. Les aliments conserveront ainsi leur
arome naturel, leur couleur, leur teneur en
hurnidité et leur fraicheur. Vous éviterez ain-
si que le goit de certains aliments ne se
transmette sur d’autres aliments. Seuls les
legumes, les fruits et 1a salade sont & stocker
de préférence non emballés dans le compar-
timent & humidité. Figure /8. Utilisez des
sachets el des feuilles en polyéthyléne, des
feuilles en aluminium et des boites her-
métiques en plastique ou en aluminium.

Durées de conservation

en fonction de la qualité du produit

Saucisson, charcuterie,

viande, abats, jusqua 7
poisson, jours

lait frais, fromage blanc

Viande coupée en petits

morceaux, saucisse a jusqu'a 10
griller, champignons, jours
salades, légumes verts, '
Viande (gros moreeaux) jusqua s |
plats cuisinés jours
Saucisse fumée ou jusqu'a 20
saumurée, chou jours

Viande cuite {gros morceaux)
viande de boeuf, gibier, jusqu'a 30
légurnes secs jours
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‘Congélation et stockage
de produits surgelés

Vérifiez bien que la porle est toujours fer-
mée. Si la porte est ouverte, les denrées
vont se décongeler. La formation de givre
dans le compartiment congélateur va étre
trés importante, ce qui va augmenter consi-
dérablement la consommation d'énergie.

Afttention lors de I’achat de
produits surgelés:

® Regardez bien 'emballage: il ne doit pas
étre abimé,

@ La durée de conservation ne doit pas étre
dépassée.

@®la tempé'rature du congélateur commaer
cial deit &tre de - 18° C {ou plus froide).

@ Achetez les produits surgelés en dernier.
Pour le transport, enveloppez-les dans du
papier journal ou utilisez un sac isotherme.
Rangez-ies {e pius rapidement possible
dans le compartiment congélateur.

Congeler soi-méme des
aliments

Cangelez uniquement des produils frais et
de bonne qualité.

Vous pouvez congeler:

la viande et les saucisses, les volaiiles et [e
gibier, le poisson, les légumes, les fines her-
bes, les fruits, les patisseries, la pizza, les
plats cuisinés, les restes, les jaunes d'oeufs,
les blancs d'oeuf. !
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Congélat‘ion e stockage de produits surgelés

Ne se prétent pas a la congélation

les oeurs entiers dans la coquille, la mayon-
naise, la salade, les radis, les radis noirs, les
‘oignons.

Blanchir les légumes et les fruits

Vous pouvez blanchir les fruits et légumes
avant de les congeler pour quils conservent
leur couleur, leur godt et leur aréme et leurs
vitamines »C«.

(Plongez les légumes et les fruits quelques
instants dans 'eau bouillante. Consultez des
livres de cuisine pour trouver d’autres rens-
eignements sur ce sujet).
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Emballage des produits
frais

Emballez les aliments sous vide pour éviter
qu'ils perdent leur saveur ou qu'ils se des-
sechent,

Se prétent & I'emballage:

Films plastiques, films polyéthyléne, feuilles
aluminium et boltes hermétiques.

Vous trouverez tous ces articles dans le
commerce.

Mettez les aliments dans les emballages,
retirer lair et fermez hermétiquement.

N’utilisez pas:* ‘

Le papier d'emballage, le papier sulfurisé,
les feuilles de Cellophane, les sacs poubelie
et les sacs en plastique ayant déja servi.

Pour fermer I'emballage, vous pouvez
utiliser: Y

Des élastiques, des clips en plastique, des
ficelies, des rubans adhésifs résistant au fro-
id. Les sachets et les feuilles en polyéthylé-
ne peuvent étre fermeés a aide d'une ther-
mosoudeuse.

Collez sur chagque paquet une étiquetie indi-
quant le contenu et la date de congélation
avant de ranger les sacs dans la congéla-

" teur.

Capacité de congélation

max. -

Vous pouvez congeler, en une fois, 6 kg
{KSF... 5 kg) max. de produits frais en 24
heures en les posant directement sur la
partie basse du compartiment congélateur.

Les produits déja congelés ne doivent pas
entrer en contact avec les produits frais.
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Congélation e stockage de 'produi_ts' surgelés

Super éongélation

S'il y a déja des denrées dans le comparti-
ment congélateur, il faut mettre en marche le
dispositit de »super congélation« queiques
heures avant de déposer les denrées
fraiches.

En genéral, 4 - 6 heures suffisent. Sivous
utifisez la capacité de congelation max., il
faut compter 24 heures. Vous pouvez conge-
ler les petites quantités d'aliments (jusqu'a

2 kg) sans super congélation. Pour enclen-
cher la super congélation, appuyez simple-
ment sur la touche »super congélation«,
Figure @/2. :

La mention »Super« Figure @/4 s'allume
pour signaler que la supercongélation s’est
activés. Le groupe frigorifique fonctionne
maintenant en permanence. La température
baisse encore plus dans le compartiment de
congélation.

La supercongélation s’éleint automa-
tiquement une fois que les denrées
récemment rangées oni congelé (durée de
congélation: quelgues heures si de petites
quantités ont été rangées, jusqu'a deux jours
en présence de grandes quantités).

La supercongélation s’éteint automa-
tiquement au bout de 26 heures environ
si vous avez oublié de ranger des den-
rées dans 1'appareil.

Durée de stockage

Respectez les durées maximales de con-
servation pour éviter une altération de la
qualité des produits. La durée de conservati-
on varie en fonction du produit.

A -18° C, vous pouvez canserver le poisson,
la charcuterie, les plats cuisinés el la patis-
setie pendant deux mois, le fromage, les
volailles et |a viande pendant 4 mois, les
Jégumes et les fruits pendant & mois.

Décongélation
Il y a plusieurs possibilités:

A température ambiante,
Dans le réfrigérateur,

Dans le four électrique,
Avec/sans chaleur tournante,
Dans le four & micro-ondes.

Vous pouvez congeler & nouveau la viande
et le poisson s'ils ne sont pas restés plus
d'une journée & une température superieure
a 3° C et les autres denrées si elles ne sont
pas restées plus de trois jours a une
température supérieure a 3° C.

Dans d'autres cas, si le godt, I'odeur et
I'aspect restent inchangés vous pouvez
congeler les aliments en les ayant cuisines
auparavant.

Ne pas aller jusqu'a la limite de la durée de
conservation.

Préparation de glagons
Figure @

Remplir le bac & glagons au 3/4 et le poser
dans le congélateur.’

Les glagons se démoulent facilement par
simple torsion du bac.

Le bac & glagons sert également de couver-
cle & la réserve de glace.
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_ Dégi’yrage de I'appareil

Compartiment réfrigérateur
et compartiment fraicheur

Les compartiments réfrigérateur et
fraicheur se dégivrent automatiquement.

L'eau passe dans les gouttigres Figure @/A.
Elie est récupérée dans un bac 4 l'arriére de
Fappareil ol elle s'évapore. Nettoyez la gout-
tiere et l'orifice d’écoulement de 'eau de
degivrage Figure @/B pour que I'eau
s'écoule parfaitement.

Compartiment congélateur

Le compartiment congélateur (Figure
©/A) ne se dégivre pas automatiquement
car il ne faut pas que les produits se
décongelent. Une couche de givre (ou de
glace) épaisse peut nuire au rendement
de I'appareil et augmenter la consom-
mation d’énergie.

Ne pas retirer le givre ou la glace avec un
couteau car vous risqueriez de percer
I'évaporateur du compartiment congéla-
teur.

Dégivrez le compartiment congélateur s'il ya

‘beaucoup de givre.Procédez comme suit;

® Sortez les produits congelés, enroulez-les
dans du papier journal et posez-les dans
un endrgit frais. .«

@ Débranchez I'appareil. i

® Laissez la porte ouverte, essuyez eau de
dégivrage avec un chiffon ou une éponge.

@ Essuyez le compartiment congélateur,

" rebranchez I'appareil et reposez les pro-
duits congelés.

Accélération du dégivrage

Ne pas utiliser d’appareils électriques
pour le dégivrage. Une grande prudence
est recommandée lors de l'utifisation de
bombes aérosol dégivrantes. Elles peuvent
former des gaz explosifs ou contenir des sol-
vants ou gaz susceptibles de détériorer le
plastique et nuire & la santé. Une couche de
givre (ou de glace) épaisse peut nuire au
rendement de 'appareil et augmenter la
consommation d'énergie.

Regardez bien ies conseils du fabricant.
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Nettoyage de l'appareil

Débranchez I’appareil ou coupez le fusi-
ble avant de procéder au nettoyage.

Nettoyez I'ntérieur des compartiments au
moins une fois par mois.

Vous pouvez sortir complétement le chariot
pour le nettoyage. Tirez complétement le
chariot et sortez le tiroir, Figure (@.

Sur les deux cotés, poussez la butée Figure
@ complétement vers 'avant. Soulevez [e
chariot par l'avant et sortez-le, Figure @.

Vous pouvez retirer le filtre & humidité au-
dessus de la zone humidité Figure €/17
pour le nettoyer. Sortez tout d’abord le tiroir -
et ensuite le filtre.

Soulevez le couvercle Figure @9, sortez ie
filtre, nettoyez-le & I'eau titde, laissez sécher
et remontez-le.

Veillez & ce qu'il n'y ait pas d’eau qui g'infiltre
dans les éléments de contrble ou dans ie
ventilateur. Pour nettoyer 'appareil (excepté
le joint de porte), utilisez de I'eau tidde addi-
tionnée d'un produit de nettoeyage doux,
légérement désinfectant, produit pour
nettoyer la vaisselle (4 ia main).

" Nutilisez pas de poudres abrasives, produits

détergents ou solvants.




Nettoyage de I'appareil

Nettoyez le joint de porte exclusivement
avec de l'eau claire et essuyez-le bien.

Nettoyez fréquemment les gouttiéres

(Figure @A) et I'orifice d'écoulement d'eau
de dégivrage (Figure @/B) pour que 'eau de
dégivrage puisse s'écouler librement. Vous
pouvez percer ['orifice avec un batonnet.

It taut éviter que I'eau de nettoyage he coule
dans le bac évaporateur.

Remontez 'appareil aprés le nettoyage et
rebranchez-le. Nettoyez le joint de porte
exclusivement avec de I'eau claire et
essuyez-le bien.”

Nettoyez fréquemment le collecteur Figure
/A et la goulotie Figure (/B pour gue 'eau
de dégivrage puisse s'écouler librement. I
faut éviter que I'eau de nettoyage ne coule
dans le bac évaporateur.

FR
Economie d’énergie

@ Placez votre appareil dans un endroil frais
et bien aére. Veillez a ce qu'il ne soit pas
exposé aux rayons solaires et qu'il ne se
trouve pas a proximité d'une source de
chaleur (radiateur etc.).

@ Laissez refroidir les aliments chauds hors
de lappareil.

!

® Placez les produits 4 décongeler dans le
compartiment réfrigérateur. Vous pouvez
utiliser e froid qu'ils ont emmagasiné pour
refroidir Jes aliments stockés dans le
réfrigérateur.

® Dégivrez le compartiment congélateur dés

fa formation d’une couche de glace. Celle-

ci géne 'arrivée du froid sur les produits et
~augmente la consommation de courant.

@ Pour.remplir ou vider I'appareil laisser le
moins longtemps possible les portes
ouvertes .

#® Ne sélectionnez pas une température trop
basse si cela n'est pas nécessaire.

47




FR

Remarques sur les bruits

Bruits de fonctionnement

Pour maintenir une température constante,
le compresseur de votre appareil se met en
marche de temps en temps. Les bruits qui se
font entendre sont normaux, D'ailleurs, vous
les entendez que s'il n'y a pas de bruit chez
vous. s diminuent dés que Fappareil a
atteint la température adéquate.

Le léger soufflement
provient du passage de ['air lorsque le venti-
lateur fonctionne.

Le bref déclic
se fait entendre lorsque le régulateur allume
ou coupe le compresseur.

Le léger frémissement

correspond au passage du produit rédri-
gerant dans les fines canalisations, dés que
le compresseur fonctionne. Ce bruit se fait
entendre encore un bref.instant aprés I'arrét.

Il se peut que ces bruits deviennent trop
importants, mais il y a des causes aux-
quelles vous pouvez remédier trés sim-
plement.

Est-ce que les supports sont bien fixés?
Cela peut en effet provoquer un certain bruit.
‘Dans ce cas, replacez les porte-bouteiltes,
les bacs et autres supports de telle sorte
qu'ils ne tremblent plus. .
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Réparer soi-méme les
petites pannes

Toutes les pannes ne nécessitent pas
obligatoirement I'intervention du service
aprés-vente, Il s’agit souvent d’un tout
pelit probleme. Avant d'appeler le service

aprés-vente hous vous conseillons de lire

attentivement les conseils suivants qui
vous permetiront peut-étre de remédier
au probléme.

Si vous faites appel & un technicien pour
la mise en service de votre appareil, cette
visite vous sera facturée méme pendant
la période de garantie.

Aucun voyant ne s’allume:

Vérifiez qu'il y a du courant, que I'appareil
est bien branché et que l'interrupteur princi-
pal Figure @&/1 est enclenché.

L’éclairage du compartiment refrlgerateur
ne fonctionne pas:

L'ampoule est défectueuse. Les ampoules
de rechange {lampe halogéne basse tension
12V, 10 W, culot G4) sont & se procurer
auprés du service aprés-vente ou dans un
magasin spécialisé. (N'utilisez pas d’'ampou-
le avec une tension plus basse ou plus éle-
vég).

Changer 'ampoule halogéne:
Débranchez l'appareil.

Retirez le boltier. Figure @. :
Retirez le cache et sortez I'ampoule,

Ne manipulez pas 'ampoule de rechange
avec vos doigts. Prenez un chiffon propre ou
un morceau de papier pour déposer
I'ampoute dans la douille. Figure €.

Si vous avez touché Fampoule avec vos
doigts, essuyez-la avec un chiffon propre.
Clipsez & nouveau le cache. Remonter le
boftier. Branchez Vappareil.

Les compartiments réfrigérateur et con-
gélateur n'ont pas atteint la température
sélectionnée:

La grille de ventilation en haut de I'appareil
est obstruée,

La porte a été souvent ouverte ou vous avez
entrepose une quantité importante de den-
rées fraiches,



Réparer soi-méme les petites pannes

" Corriger la température du compartiment

fraicheur Fig @

Si nécessaire vous pouvez corriger légére-
ment le réglage fixe (sur 0° C).

Pour ce faire, appuyez en méme temps sur
les touches 9 et 10 pendant 5 secondes.
Le voyan! 4 »super« ¢lignote, l'indicateur §
affiche d'abord »Q0«.

. Pour corriger cette température, appuyez

s0it constamment ou plusieurs fois sur la
touche 9 jusqu'a ce que la température
désirée s'affiche a l'indicateur 8.

La température réglable s'affiche successi-
vement entre moins 2° C et plus 2° C. .
Lorsque les degrés sont inférieurs & zéro,
le voyant 7 s'allume,

Au bout d'une minute environ, les voyants et
l'indicateur reviennent autcmatiguement sur
le service normal et l'appareil mémorise la
température que vous venez de régler.

Les voyants Figure @/6 et €/8 affichent
»=-« OU »E 1, 3, 5, 6« mais 'intérieur de
Pappareil est tout de méme froid.
Appelez le service aprés-vente.
Lorsque le voyant »alarme« s’allume

-aprés une longue durée de fonctionne-

ment et que le signal acoustique retentit:

Probléme, il fait trop chaud dans le comparti-
ment congélateur!

- La grille de ventilation sur le dessus

del'appareil est obstruée,

- la porte du compartiment congélateur n'est
pas bien fermée,

- vous avez congelé beaucoup trop d'ali
ments frais en une fois (dans ce cas 14, le
voyant »alarme« s'éteint & nouveau au bout
de quelques instant).

Si malgré ces conseils vous n’avez pas

remédié au probléme, appelez SVP le servi-

ce aprés-verie,

N'ouvrez pas inutilement les portes pour

éviter toute déperdition de froid.

Ne touchez pas aux parties électriques de

'appareil.

FR

Observation:

Vous pouvez congeler & nouveau des ali-
ments décongelés si la viande et le poisson
ne sont pas restés plus d'une journée et les
autres aliments plus de trois jours & une
température de +3°C.

Si le golt, l'edeur ou I'aspect sont
inchangés, cuire les aliments et congeler a
nouveau les mets cuisings.

Ne pas aller jusqu'a la durée max. de stockage
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j Seryice_ aprés-vente

Figure @

Indiquez le numéro E et le FD de lappareil.
Vous trouveraz ces références dans le cadre
noir de la plague signalétique, en bas'a gau-

che dans le compartiment fraicheur a coté
du bac & humidité.

Vous trouverez I'adresse du service aprés-
vente dans la brochur_e »réseau de SAV« ou
dans ['annuaire.
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Istruznom perélo smaltlmento |stru2|on| per la

swurezza e avvertlmentl

Smaltimento dell’
apparecchio vecchio

Rendere gli apparecchi vecchi immediata-
mente inservibili. Togliere la spina di rete e
tagliare il cavo di collegamento, togliere o
disgruggere serrature - eviterete cosi che i
bambini, giocando, possano restare imprigio-
nati nellinterno. | frigoriferi e congelatori con-
tengeno gas isolanti e sostanze refrigeranti
che richiedono uno smaltimento appropriato.
Contengono inoltre materiali pregiati che
devono essere destinati al riciclaggio. Per-
queste motivo, fare uso del competente luo-
go di smaltimento rifiuti comunale per f'elimi-
nazione dell'apparecchio vecchio. Per even-
tuali problemi Vi preghiamo di rivolger Vi alla
Amministrazione Comunale oppure al Vostro
negoziante.

Fare attenzione che fino al trasporto allo
smaltimento idoneo e non inquinante le tuba-
ture del vostro frigorifero non vengano dan-
neggiate.

Smaltimento dell’imballag-
gio del nuovo apparecchio

Tutti i materiali d'imballaggio utilizzati sono
ecologici e riciclabili.

| cartoni consistono in carta riciclata dail

80 % al 100 %. Le parti in legno non sono
trattati chimicamente. 1 gogli sono in polietile-
ne {PE), i nastn di fasciatura in plipropilene
(PP} e le imbottiture prive di FCKW song in
polistirolo espanso (PS). Questi materiali
sona composti di idrocarburi puri e sono
riciclabili.

Tramite il trattamento e la riutilizzazione ven-
gono risparmiate materie prime e viene cosi
diminuito il volume dei rifiuti. Nella Repubbli-
ca Federale di Germania potete restituire
limballaggio del Vostro apparecchio al nego-
ziante, dal quale l'avete acquislato, perche
ne venganae riciclati | componenti.

Un contributo alla protezio-
ne ambientale - noi utilizzia-
mo carta riciclata.

Troverete gli indirizzi di centri per io smaiti-
mento di vecchie apparecchi @ materiale
d'imballagio presso la vostra amministrazio-
ne comunale. Darete cosi il vostro prezioso
contributo per uno smaltimento ecologico
ovvero per la riutilizzazione.

Istruzioni per la sicurezza e

- avvertimenti

-

Prima della messa in funzione deli'appa-
recchio, leggere le informazioni riportate
nelle istruzioni per 'uso e per l'installazione.
Vi saranno fornite importanti avvertenze

per linstaliazicne, l'uso e ta manutenzione.
Conservare accuratamente le instruzioni per
r'uso e per il montaggio per I'eventualepro-
prietario successivo. Il costruttore non ris-
ponde se seguenti awertenze non vengono
osservate:

® Questo apparecchio contiene il
refrigerante sobutano (R600a), un gas
naturale altamente biodegradabile, ma
combustibile. Durante il trasporto e
I'installazione dell’apparecchio prestare
attenzione che non vengano danneg-
giate parti del circuito di refrigerazione.
In caso di danni, evitare famme o il
contatto con sostanze infiammabili, ed
aerare per aleuni minuti il locale in cui
si trova'l'apparecchio.

@ Non mettere in funzione I'apparecchio
danneggiato, in caso di dubbio rivolgersi al
fornitore.

@ Effettuare collegamento e installazione
secondo le istruzioni d’installazione. Lecon-
dizioni di collegamento elettrico e i dati ripor-
tati sulla targa tipo devono corrispondere.
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Istruzioni per la sicurezza e avvertlmenti destinazione

d uso

® La sicurezza dell'apparecchio & garantita
soltanto se il sistema di messa a terra
dellimpianto eleltrico domestico & installa-
to a norme.

@ Staccare {'apparecchio dalla rete in case
di guasto, durante manutenzione e pulizia.
Togliere |a spina dalla rete oppure stacca-
re il fusibile. Tirare alla spina di rete & non
al cavo di collegamento. ‘

Istruzioni per la sicurezzae

d’uso

@ Riparazioni su apparecchi elettrici devono
essere effettuate unicamente da persone
esperte. La riparazione effettuata da mani
inesperte pud causare rilevanti pericoli per
{'utilizzatore.

@ Conservare alcool ad alta percentuale
soltante ermeticamente chiuso e in posi-
zione diritta; non collocare nell'appa-
recchio sostanze esplosive perlcofo di
esplosione!

@ Non danneggiare gli elementi del circuito
del refrigerante, p.e. bucande i canali del
refrigerante del evaporatore con oggetti
appuntiti, evitare la piegatura dei tubi, graf-
fiature del rivestimento di superfici ecc.
L'uscita di re‘ingeranie pud dare causa a
lesioni agli occhi.

® Non chiudere oppure coprire le fessure
di ventilazione dell'apparecchio.

@ Non usare zoccolo, parti estraibili, porte
ecc. come pedana o per appoggio.

® Evitare assolutamente che i bambini
giochine con 'apparecchio, p.e. sedendosi
sulle parti estraibili oppure appendendosi
alle porte.

® Se I'apparecchio dispone di serratura,
conservare la chiave fuori dalla portata dei
bambini.

® Non mettere in bocca gelato e cubetti di
ghiaccio provenienti direttamente dal
congelatore {pericolo di scottature causa
temperature molto basse).
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@ Non conservare liquidi in bottiglia e barat
tolo, in particolare bibite gasate nel vano
congelatore in quanto potrebberc esplode-
re.

@ Non stringere troppo il tappo di bottiglie di-
spumante da poco aperte che siano con-
servate nel carrello frigorifero. |l tappo pot-
rebbe saltare in aria a causa delle scosse
prodotte dall'apertura del carrello estraibi-
le, ferendo qualcuno. '

® Non toccare i cibi congelati con le mani
bagnate, che potrebbero congelarsu rima-
nendovi attaccate.

Destinazione d’'uso

L'apparecchio & adatto per il raffreddamento
di derrate, per la conservazione di cibo con-
gelato e per la preparazione di cubetti di
ghiaccio.

E’'destinato all'uso domestico.
Utilizzandoto nel campa industriale, sono da
rispettare le norme valide per l'industria.

Corrisponde alla norma antinfortunistica per
impianti frigariferi (VBG 20).

E’stata provata Fermeticita del circuito di
raffreddamento. Questo prodotto corrispon-
de alle norme di sicurezza per apparecchi
elettrici in vigore.

Osservare la temperatura
ambientale

L'apparecchio & idoneo ad essere utilizzato
ad una temperatura ambiente oscillante fra
+10° C e 32° C. (Se, col passare del tempo,
nel punto in cui 'apparecchio & installato le
temperature scendono sotto i 13°C, nella
zona di refrigerazione .
“fresca” la temperatura potrebbe diventare
troppo alta).




Installazione dell’
_ apparecchhio

Luogo d’installazione

Come luogo d'installazione & adatta una
stanza asciutta e ben aerato. L'apparecchio
non deve essere esposto ai raggi diretli del
sole e non trovarsi vicino ad una fonte di
calore come stufa, radiatore ecc.

‘Montaggio della porta e

cambio del senso di
apertura

Vedere istruzioni per il montaggio allegate.

Collegamento elettrico

Far funzionare ['apparecchio sclo se-monta-
to. Collegare I'apparecchio a c.a. 220-240
V/50 Hz soltanio attraverso una presa instal-
lata a norma di legge. La presa deve essere
assicurata con un fusibile da 10 A o maggio-
re.

Ventilazione

L'aria riscaldata sulla parete posteriore
dellapparecchio deve poter uscire senza
ostacoti, altrimenti la macchina consumera
piu energia elettrica. Per questo motivo non
coprire assolutamente i fori di ventilazione,
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Conoscenza dell’
apparecchio

Prima di cominciare a leggere queste

instruzioni si consiglia di aprire le ultime
pagine corredate d’illustrazioni. Questo
manuale d’istruzioni sull’'uso serve per
parecchi modelli per cui & possibile che
le figure presentino qualche piccola diffe-
renza nei dettagli o dei particolari diversi.

Vista totale

Figura @

1-10 Pannello comandi
11 Coppe di gelato
*12 Ventilatore a circolazione d’aria
13 Riplano
14 Luce interna
*15 Contenitore carne e salumi
16 Parete posteriore del zona di
refrigerazione “fresca”
{generatore del freddo)
17 Filtro umidita
18 Cassetto a umidita
20 Ripiano
*21 Scomparto burro e formaggio
*23 Portabottiglie
24 Cassetto
25 Carrello frigorifero
*26 Scompartimento per uova

A= Vano congelatore (-18° C e oltre)

B = Zona di refrigerazione “fresca”
{vicino a 0C)

C = Vano frigorifero(da +2a+11° C)

* Non in tutti i modelli
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Conoscenza dell’apparecchio

Panello comandi '
(Breve quadro generale)

Figura @

1 O -Tasto
interruttore principale apparecchio on/off

2 Tasto super per potenza max. di conge-
famento - . ;

3 0K -Tasto
per disinserire ['allarme sonoro che
segnala {a presenza di una temperatura
troppo elevata nel vano congelatore

4 Visualizzazione “super”
si illumina solo quando & in funzione il
supercongelatore

5 Visualizzazione “allarme”
s'illumina soltante se nel vano’
congelatore la temperatura & troppo alta

6 Visualizzazione per temperatura attuale
nel vano congelatore

7 Visualizzazione “cold + fresh” si illumi-
na solo quando la zona di refrigerazione
“fresca” e il vano frigorifero sono stali
messi in funzione tramite il tasto 10.

8 Visualizzazione per
a) temperatura attuale nel vano
frigorifero )
b) temperatura impostata per il vano
frigorifero
(soltanto 5 sec. digitando il tasto di
regolazione 9 \

9 Tasto di regolazione temperatura vano
frigorifero
{ = meno freddo, pil freddo

10 & -Tasto

per mettere in funzione e disingerire il
vano frigorifero e la zona di refrigerazio-
ne “fresca’.

Avvertenza: : .

La temperatura nel vano congelatore e
nella zona di refrigerazione “fresca” non
pud essere impostata, in quanta In questi
scomparti la regolazione € automatica.
Nel vano congelatore la temperatura é
-18° C o inferiore. Nella zona di refrigera-
zione “fresca” é vicina a 0° C,
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Funzione degli elementi di
comando e controllo

Figura @

1O -Tasto
Interruttore principale dell'apparecchio,
per accendere o spegnere lintero appa-
recchio.

2 Tasto super
Serve a inserire e disinserire it super-
congefamento. '

l.a messa in servizio viene indicata per
mezzo del display 4 «super». |l super-
congelamento serve a congelare grandi
quantita di alimenti freschi, e deve
essere inserito 24 ore prima delf’intro-
duzione degli alimenti freschi.,

Dopo linserimento, il congelatore fun-
ziona continuamente, € viene raggiunta
una temperatura molto bassa.

il supercongelamento si esclude auto-
maticamente quando gli alimenti
freschi introdotti si sono completa-
mente congelati (per piccole quantita di
alimenti dopo qualche ara, per grandi

» quantita dopc due o tre giorni).

Se & stato dimenticato d'intradurre gli,
alimenti, il supercongelamento si
esclude dopo ca. 26 ore.

3 X-Tasto
Serve per la disattivazione dell'allarme
acustico. L’allarme acustico si accende

- quando la temperatura nel vano congela
tore & troppo alta, quindi i prodotti con-
gelati sono in pericoio. (contemporane-
amente g’ilumina il visualizzatore'5
“allarme™). Senza pericolo per i prodotti
congelati, l'allarme acustico si pud
accendere

- durante la messa in funzione deflappa- .

recchio

- all'introduzione di grandi quantita di
alimenti freschi

- e quando lo sportelio del vano congela-
tore rimane aperto per troppe tempo.




“ Conoscenza dell’
apparecchio

4 Visualizzazione “allarme”
S’iliumina contemporaneamente
all'emissione dell'altarme acustico, quindi
quando Ja temperatura nel vano congela-
tore & troppo alta. Si spegne qundo il
vano congelatore ha raggiunto la propria
temperatura d'esercizio.

9 Tasti d’'impostazione per temperatura
vano frigorifero
(la temperatura frigorifero & impostabile
da+2°Ca+11°C).

Premesre il tasto £ 9

La temperatura impostata viene visua-
lizzata per 5 sec. sul display 8.

Premere ripetutamente o continuamerite
il tasto impostazione, finché la tempera-
tura richiesta visualizzata.

. (La temperatura impostata viene visua-
lizzata consecutivamente in ciclo da
+11 °C a +2 °C. Dopo +2 °C ricompare
di nuovo +11 °C.}

10 & -Tasto
serve per |'attivazione e |a disattivazione
del vano frigorifero. (|l vano frigorifero
pud essere messo in funzione soltanto
se linterruttore principale 1 & stato pre
- cedentemente attivaile).

Prima dell’accensione

@ Inserire i tappi di copertura fomniti in
dotazione nei fori-destinati alla regolazione
dell'altezza dei ripiani Figura €/C.
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Accensione e selezione
della temperatura

Figura @

Prima di cominciare a leggere queste
istruzioni si consiglia di aprire le ultime
pagine corredate d'illustrazioni.

@ Inserire la spina nella presa.
{Premendo i tasti si ode un “suono di
conferma”)

@ Premere l'interruttore
principaledell’apparecchio 1.
Viene emesso l'allarme acustico, s'illumina
il visualizzatore “allarme” 5 e il visualizza-
tore 6 “temperatura attuale del vano
congelatore”.

® Premere il tasto 3 - il suono di allarme
cessa.

® Premere I'interruttore principale 10 per
il vano frigorifero e per la zona di refri-
gerazione “fresca” finché si illuminano
le spie 7 e 8.
Sulla spia 8 compare l'attuale temperatura
del vano frigorifero. Quando ta porta della
zona di refrigerazione “fresca” é aperta, si
accende la luce interna. '

® Impostare la temperatura del vano -
frigorifero premendo

Premere il tasto § 9 {

La temperatura impostata viene visua-
lizzata per 5 sec. sul display 8.

Premere ripetutamente 0 continuamente
il tasto impostazione, finché.la temperatu-
ra richiesta visualizzata.

(La temperatura impostata viene visua-
lizzata consecutivamente in ciclo da
+11°C a +2 °C. Dopo +2 °C ricompare
di nuovo +11 °C.)

Consigliamo un’impostazione a + 6° C.
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Accensione e selezione
della temperatura

Avvertenza:

® Quando il vano congelatore ha
raggiunto fa temperatura di funziona-
mento, si spegne la spia di “allarme” 4.

@ Non é possibile impostare le temperature
. nel vano congelatore Figura @A e nella
zona di refrigerazione “fresca” Figura @/B,
in quanto in questi scomparti la regolazio-
ne & automatica.,

® La temperatura nel vano congelatore
é di -18° C o inferiore. (Attivando il super-
congelatore si possono raggiungere tem-
perature di -30° C}).

® Nella zona di refrigerazione “fresca”
intornoa 0° C.

56

Disattivazione, messa fuo-
ri servizio dell’apparecchio

Disattivazione

Premere l'interrutiore principale @/1 per
disattivare 'apparecchio.

Messa fuori servizio
dell’apparecchio

Se rapparecchio non viene usata per un
tempo prolungato:

Premere l'interruttore principale Figura @/1,
sbrinare il vano congelatore, pulire Fintero
apparecchio, lasciare aperte tutte le porte.

Arresto del vano frigorifero
e della zona di
refrigerazione “fresca”

N
Qualora dovesse restare in funzione soltanto

" il vano congelatore, ad esempic durante le

ferie, premere Vinterruttore per il vano frigori-
fero e per la zona di refrigerazione “fresca”
Figura @/10 finché non si spengono le spie
Figura €/8 e 7; quindi pulire il vano frigorife-
ro ed la zona di refrigerazione “fresca”.

Per conservare gli alimenti congelfati con

risparmio di energia, lasciare chiusa la
porta della zona vano frigorifero ed di
refrigerazione “fresca”.

.{La zona vano frigorifero ed di refrigerazione

“fresca” viene portata ad una temperatura di
regime di ca. 10 C°, prevenendo cosi la
formazione di odori nel vano medesimo e la
formazione di condensa sulla porta del vano
congelatore).




Disposizione degli alimenti

Possibilita di spostamento
dell’attrezzatura interna

I ripiani nel frigorifero si pessono all'occor-
renza cambiare di posto. A tale proposito
estrarre i ripiani, fig. € e spostare a mano i
ripiani “A”,"B” ed i tappi “C", fig. @.

* Per depositare bottiglie alte, it contenitore
per carne e salumi pud essere spostato
indietro. Fig. ©. ’

Tuiti balconcini e contenitori nello sportello
possono essere estratti per la pulizia.

Per I'estrazicne sollevare contenitori e bal-
concini. Fig. €.

* Affinché le bottiglie non possano rovesciar-
si aprendo € chiudendo lo sportello, le stes-
se possono essere assicurate con i ferma-
bottiglie. Fig. €/B.

* = Non in tutti i modelli.

Nella sistemazione,
rispettare quanto segue

@ Cibi e bevande caldi devono essere fatti
raffreddare fuori dell'apparecchio.

® Sistemare le derrate possibilmente
imballate oppure ben coperte. In questo
modo rimarra conservato aroma, colore,
umidita e freschezza e si evita le trasmis-
stoni dei vari sapori. Conservare senza
imballaggio alcuno esclusivamente verdu-
re, frutta e insalata nel vano a umidita
Figura ©@/18.

@ Evitare il contatto di olio e grassi con le

parti sintetiche e la guarnizione della porta .

{potrebbero diventare porose).
® Non conservare prodotti esplosivi
nellapparecchio.

@ Depositare in piedi e chiusi le bevande ad
alta percentuale alcolica.

T

@ Liquidi in bottiglie e baratiali, in particolare
bevande gasate non devono essere con-
servate neffo scomparto congelatore in
quanto potrebbero esplodere.

Esempio di sistemazione

Figura @

Nel vano congelatore Figura @V/A.
Congelare e conservare alimenti; preparare

ghiaccio.

Nella zona di refrigerazione “fresca”
Figura §/B.

Sui ripiani (13}

Pietanze pronte, carne, pollame, formaggio,
frutti di mare, prodotti caseari (in confezioni

gia aperte, o tali da dover rimanere freschi a
tungo), prosciutto, salsiccia.

Nel contenitore carne {15), carne e salumi.

" Nel balconcino (20), bottigliette, barattofi.

Nello scomparto (21) burro e formaggio.

Nel vano bottiglie (23) bottiglie alte, confe-
zioni di latte.

Nel cassetto ad umidita Figura @/18.
Verdura {ad es. carote, rape rosse, sedano.
ravanelli, asparagi, porri, spinaci, pomodori
maturi, piselli freschi ecc.) Varieta di cavoli
{come cavolfiore, cavolo rapa, cavoletto di
Bruxelles, broccoli, verza ecc.)

Erbe {(come erba cipollina, aneto, prezzemo-
to ecc.) Frutta {localel) (agrumi; solo fichi e
melagrana) Funghi .

Varieta di insalata {come lattughelta, lattuga
cappuccina, radicchio, cicoria ecc.)
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Disposizione degli alimenti

Nel vano frigorifero Figura @/C.

Nel cassetto (24) pasticcini da forno, cibi

pronti, conserve, latte condensato, formaggi

duri, agrumi, pomodori, cetrioli, peperoni,
mandarini, banane, ananas, melgni,

Nel carrello refrigeratore (25) bevande
refrigerate af punto giusto.

Nei portéuovo {26), uova. -

Conservazione degli ali-
menti tramite refrigera-
" zione nella zona “fresca”

La zona di refrigerazione
“fresca”

Figura €/B

Nella zona di refrigerazione “fresca” la tem-
peratura viene mantenuta costantemente
vicing & 0C. La bassa temperatura e |'ele-
vala umidita (nel vano a umidith) consentono
condizioni di conservazione ottimali per gli -

alimenti freschi. -

Il cassetto ad umidita

Il cassetto ad umidita nella zona di refrigera-
zione “fresca” Figura /18 viene ricoperto
da un filtiro speciale, che lascia passare 'aria
trattenendo l'umidita. In tal modo nel casset-
to ad urmidita il contenuto di umidita dellaria
giunge sino al 90% a seconda degli alimenti
contenuti; sono le condizioni ideali per la
conservazione di qualsiasi prodotto ortofrutti-

. colo, come insalate, verdure, frutta, funghi

ed erbe. )

‘Per la refrigerazione nella

zona “fresca” sono
adatti: '

In linea di massima tutti gli alimenti freschi
che devono mantenere tale freschezza per
una durata ancor maggiore. Carni fresche o
insaccate, pesce fresco, frutti di mare, latte,
burro, formaggio, quark, verdure o frutta. Nel
vano refrigerazione “fresco” tutto viene con-
servato in modo sicuro, conservando un
grado di lreschezza due volte superiore al
normale.
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Conservazione degli alimenti tramite refrigerazione nella

zona “fresca”

Per la refrigerazione nella
zona “fresca” non sono
adatti:

Frutta e verdura che temonao il freddo quali
agrumi, avocado, papaya, frutti della passif-
lora, melanzane, cetrioli, peperoni, e inoltre
frutta da far maturare dopo la raccolta,
pomedori verdi, patate e formaggi duri. 11 luoc-
go ideale per la conservazione di questi
afimenti & il vano frigorifero figura WC.

Avvertenze per I'acquisto di

alimenti:

Perché gii alimenti §i conservino inalterati &
importante la “freschezza allacquisto”. In
linea di massima cid significa che quanto
maggiore é il grado di freschezza delle pro-
vviste nel momento in cui vengono riposte
nella zona di refrigerazione “fresca”, tanto
pil a lungo esse si mantengono fresche. Af
momento dell’acquisto fate quindi sempre
attenzione al grado di freschezza degli afi-
menti, :

Confezione degli alimenti

Riporre gli alimenti possibilmente
impacchettati o comunque ben coperti. In
questo modo si mantengono 'arema, il colo-
re, 'umidita e la freschezza, evitando inoltre
che si trasmetta sapore da un cibo allalro.
Si dovrebbero conservare non impacchettati
solo la verdura, la frutta e llinsalata nello
scomparto a umidita. Figura @/18. Per
impacchettare ghi alimenti sono adatti
sacchetti e fogli di polietilene, fogli di allumi-
nio & contenitori in plastica e alluminio a chi-
usura ermetica.

Tempi di conservazione

a seconda della qualita di partenza:

Salsiccia, affettato

carne, interiora ;

pesce fino a 7 giorni
latte fresco, formaggio quark

Carmne in piccoli pezzi
salsiccia arrostita, funghi
insalata, verdura

fino a 10 giomi

Carne in pezzi grandi,

pietanze pronte fino a 15 giorni

Salsiccia affumicata o in salamoia
cavoli fino a 20 giomni

Came anosolata
in pezzi grandi
carne bovina, selvaggina

legumi finc a 30 giorni
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Congelazione e conservazione di alimenti congelati

Fate attenzione che la porta sia sempre chi-
usa. Se la porta rimane aperta, si provoca il
decongelamento degli alimenti congelati, la
formazione di uno spesso strato di ghiaccio

nel vano congelatore ed un elevato consumo,

di energia elettrica.

Consigli per I'acquisto di -
prodotti surgelati -

® Fare attenzione che il pacco non sia
danneggiato.

® Osservare chie la data di conservazione
non sia scaduta.

@ La temperatura sul termometro del
congelatore del negozio deve avere
minimo -18° C.

® Quando viene fatta la spesa, lasciare
'acquisto dei prodotti surgelati fino all'ulti-
mo momento. Impaccare bene i surgelati
in carta di giornale oppure in una borsa
termica: portarli a casa il piu presto possi-
bile e metterli subito nel congelatore fami-
gliare.

Congelamento dei cibi

Se si provvedesse direttamente a‘congetare
generi alimentari, fare uso solo di generi ali-
mentari assolutamente freschi.

Sono adatti al congelamento

carni e salumi, pollame e selvaggina, pesce,
verdura, erbe aromatiche, frutta, prodotti da

forno, pizza, vivande pronte, avanzi di vivan-
de, tuorli ed albumi d'uovo.

Non sono adatti alla congelazione
Uova intere nel guscio, panna acida e maio-
nese, insalate, ravanelli, rafani e cipolle.

Scottatura di verdura e frutta

Per far in modo che verdura e frutta manten-
gano inalterati colore, gusto, aroma e vitami-
na “C”, le stesse dovrebbero essere scottate
prima del congelamento. (Per la scottatura,
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immergere brevemente verdura e frutta in
acqua bolfente. - Informazioni sul congela-
mento con descrizione anche della scottatu-
ra, sono disponibili in libreria).

Congelare da sé piccole .
quantita di derrate

Se si congela derrate da sé, utilizzare soltan-

1o prodotti completamente freschi. Imballare i

prodetti ermeticamente affinché non perdino .
il loro sapore o s'asciughino.

Per il confezionamento sono adatti:
fogli sintetici, fogli di polietitens, fogli
d'alluminio e barattoli da congelamento.
Questi prodotti sono disponibil presse i
negozi specializzati.

Non adatti sono:

carta da pacchi, carta pergamena, cellofan,
buste di immondizie e buste da spesa usate.
Avvolgere i prodotti nell'imballaggio, far usci-
re Faria completamente e chiudere la confe-
zione ermeticamente.

Per la chiusura sono adatti:

elastici, grappe di plastica, fili, nastri adesivi
resistenti al freddo o simili. Buste e fogli di
polietilene possono essere saldati con un
apposito attrezzo.

Prima dell'introduzione dei ¢cibi nel vano
congelatore, contrassegnare il contenuto
dei sacchetti di congelamento indicando
anche la data di inizio della conserva-
zione,




Congelazione e conserva-
Zione di alimenti congelati

Max. potenza di
congelamento

In 24 ore si possono congelare al massimo
6 kg (KSF... 5 kg) di alimenti posti sul piano
del vano congelaltore.

Alimenti gia congelati non devono venire a

contatto con alimenti freschi da congelare.

Congelamento super

Se nel vano congelatore vi si trovano gia
degli atimenti, & necessario attivare il conge-
_ lamento super qualche ora prima dell'intro-
duzione di prodotti freschi. .
Generalmente sono sufficienti 4 - 6 ore.
Qualora venga utilizzata la massima potenza
di congelamento, occorrono 24 ore., Piccole
quantita di alimenti (fino a 1 kg) possono
essere congelate senza il congelamento
super. Per Fattivazione del congelamento
super, premere semplicemente l'apposito
tasto, fig, @/2.

La visualizzazione “super” fig. @/4.indica la
messa in servizio. Ora il frigorifero funziona
continuamente, e nel vano congelator"e si
raggiunge una temperatura molto bassa.

Il supercongelamento si esclude auto-
maticamente quando gli alimenti freschi
introdotti si sono completamente conge-
lati (per piccole quantita di alimenti dopo
qualche ora, per grandi quantita dopo due o
tre giorni).

Se & stato dimenticato d’introdurre gfi
alimenti, il supercongelamento si esciude
dopo ca. 26 ore.

Durata di conservazione

Per evitare riduzioni delia qhalité della merce
congelata & importante che non venga
superata la durata di conservazione ammis-
sibile. Quest'ultima dipende dal tipo di der-
rata alimentare. )

A -18° C pesce, salumi, cibi pronti e prodotti

di pasticceria possono essere conservati fino
" a 2 mesi, formaggi, pollame, carne fino a 4
mesi, verdura e frutta fino a 6 mesi.

Sbrinamento dell’appa-
recchio

-

Scongelazione di prodotti
congelati

A seconda del tipo e dello scopo d'uso si
pud scegliere tra le seguenti possibilita: a
temperatura ambiente

nel frigarifero

nel forno elettrico

con/senza ventilatore ad aria calda

nel forno a micreonde.

Prodotti scongelati o quasi possono essere
ricongelati se carne e pesce non sono stat
per pil di un giorno, altri prodotti non pit di
tre giorni, ad una temperatura superiore ai
3°C.

In caso contrario, se il sapore, 'odore e
I'aspetto sono inalterati, cuocere o arrostire
gli alimenti preparando una pietanza pronta,
e congelare di nuovo.

Non & pil possibile usufruire della durata
massima di conservazione.
Preparazione di ghiaccio
Figura () )

Riempire d’acqua per 3/4 il vassoio de!
ghiaceio e appoggiarlo sul contenitore. Per

- estrarre i cubetti di ghiaccio dalf'apposito

contenitore, torcere quest'ultimo leggermen-
te. Nel contenitore si possono conservare i
cubetti di ghiaccio pronti ad essere ufilizzati.
il vassoio de ghiaccio serve contemporanea-
mente come coperchio del contenitore.

Vano frigorifero e zona di
refrigerazione “fresca”

Il vano frigorifero ed la zona di refrigera-
zione “fresca” si sbrinano automatica-

mente. .

L'acqua di disgelo si raccoglie nell apposita
vaschetta di scolo figura @/A, viene convog-
liata al frigerifero e |i fatta evaporare. Tenere
sempre puliti la vaschetta ed i fori di scolo
Figura @B, affinché lacqgua di disgelo pos-
sa defluire senza ostacoli.
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“Sbrinamento dell’appa-
n recchiO'

Vano congelatore

Il vano congelatore (Figura @/A) non si
sbrina automaticamente, dal momento
che gli alimenti congelati non devono

devongelarsi. Uno spesso strato di brina

o ghiaccio ostacola la trasmissione del
freddo agli alimenti congelati e fa innal-
zare il sonsumo di energia elettrica.

Non togliere in nessun caso la brina ¢ il
ghiaccio con un coltello, in quanto si pot-
rebbe provocare 'apertura dell’evapora-
tore del vano congelatore,

E’necessario sbrinare il vano congelatore
quando al suo interno si sia formato uno
strato molto spesso di ghiaccio.

Procedere secondo e seguenti istruzioni:

® Togliere i cibi congelati, avvolgerli in
carta da giornale e depositarli in un luogo
fresco.

@ Staccare la spina di alimentazione.

® Lasciare aperta la porta, asciugare
" 'acquadi disgelo con un panno o una
spugna.

® Asciugare bene con un panne il vano del
congelatore, collegare di nugvo alla cor-
rente 'apparecchio e collocarvi gli alimenti
congelati.

Mezzi per lo sbrinamento

Non collocare in nessun caso dei
caloriferi all'interno deli’apparecchio per
o sbrinamente. Fare attenzione nell'uti-
lizzo di spray per sbrinamento! Possono
dare crigine a gas esplosivi, possono
contenere solventi o propellenti corrosivi

- per | plastica oppure possono essere

dannosi per fa salute. Prestare attenzione
alle indicazioni fornite dal costruttore.
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Pulizia dell’apparecchio

Prima della pulizia staccare attentamente
le spine di alimentazione ovvero disinser-
ire o svitare il dispositivo di sicurezza.

Puliere i vani interni possibilmente una volta
al mese. .

Per Ie operazioni di pulizia il carrello refrige-
ratore pud essere completamente estratto.
Tirare completamente verso I'esterno il car-
rello ed estrarre il cassatio Figura @.

Da entrambi i lati far scorrere completaren-
te in avanti il cursore Figura @/,
Soltevare il carrello ed estrarlo Figura ®.

Anche il filtro umidita Figura @/17 situato
sopra il cassetto ad umidita pud essere
estratto per la pulizia. A tale scopao, estrarre
innanzitutto il cassetto ad umidita. Quindi
togliere il filtro umidita.

" Solfevare la copertura filtro Figura @, estrar-

re il filtro, pulirlo in acqua tiepida, lasciarlo
asciugare e guindi rimontarlo.

L'acqua, duranie la pulizia, nen deve pene-
trare nel pannello comandi e nel ventilatore.

" Per la pulizia dell'intero apparecchio, ad

eccezione della guarnizione della porta - &
adatta delfacqua tiepida con un prodotio
detergente leggermente disinfettante.
{p-e. detersivo per lavaggio a mano}.

Non sono adatti prodotti abrasivi contenent
acidi risp. solventi e lucidanti chimici.

Per evitare punti opachi non usare neanche
detersivi privi di materie abrasive.

Fulire frequentemente ia vaschetta di scolo
dell’acqua di disgelo (Figura @A) e i fori di
scolo (Figura @/B), affinché I'acqua di dis-
gelo possa defluire senza ostacoli. Passare
attraverso i fori di scolo con bastoncini o
simili.




Consigfi per il risparmio
d’energia

Fare attenzione che possibilmente 'acqua,
durante la pulizia, non penetri attraverso i
fori di scolo nella vaschetta di evaporazione.

Dopo la pulizia, sistemare completamente
'apparecchio, ripristinare i collegamenti e
metterlo

in funzione,

® Instailare I'apparecchio in un ambiente

‘fresco & ben arieggiato, proteggerlo contro -

i diretti raggi solari e disporlo nella zona di
una sorgente di calore (termosifoni. ecc.}.

@ Sistemare nell'apparecchio cibi cotti solo
dopo averli fatti ratfreddare.

@ Per shrinare prodotti congelati sitemarli
nel vano frigorifero. In tal modo il freddo
contenuto nei prodotti congelati viens
sfruttato per la refrigerazione dei generi
alimentari conservati in questi riparti.

@ Sbrinare il congelatore se ricoperto di
ghiaccio. Una stratto di ghiaccio spessa
pregiudica infatti la refrigerazione dei pro-
dotti congelati e fa aumentare il consumo
di corrente.

@ Per prelevare ed introdurre prodotti aprire
la porta dell'apparecchio il piu brevemente
possibile.

@ Non scegliere ‘température pill basse del
necessariol

T

Avvertenze per i rumori di
funzionamento

Rumori di funzionamento

Per mantenere costante la temperatura pres-
celta, il Vostro apparecchio mette in funzione
di tanto in tanto il compressore. | rumeri che
ne derivano sono normali e si possono udire
quando in casa Vostra ¢'é molto silenzio.
Diminuiscono automaticarmente, non appena
l'apparecchio ha raggiunto la temperatura di
funzionamento.

Fruscio leggero
é provocato dalle correnti d’aria, quando & in
funzione i} ventilatore.

Breve click
si sente solo quando il regolatore accende o
spegne il compressore.

Ronzio smorzato
€ inevitabile quando il compressore & in
funzione

Gorgoglio o mormorio sommesso

& caratteristico del reffigerante che fluisce
nei tubicini appena il compressore entra in
funzione. Questo rumore si sente per breve
tempo anche dopo il suo disinserimento.

Gualora i rumori di funzionamento siano
troppo fori, pué darsi si tratti di semplici
inconvenienti, ¢che possornio essere risolti
il pits delle voite molto agevolmente.

Le supertici su cui si ripongono i cibi
sono in posizione corretta? '

In caso contrario cid potrebbe contribuire alla
produzione di rumore. Se & cosi, collocare in
posizione stabile tali superfici, i gusci e altre
parti in dotazione. :

63



IT

Eliminare da sé piccoli guasti

Non occorre chiamare il servizio d’assi-
stenza per agni anomalia. Si tratta spesso
solo di una piccolezza. Controllare percid
se si pud eliminare da sé il disturbo in
base ai sequenti avvertimenti prima di
chiamare [l servizio d’assistenza.

in questi casi di assistenza si devono
pagare le spese interne per la venuta del
montatore anche durante il periodo di
garanzia.

Se nessun visualizzatore s’illumina:
Controllare se ci sia corrente, che la spina
sia perfettamente insefita nella presa e se
I'apparecchio & accesa, Fig. @/1.

Se la luce del vano frlgorlfero non
funziona:

l.a lampadina & difettosa. Potete trovare una
lampadina di ricambio (lampadina alogena a
bassa voltaggio 12V, 10W, attacco G4) pres-
80 il servizio assistenza, in negozi di articoli
elettrici o in supermercati per 'edilizia.
{lmportante - non utilizzare lampade con
potenza maggiore o minore).

Sostituzione della lampadina alogena:
Disinserire la spina.

Rimuovere la scatola della lampada, fig. @.
Staccare la copertura ed estrarre la lampadi-
na difettosa.

Non toccare la lampada di ricambio con dita
nude. Inserire la lampada con faiuto di un
panno pulito 0 un pezzo di carta nel por-
talampada, fig. @..

In caso di contatto con ie dita, pulire la lam-
pada con un panno putitc. incastrare di nuo-
vo la copertura e rimontare I'alfoggiamento
della tampada. Cotiegare I'apparecchio,
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" Se nel zona di refrigerazione “fresca” non

si raggiungono le temperature impostate:

La griglia di aerazione e deaerazione sullo

. Zoccolo & coperta,

La parta & stata aperta frequentemente
oppure sono stati depositati alimenti freschi
in gran quantita.

Correggere ta temperatura del vanoa 0 °C
Figura &

Se necessario, fa regolazione di precisione a
0 °C pud essere corretta leggermente.

A tal fine premere contemporaneaments per
5sec.itasti9e 10.

La spia 4 “Super” lampeggia, il display 8
indica inizialmente “00”.

Per la correzione premaere ripetutamente
oppure continuamente il tasto 9, finché nel
display 8 compare la temperatura deside-

rata.

La temperatura di regolazione viene visua-
lizzata in successione continuada +2 °Ca_
2°C.

| gradi sotto lo zero vengono segnalati
dall'accendersi della spia 7.

Dopo ca. 1 minuto dispiay e spie ritornano at
servizio normale e la temperatura impostata
in precedenza viene memorizzata.

Se i visualizzatori, fig. @/6 e fig. @8 “-*
oppure “E 1, 3, 5, 6” ma nell’apparecchio
vige una temperatura bassa - 2 opportuno
chiamare il servizio assistenza.

Se dopo lunga funzione, s’illumina il
visualizzatore “allarme” e viene emesso i
segnale d’allarme acutico:

guasto, nel vano congelatore la temperatura
& troppo
alta!

- La griglia di ventilazione nella parte
superiore dell’'apparecchio o nelio zoccolo
& coperta.

— Lo sportello del vano congela'tore ron &
chiuso perfettamente.

s




Eliminare da sé piccoli
guasti

i

" — Sono stati introdotti per il cangelamento

troppi alimenti freschi in un'unica volta
fin questi casi il visualizzatore “allarme” si
rispegne dopo un po'di tempo).

Se it guasto non pud essere eliminato utili-
zzando le suddette avvertenze, chiamare in
ogni caso il servizio assistenza. Nan aprire
con troppa frequenza gli sportelli, se non
necessario, in modo da evitare la perdita di
freddo. Non eseguire da soli altri lavori,
soprattutto agli elementi elettrici dell'appa-
recchio.

Avvertenza _

| prodotti congelati e scongelati possono
essere nuovamente congelati se hanno rag-
giunto una temperatura superiore a + 3° C
per non pil di tre giorni; carmne e pesce non
pitt di un giomo.

Diversamente, se gusto, aroma e aspetto
non sono alterati, trasformare i prodotti con-
gelati tramite cottura, arrostitura o preparar-

ne un piatto pronto e congelarli nuovamente..

Non considerare pill la durata massima di
conservazione.

IT

Servizio assistenza

Fig. @

Chiamando il servizio d’assistenza, indicare
il numero E e il numero FD.

Ambedue le cifre si trovano nello spazio bor-
dalo di nero della tarhetta metricola nel frigo-
rifero sotto a sinistra, accanto al cassetio
verdura.

Lindirizzo ed it numero di telefono del servi-
zio d'assistenza si trovano nellelenco dei
servizi d’'assistenza o nell’elenco telefonico.

Saivo variazioni
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Afvoeren van de verpakking en van uw oude apparaat,
veiligheidsvoorschriften en waarschuwingen

Afvoerén van het oude
apparaat

Afgedankle apparaten onmiddellijk onbruik-
baar maken, d.w.z. stekker uit het stop-
contact trekken, aansluitkabel daorknippen

. en een zeltsluitend slot of een klinksluiting
verwijderen resp. onklaar maken, Hiermee
voorkomt U dat kinderen zichzelf tijdens het
spelen in het apparaat opsiuiten en in
levensgevaar geraken. Koel- en diepvriesap-
paraten bevatten isolatiegassen en koelmid-
delen die zorgvuldig moeten worden afgevo-
erd, Bovendien bevatten deze apparaten
waardevolle grondstoffen die na bewerking

- opniguw gebruikt kunnen worden.

Vraag daarom bij het wegdoen van uw cude
apparaat advies aan de gemeentelijke reini-
gingsdienst of bij uw leverancier. Met het
00g op een doelmatige en milieuvriendelijke
afvoer mogen de leidingen van de koelma-
chine tot het moment van transport niet
beschadigd worden.

Afvoeren van de verpakking
_'van uw nieuwe apparaat

Voor de verpakking wordt gebruik gemaakt
van materialen die het milieu kan verdragen
en die geschikt zijn voor hergebruik.

Het karton bestaat voor 80 % tot 100 % uit
oudpapier. Hout is niet chemisch behandeld.
Het foliemateriaal is gemaakt van poilyetheen
(PE), de banden van polypropeen (PP) en
het CFK-vrije opvulmateriaai van geschuimd
polystyreen (PS). Deze materialen zijn zui-
vere koclwaterstofverbindingen, en dus te
recyclen. Door het bewerken en het herge-
bruik kan op grondstoffen bespaard worden,
waardoor de hoeveelheid afval vermindert. .
U kunt bij de reinigingsdienst in uw gemeen-
te informeren hoe u uw ocude apparaat en
het verpakkingsmateriaal van het nieuwe
apparaat kunt (laten) afvoeren voor een
milieuvriendelijke verwerking.

- Onze bijdrage aan het beschermen van |
het milieu:
wij maken gebruik van kringlooppapier.
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Veiligheidsvoorschriften en
waarschuwingen

Lees voordat u het nieuwe apparaat in

gebruik neemt de gebruiksaanwijzing en het

installatievoorschrift nauwkeurig door,

U vindt daarin betangrijke informatie over
installatie, gebruik en onderhoud van het
apparaat. Bewaar de gebruiksaanwijzing en
het installatievoarschrift voor een eventuele
latere bezitter van het apparaat.

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijk-
heid als de volgende aanwijzingen niet in
acht worden genomen: \

@ Het koelcircuit van dit apparaat hevat
isobutaan (R600a), een natuurlijk gas
dat in hoge mate milieuvriendelijk is
maar wel brandbaar. Let erop bij het
vervoeren en verplaatsen van het appa-
raat dat er geen onderdeien van het
koelcircuit beschadigd worden. Bij
eventuele beschadigingen open vuur of
andere ontstekingsbronnen vermijden.
De ruimte waarin het apparaat is opge-
steid, een paar minuten luchten.

® Een (bijv. tijdens het transport) bescha
digd apparaat niet in gebruik nemen.
In twiifelgevallen eerst contact apnemen
met uw leverancier. :

@ Het apparaat uitsluitend volgens het
bijgesloten instaliatievoorschrift plaatsen -
en aansluiten. De elektrische aansiuitvoor-

. waarden en gegevens moeten overeenko-
men met de gegevens op het typeplaatje. .

® De elektrische veiligheid van het apparaét
wordt alleen dan gegarandeerd als het
aardingssysteem van de huisinstallatic
volgens de geldende elektrotechnische
voorschriften is geinstalleerd.
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Veil_igheids‘:oofschriﬂen en wa‘arschuwingen, tiepalingen

@ In geval van een storing, bij onderhouds
werkzaamheden en véor het schognma-
ken de stekker uit het stopcontact trekken
resp. de zekering in de meterkast uitscha-
kelen of losdraaien. Altijd aan de stekker
trekken, nooit aan de aansluitkabel.

@ Reparaties aan elektrische apparaten
mogen alleen door een vakkundig monteur
worden uitgevoerd. Door ondeskundige
reparatie kan er gevaar voor de gebruiker
onistaan.

® Dranken met een hoog alcoholpercentage
altijld goed gesloten en rechtop bewaren.
Geen explosieve stoffen in het apparaat’
opslaan - gevaar voor explosie!

@ Zorg dat de onderdelen van het koelcircuit
.niet beschadigd worden door bijv. met een
scherp voorwerp in de koelleidingen van
de verdamper te prikken, door een knik in
de leidingen, door krassen in de opper-
vlaktelaag enz.Koeimiddel dat naar buiten
spuit, kan 1ot cogletsel leiden.

® De be- en ontluchtingsopeningen mogen
nooit afgedekt worden.

@ Plint, uittrekbare manden, deuren enz. niet
als opstapje gebruiken of om op te leunen.

® Kinderen niet met het apparaat laten -
spelen. Ze mogen in elk geval nooit op de
uittrekbare manden gaan zitten of aan de
deur hangen.

® Als u een apparaat met een slot hebt,
bewaar de sleutel dan buiten het bereik
van Kinderen.

@ IJslollies en ijsblokjes niet direct uit de
diepvriesruimte in de mond nemen
{gevaar voor verbranding door de zeer
lage temperatuur),

® Flessen en blikjes met vloeistoffen - vooral
koolzuurhoudende dranken - niet in de
diepvriesruimte opslaan. De flessen en
blikjes springent

® Aangebroken flessen champagne nooit
met een kurk afgesloten in de uittrekbare
koelwagen opslaan. Deor trillingen tijdens

het uittrekken van de wagen kan de kurk
eraf viiegen en iemand verwonden.

® Diepyrieswaren nooit met natte handen
aanraken. Uw handen kunnen eraan vast-
vriezen.

Bepalingen

Het apparaat is geschikt voor het koelen van
levensmiddelen, voor het opslaan van diep-
vrieswaren en om ijshlokjes te maken,

Het is voor huishoudelijk gebruik bestemd.

Bij gebruik voor bedrijfsdoelginden moeten
de daarvoor geldende bepalingen in acht
worden genomen.

Het voldoet aan de voorschriften voor koel-
en vriesinstallaties ter voorkoming van onge-
vallen {VBG 20). .

Het koelcircuit is op dichtheid gecontroleerd.

Dit apparaat voldoet aan de veiligheidsbepa-
lingen voor elektrische apparaten.

Let op de
omgevingstemperatuur

Het apparaat is geschikt voor gebruik in een
ruimte met een temperatuur van + 10° C tot
+ 32° C (als de temperatuur in de ruimte
waar het apparaal staat opgesteld, langere
tiid lager is dan 10° C kan het in de verskoel-
ruimte te warm worden).
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Plaatsing van het apparaatx

De juiste blaats

Elke droge, goed te ventileren ruimte is
geschikt. Het apparaat liefst niet in de zon of
naast een fornuis, verwarmingsradiator of
andere warmtebron plaatsen.

Inbouw en verwisselen van
de deurophanging

Zie bijgesloten installatievoorschirift.

Elektrische aansluiting

Het apparaat aleen na inbouw in gebruik
nemen.

Het apparaat uitsluitend via een volgens de
voorschriften aangebracht, randgeaard stop-
contact, met een zekering van 10 ampére of
meer, op 220-240 V/50 Hz wisselstroom
aansiuiten.

Ventilatie

De van de koglmachine vrijkomende warme
lucht moet ongehinderd afgevoerd kunnen .
worden. Anders moet de koelmachine meer
presteren waardoor het energieverbruik

toeneemt. Hetbe- en ontluchtingsrooster in
de plint mag dan ook nooit worden afgedekt.
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Kennismaking met het
apparaat

A.ub. véor het lezen de laatste bladzijden
met afbeeldingen openvouwen.

Deze gebruiksaanwijzing is op meer dan
één type van toepassing. Kleine afwijkin-
gen in de afbeeldingen zijn hierdoor niet
uitgesloten.

Overzicht
Afb. @

1-10 Bedieningspaneel
11 IJsbakje
*12 Ventilator
13 Legplateau
14" Binnenverlichting
*15 Vieeswarenbox
16 Achterwand van de koelruimte
(verdamper)
17 Vochtfilter
18 Vocht-lade
20 Voorraadrekje
*21. Boter- en kaasvak

© *23 Flessenrek

24 Schuiflade
25 Koelwagen
*26 Eierrekje

A = Vriesvak (- 18° C en kouder}-
B = Verskoelruimte (rond de 0° C)
C = Koelruimte (+ 2 tot + 11° C)

- * niet bij alle modellen




Kennismaking met het apparaat

Bedieningspaneel De functie van de schakel-
(Kort overzicht) en controle-elementen
Afb. @ - Afb. @

1 O -toets 1 O -toets

Hooldschakelaar aan/uit

2

‘super-toets

voor max. invriescapaciteit
) -toets
om het alarmsignaal uit te schakelen
als het in het diepvriesvak te warm is
indicatie "super"
brandt alleen al$ het supervriessyste
em is ingeschakeld
indicatie "alarm"
brandt alleen als het in het diepvries
vak te warmis
indicatie "actuele temperatuur in het
diepvriesvak"
indicatie "cold + fresh"
brandt alleen als de koe!l- en verskoel
ruimte d.m.v. toets 10 zijn ingescha
keld
indicatie voor: .
a) actuele temperatuur in de
koelruimte
b) insteltemperatuur voor de
koelruimte

(niet langer dan 5 seconden na het .

indrukken van de insteltoetsen 9)

Hoofdschakelaar om het hele apparaat
in- en uit te schakelen

super-toets

Om het supervriessysteem in en uit te
schakelen.

Indicatie 4 “super" geeft aan dat het
supervriessysteem is ingeschakeld.
Het supervriessysleem wordt gebruikt
voor het invriezen van grote hoeveel-
heden verse levensmiddelen,

Het moet 24 uur vooér het inladen van
de verse levensmiddelen worden
ingeschakeld.

Na het inschakelen loopt de koelma-
chine permanent. In de diepvriesruimte
wordt een zeer lage temperaluur
bereikt. Het supervriessysteem
wordt automatisch uitgeschakeld
als de vers ingeladen levensmid-
delen door en door bevroren zijn

(bij kleine hoeveelheden na een paar
uur, bij grote hoeveelheden na uiterlijk
twee dagen).

Als u vergeten bent de levensmid-

9 insteltoets temperatuur in de koe! delen in te laden, wordt het super-
ruimte ‘ vriessysteem na ca. 26 uur automa-
{ =warmer, kouder tisch uitgeschakeld.
10 © -toets ) -toets :

om de koel- en verskoeluimie in- en
uit te schakelen

Attentie:

de temperatuur in het vriesvak en in de
verskoelruimte kan niet afzonderlijk wor-
den ingesteld. Deze wordt automatisch
geregeld. '

In het vriesvak heerst een temperatuur
van -18° C of kouder.

In de verskoelruimte is de temperatuur
rond de 0° C.

om het akoestische alarmsignaai uit te

schakelen.

Het alarmsignaal gaat af als het in het

vriesvak te warm is, waardoor de inge-

vroren levensmiddelen kunnen beder-

ven (tegelijkertijd brandt de indicatie 5

"alarm").

Het alarmsignaal kan ook afgaan zon-

der gevaar voor de diepvrieswaren:

- als het apparaat in gebruik genomen
wordt;

- als er grote hoeveelheden verse
levensmiddelen worden ingeladen;

- als de deur van de diepvriesruimte te
lang openstaat.
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Kennismaking met het
~apparaat

4 Indicatie "alarm"
brandt tegelijk met het afgaan van het
akoestische alarmsignaal, d.w.z. als
het in het vriesvak te warm is.
De indicatie gaat uit als de juiste tem
peratuur in het vriesvak is bereikt.

. 9 insteltoets voor de temperatuur in
de koelruimte
(de temperatuur in de koelruimie
kan van + 2° C tot + 11° C worden
ingesteld).

{ -toets 9 indrukken

De insteltemperatuur wordt gedurende
5 seconden op indicatie 8 aange-
geven.

De insteltoets een aantal keren
indrukken of ingedrukt houden tot de
gewenste temperatuur wordt
aangegeven. (De insteltemperatuur
wordt in doorlopende volgorde van
+11° C tot +2° C aangegaven.

Na 2 C verschijnt weer 11° C.)

10 @-toets )
om de koel- en verskoelruimte in en uit
te schakelen (deze ruimtes kunnen
alleen in gebruik worden genomen als
hoofdschakelaar 1 van tevoren is inge-
schakeld).voor de diepvrieswaren:

} V66r het inschakelen

@ Do meegeleverde stopjes in de gaten
drukken die door het verplaatsen van de
legplateaus zijn vrijgekomen (afb. @/C).
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Inschakelen en
- temperatuurkeuze

Ab. ®

A.u.b. voér het lezen de laatste bladzijden
met afbeeldingen openvouwen.

@ Stekker in het stopcontact steken.
{Bij het indrukken van de toetsen hoort
u een “bevestigings-signaal”)

® Hoofdschakelaar 1 indrukken.
U hoort een alarmsignaal, de indicatie
“atarm” 5 en indicatievenster 6 “actuele
temperatuur in de diepvriesruimte” .
brandgt.

® (X)) -toets 3 indrukken. Het akoestische
alarmsignaal wordt uitgeschakeld.

® Hoofdschakelaar 10 voor de koel- en
verskoelruimte net zolang ingedrukt
houden tot de indicatievensters 7 en 8
oplichten. Op indicatievenster 8 verschijnt
de actuele temperatuur in de koelruimte.
De binnenverlichting in de verskoelruimte
brandt als de deur geopend wordt.

® Temperatuur in de koelruimte instellen.
(de temperatuur in de koeltuimte
kan van + 2° C tot + 11° C worden
ingesteld)..
{ -toets 9 indrukken
De insteltemperatuur wordt gedurende
5 seconden op indicalfe 8 aangegeven,
De insteltoets een aantal keren
indrukken of ingedrukt houden tot de
gewenste temperatuur wordt
aangegeven. {De insteltemperatuur word{
in doorlopende volgorde van +11° C tot
+2° C aangegeven. Na 2% C verschijnt
weer 11°C.)
Wij adviseren een instelling op +6° C.

Attentie:

@ als in het vriesvak de noodzakelijke
temperatuur is bereikt, gaat de indicatie
4 “alarm” uit.

® De temperaturen in het vriesvak
{afb. @/A) en in de verskoslruimte
{afb. @/B) kunnen niet met de hand wor-
den ingesteld. Ze worden automatisch
geregeld. - -




Inschakelen en
temperatuurkeuze

In het vriesvak heerst een temperatuur
van -18° C en kouder. (Bij sUpervriezen

_ kunnen temperaturen tot -30° C optreden.)

In de verskoelruimte is de temperatuur
rohd de 0° C.
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Uitschakelen, buiten
werking stellen van het
apparaat

Uitschakelen van het
apparaat

Hoofdschakelaar {afb. @/1) indrukken - het
apparaat is nu uitgeschakeld.

Buiten werking stellen van
het apparaat

Wordt het apparaat langere tijd niet gebruikt:
hoofdschakelaar {afb. @/1) indrukken, vries-
vak laten ontdooien, het apparaat schoon-
maken en de deuren open laten staan.

Buiten werking stellen van
de koel- en verskoelruimte

Als alleen het vriesvak blijft ingeschakeld -
bijv. omdat u op vakantie gaat - : ’
schakelaar voor de koel- en verskoelruimte
(afb. ©/10) net zolang indrukken tot de indi-
caties (afb. @/8 en 7} uit zijn. Koel- en ver-
skoelruimte schoonmaken.

De deur van de koel- en verskoelruimte
gesloten houden.

{De temperatuur in de koel- en verskoel-
ruimte wordt automatisch op ca. 10° C
ingesteld. Hierdoor wordt reukvorming in de
koel- en verskoelruimte en voorkomen.}
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Levensmiddelen inruimen

Wijziging mdellng van het
interieur

De legplateaus zijn in de hoogte verstelbaar:
ptateau eruit haten {afb. ) en plateaudra-
gers “A”, “B” en stopjes “C"” met de hand
verplaatsen (afb. @).

*Voor het opslaan van hoge flessen kan de
vieeswarenbox naar achteren worden ver-
plaatst (afb. @).

De voorraadbakies en rekjes in de deur kun-
nen eruil genomen worden om schoon te
maken: bakje of rekje ietsje optlllen en eruit
halen (afb 0)

* Met de flessehouder wordt voorkomen dat
de flessen omvallen bij het openen en sluiten
van de deut (afb. @/B).

* = niet bij alle modellen.

Attentie bij het inruimen

@® Warme dranken en gerechten buiten het
apparaat laten afkoelen.

@ De levensmiddeien liefst verpakt of goed
afgedekt bewaren. Hierdoor blijven niet
alleen geur, smaak, kleur en versheid
behouden, maar wordt bovendien voorko-
men dat de opgeslagen levensmiddelen
naar elkaar gaan smaken. Alleen groente,
fruit en sla moeten onverpakt in de vocht-
lade worden opgeslagen (afb. @/18).

@ Zorg dat de kunststof delen en de
deurafdichting niet met olie of vet in aanra-
king komen (ze kunnen poreus worden).

® Geen explosiove stoffen in het apparaat
opslaan.

® Dranken mat een hoog alcoholpercentage
. rechtop en goed gesloten-bewaren.

@ Flessen met vioeistoffen die kunnen
bevriezen, nooit in het vriesvak plaatsen.
De flessen springen!
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Een voorbeeld van het
inruimen

Afb. @
In het vriegvak (afb. @/A)

Levensmiddelen invriezen, opslaan en ijsblo-
kies maken.

In de verskoelruimte (afb. @/B)

Op de legplateaus (13): kant-en-klaarge-
rechten, vlees, gevogelte, kaas, schaal- en
schelpdieren, zuivelprodukten (aangebroken
verpakkingen of produkten die langer vers
moeten blijven), ham en worst.

_ In de vieeswarenbox {15): vlees en worst.

In het voorraadrekje (20): flesies en blikjes.
In het voorraadvak (21): llnoter en kaas.

In het flessenrek (23): flessen, pakken melk.
In de vocht-léde {afb. 1/18)

Groente ( bijv. wonelen, rode bietjes, selde-

rij, radijsjes, asperges, prei, spinazie, fijpe
tomaten, verse erwtjes enz.).

Koolsoorten (zoals bloemkool, koaofrabi,
spruitjes, broccoli, savooiekool enz.).

Kruiden {zoals bieslook, dille, peterselie
enz.).

Fruit (binnenlandse vruchten!)
{zuidvruchten: alleen vijgen en granaat-

appels):
Champignons en andere paddestoelen.

Slasoorten (zoals veldsla, kropsla, rode sla,
witlof enz.).



Levensmiddelen inruimen

In de koetruimte (afb. @/C)

In de lade {(24): brood en gebak, klaarge-
maakie gerechten, conserven, geconden-
seerde melk, harde kaassoorten, citrus-
vruchten, tomaten, komkommer, paprika,
mandarijnen, bananen, ananas, meloen.

in de koelwagen {25) (afb. @/C): dranken,
op de juiste consumptie-temperatuur
gekoeld.

In het eierrekje (26): eieren.
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Levensmiddelen bewaren
d.m.v. verskoelen

De verskoelruimte
Afb. @/B

De temperatuur in de verskoelruimte blijft
rond de 0°C. De lage temperatuur en de
hoge luchtvochtigheid (in de vochi-lade)

- scheppen een ideaal klimaat voor het ops-

laan van verse levensmiddelen.

De vocht-lade

De vochi-lade in de verskoelruimie {afb.
©/18) is afgedekt met een speciaal filter dat
wel lucht doortaat maar ervoor zorgt, dat het
vocht in de lade blijft. Afhankelijk van de
hoeveelheid levensmiddelen kan het vocht-
gehalte in de vocht-lade tot 90% oplopen.
Een ideaal klimaat voor alles wat uit de tuin
of direct van het land komt, zoals sla, groen-

te, fruit, champignons en kruiden.

Voor verskoelen geschikt:

praktisch alle levensmiddelen die vers zijn
en ook vers moeten blijven.

Vleeswaren, worst, verse vis, schaal- en
schelpdieren, melk, boter, kwark, groente en
fruit: in de verskoelruimte kunnen ze veilig
bewaard worden en blijven ze twee maal zo
lang vers.

Niet geschikt voor
verskoelen:

alle scorten groente en fruit die niet bestand

_ zijn tegen koude, zoals zuidvruchten, avoca-

do’s, papaya’s, passievruchten, aubergines,
komkommers, paprika's; bovendien vruchten
die nog moeten narijpen, groene lomaten,
aardappelen en harde kaassoorten. Een
ideale bewaarplaats voor dit soort levens-
middelen is de koelruimte (afb. @/C).
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Levensmiddelen bewaren d.m.v. verskoelen

Attentie bij het inkopen van
levensmiddelen:

voor de bewaartijd van de levensmiddelen is
van belang dat ze bij aankoop ook werkslijk
vers zijn. in principe geldt: hoe verser de
levensmiddelen, des te langer blijven ze vers
in de verskoelruimte. Let er daarom bij het
inkopen altijd op dat de levensmiddelen vers
zijn.

Verpakken van
levensmiddelen

De levensmiddelen liefst verpakt of goed
afgedekt inruimen. Hierdoor blijven niet
alleen geur, kleur en smaak bewaard, maar
cok het vochtgehalte en de versheid. Boven-
dien wordt hierdoor voorkomen dat de
levensmiddelen naar elkaar gaan smaken.
Alleen fruit, groente en sla moeten onverpakt
_in de vocht-lade worden opgeslagen
(afb. @/18). Voor verpakking geschikt zijn
polytheen-zakjes, folie, aluminiumfolie’en
luchtdicht af te sluiten dozen van kunststof
of aluminium.
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Bewaartijden

afhankelijk van de kwaliteit op het moment
van inkoop

Worst, beleg, vlees,
orgaanvlees, vis,
verse melk, kwark

max. 7 dagen

Stukjes vlees, braadworst,
champignons, sla,
bladgroente

max. 10 dagen

Grote stukken viees,

kant-en-klaargerechten max. 15 dagen

Gerookte worst, pekelvlees, max. 20 dagen
zuurkool en andere koolscarten

Voorgebraden vlees (grote
stukken), rundvlees, wild,

max. 30 dagen
peulvruchten ’
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Levensmiddelen;invriezen en opslaan

Let erop dat de deur steeds gesloten is. Bjj
een open deur gaan de diepvrieswaren ont-
dooien, vormt zich een dikke laag ijs in het
vriesvak en wordt er teveel energie verbruikt.

Attentie bij het inkopen van
diepvriesprodukien

® Let erop dat de verpakking niet
beschadigd is.

® De op de verpakking aangegeven houd-
baarheidsdatum mag niet verstreken zijn.

@ In de winkel moet de temperatuur in de
diepvrieskist -18° C of kouder zijn.

® Koop de diepvriesprodukten op het
allerlaatste moment. Breng ze in kranten
gewikkeld of in een koeltas snel naar huis
en leg ze in het vriesvak.

Levensmiddeien zelf
invriezen

Als u zelf levensmiddelen wilt invriezen,
gebruik dan alleen verse levensmiddelen.

Geschikt om in te vriezen:

vlees en worst, gevogelte en wild, vis, groen-
te, kruiden, fruit, brood en gebak, pizza,-
klaargemaakte gerechlen, kliekjes, eigeel en
aiwit,

Niet geschikt om in te vriezen: )
eieren in de schaal, zure room en mayonnai-
se, kropsla, radijsjes, rettich en uien.

Blancheren van groente en fruit

Groente en fruit véér het invriezen blanche-
ren zodat kleur, smaak, geur en vitamine “C”
behouden biijven.

{Bij het blancheren worden groente en truit
even in kokend water gedompeld. Literatuur
over invriezen, resp. blancheren is in de
boekhandel verkrijgbaar.)

Verpakken van
levensmiddelen

De levensmiddelen luchtdicht verpakken
zodat-ze niet uitdrogen of hun smaak verlie-
zen.

Voor verpakking geschikt:

kunststof-, polytheen- en aluminiumfolie,
diepvriesdozen. Deze produkten zijn in de
handel verkrijgbaar.

Niet geschikt:
pakpapier, vetvrij papier, cellofaan, vuilnisz-
akken en gebruikte boodschappentasjes.

De levensmiddelen verpakken, fucht eruit
persen en het geheel van een goede sluiting
voorzien.

Als sluiting geschikt:

elastiekjes, clips van kunststof, touwtjes,
koudebestendig plakband e.d. Zakjes en
folie van polytheen kunnen met een folig-las-
apparaat worden dichtgelast. :

Vermeld op de pakjes inhoud en datum
voordat u ze in het vriesvak legt.

_Invriescapaciteit

Op de bodem van het vriesvak kan
binnen 24 uur max. 6 kg (KSF... 5 kg}
levensmiddelen in één keer worden
ingevroren.

Zorg dat de verse levensmiddelen niet in

aanraking komen met al ingevroren levens-
middelen.
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Levensmiddelen invriezen en opslaan

Supervriezen

Als er al levensmiddelen in het vriesvak lig-
gen, dan maet het supervriessysteem een
paar uur véor het inladen van de verse
levensmiddelen worden ingeschakeld.
Doorgaans is 4-6 uur van tevoren voidoen-
de. Wilt ude max. invriescapaciteit ten volte
benutten, dan moet het supervriessysteem
24 uur van tevoren worden ingeschakeld.
Kleinere hoeveelheden (fot 1 kg) kunnen
zonder gebruik van het supervriessysteem
worden ingevroren. Om het supervriessyste-
em in te schakelen: gewoon de supervrie-
stoets (afb. @/2) indrukken.

De indicatie “super” afb. €/4 geeft aan dat
het supervriessysteem is ingeschakeld,

De koelmachine loopt nu permanent, in de
diepvriesruimte wordt een lage temperatuur
bereikt.

Het supervriessysteem wordt automa-
tisch uvitgeschakeld als de vers ingeladen
levensmiddelen door en door bevroren
zijn (bij kleine hoeveelheden na een paar
uur, hij grote hoeveelheden na uiterlijk twee
dagen).

Als u vergeten bent de levensmiddelen in
te laden, wordt het supervriessysteem na
ca. 26 uur automatisch uitgeschakeld.

Bewaartijden

Om 'te voorkomen dat de kwaliteit van de
diepvrieswaren afneemt, is het van belang
dat de toslaatbare bewaartijd niet wordt
overschreden. De bewaartifd is afhankelijk
van het soort levensmiddelen.

Bij - 18° C kunnen vis, worst, klaargemaakte
gerechten, brood en gebak tot max. 2 maan-
den, kaas, gevogelte en viees tot max. 4
maanden, groente en fruit tot max. 6 maan-
den werden opgeslagen.
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Ontdooien van
diepvrieswaren

Afhankelijk van soort en bereidingswijze van
de levensmiddelen kunt u kiezen uit de vol-
gende mogelijkheden:

bij omgevingstemperatuur,

in de koelkast,

in de elektrische oven,

met of zonder heteiuchtverwarmlng,

in de magnetron-oven.

Half of. geheel ontdooide diepvrieswaren

" kunnen opnieuw worden ingevroren: viees

en vis als de temperatuur niet langer dan 1
dag, andere levensmiddelen als de tempera-
tuur niet langer dan 3 dagen boven +3° C is
gestegen.

In andere gevallen de levensmiddelen - als
ten minste geur, smaak en kleur niet veran-
derd zijn - koken, braden of op een andere
manier bereiden en opnieuw invriezen.

De max. bewaartijd van de levensmiddelen
word! hierdoor bekorl.

IJshlokjes niaken
Afb. @

Het ijsbakje voor 3/4 met water vullen en op
de bodemn van het vriesvak zetten. Door het
ijsbakje iets te verbuigen Iaten de ijsblokjes
gemakkelijk 10s.

In het voorraadbakje kunnen de ijsblokjes
bewaard worden zodat u ze altijd bij de hand
hebt.

Het ijsbakje dient tevens als deksel van het
voorraadbakje.




Ontdooien van het apparaat

Koel- en verskoelruimte

De koel- en verskoelruimte wordt automa-
tisch ontdooid.

Het dooiwater wordt in de dooiwatergootjes
(afb. @/A) opgevangen en naar de koelma-
chine afgevoerd, waar het verdampt. Dooi-
watergootjes en afvoergaatjes (afb. @/B)
regelmatig schoonmaken zodat het dooiwa-
ter gemakkelijk kan weglopen.’

Vriesvak ~

Het vriesvak (afb. §/A) wordt niet auto-
matisch ontdooid omdat de ingevroren
levensmiddelen niet mogen ontdooién,
Een te dikke laag rijp of ijs vermindert de
invriescapaciteit, waardoor het energie-
verbruik toeneemt.

Rijp of ijs nooit met een mes verwijderen.
Hierdoor kunt u de verdamper van het
vriesvak openprikken.

Het vriesvak ontdooien als zich een dikke
laag ijs heeft gevormd.

U gaat als volgt te werk:

@ de ingevroren levensmiddelen uit het
vriesvak halen, in kranten wikkelen en op
een koele plaats bewaren. ’

@ Stekker uit het stopcontact trekken.

® Deur open laten en het dooiwater met een
spons of doekje opnemen,

@ Het viiesvak droogwrijven, daarna het
apparaat weer inschakelen en de levens-
middelen er in leggen.

Tips bij het ontdooien

Nooit elektrische verwarmingsapparaten
in het vriesvak plaatsen. Wees voorzichtig
met ontdooi-sprays! Ze kunnen explosieve
gassen ontwikkelen, kunststofoplossende
bestanddelen of drijfgassen bevatten of
schadelijk zijn voor de gezondheid.

Lees altijd eerst de gebruiksaanwijzing op de
verpakking van deze produkten.
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Schoonmaken van het
apparaat

Véér het schoonmaken altijd de stekker .
uit het stopcontact trekken resp. de zeke-
ring in de meterkast uitschakelen of los-
draaien.

De binnenkant van het apparaat liefst een-
maal per maand schoonmaken.

Om schoon te maken kan de koelwagen

et helemaal uitgehaald worden: koelwagen-
helemaal uittrekken en de schuiflade

(afb. @), eruit halen.

Aan beide kanten de schuifies (afb. /1)
helernaal naar voren schuiven.

Koelwagen aan de voorkaant iets optillen en
eruit jalen (afp. @). :

Het vochtfilter boven de vocht-lade

{afb. @/17) kan eruit genomen en gereinigd
waorden, Haal eerst de vacht-lade eruit en
trek daarna het vochffilter eruit.

De afdekplaat (afb. §9) van het filter eraf
nemen en het filter eruit halen. In lauw water
schoonmaken, laten dregen en het filter
weer terugplaatsen.

Zorg dat sop niet in het bedieningspanee! of
de ventilator terechtkomt.

Behalve de deurafdichting kan het hele
apparaat met lauw water met eén scheutje
mild, licht desintecterend reinigingsmiddel
(bijv. handafwasmiddel) worden schoonge-
maakt.

Geen zand- of zuurhoudende middelen, c.q.
chemische oplos- en onderhoudsmiddelen
gebruiken,

_Om doffe plekkan te voorkomen ook geen

schuurmiddelen gebruiken waarop staat
“bevat geen schuurmiddel”.
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Schoonmaken van het
apparaat

De deurafdichting alleen met schoon water
afnemen en grondig droogwrijven.

Dooiwatergocties (aft. @/A) en afvoergaat-
jes (afb. @/B) regelmatig schoonmaken,
zodat het dociwater ongehinderd kan weglo-
pen. De afvoergaaties met een stokje of iets
dergelijks doorprikken.

Zorg dat het sop niet door de afvoergaatjes
in de dooiwater-opvangschaal terechtkomt.

Na het schoonmaken het apparaat weer
inrichten, aansluiten en inschakelen.
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Tips om energie te
besparen

@ Het apparaat in een koele, goed te
ventileren ruimte plaatsen. Niet in de zon
of in de buurt van eaen warmtebron (ver-
warmingsradiator enz.) plaatsen.

& Warme gerechten pas nadal ze zijn
afgekoeld in het apparaat zetten.

@ Als u diepvrieswaren wilt ontdogien, leg
deze dan eerst in de koelruimte. U benut
hierdoor de in de diepvrieswaren aanwezi-
ge koude voor het koelen van de levens-
middelen in de koelruimte.

@ Het vrigsvak ontdooien als zich een laag
ijs heeft gevormd. Een te dikke laag rijp of
ijs vermindert de invriescapaciteit, waardo-
or meer energie wordt verbruikt.

® Bij het in- en uitladen de deur zo kort
mogelijk openen.

@ Kies nooit een lagere temperatuur dan
noodzakelijk is.




Attentie: bedrijfsgeluiden

Bedrijfsgeluiden

Om de gekozen temperatuur constant te
houden schakelt uw apparaat van tijd tot tijd
de compressor in. De geluiden die daarbij
ontstaan zijn normaal. Ze zijn alleen dan te
horen als het stil is in huis. Zodra het appa-
raat is warm gedraaid,

worden de geluiden automatisch minder.

Een licht geruis .
wordt veroorzaakt door de luchtstromingen
die ontstaan als de ventilator draait.

Een korte klik :
is alleen te horen als de regelaar de com-
pressor in- of uitschakelt.

Een gedempt gebrom

is niet te vermijden als de compressor werkt.
Een zacht geborrel of gebruis

Zodra de compressor in werking is, stroomt
het koelmiddel de dunne leidingen in. Hierhij
is een zacht gehorrel of gebruis te horen.
Ook nadat de compressor is uitgeschakeld,
is dit geluid nog korte tijd te horen.

Als de bedrijfsgeluiden te luid zijn, dan
heeft dit wellicht eenvoudige oorzaken
die vaak heel gemakkelijk kunnen worden

 opgeheven,

Liggen de legplateaus wel goed?

Zo niet, dan kan dit extra geluid veroorza-

ken. Legplateaus, voorraadbakjes, flesse-

houders e.d. zodanig plaatsen dat ze goed
vastzitten en niet meer wiebelen.
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Kleine storingen zelf
verhelpen

Ga, alvorens de Servicedienst in te scha-
kelen, aan de hand van de voigende pun-
ten eerst even na of u de storing zelf kunt
verhelpen.

Als u om een monteur vraagt, en het blijkt
dat hij alleen maar een advies (bijv. over
de bediening of het onderhoud van het
apparaat} hoeft te geven om de storing te
verhelpen, dan moet u, ook in de garan-
tietijd, de volledige kosten van dat bezoek
betalen.

Geen enkele indicatie brandt:

controleer of er stroom is, of de slekker goed
in het stopcontact zit en of de hoofdschake-
laar van het apparaat (afb. @/1) is ingescha-
keld. :

De verlichting in de koelruimte
functioneert niet:

Het lampje is kapot. Een nieuwe lampje
{laagspannings-halogeenlampje 12 V, 10 W,
fitting G 4) is te koop bij de Servicedienst,

in de winkel of hij de bouwmarkt

(attentie: gebruik geen lampjes van een
hoger of lager of wattage).

Verwisselen van het halogeen lampije:
Stekker uit het stopcontact trekken:
Lamphuis eral halen (atb. @).

Afdekkapije eraf trekken en het kapotte
lampije eruit trekken.

Het nieuwe lampje nist met de blote vingers
aanraken maar met behulp van een schone
doek of een stukje papier in de fitting vast-
zetten (afb. ©®).

Als u het lampje toch per ongeluk met uw
vingers hebt aangeraakt: lampje met een
schone doek afvegen, afdekkapje vastdruk-
ken, lamphuis weer vastzetten en het appa-
raat opnieuw aansluiten,

Als de ingestelde temperatuur in de koel-
ruimte niet wordt bereikt:

het be- en ontluchtingsopeningen in de plint
is afgedekt. De deur werd te vaak geopend
of er werden grote hoeveelheden verse
levensmiddelen ingeladen.
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Kleine storingen zelf
- verhelpen

Corrigeren van de temperatuur in de
verskoelruimte Afb. @

De vaste instelling van 0° C kan - indien
nodig - een klein beetje gecorrigeerd wor-
den:.de toetsen 9 en 10 tegelijkertijd gedu-
rende 5 seconden indrukken. De indicatie 4
*super” knippent, de indicatie 8 geeft voorlo-
pig "00" aan. Om de instelling te corrigeren
toets 9 herhaaldelijk of voortdurend indruk-
ken tot de gewenste temperatuur op indicatie
8 wordt aangegeven. De insteltemperatuur
wordt in volgorde van plus 2° C tot min 2° C
aangegeven. Graden onder nul worden
aangegeven door het knipperen van indi-
catie 7. Na ca. 1 minuut worden de indica-
ties automatisch op het normale gebruik
leruggezet. De tevoren ingestelde tempera-
tuur wordt in het geheugen opgeslagen.

" Roep de hulp van de Servicedienst in als

op de indicatievensters (afb. /6 en @/8)
“—"of “E 1, 3, 5, 6” staat aangegeven en
het desondanks koud is in het apparaat.
Als het apparaat al langere tijd in gebruik
is, de indicatie “alarm” brandt en het
akoestische alarmsignaal te horen is:

is er sprake van een storing. De temperatuur
in het vriesvak is te hoogl

- Het ventilatieopening in de plint i is afgedekt.

— De deur van het vriesvak is niet goed dicht. -
— Er werden te veel verse levensmiddelen in

één keér ingevroren (in dit geval gaat de
indicatie “alarm” na een tijdje weer uit).
Als de storing aan de hand van de hiervoor-
genoemde punten niet verholpen kan wor-
den, schakel dan de Servicedienst in.
Om koudeverlies te vermijden de deuren nlel
onnadig openen.
Voer zelf geen reparaties aan het apparaat

. uit, vooral niet aan de elektrische onderdeten.

Attentie: )

half of geheel ontdoside diepvrieswaren kun-
nen opnieuw worden ingevroren: viees en
vis als de temperatuur niet langer-dan 1 dag,
andere levensmiddelen als de temperatuur
niet langer dan 3 dagen boven de +3° C is
gestegen. In andere gevallen de levensmid-
delen - als ten minste geur, smaak en kleur
niet veranderd zijn - koken of braden en
opnieuw invriezen. De max. bewaartijd van
de levensmiddelen wordt hierdoor korter.
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. Service.dienst

Alb. @

Als u de hulp van de Servicedienst inroept,
geef dan het
E-nummer en het FD-nummer op.

U vindt deze nummers in het zwart omlijnde
gedeelte van het

typeplaatje links onderaan in de verskoel-
ruimie naast de vocht-lade.

Adres en telefoonnummer van de Service-
dienst kunt u vinden in het telefoonboek of
in de meegeleverde brochure met service-
adressen.




Sikkerhed og miljo

Destruktion af det
gamle skab

Gamle skabe skal gores ubrugelige. Fjemn
stik og ledning. Snaplédse skal edelzegges —
derved forhindres det; at legende bern
spaerrer sig selv inde, og kommer i livsfare,
Kgle- og fryseskabe indeholder
isolationsgas og kelemiddel der krasver en
special bortskatfelse. Desuden indeholder
skabene vaerdifulde stoffer der kan
genanvendes.

Kontakt den lokale genbrugsstation, og her,
hvordan De skaffer Dem af med det gamle
skab. Veer opmaerksom pd, at kredslab og
rgr ikke bliver beskadiget under transporten
til en miljevenlig genbrugsstation.

Nar emballage skal
kasseres

Produktet har véeret effektivt emballeret
under transporten. Ved konstruktion af
emballagen, har vi bestraebt os pd, at der
kun bruges det absolut nodvendige
materiale.

Emballagen er fremstillet al miljovenlige
materialer og kan behandles som andst
normalt affald.

Dele af trae er ikke behandlet med kemiske
midler. '

Fofier er fremstillet af polyaetylen (PE),
emballageband af polypropylen (PP) og
opskummende polystyroldele (PS) er fri
for freon.

Disse materialer er rene kulbrinteforbindelser

og kan genbruges, hvis de afleveres til gen-
brugspladser.

Ved genbrug af materialerne spares rastoffer
og affaldsmaengden bliver mindre.

Brug genbrugsordningerne for emballage og
@ldre apparater og vaer med fil ar skane mil-
jeet. Er der tvivi om ordningerne, og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan kommu-
nen kontaktes.

DK

Vaer opmaerksom pa

den vedtagte brugs- og menterings-vejled-
ning gennemlaases omhyggeligt. De indehol-
der vigtige opylsninger om installation, brug
og vedligeholdelse af kole-/fryseskabet.

Brugs- og monteringsvejledningen ber opbe-
vares omhyggeligt til brug for den, der even-
tuelt matte overtage ksle-fryseskabet.

Producenten heaefter kun, hvis nedenstdende
overholdes:

@ Detie skab indeholder en ringe mang-
de af kolemidlet Isobutan (R600a), et
naturgas produkt, som er meget mil-
jevenligt, men brandbart. Ved transport
og opstilling af skabet, skal De vaere -
opmarksom pé, at kolekredslabet ikke
er blevet beskadiget. Er skabet beska-
diget, undgé da &ben ild i rummet, sorg
for at lufte ud i rummet, hvor skabet er
placeret. i '

® Et beskadiget skab ma ikke anvendes.
| tvivistilfelde: Sporg ferhandleren.

@ Tilslutning og opstilling foretages i henhold
til monteringsvejledningen.
Den elektriske tilslutning skal vaare i over-
ensstemmelse med typeskiltet.

® Der garanteres kun for den elektriske .
sikkerhed, hvis hiemmets elektriske
instaliation er korrekt udfort.

@ | tilfzelde af fejl, ved vedligeholdelse og
rengaring treekkes stikket ud, eller sikrin-
gen skrues ud.

Treek i stikket — ikke i ledningen.

® Reparationer pa el-apparater ma kun
udferes af fagfolk.

@ Spiritus med hgj alkcholprocent ma kun
opbevares i taet lukkede og opretstidende
flasker, og der mad ikke opbevares eksplo-
sive stoffer i skabet — eksplosionsrisiko!
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" Sikkerhedsanvisninger

® |spinde og isteringer mé ikke tages direkte
ud af fryseren og puttes i munden {risiko
for forbreending pga., meget lave tempera-
turer).

® Vassker i flasket og daser mé ikke op-
bevares i frostrummet. Flasker og ddser
springer.

® Kelekredsiobets dete ma ikke beskadiges,
eksempelvis ma der ikke stikkes hul pa
fordamperens kolemiddelkanaler, reried-
ninger ma ikke bgjes, overfladebelaegnin-
ger ma ikke skrabes af osv.
Kalemiddel kan give sjenskader.

® Ventilations- og udluftningsabninger pa
skabet ma ikke daskkes til eller spaerres.

® Sokkel, udtrazk, dore osv. ma ikke -
anvendes som trinbraet” eller stotte.

| kalevognen ma flasker med mousseren-
de vin, der er taget af, ikke opbevares
lillukket. Nar svalevognen dbnes, kn der
opsta rystelser, der ger, at korkproppen
springer af med eksplosionsagtig fart.

® Ror ikke frysevarer med vade heender.
Haenderne kan fryse fast.

® Barn bor ikke lege med skabet. Barn ma
under ingen omsteendigheder sidde pa
udtraekket eller haenge péa deren.

@ Hvis man har et kole-/fryseskab med Ias,
skal haglen opbevares pa et for'bomn
utilgaengeligt sted.
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' Tilslutning

Bestemmelser

Skabet egner sig til at kele og fryse fede-
varer og til fremstilling af isterninger.

Det er beregnet tit anvendelse i private
husholdninger.

Ved erhvervsmasssig brug skal de for det
pageldzende erhverv geldende bestemmel-
ser overholdes.

Det opfylder kravene i tysk ,Unfallverhi-
tungsvorschrift fur Kilteanlagen® VBG 20.

Kolekredslobet er taethedsprévet.

Dette produkt opfylder de galdende
sikkerhedsbestemmelser for el-apparater.

Rumtemperaturen

Skabet er egnet til rumtemperaturer pa
+10°C til + 32°C Hvis rumtemperaturen i en
lzsngere periode er under +10°C, kan friskkel
afdelingen blive for varm.




Placering af skabet
Opstillingssted

Et tort, godt ventileret rum er velegnet som
opstillingssted. Skabet ber ikke placeres pa
et sted, hvor det er udsat for direkte soliys,
og bar ikke vaere i naerheden af en varmekil-
de som f.eks. ovn, radiator etc.

Hvis det ikke kan undgas at placere skabet
ved siden af en varmekilde, skal der anven-
des en efnet isoleringsplade, eller felgende
mindsteafstand skal overholdes til varme-
kitlden:

Til EL-komfurer SAcm.

Hvis skabet stilles ved siden af et andet
kaleeller fryseskab, er en afstand p& mindst
2 cm mellem skabene nadvendig for at und-
g4, at der dannes kondensvand.

Montering og flytning af
dorhangsler

Jvf. vedlagte monteringsvejledning.

Elektrisk tilslutning

Skabet mé kun tilslutles 220-240 V/50 Hz
vexelstram via en forskrifismagssig instalieret
stikkontakt.

Stikkontakten skal vaere sikret med en
sikring pa 10 A.

Ventilation

Den opvarmede luft, der dannes pa skabets
bagside, skal kunne cirkulere frit.
Keleagregatet ma ellers yde mere, og det
gger stramforbruget. Derfor mé ventilations-
eller udiuftningsdbningerme under ingen
omstaendigheder tildaskkes.

_ DK
Leer apparatet at kende

For De [zeser dette afsnit, bor de foide de
sidste sider med billeder ud.

Betjeningsvejledningen gaelder for flere
modeller, sdledes at detailafvigelser kan
forekomme.

Samilet oversigt:
Billede ©@
1-10 Betjeningspanel
11 Isterningsbakke
*12 Ventilator
13 Glashylde
14 Belysning
*15 Palaegsboks
16 Bagvaeg (fordamper)
17 Fugtighedsfilter
18 Grontsagsskuffe med hgj
luftfugtighed
20 Hylde
*21 Smer- og osteboks
*23 Flaskehylde
24 Skuffe
25 Kolevogn
*26 FEggebakke

Fryser (-18°C eller koldere}
Friskkel (naer 0°C)
Koleskab (+2°- + 11°C)

i1 om.

A
B
c

* ikke alle modeller
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Leer apparatet at _kende Funktionen af kontrol-

elementerne
Betjeningspanel _
(kort oversigt) Billeds @
Billede @ 1 O-taste
1 O-taste ) , E;)::;fzgggga for bade kale- og
Hovedafbryder teend/sluk 2 Super-taste
2 Super-taste

6 Indikator for aktuel temperatur Superindfrysningen kobler
i fryseren automatisk fra, nar de friske frysevarer
7 Indikator for ,cold + fresh" : ' v

for max. indfrysning

Alarmtaste )

til afbrydelse af alarmtone, nar der
er for varmt i fryseren

Lampe for super dirft

lyser kun nar skabet arbejder med
superfrys

Alarmindikering

lyser kun nar der er for varmt i fryseren

lyser kun, ndr friskkel- og keleskabet er
teendt pa tasten 10.

Indikator for:

a) Aktuel keleternperatur .

.b) Indstillings temperatur i keleafdeling

10

{(kun 5 sek. nar der trykkes pa
taste 9)
Taste til indstilling af temperatur
i keleafdelingen
& = varmere, koldere
@ - taste
taend og sluk for kel og friskkel

Tips:

- Temperaturen i fryseren og friskkel kan
ikke indstilles, disse afdelinger mdstllles

teend og sluk for superindfrysning.

Nar denne anvendes, vil ,Super‘.lyse

i felt 4.

Superindfrysnings tasten anvendes

nér der skal indfryses sterre meengder
friske fgdevarer. 24 timer for varerne
indfryses taendes der for ,Super®.
Kompressoren arbejder konstant, og der
opnas en megel haj temperatur i
fryseren.

er frosne (ved sma maengder fedevarer
efter nogle fa timer, ved store maengder
fedevarer efter ca. 2 ddge). ’

Hvis man skulle glemme at lzgge
fodevarerne i fryseren, slar superfrys
automatisk fra efter ca. 26 timer.

Taste for akustik alarm
Til afbrydelse af alarmtone.

Alarmtonen lyder nar der bliver for
varmt i fryseren, og der er risiko for,
at de dybfrosne varer tar op.

" (Samtidig lyser ,alarm* 5)

Den kan uden risiko for de dybfrosne
varer slas fra:
nar skabet teendes

automatisk. — narder ilz=gges sterre maengder

. . . friske varer
Temperatur i fryser = -18°C — og nér deren har stiet aben for leenge
Temperatur i friskkal = naer 0°C
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Super"
Denne lyser kun ndr der er trykket pa
super tasten 2, superindfrysning er nu

tilkoblet.

Lampen slukker nar der trykkes pé
supertasten igen.




Funktionen af kontrol-
elementerne '

9 Indstilling af keletemperaturen

{Temperaturen kan indstilles mellem +2°C
og +11°C).

£ =tryk patasten 9

Indstillingstemperaturen vises i 5 sek. i
felt 8.

Hold pa tasten eller tryk flere gange, indtit
den enskede temperatur er opnéet.
(Indstillingstemperaturen vises i
fortlebende raekkefeige fra + 11 °C til

+2 °C. Efter 2 °C fremkommer igen

11 °C).

¢
10 @ -tasten
Teend og sluk for friskkal og kel (Disse
afdelinger kan kun szeties i gang, nar
der er taendt for hovedatbryderen 1)

Fer ibrugtagning

® Vedlagte hyldeholdere monteres i
tllerne efter enske. Billede €/C.

DK

Tilslutning og
temperaturvalg

Billede &
® Saet stikket | stikkontakien

® Tryk pa hovedafbryderen 1.
Alarmtonen lyder, alarmlampen 5
tyser og aktuel frysetemperaltur 6
blinker.

® Tryk pa taste 3 Alarmtonen albrydes

® Hovedtasten for friskkel od kol trykkes
|nd indtil felt 7 og 8 lyser.

= tryk pé tasten 9

_Indstillingstemperaturen vises i 5 sek. i
felt 8.

Hold pa tasten eller tryk flere gange, indtil
den egnskede temperatur er opnaet.
(indstillingstemperaturen vises i
fortiobende raekkefelge fra + 17 °C il

+2 °C. Efter 2 °C fremkommer igen

11 °C).

Vi anbefaler + 6° C.

Tips:

@ Nar fryseren har opndet den korrekte
frysetemperatur slukker alarmalampen 4.

'@ Temperaturen i fryseren (Bilede @V/A),

og friskkal (Billede @/B) kan ikke
indstilles.

Disse indstilles automatisk.
Fryseren arbejder med —18°C eller
koldere.

Ved superfrys ned til —30° C.

@ Friskkel arbejder med en temperatur
naer 0° C.

® Bemazerk mens kompressoren karer,

dannes der vandperier eller rim pa p4 bag-
vaeggen i friskka], (Billede @/16) hvilket
er helt normalt. Det er ikke nadvendigt at
terre vandperlerne af eller fierne rimlaget.
Bagvaeggen afrimes automatisk. Vandet
opfanges i aflabsrenden {Billede @/A),
hvorfra det ledes til en skal ovenpa
kompressoren, hvor det fordamper.
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Sluk ikke i brug

Skabet stoppes

Tryk p& hovedafbryderen (Billede @/1) for
at slukke skabet.

Ude af brug

Hvis skabet ikke skal anvendes gennem en
leengere periode, slukkes der for skabet,

_ {Billede @/1). Fryseren afrimes og skabet
rengeres. Dorene skal std abne.

Friskkel og kel ude af brug

Hvis det kun er friskkgl og kel, der

ikke anvendes, trykkes der pa tasten
(Billede ®/10}, indtil lyset i tampen
(Billede ©/8 og 7) slukker. Renger de to
afdelinger.

Lad dorene vaere lukket.

' Temperaturen indstilles automatisk pa
+ 10°C i de to afdelinger.

.
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Placering af fodevarer

Forandringsmulighedef i
indretningen

Hylderne kan flyttes efter behov. Hylderne
tages ud (Billede @). Hyldehclderne A, B
og propperne C fiernes med handen
(Billede @).

*Hoje flasker kan stilles ind, ved at
placere paleegsboksen bagerst pa hylden.
(Billede &).

Alle hylder og bokse i dlaren kan tages ud for
rengering.

Billede @ viser hvordan bokse og hylder
fages ud.

*For at flaskeme ikke vaelter, nar treekkes
ud eller ind, kan disse sikres med en flaske-
holder {Billede €/B).

= ikke alle modeller

Veer opmaarksbm
pa felgende

® Varme retter og drikke afkeles fer de
saetles i keleskabet.

® Fodevarer placeres sé vidt muligt
emballerede eller godt tildaekkede i
skabet. Derved bevares aroma, farve,
fugtighed og friskhed, desuden undgés
smagsoverfarsel. Kun grontsager, frugt og
salat opbevares uembalieret i grentsags-
skuffen. Billede @/18.

® Olie og fedt méa ikke komme i kontakt med
plastikdelene og derpakninger (disse kan
blive porase).

® Der mé ikke opbevares eksplosive stoffer
i skabet.

@ Spiritus med hej alkoholprocent mé kun
opbevares i tast lukkede og opretstaende
flasker:

@ Flasker med vaesker der kan fryse, mé
ikke opbevares i fryseren. Nar de fryser
springer flaskerne.



“Placering af ,fé’deirarer

Indretningseksempler
Billede @ )

| fryseren, (Billede Q/A).
Indfrysning af fedevarer, opbevaring af
frysevarer, fremstilling af isterninger.

| fryskksl (Billede @/B).

Pa hylderne (13),

Faerdigretter, ked,.fierkraz, ost, fisk,
maelkeprodukter, skinke og palser.

| palaegsboksen (15) paleeg og palser.
| darhylderne (20) sma tuber og flasker.
| faget (21) smer eller ost.

| flaskehylden (23} store flasker og
maelkekartoner.

| grontsagsskuffen (Billede @/18).

Grentsager som f.eks. guleradder, redbeder,

selleri, radiser, asparges, porrer, spinat,
modne tomater, friske aerter 0.s.v.

Kal som f.eks. blomkal, rosenkal, savojkal,
kalrabi og broccoli.

Urter som f.eks. purlog, dild og persille.
Frugt som f.eks. figener og abler.
Svampe.

Salatsorter som f.eks. feltsalat, hovedsalat
0g julesalat.

| keleafdelingen, (Billede @/C).

| skuffen {24), bagveerk, faerdige retter,
konserves, skeereost, citrusfrugter, tomater,
agurker, peberfrugter, mandariner, bananer,
ananas og meloner.

| kelevognen (25), drikkevarer, hvidvin, ol
og andet der skal veere keleskabskoldt.

| =ggebakken (26) ;aeg.

.

DK

: Opbevarmg af fadevarer

i friskkol

Friskkol
Billede @/B

Temperaturen i friskka| holdes konstant
neer 0° C. Den lave temperatur og den haje
luftfugtighed (i ,dugfrisk” skuffen) giver de
bedste opbevarmgsmuhgheder for friske
foadevarer.

»Dugfrisk® skuffen

LDugfrisk* skuflen (Billede §/18) dackkes af
et specialfilter, der lader luften komme igen-
nem, men holder fugten tilbage. | ,dugfrisk”
skuffen er der derfor, alt efter hvor meget der
opbevares, en uftfugtighed pa op til 90%;
ideelle betingelser for alt som kommer fra
haven og marken, sa som salat, grentsager
frugt, svampe og krydderurter.

Falgendé er velgnet til
opbevaring i friskkel:

Principielt alle fadevarer, som er friske
og som skal blive ved mét at vasre friske i
lzengere tid.

Ligegyldigt om der er tale om kod eller
pélag, frisk fisk, maelk, smar, kvark, grentsa-
ger eller frugt. Alt holder sig frisk dobbelt s&
lzenge i friskkal afdelingen.

Uegnet til friskkel er:

Kuldefslsomme frugter og gmntséger, s
som sydfrugter, avokados, papajaer, passi-
onsfrugter, auberginer, agurker, peberfrug-
ter, desuden frugt til eftermodning, granne
tomater, kartofler og skaereost. Det ideelle
opbevaringssted til disse fedevarer er i kole-
vognen (Billede @/C).
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Opbevaring af fodevarer
i friskkel

Ved indkeb af fodevarer er
folgende vigtigt:

Holdbargedsdatoen for Deres fadevarer ar -

vigtig. De skal vaere friske, nar de kobes.
Principielt geelder det: Jo friskere fodevarer-
ne et, nar de laegges pa kel, desto laengere
holder de sig friske. Sgrg derfor altid for ved
indkeb, at varerne er s4 friske som muligt.

*. Emballering af fodevarer’

Fodevarer skal sa vidt muligt vaare pakket
ind eller daskket til. Herved bevares aroma,
farve, fugtighed og frsikhed, og desuden
undgas det, at fodevarerne tager smag af
hinanden. Kun grentsager, frugt og salat bor
opbevares uemballeret i grantsagsskuffen
Billede @/18.

Plastikposer og tolie er velegnede til embal-
lering samt aluminiumsfolie og lufttaette pla-

-stik- og aluminiumsbeholdere

Opbevaringstider
alt efter udgangskvalitet
Polser, paleeg, kod,

indmad, fisk, maelk op til 7 dage
© kvark

Ked i mindre stykker,

svampe, salater, op il 10 dage

bladgrantsager

Ked i sterre stykker, :

) ’ op til 15 dage

-faardigemiddagsretter P g

Rogede eller saltede ;

op til 2

peliser, kil p il 20 dage

Varmebehandlet kad

i starre stykker, oksekad,  op til 30 dage

. vildt, beeigfrugter
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Indfrysning og opbevaring
af frysevarer

Sarg altid for at doren til fryseren er lukket.
En dben dor er skyld i optening af dybfrost-
varer, og hurtig tilisning af fryseren, samt
eget stramforbrug.

- Vigtigt ved indkeb af

dybfrosne varer

® Sarg for at emballagen ikke er beskadiget.

® Holdbarhedsdatoen mé ikke veere
overskredet.

® Ternpefaturen skal vaere —18°C eller:
koldere.

@ Dybfrosne varer kobes til slut, pakkes
.godt ind i avispapir eller i en keletaske,
transporteres hjem hurtigst muligt og
leegges i fryseren,

I‘ndfrysning af ferske -
fodevarer

T . / . :
Hvis fadevarer indfryses, mé der kun anven-

des friske fodevarer. Fodevareme emballe-
res lufttzet for ikke at miste deres smag eller
tarre ud.

Egnede varer til nedfrysning:

Ked, pelser, fierkrae, vildt, fisk, grontsager,
urter, frugt, bagvaerk, pizza, feerdigretter,
middagsrester, seggeblommer og zegge-
hvider,




Indfrysning og opbevarmg
af dybfrost

.Falgende egner sig ikke til fryseren

Hele &g i skal, marinade, mayonnaise,
bladsalat, radiser og log.

Blanchering af frugt og grent

For at holde pa farver, smag, aroma og C-
vitaminer, skal frugt og grant blancheres
inden frysning.

{Ved blanchering gives grentsager og frugt
et kort opkog i vand. Se evt. i en kogebog).

Indpakning af fodevarer

Varerne skal pakkes lufttzet, saledes at de
ikke mister smag eller t@rrer ud.

Egnet indpakning:
Film, ALU-folie og frysebeholdere.

Uegnet indpakning:
Inpakningspapir, pergamentpapir, cellotan,
affaldsposer og brugte indkebsposer.

Fedevareme pakkes ind, og luften trykkes
helt ud af pakken, hvorefter den Iukkes luft-
taet.

Egnet lukkemateriale:
Gummiband, plastikklips, bindetrad, kuldebe-
standig tape eller lignende. Ved anvendelse

‘af film, kan man anvende enfoliesvejser til

lukning.

For varerne \zegges i fryseren, skal de
maerkes omhyggeligt med inhold og dato.

Max. indfrysningskapacitet

P4 24 timer kan max. 6 kg (KSF/KS...F 5 kg)
fedevarer indfryses pa én gang i bunden af
fryseren.

Allerede frosne fadevarer ma ikke komme i
berering, med de friske fodevarer der skal
fryses.

DK
Indfrysning og opbevaring

Superindfrysning

Hvis der allerede er fedevarer i fryseren, skal
superindfrysningen vaere taendt i nogle timer,
inden friske varer laegges i fryseren. Normalt
er 4-6 timer nok,

Hvis max. frysekapaciteten skal udnyttes,
varer det 24 timer. Mindre mzengder fode-
varer op til 1 kg kan indfryses uden superind-
frysning. Tryk pa ,Super* {Billede @/2) for
at teende for superindfrysning.

Lampen for ,Super" @/4 lyser.
Kompressoren arbejder nu konstant, i fryse-
ren er der en lav temperatur.
Superindfrysningen kobler automatisk
fra, ndr de friske frysevarer er frosne
{ved sma meengder fedevarer efter nogle fa
timer, ved store mazngder fodevarer efter
ca. 2 dage).

His man skulle glemme at lz2gge tode-
varerne i fryseren, slar superfrys auto-
matisk fra efter ca. 26 timer.

Opbevaringstider

.For at bevare kavliteten af dybfrosne varer,

er det vigtigt at holdbarhedstiden ikke over-
skrides.

Holdbarheden er forskellig alt efter hvilke
fadevarer det er.

Ved —18°C kan fisk, pelser feerdige retter og
bagvaerk holde sig op til 2 maneder.

Ost, fjerkrae og ked op til 4 méneder.
Grentsager og frugt op til 6 maneder.
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IindfrySni:ng, og opbevariﬁg |

Optoning

Alt efter art og anvendelsesformal er der

falgende muligheder:

Ved stuetemperatur-

| keleskab

| den elektriske ovn med/uden varmiuft
I mikrobalgeovnen

Delvist elter helt opteede varer kan indfryses

igen, hvis temperaturen ikke er naet over
+3° C. Ked og fisk kan heolde sig i 1 dogn,
mens andre varer kan holde sig i 3 dagn.

Hvis smag, lugt og udseende er uaendret,
kan vareme endvidere laves til ferdigretter
{koges eller steges) og i denne form ind-
fryses igen. Den maksimale opbevaringstid
geelder sd ikke lzengere,

Tilberedning af isterninger .

Billede @

Fyld isbakken 3/4 med vand og stil den ind i
fryseren. .

For tettere at {4 isterningerne ud af isbakken,
bojes denne let.

Den medfelgende forradsbeholder kan
benyttes til opbevaring af isterninger.
Isbakken er samtidig et 1ag til forrads-
beholderen.

j Afrimni'ng _

Afrimning af friskkol og kal
Friskkal og kel afrimes automatisk.

Smeltevandet lgber via samlerenden
{Billede @/A), gennem aflabsroret (Billede
@/B), videre ned i fordampningsskaten pa
skabets bagside cg fordamper der. Serg for
at smeltevandet altid uhindret kan labe ned.

Fryseren

Fryseren (Billede §/A) afrimes ikke auto-
matisk, da de dybfrosne fedevarer vil to
op. Starre rim- eller isophobninger
nedsaetter skabets kapacitet, og eger
stromforbruget.

Brug aldrig en kniv til at flerne is og rim,
denne kan prikke hul i frysepladen.

Er rimlaget tykt, skal der afrimes pa felgende
made: ’

® Pak fedevareme ind i aviser og opbevar
dem, sé keligt som muligt.

® Traek stikket ud.

® Lad doren std dben, smeltevandet fiernes
med et handklzede eller lignende,

® Fryseren rengaeres, stikket szttes i, og
placer frysevareme igen.

Hjaalp til afrimning

Stil aidrig elektriske varmeapparater,
gaspetroleumslamper eller lys i fryseren.
Ver forsiglig med at anvende afrimnings-
spray, disse kan danne eksplosive [uftarter,
indeholde opl@snings- eller drivmidler, der
beskadiger kunststof, eller veere sundheds-
farlige.




'Rengering .

Fer rengoeringen skal stikket altid traekkes
ud eller sikringen skrues les.

Skabet skal geres rent indvendigt en gang
om maneden.

Kalavognen og skuffer kan tages ud for
rengaring. .

Koelevognen og skufferne tages ud pé fol-
gende made:

Traek ud og vip opad. (Billede @, ®/1 og
®). ‘

Ogsa fugtighedsfiltret (Billede @/17) kan

-tages ud for rengering. Traek farst greant-

sagsskuffen ud. Herefter filteret.
Filterafdaekningen (Billede @), oftes af, fil-

" tret tages ud, renses i lunkent vand, terres

og samles igen.

Rengeringsvandet ma ikke kemme ind i
betjeningspanelet. Til rengaring af hele
skabet - med undtagelse af derpakningen -
er lunkent vand med et et desinficerende
rengeringsmiddel som f.eks. opvaskemiddel
velegnet.

Uegnet er sand- og syreholdige rengerings-
midler og kemiske oplgsningsmidler.

Skurrende rengaringsmidler ber heller ikke
anvendes, da disse kan give matte platter.

Derpakningen rengeres med rent lunkent
vand, og terres af med et tert viskestykke,

Samlerenden tit smeltevand (Billede @/A)
og aflebshullet (Billede §/B) rengeres ofte,
saledes at smeltevandet kan lgbe uhindret.
Aflsbshullet rengeres med en lille pind eller
lignende. :

Vand fra rengeringen ma ikke treenge .
gennem aflobshullet og ned i fordampnings-
skalen.

Efter endt rengering af skabet monteres hyl-
der og skuffer igen, tilsiuties og der tzendes
for det.

Energisparetips

DK

@ Skabet placeres i et keligt, godt ventileret
‘rum, beskyttes mod direkte sollys og stilles
ikke i nzerheden af en varmekilde (radiator
etc.}

@ Varme madvarer stilles farst ind i skabet,
ndr de er afsvalede,

® Til optening laegges de dybfrosne varer
ind i keleskabet. Saledes udnyttes kulden i
varerne lil at kole fedevarerne i-keleskabet
med.

® Fryseren afrimes ved kraftig isdannelse.
. Et tykt islag forringer kuldeafgivelsen til de
dybfrosne varer og far stremforbruget til at
stige.

® Ved ileegning og udtagning:

® Lad doten til fryseren sid aben i s4 kort tid
som muligt. Jo kortere tid doren til fryseren
star dben, desto mindre bliver isdannel-
sen. .

@ Indstil ikke temperaturen koldere end
nedvendig.
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Usaedvanlig stgj

For at opretholde den indstillede temperatur,
starter og stopper kompressoren fra fid tif
anden. Lyden hores som en brumme lyd,

og kan blive lidt hajere i en kortere periode.
Lyden heres normalt ikke, men er der meget
stille omkring skabet, vil De lzegge maerke til
den.

En svag susen
heres nér ventilatoren i friskkal karer,
Der opstar luftstremninger.

Sma klik
heres kun, nér termostaten slar til og fra.

Svag brummen
hares nar kompressoren arbejder.

Boblelyde

Bobleydene kommer fra kalemidlet, som
leber gennem rarene. Haerena nar kom-
pressoren arbejder, samt kort efter den er
stoppet.

Hvis kole-fryseskabet stadig forekommer
-unaturligt eller for stojende, skal hen-
vendelse ske til vor kundeservice.

Er hylderne rigtigt placeret?

Unormal stej kan evt. komme fra hylder eller
andet af keleskabet lgsdele. Kontroller de
dele, der kan tages ud, og sazt dem even-
tuelt ind igen.
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Afhjzelpning af sma
forstyrrelser

Det er ikke ved alle fejl, der er behov for
en servicemontor. Ofte er der blot tale om
en lille ting, der skal geres. For De hen-
vender Dem til kundeservice, ber De der-
for prave, om De ved hjzelp af neden-
stdende tips selv kan lgse problemet.

1 tilfzelde, hvor der ikke konstateres
nogen egentlig fejl ved servicebesoget,
skal De nemlig selv betale alle omkost-
ninger i forbindelse med besaget, ogsd i
garantiperioden. '

Hvis der ikke er nogle kontrollamper, der
lyser: )
Kontroller, om der er strgm, om stikket sidder
rigtigt i stikkontakten, og om hovedafbryde-
ren er trykket ind (Billede @/1).

Hvis koleskabsbelysningen ikke fungerer:
Paeren er defekt. Paeren udskiftes. Der
anvendes en lav volt halogenpaere p& maks.

12V, 10 W, sokkel G 4.

Denne kan kabes i hvidevarebutikker, elleri
vor serviceafdeling. (Vigtigt - der mé ikke
anvendes pzerer med hﬂjere‘ eller lavere
effekt).

Udskiftning af halogenpaere:

Traek stikket ud. Fjern lampehuset {Biliede
@) Lampeglasset fiernes og den defekie
paere fiernes.

Den nye paere mé ikke berares med fingre-
ne. Brug et stykke papir eller en klud til at
holde om pzeren, nar denne skal monteres
(Billede @).

Hvis paeren berares med fingrene, skal den-

‘ne terres af med en klud. Szet lampeglasset

pa igen. Monter lampehuset og tand igen for
skabet.

Nar keleafdelingen ikke nar den indstilie-
de temperatur:

Ventilationsgitret foroven og i soklen pa
skabet er daekket til.

Daren er ofte blevet dbnet, eller der op-
bevares store maengder friske fodevarer.




Afhjeelpning af sma
forstyrrelser

Hvis kelerumstemperaturen er forkert
Billede ®

Den normale indstilling pa 0°C kan korrige-
res en smule efter behov. Dette geres ved
at trykke pa tasterne 9 og 10 pd samme tid i
5 sek. ,Super“-dioden 4 blinker, displayet 8
viser i ferste omgang ,,00%. Temperaturen
korrigeres ved at frykke gentagne gange
eller konstant pa tasten 9, 1il den enskede
temperatur fremkommer i displayet 8.
Indstillingstemperaturen vises i fortigbende
raekketolge fra +2°C til -2°C.

Nar lampen 7 lyser, vises minus-grader. -
Efter ca. 1 minut vender indikatorerne auto-
matisk tilbage til normaldrift og den tidligére
indstillede temperatur lagres.

Nar der i feltet (Billede @/6) og (Billede
@/8), vises - -“ eller ,E 1, 3, 5, 6“ og der
er koldt - ret henvendelse til vor kunde-
service.

Hvis ,alarm” lyser efter lasngere tids drift
og den akustiske advarset lyder:

Fejl, der er for varmt i fryseren!

— Daren il fryseren er ikke rigtig lukket.

= Ventilationsgitret i soklen er tildaekket.

— Der er blevet lagt for mange friske fgde-
varer i fryseren pd en gang (i dette tilfalde
slukkes ,alarm* efter nogen tig igen).

Hvis problemet ikke kan lgses ved hjaelp af
farnaavnte tips, skal henvendelse ske til vor
kundeservice.

For at undgd kuldetab ber deren ikke 8bnes
unadigt. '

‘De ma ikke selv udfore reparation af skabets
elektriske dele.

Vigtigt! -

Delvist sller helt opteede varer kan indfryses
igen, hvis temperaturen ikke er net over
+3° C. Ked og fisk kan holde sig i 1 degn,
mens andre varer kan holde sig i 3 degn.
Hvis smag, lugt og udseende er ugendret,
kan varerne laves til faerdigretter ved
kogning eller stegning, og i denne form ind-
fryses igen. Den maksimale opbevaringstid
geelder s ikke ieengere.

DK
Kunde_servicer

Vi beder Dem opgive E-nummer og FD-num-
mer {Billede &), ved hver henvendelse til
vor kundeservice.

Begge tal finder De i feltet med den sorte .
kant pa typeskiltet, nederst til venstre i frisk-
kel, ved siden af grentsagsskuffen.

Driftsforstyrrelser rettes af den lokale
Siemensmonter, der tilkaldes gennem vor
serviceafdeling:

VELTEC A/S
Telegrafve] 3
2750 Ballerup
TIf: 44898000
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'Rad betriffande skrotnmg av gamla kyl-lfrysskap,
sakerhetsanwsnmgar och varningar

Rad betraffande skrotning
av gamla kyl-/ffrysskap

Aldre modeller av kyl- och frysskép ar ofta
utrustade med las som inte kan dppnas fran
insidan. Om du ska kassera eller stilla
undan ett sddant skap, bdr antingen laset
férstéras elter dorren tas bort. Pa s4 vis kan
du férhindra att lekande bam laser in sig i
skdpet och utsatter sig for livsfara. Om ska-
pet dessutom skam skotras bdr du, nér stick-
kontakten dragits ut ur vagguttaget och ské-
pet lyfts ut, Aven klippa av anslutningsladden
s4 nidra skapet som majitigt.

Miljorad |
Kyl- och frysskédp innehaller isoleringsgaser
och kylmedel som maste tas om hand pa ett

sakkunnigt satt vid skrotning av dem. Dessu-
torn innehalier de vardefulla material som

kan dteranvandas. Hér darfor med din kom-

mun var du kan lAmna ditt gamla kyl/frys-
skép for skrotning. Se till att rérledningama
inte skadas innan skapet tas om hand pa ett
fackmannamassigt och miljdrigtigt sétt.

Forpackningsmaterialet

Allt férpackningsmaterial till ditt nya skap kan
kallsonteras och tas om hand pa ett mnlforsk-
tigt séatt.

Ta isér kartongen och skicka den med pap-
persinsamlingen.

Folien ar av polyetylen (PE) och det freonfria”

stétdampande materialet &r polystyrenskum-
plast (PS). Materialen &r ateranvéndbara

efter bearbetning. H6r med din kammun eller’

ditt lokala renhaitningsverk var man kan lam-
na emballage och gamla produkter som ska

skrotas sa att de tas om hand pa sakkunmgt
och riskfritt satl.

. Vart bidrag till en béttre miljo -
vi trycker pé returpapper
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Sakerhetsanvisningar och
varningar

Las noggrant igenom bruks- och menterings-
anvisningarna, bade anvisningar, rad och
varningstexter innan skapet installeras och
tas i bruk. Pa s& satt far du viktig information
om hur skdpet ska instalieras, anvandas och
skotas.

Spara bruks- och monteringsanvisningarna
sd att ndsta dgare f4 ta del av all information.

OBS! Plast och metalldelar i emballaget kan
skada bamn.

Om radden nedan inte f&ijts kan inte tillverka-
ren stallas till ansvar:

® Detta skdp innehéller en mycket liten
méngd kylmedium isobutan (R600a)
som &r en miljovinlig men brannbar
naturgas. Se till att inte nagon del av
kylkretsen skadas nir skapet transpor-
teras och installeras. Vid skador, und-
vik 6ppen eld och olika typer av tinda-
re samt vadra utrymmet dar skapet star
under nagra minuter.

@ Alla som anvander skapet ska vara val for-
trogna med det och med sakerhetsanvis-
ningarna.

@ Anvind inte ett skap som &r skadat. Ta
kontakt med handlaren om du ar tveksam.

@ Anslutning och uppstallning skall ske enligt
monteringsanvisningen. F&r att man ska
kunna ansluta skapet maste spanning ach
strom fran vagguttaget stimma med upp-
gifterna pa typskylten. -

@ Elsdkerheten hos skdpet garanteras
endast om det elektriska uttaget &r jordat
enligt foreskrifterna. Jordfelsbrytare &r inte
att rekommendera pé kyl/rysar.

® Dra alltid ut stickkontakten ur végguttaget
efler skruva ur sakrmgen vid rengdring och
i handelse av fel. Dra i stickkontakten,
aldrig i anslutningssladden.
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S‘éikerh'etsalj'vis_ningar och varningar, bestimmelser

@ Service och reparationer br endast
utfdras av servicefdretag som godkints av
leverantdren. Anvand endast reservdelar
som tillhandahélles av s&dana fdretag.

® Alla installationsarbeten och ingrepp i ska-
pet, t ex férlangning av anslutningsslad-
den, skall utfdras av behérig fackman, -
Reparationer, som inte utfdrts pa ett sak-
kunnigt satt kan férsdmra skapets funktion
och innebéra stor fara for anvandaren.

@ Forvara heller aldrig kolsyrade drycker
eller flaskor och burkar av glas i frysen.
De kan frysa sonder.

@ Starkspritflaskor bér férvaras stdende och
val lillslutna. Férvara aldrig produkter som
innehéller brannbara drivgaser {t ex grédd-
spray, sprayflaskor) eller explosiva gaser
och vétskor i kyl- eller frysutrymme
Explosionsrisk!

® Stoppa inte isbitar direkt fran frysen i mun-
nen. (Risk for brannskada pa grund av den
mycket [Aga temperaturen!)

@ Se till att inte skada nagon av delarna i
kylkretsen genom att punktera konden-
sorns kylmediumskanaler med nagot vasst
‘toremal, bdja rérledninggarna, skrapa
bort yiskikt osv. Kylmedium som sprutar ut
kan leda till gonskador.

@ Se till att inteanslutningsstadden kommer i
kidm nér skapet installeras eller flyttas.

@ Utskjutande metalidelar pa baksidan och
kanter bakom och under sképet kan vara
vassa. Var darfor forsiktig nar skapet fiyt-
fas. Anvand handskar.

@ Om tippskydd féljer med ska det ailtid
monteras. '

@ Tack inte fér ventilationséppninggarnal

® Stod dig aldrig pa dérren och anvand inte
sockel eller utdragslador som trappsteg.

® Lt inte barn leka med skapet eller rira
reglage. Se till att barn under inga omstan-
digheter sétter sig i utdragslador elier han-
ger i ddrrarna.

@ Forvara nyckel till skap utrustade med 1as
utorn rackhal fér barn, -

@ Flaskor med mousserande vin som &pp-
nats far inte férvaras tillslutna i det utdrag-
bara kylfacket.

Nar man drar ut det kan namligen vibratio-
ner uppsta och korken flyga i luften och
skada nagon.

@ Kontrollera att stickkontakten passar ill
vagguttaget.

® Ta inte med vata hander inuti frysen.
Héanderna kan fastna i metalldelar eller
djupfrysta varor.

Bestammelser

Detta frysskap ar endast avsett for férvaring
av matvaror for normalt hushélisbruk.

Om det anvénds yrkesmassigt (storhushall,
restraurang e d) géller motsvarande
bestammelser. '

Skapet har genomgatt en kontroll av kyl-
systemet och uppfyller tillampliga sakerhets-
bestdmmelser.

Omgivningstemperatur

Normal omgivande rumstemperatur for kyl-
skapet ar +10°C till + 32°C (Sjunker den
omgivande temperaturen under +10°C en
langre tid, kan det bli f&r varmt i 0°-kylen ).
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' I'nstallation

Placering

Placera sképet i ett torrt rum med god venti-
lation. Stall det inte i direkt solljus eller i nar-
heten av en varmekalla (spis, element etc).
Om detta inte gar att undvika maste lamplig
isolerskiva placeras mellan skap och var-
mekdlla. Isolerskiva behdvs inte om minimi-

" avstanden ar féljande:

Till elspis, 3 cm.

- Till annan varmekalla, 30 cm.

Om skapet placeras bredvid ett annat kylel-
ler frysskap bdr avstandet mellan dem vara
minst 2 cm. Detta fér att undvika kondens-
bildning.

Satt inte igang kyl-Hrysskapet omedelbart
efter installationen. Kylsystemet behdver sta-
bilisera sig.under ca. 30 minuter. Har skapet
transporterats liggande; bdr det st& uppratt i
minst 4 timmar innan det startas. Frysen ska
vara kall innan den fylls med matvaror.

Installera skapet och hdnga

om dorrarna

.Se bifogade installations- och ombyg-

gnadsanvisning.

Elektrisk anslutning

Skapet far endast anslutas till jordat véggut-
tag, 220-240 V/50 Hz véxelstrdm,
Vagguttaget ska vara sékrat for 10 A.

Ventilation

. Luften bakom kyl-frysskapet varms upp och

méste darfér kunna ledas bort. | annat fall far
kompressorn arbeta mer, vilket leder till hodg-
re strdmférbrukning. Kompressorns livsiangd
kan ocksa forkortas.

Se darfor till att vent:lationsoppnmggama
under inga omstandigheter tacks fér.
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Oversiktsbild

Lingst bak i bruksanvisningen finns bil-
der pé skapet. Vik ut uppslaget och titta
pa dem samtidigt som du liser texten.

Denna bruksanvisning géller for flera
maodeller och darfér kan vissa skillnader |
férekomma i de detaljer som syns pd bil-
derna.

‘Oversikisbild
Bild @
1-10 Kontrolipanel
11 Lada for istdrningar
*12 Cirkulationsflakt
13 Hylla
14 innerbelysning
*15 Charklada
16 Kylskapets bakre végg
{evaporator)
17 Fuktfilter
18 Lada med hég Iuﬂfukltghet
20 Hylla
*21 Smér- och ostfack
*23 Flaskfack

24 Lada

25 Utdragbart kylfack

26 Aggfack
A .= Frysde} (=18°C och kallare)
B = 0°-kyl .
C = Kyldel (+2 a till +11°C)

* Endast vissa modeller




)
‘Oversiktsbild |

Kontrollpanelen
(Oversikt)

Bild @

1 Tangenten
Huvudstrémbrytare Till/Fran.
2 ,super“-tangenten
for maximal infrysning
3 Tangenten &)
for att stAnga av varningssignalen som
kopplas in nér det ar for varnt i frysfacket
4 super‘“-indikatorn
lyser endast nér ,super‘-tangenten
&r intryckt.
5 ,alarm“-indikatorn
lyser endast nar det ar for
varmt i frysfacket.
6 Indikator for ,,Aktuell temperatur
. Hfrysdelen”
7 Indikatorn ,,cold + fresh”, lyser
endast nér kylutrymmena slagits
pa med tangent 10.
8 Indikator for:
a} Aktuell temperatur | kyldelen
b) Instélld temperatur i Kyldelen
(visas under 5 sekunder nar
tangenterna 9 anvénds)
9 Tangenter for att stéllain
temperaturen i kyldelen
{ = varmare, kallare
10 Tangenten
Strombrytare f6r kylutrymmena Till/Fréan

Obs!

Temperaturen i frysutrymmena och i
0°-kylen kan inte stillas in utan regleras
automatiskt.

1 frysdelen ar det —18°C och kallare.
I 0°-kylen &r det +0 - +3°C.

SE

Vilken funktion har
tangenter och indikatorer?

Bild @
1 Tangenten (D

Med huvudstrémbrytaren slar man till och
fran strémmen tili hela skapet

2 ,super“-tangenten

Med denna tangent slar man till och fran
infrysningsfunktionen

N&r funktionen &r tillslagen lyser
LSuper-indikatorn 4. Anvand infrysnings-
funktionen {6r att frysa in stdrre méngder
farska matvaror. Koppla pé funktionen
24 timmar innan matvarorna laggs in.
Kompressorn kommer nu att vara i gang
hela tiden och temperaturen inne i frys-
skapet blir mycket 1ag.

Infrysningsomkopplaren slir automa-
tiskt ifran nér de farska matvarorna &r
infrysta (vid sm& méngder efter ndgra
timmar, vid stora mangder efter upp-till
tva dagar).

Om du skulle glomma att ldgga in
varorna, stings infrysningsfunktionen
automatiskt av efter ca 26 timmar.

3 Tangenten &)
Tryck in denna tangent for 8t stdnga av
varningssignalen.

Nar det &r fér varmt i frysfacket och de

djupfrysta varorna ar i farozonen kopplas

varningssignalen in, (samtidigt som

~alarm“-indikatorn 5 lyser). Vamins- |

signalen kan utan fara f6r de djupfrysta

varorna sténgas av

—nar kylfrysen tas i bruk

— nar stirre méngder farska livsmedel

laggs in

— nar skapddrren varit Oppen for lange

4 ,super“-indikatorn lyser endast nar

LSuper®-tangenten 2 &r intryckt och infrys-
ningsfunktionen darmed &r tilislagen.

Den slocknar nér du trycker in ,super*-
tangenten en géng till for att stdnga av
funktionen.
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Oversiktsbild

9 Tangenter for att stélla in temperaturen
i kyldelen

" (Temperatur mellan +2°C - +11°C
kan stallas in).

Tryck pa tangenten 9 §

Indikatorn 8 visar under 5 sekunder den
installda temperaturen.

Tryck upprepade ganger pa tangenten
elter hall den intryckt tills dnskad
temperatur visas. Den instéllda tempera-
turen visas fran +11 °C till +2 °C. Efter
+2 °C visas ater 11°C.) )

10 Tangenten &
Med denna tangent stinger du av respek-
tive star pa strommen tifl kyfutrymmena.
(Dessa utrymmen kan endast sattas
igdng om huvudstrémbrytaren 1 innan
des slagits pa). -

Innan skapet tas i bruk

@ Sétt fast tickpropparna i hilen i vdggama
inuti skapet. Halen anvands vid reglering
av héjden pa& mellan hyliorna. Bild @/C.
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' Sla pa strommen och
stalla in temperaturen

Léngst bak i bruksanvisningen finns bil-
der pa skapet. Vik ut uppslaget och titta
pa dem samtidigt som du liser texten.

Bild @

@ Satt stickkontakten i vaggutiaget.
(Ndr en tangent trycks in hrs en
bekréfteisesignal®).

® Tryck p& huvudsirémbrytaren 1.
En varningssignal liuder, ,alarm" -
indikatorn 5 och indikatorn 6 ,aktuell
temperatur i frysdelen” lyser.

® Tryck pa tangenten 3 i fér att
stnga av varningssignalen.

@ Hall tangenten 10 fér kylutrymmena
intryckt tills indikatorerna 7 och 8
tands. :
Indikatorn 8 visar aktuell temperatur i
kyldelen. Innerbelysningen tAnds nar
dorren till 0°-kylen 6ppnas.

@ Still in temperaturen i kyldelen
Tryck pa tangenten 9 §

Indikatorn 8 visar under 5.sekunder den
instéllda temperaturen.

Tryek upprepade ganger pa tangenten
eller hall den intryckt tills dnskad
temperatur visas. Den instéllda temperatu-
ren visas frén +11 °C till +2 °C. Efter

+2 °C visas ater 11°C.)

Vi rekommenderar + 6° C.




Sl pa strommen och

stalla in temperaturen

Obs!
@ Nér driftstemperatur har uppnatts i frys-
facket, slocknar ,,alarm“-indikatorn 4.

® Temperaturen i frysutrymmena (Bild §)/A),
och i 0°-kylen (bild @/B), kan inte stallas
in utan regleras automatiskt.

I frysdelen &r det —18°C och kallare.

(Vid infrysning — intryckt ,super“-tangent —
kan temperaturen sjunka il —=30°C).

1 0°-kylen &r det +0 — +3°C.

SE

Stdnga av strommen,
ta skapet ur drift

Stanga av strommen

" Tryck pa huvudstrombrytaren (Bild @/1) for

att stdnga av strémmen.

Ta skapet ur drift

Nar skdpet inte ska anvandas under en

-langre tid:

Tryck pa huvudstrémbrytaren (Bild @/1),
avirosta, rengdr hela skapet och lat ddr-
rarna std dppna’sa att skdpet ventileras
(férhindrar iukt).

Nar kylutrymmena inte ska

" anvandas

Ska endast frysfacket vara igéng, t ex under
semestern, gor sa hér:

Hall tangenten for kylutrymmena (bild @/10},
intryckt tills indikatorerna (bild €/8 och 7)
slocknar. Rengdr kylutrymmena.

Lat dérren till 0°-kyten en kylfacket vara
stangd fér att pa sa satt spara energi.

(Temperaturen i 0°-kylen en kylfacket haller
sig automatiskt kring 10°C vilket férhindrar
dalig lukt).

99




SE

Lagga in matvaror

Anpassa skapets inredning

Hyllorna i kylsk&pet kan vid behov flyttas.
Gor 53 har: Ta ut hyllan (bild @) och flytta
om fistena A", ,,B" och thckpropparna
~C“. Bild @.

*Héga karl far plats om charkladan fiyttas -
langst bak. Bild @. '

Alla fack i ddrren kan tas ut f6r rengéring.
Lyft uppat. Bild €.

*Flaskorna ramlar inte omkull ndr ddrren

dppnas och stdngs om de sékras med hjdlp .
. av flaskhéllaren. Bild €/B.

*= endast vissa modeller

Tank pa foljande nar du
lagger in matvaror

@ Lat varma matratter och varma drycker
svalna innan du satter in dem.

@ Lathelst matvaroma ligga kvar i sina ori-

. ginalférpackningar eller férpacka dem vél.

Darigenom bevaras smakdmnen, firg och
farskhet. Pa sa vis undviker man ocksé att
en matvara tar smak av en annan. Endast
grénsaker, frukt och sallad ska lagras of6r-
packade i l[adan med fuktfilter. Bild @/18.

® Se till att fett och olja (smér, margarin
m m) inte kommer i berdring med sképets
plastdetaljer eller med tatningslisten runt
dorren (dessa kan annars luckras upp).

® Fdrvara inte explosiva dmnen i skapet.

@ Forvara starkspritflaskor stdende och vai
tillslutna.

® Fdrvara inté flaskor med véatska som kan
frysa i frysfacket. Flaskorna kan frysa
sonder.
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Exempel pa hur du kan
placera matvarorna

‘Bild @
1rystacket (bild @/A).

Frysa in och férvara livsmedel. Gora
istrarningar.

10°-kylen (hild §/B).

pa hyilorna (13),

Fardiglagad mat, kott, fagel, ost, skaldjur,
mejerivaror (6ppnade forpackningar eller
sddant som ska férvaras lange), skinka,
korv.

I charkladan (15) - Kétt och korv
I facket (20} - Sma flaskor, burkar.
I facket (21) - Ost.

' | flaskfacket (23) - Stora flaskor,

mjolkforpackningar.
I {adan med fuktspérr, (bild @/18).

_ Gronsaker (mordtter, rédbetor, selleri, réadi-

sor, sparris, purjolok, spenat, farska arter
0sv.)

Kal (blomkal, brysselkél‘, broccoli, savojkal)
Kryddgrdnt (graslok, dill, persilja osv.)
Frukt

Svamp -

Sallat (huvudsailat, isbergésallat osv.)
Lkyldelen (bild @/C).

| lAdan {24} Bakverk, fardiga ratter, konser-
ver, harda ostar, citrusfrukter, gurka, paprika,
mandariner, bananer, ananas, meloner.

1 det utdragbara kylfacket (25).
Drycker som ska vara ,lagom” avkylda.

| aggstillet (26) - Agg.




Forvara livsmede! i 0°-kylen

!

0°-kylen
Bild @/B

Temperaturen i 0°-kylen &r konstant néra

0 C. Den laga temperaturen och den héga
luftfuktigheten (i 1ddan med hdg luftfuktighat)
innebar en battre férvaring av férska
matvaror.

Ladan med fuktfilter

Den hér ladan i 0°-kylen (bild @/18) técks av

ett specialfilter som slépper igenom luft men
halter kvar fukien.

- Dérfor kan Iufifuktigheten vara upp till 90%

beroende p& hur mycket som férvaras; idea-
liska betingelser fér sallad, gronsaker, frukt,
svamp, dill, grasiok och persilja.

| 0°-kylen kan du foérvara:
I princip alla farska livsmedel.

Kétt, korv, farsk fisk, mjélk, smér, keso,
grénsaker eller frukt. Allt detta kan férvaras i
det noligradiga kylfacket och halls dar farskt
dubbelt sa lange.

| 0°-kylen kan du inte
forvara:

Frukt och grénsaker som ar kansliga for kyla
sdsormn sydfrukter, avocado, papaya, passi-
onsfrukt, aubergine, gurka, paprika, omogen
frukt, grona tomater, potatis och harda ostar.
Den idealiska férvaringsplatsen fr dessa
livsrnedel &r kyldelen. Bild @/C.

‘ fardiglagad mat

SE

Tank pa foljande nér du
koéper livsmedel:

Héllbarheten kemmer an p& hur farsk matva-
ran ar nar du kdper den. Var observant! |
princip galler foljande: ju farskare livamedel
du lagger i det nollgradiga kylfacket desto
l&ngre haller de sig farska. Se darfor alltid till
att du far farska varor nér du handlar.

Férpackning

Férpacka matvarorna vél eller ldgg nagot
dver dem innan du sétter in dem i skapet.
Dérigenom bevaras smakimnen, férg,
fuktighet och farskhet.

P4 sa vis undviker man ocksa att en matvara .
tar smak av en annan.

Endast gronsaker, frukt och sallad ska
forvaras oférpackade i 1ddan med hég Iuﬁ-
fuktighet. Bild @/18,

Léampliga férpackningsmaterial:
Plastpéasar, plastfiim, aluminiumfolie och
plast- och aluminiumbehéllare som kan férs-
lutas lufttatt.

Lagringstider

beroende pé hur farsk varan &r da den
anskaffas

korv, kallskuret,

kétt, indlvsmat

fisk

mjblk, keso, kesello
stekt kott

korv, svamp

sallad, bladgrénsaker -

~upp till 7 dagar

upp till 10 dagar

upp till 15 dagar

rokl eller saltad korv,

KAl upp till 20 dagar
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_Infrysning och f6rvéring '

Se till att dérren till frysfacket alltid &r stangd.
Ar dorren 6ppen barjar de djupfrysta varorma
tina, kylfacket blir nedisat och stromférbruk-

ningen blir hdgre.

Tank pa foljande nér du
képer djupfrysta matvaror

@ Kontrollera att forpackningen &r hel.

@ Kontroliera att bast-fore-datum inte har
gattut. 7 .

@ Termometern i afférens frysdisk bor visa
en temperatur l&gre an —18°C.

® Kop de djupfrysta matvarorna sist av allt.
Férpacka dem vél s att de gj tinar. Trans-
portera hem dem s& snabbt som méjligt
och 1agg dem i frysskapet.

Sjalv frysa in sma méngder

Anvéand endast farska och felfria matvaror til
infrysning. Forpacka dem Iufttatt sd att de
inte toriorar i smak eller blir torra. '

Limpligt att frysa in&r t ex

Kétt och korv, fagel och vilt, fisk, gronsaker,
kryddgront, frukt, bakverk, pizza, féardiglagad
mat, matrester, aggula och aggvita.

Olimpigt att frysa in &r 1 ex
Hela &gg med skal, majonnas, bladsallad,
radisor och 16k,

Blanchera frukt och grénsaker

For att farg, smak, arom oh C-vitamin ska
bibehallas bér frukt och gronsaker bian-

. cheras {= doppas i kokande vatten) fire
infrysning.
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Forpackning

Anvand endast farska och felfria matvaror till
infrysning. Férpacka dem lufttatt sé att de
inte forlorar i smak eller blir torra.

Lampliga férpackningsmaterial
Fryspésar, aluminiumfolie, fryskartonger,
frysbagare.

Lagg in matvaran i férpackningen, tryck ut all
luft och tillslut val.

Mark férpackningarna med innehdll och

- infrysningsdatum.

. Infrysningskapacitet

‘Under loppet av 24 timmar kan max 6 kg

{KSF/KS... F 5 kg) livemedel frysas in direkt
pa botten av frysfacket.

Matvaror som redan ar djupfrysta bér inte

".komma i beréring med farska matvarar. !




Infrysning och férvaring

Infrysningsfunktionen

Om du redan férvarar matvaror i frysfacket
och tanker l&gga in &nnu inte djuplfrysta
varor, bir infrysningsfunktionen (,super”-
tangenten, bild @/2) kopplas in i fdrvag.

| alimanhet racker 4-6 fimmar. Tanker du
frysa in den maximala mangden livamedel
maste den kopplas in 24 timmar i férvag.
Mindre mangder matvaror (upp till 1 kg) kan
l&ggas in direkt i frysfacket.

Tryck pa ,super‘-tangenten (bild €/2) for att
koppla in infrysningsfunktionen.

Nu lyser indikatorn ,super” (bild @/4).
Kompressorn kommer att vara i gang hela
tiden och temperaturen inne i fryssképet blir
lagre.

infrysningsomkopplaren sldr automatiskt
ifrAn nér de farska matvarorna &r infrysta
{vid smé mangder efter nagra timmar, vid
stora mangder efter upp till tva dagar).

Om du skulle gldmma att ldgga in varor-
na, stings infrysningsfunktionen automa-
tiskt av efter ca 26 timmar.

Forvaringstid

Kvaliteten pa en djupfryst vara blir sdmre om
den farvaras fér lange i frysen. Hur lang tid
den kan férvaras kommer an pé vad det ar
fér slags vara.

~ Vid —18°C kan du férvara fisk, korv, far-

diglagad mat och bakverk upp till 2 manader, ..

ost, fagel och kott upp till 4 manader samt
gronsaker och frukt upp till 6 manader.

SE

Upptining

Upptlining av frysta varor kan ske pa olika
sttt beroende pd varans art och dndamal:

| rumstemperatur,

i kylskap,

i ugn {medfutan varmluft),
eller i mikrovagsugn.

Upptinade matvaror som ej kommit till
anvéndning:

©Om smigk, lukt och utseende &r ofdrandrade
kan man efter kokning eller stekning pd nytt
frysa in varan.

Men man bér i sadana fall inte utnyttja den
maximala jagringstiden.

Istarningar
Bild @

Fyll istarningsladan till 3/4 med vatten och
stéll den langst ned i frysfacket. Istarnin-
garna jossnar lattare om du hdller ladan
under rinnande vatten ett kort dgonblick
och/eller bdjer lite pa den. Isbitarna kan for-
varas lattdtkomligt i behdllaren som féljer
med: Istarningsladan tjanar samtidigt som
iock &t behallaren.
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'Avfrqstning

Kylutrymmen

Kylutrymmena har automatisk
avfrostning

Smaéltvattnet fangas upp i en uppsamlings-
ranna (bild @/A), leds ut via drdneringsréret
(bild @/B), till baksidan och avdunstar dér.
Rénnan for sméltvattan och draneringsroret
bor alltid hallas rena s att smaltvattnet fritt
kan rinna undan. :
Rensa dréneringséppningen med en bomull-
stopp e d.

Frysfacket

Frysfacket (bild {)/A) avfrostas inte auto-
matiskt eftersom de djupfrysta livsmedlen
ju inte far bérja tina. Men ett tjockt frost-
eller isskikt paverkar frysfackets kapacitet
och gor alt stromiSrbrukningen stiger.

Anvind aldrig vassa eller spetsiga
féremal av metall fér att skrapa bort frost
eller is eftersom detta kan skada evapora-
torn i frysfacket. .

Frysfacket bor avfrostas nér det har bildats
mycket is. ,’r
Gor sa héar:

® Ta ut de djupfrysta varorna, vira in dem i
tidningspapper-och stall dem pa kall plats.

® Dra ut stickkontakten ur végguttaget.

@ L4t dSrren st Sppen. Torka bort smélivatt-
net med trasa eller svamp.

® Kontrollera noga att det blir helt torrt i frys-
facket. Sl4 pa strommen till skapet och
stéing dorren. Lagg sedan in de frysta var-
otna ndr det &r kailt igen.

Hjdipmedel f6r avirostning

Placera under inga omstandigheter elek-
triska virmeelement, stearinljus, gas-
eller fotogenlampor inuti frysfacket for att
paskynda avfrostningen.

Var forsiktig om du anvander avfrostnings-
spray eftersom den kan bilda explosiva
gaser, innehalla lésningseller drivmedel som
dr skadliga fdr plastdetaljer efier fér hidlsan.
Akta typskylten.
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- Rengdring och skétsel

Ta fér vana att alitid dra ut stickkontakten
ur vigguttaget eller skruva ur sikringen
fore rengéoringen.

Rengér om majilgt skapet en gang i
manaden.

Det utdragbara kylfacket kan tas ut fér
rengdring. Dra ut facket helt och hallet och ta
ut ladan (bild ).

P& bada sidorna finns skjutreglage (bild
@/1). Skjut dem framat, Iyft facket framtill
och dra ut. Bild @®.

‘Aven fuktfiltret (bild €/17) ovanfér fuktladan

kan tas ut for rengéring. Ta férst ut iadan.
Dra darefter ut fuktfiltret.

Lyft upp filterskyddet (bild @), ta ut filtret,
rengdr i ljummet vatten, 1at det torka och satt
ihop det igen.




Rengoring och skétsel

Anvénd endast rent vatten till ttningslisten
och torka dérefter ordentligt torrt.

Kylskapets smaltvattenrdnna (bild @/A) och
dess draneringshal (bild @B) bor rengdras
oftare sa att smaltvattnet kan rinna obehin-
drat. Rengdr halet med en bomulistopp eller
dylikt,

Lat inte vatten komma ner i draneringshalet
och dirmed ner till avdunstningsskélen som
kan svamma dver.

Anslut och sla pa skapet igen efter
rengéring.

SE
Energispartips

@ Stall kyl-frysskapet i ett svalt rum med god
ventifation. Stak det inte direkt i solljus
eller i narheten av en varmekalla (t ex ele-
ment). ;

® Lat varma ratter frst svalna innan du
lagger in dem.

® Lagg djupfrysta varor i kylskapet fér uppti-
ning. D4 tinar de skonsamt och vattnar sig
mindre. Dessutom utnyttjar du deras kyla
till de matvaror som finns i kylskdpet.

® Avfrosta frysskdpet ndr det bildats is i det.
Ett tjockt isskikt férsdmrar fryseffekten och
gdr att strémférbrukningen blir hogre.

@ Lat dorrarna sta dppna sa kort tid som
mojligt nar du 1agger in eller tar ut mat-
varor.

® Lat det aldrig vara kallare &n nddvandigt i
skapet. .
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PLjud frah kyl- och frysskap
Driftsljud

" Fér att halla den temperatur du valt konstant,
séfter kylen och frysen da och da igang
kompressorn. Ljudet som da uppkommer ar
normalt och hérs bara nar det &r mycket tyst
i rummet. Ljuden minskar sa snart skapet/
kompressorn har natt driftstemperatur.

Elt iatt brus ,
uppstar av luftstrdmmen hos skap som ar
utrustade med en flakt.

Eft kort klickande
hérs endast nar termostaten slar pa
respektive av kompressormn.

Ett ddmpat brummande
Ar oundvikiigt ndr kompressorn arbetar.

Ett svagt bubblande eller brusande ljud .
hors sa snart kompressorn &r | gang och kyl-
medel strémmar-in i de tunna réren. Ocksa
en Kort stund efter det att kompressorn sla-
gits ifrdn, hérs detta ljud.

Skulle det vanliga ljudet fran kyl- eller
frysskapet horas alit fér mycket beror
det f6r det mesta pad ndgot som l&tt kan
avhjdlpas.

Sitter hyllorna som de ska?

- Om inte, kan detta bidra till att ljudet for-
stérks. Se alltsa till att hyllor, fack och &vriga
inredningsdetaljer sitter stadigt och inte
vickar.
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Enklare fel man sjalv kan
avhjaipa ‘

Det ar inte alltid nédvéndigt att ringa till
en serviceverkstad. Kanske ir det bara
en smasak som behdver itgdrdas. Prova
darfor forst om felet kan avhjélpas med
hjélp av tabellen nedan.

Den som tillkallar en reparatér fir ett
shdant enklare fel fir sjilv betala 16r
arbetet.

Ingen av indikatorerna lyser:

— Strémmen till kyl-/fryssképet &rinte .
tilslagen. Bild @/1.

— Stickkontakten sitter inte ordentligt i
vagguttaget

Kylskapsbelysningen fungerar inte:

— Glodlampan &r trasig. Skaffa en ny lampa
(l4gvolts halogenlampa 12 V, 10 W, socket
G 4). Finns att kopa i elaffar eller bygg-
varuhus. (Obs! - Anvind inte lampa med
vare sig hagre eller lagre effekt).

Byta halogenlampa:

- Dra ut stickkontakten ur vigguttaget.
— Ta av kapan. Bild @.

— Dra ut den trasiga glédlampan.

Rér inte den nya lampan med blotta hén-
derna. Anvand en ren trasa eilleren b it
papper ndr du ska sitta fast lampan i
fattningen. Bild .

Om du 4nda rékat réra vid lampan med
fingrarna torkar du av den med en ren
trasa. Satt tillbaka k&pan och anslut
skapet. '

Dalig kyleffekt

~ Ventilationsdppningsgarna pa skapets
ovansida eller i sockeln &r Hvertickta.

— Dérren har Gppnats pfta eller ocksd har
skapet fatt pafylining av en storre mangd
farska matvaror.




“Enklareifel. man s;alv kan
’“‘5” hjalpa” -

Indikatorerna (bild @/6 och bild @/8),
visar "--" eller "E 1, 3, 5, 6" trots att det
ar kallt i skapet.

- Ta kontakt med service!

HAlarm“-indikatorn lyser och varnings-
signalen ljuder trots att skapet varit i drift
en langre tid:

Det ar for varmt i frysfacket!

— Ventilationsdppningen i sockeln ar
bvertéckt.

— Dérren till frysfacket ar inte ordentligt
stangd.

- Frysfacket har fatt pafylining av en alltfor
stor mangd farska matvaror vid ett och
samma tillfalle. (| dessa fall slocknar
Lalarm“indikatorn efter ett tag).

Om felet inte kunnat avhjalpas med ledning
av vara anvisningar bér du ringa service.

Oppna inte dérrarna till sképet i onddan,
eftersom temperaturen da stiger snabbare.

Utfér inte pa egen hand nagra ytterligare
arbeten, i synnerhet inte pa skapets elek-
triska delar.

Upptinade matvaror som ej kommer till
anvandning:

Om smak, lukt och utseende &r oféréndrade
kan man efter kokning eller stekning pa nytt
frysa in varan. Men man bér i shdana fall
konsumera.varan i god tid innan den maxi-
mala lagringstiden géatt ut.

, SE
_ Service

Anteckna uppgifterna fran skapets typskylt
innan du tar kontakt med serviceverkstaden.
Typskylten hittar du 1Angst nere till vanster i
0°-kylen bredvid ladan med hég Iuftfuktighet.

Titta i telefonkatalogen eller ta kontakt med
férsdljningsstallet fér uppgift om narmaste
service.

Typskylten sitter lAngst ner till vanster i kyls-
képet bredvid gronsakslddan. Notera typ-
numret (E) och tillverkningsnummer (FD)

(Bild @)

Konsumentbestammelser

@ | Sverige géller av EHL antagna konsu-
mentbestimmelser. Den fullstandiga
texten finns hos din handlare. Spara
kvittot!

Ratt till &ndringar forbehalles

Stockholm
EHA-Service AB -
Prastgardsgatan 8
Box 1502

17229 Sundbyberg
Tel: vaxel 08 -9804 40

Goteborg
EHA-Service AB
Tel: 031-155085

Malmé |
EHA-Service AB
Tel: 040-219040
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Instrucciones para el desgu’acé, Medidas de seguridad y

Advertencias

Desguace de la vieja
unidad

Cuando cese de utilizar una unidad obsole-
ta, por favor, tome la precaucion de rendirla
inservible inmediatamente. Retire el enchufe
y corte el cable de conexicn. Desmonte el
cierre o destruya su funcionamiento. Con
ello se evitard el potencial riesgo de que
algun nifio, posiblemente al jugar con la
unidad, quede encerrado en su interior y

- pueda correr graves peligros.

Los aparatos de refrigeracion y congelacicn
contienen gases aislantes y agentes refrige-
rantes que requieren un desguace apropia-
do. Ademas, estan fabricados con materias
primas de valor que pueden ser reutiizadas.
Por consiguiente, confie siempre la recogida
de una unidad inservible a la competencia
de su servicio de desguace municipal. En .
caso de dudas, dirlfjase a las autoridades

'municipales correspondientes o consulte a

su distribuidor. Evite que las tuberias de la
unidad sufran dafos o desperfectos mien-
tras esperan ser recogidas por un servicio
competente, e insista en un método de des-
guace que tome en consideracion el respeto
que se merece el factor medicambiental.

Eliminacion del embalaje
de la nueva unidad

Todos los materiales empleados en el emba-

laje de su nueva unidad son de excelente
compatibilidad ambiental y perfectamente
recuperables. '

La fabricacion de los cartonajes se realizé
empleando papel de desechos, en una rela-
cién del 80 al 100 por 100. Las piezas de
madera no han sido sometidas a ningun tipo
de tratamiento quimico.

Los folios son de polietileno (PE}, las cintas
de amarre de polipropileno (PP) y las cufas
y almohadillas son de poliestirol (PS) exento
de hidrocarburos clorofluorados (HCCF).
Tados estos materiales son puros hidrocar-
buros y se prestan de manera idénea al

K reciclaje. Ei tratamiento ulterior y la recupe-
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racion de materiales permite economizar
matetrias primas y ayuda a reducir ef volu-

" men de desechos.

En la Republica Federal de Alemania podra
devolver el embalaje a su distribuidor, ef cual
se encargara de entregario a un centro de
recuperacion de materiales, para su trata-
miento ulterior y reciclaje.

Nuestra empresa contribuye a la defensa
del medio ambiente empleando papel
reciclado.

Pida consejo a su municipio € inférmese de
la direccion del centro de desguace de
instalacicnes usadas mds cercano a su
domicilio, asi como del centro de recupera-
cién y tratamiento utterior de materiales. Por
favor, contribuya Usted también a la defen-
sa de nuestro medio ambiente apoyando el
reciclaje y métodos de eliminacion que no
contaminen Ja naturaleza.

Medidas de seguridad y
advertencias

Antes de la puesta en marcha inicial convie-
ne leer detenidamente las instrucciones de
montaje y la informacién recogida en el
manual del usuario. Contienen indicaciones
muy importantes para la instalacion de la

unidad asi como su empleo y entretenimien-
to. ‘ ’

Procure no extraviar ni dafar estos manua-
les y recuerde que si vende el aparato debe
entregarlos a su nuevo propietario.

Advertimos que ef fabricante no se hara res- '

ponsable de ningun dafic que pueda resultar
por no haber observado las indicaciones
siguientes:

® Esta unidad contiene peguenas can-

tidades del agente refrigerante |sobuta-
no (R600a). El Isobutano es un gas
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Medidas de seguridad y advertencias, disposiciones

natural de excelente compatibilidad
ambiental, no obstante, se habra de
tener en cuenta que se trata de un gas
de carécter inflamable. Por consiguien-
te, cuando se traslade la unidad o se
proceda a su instalacion, observar que
no se dafie ninguna de las piezas que
componen el circuito frigorifico. Si
accidentalmente se dafiara alguna de
las piezas, dejar ventilar el lugar de
emplazamiento durante unos minutos y
evitar categéricamente que la unidad
quede expuesta a llamas, fuego o fuen-
tes de ignicién.

® Por favor, no ponga en servicio ninguna
unidad que presente dafios o desperfec-
tos. En caso de dudas consulte previa-
mente a su comerciante.

@ La instalacion y el emplazamiento de la
unidad se habran de reafizar en conformi-
dad con las instrucciones recogidas el
manual de instalacion. Las particularida-
des del sistema de instalacion eléctrica
habran de coincidir con los datos que se
indican en {a placa de caracteristicas.

® Para que la seguridad eléctrica de la
unidad quede garantizada es imprescin-
dible que la vivienda disponga de un el
" sistema de puesta a tierra instalado regla-
mentariamente. '

® En caso de fallo, y siempre que se reali-
cen trabajos de entretenimiento o limpie-
2a, se habra de desconectar primeramen-
te la unidad, desenchutandola de la red o
bten desenroscando el fusible. Al desen-
chutar, tirar siempre del cuerpo del
enchufe y nunca directamente del cable.

® Confie todo lipo de arreglo o reparacion
de la unidad exclusivamente a técnicos o
electricistas capacitados. Recuerde que
las chapuzas o cualquier arreglo no gje-
cutado reglamentariamente puede supo-
ner un grave peligro para el usvaric de la
unidad.

® Si se conservan hebidas con un alto grado
de alcohol dentro de la unidad, conviene
envasarlas en botellas de cierre hermético
y colocartas siempre en posicion vertical.
Bajo ningln concepto se habran de

guardar productos que contengan gases
propelentes (nata en envases aerosol,
productos en pulverizadores, etc.) o mate-
rias explosivas dentro de la unidad.:
iPeligro de explosién!

@ Cuidar de que no se dafien las piezas
que componen el circuito frigorifico. Es
decir, no se habran de perforar [as canale-
tas de refrigerante con objetos puntiagu-
dos, doblar los tubos, rascar el barnizado
.0 el recubrimiento de la superficie elc.,
para evitar que ocurran salpicaduras de
refrigerante. Recuerde que este agente
puede inflamarse; ademas, si penetra en
los ojos podria causar graves lesiones a la
vista.

@ No tapar ni bloguear las rejillas y canale-
tas de ventilacion y purga de aire,

. @ No utilice el zécalo, los cajones o las

puertas de la unidad, etc. como pisaderas,
apoyos o reposapiés; tampoco habra de
apoyarse sobre los mismos.

® No permita que los nifios jueguen
con la unidad. Observe ademas que los
pequefos no se sienten en los cajones ni
utilicen las puertas como columpios.

@ Si dispone Usted de una unidad
dotada de cierre posteriormente tome la
precaucion de conservar la llave en un
lugar seguro y fuera del alcance de los
nifios.

® El recinto de conservacion al fresco no
es indicado para guardar botellas de
champan ya empezadas y vueltas a tapar
con cierre hermético. Con el impacto que
se produce al abrir el cajén, el tapdn pue-
de saltar y lesionar al usuario.

® Dejar temperar cubitos de hielo, helados o
polos unes momentos, antes de llevarlos a
la boca. (Recuerde que las temperaturas
muy bajas tambien queman).

® No conserve botellas o tarros de
vidrio que contengan liquidos en el
congelador; lo dicho aplica sobre todo en
el caso de bebidas gaseosas.
Recuerde que el cristal y el vidrio estallan
cuando se congela su contenido.
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' Medidas de seguridad
y advertencias,
disposiciones

@ No tocar productos congelados con
las manos mojadas para evitar que estas
« puedan adherirse a ellos.

Disposiciones
La unidad sirve para la refrigeracién y con-

gelacion de productos alimenticios asi como
para la preparacion de hielo.

La unidad esta disefiada exclusivamente
para uso doméstico.

Si se emplea en el sector comercial alenerse
a las disposiciones y normativas que rijan en
el sector correspondiente.

Satisface todas las especificaciones de la -
normativa para la prevencion de accidentes
causados por instalaciones frigorificas
(VBG 20).

El circuito frigorifico ha sometido a las prue-
bas necesarias para comprobar su estan-
queidad. :

Este articulo observa rigurosamente lo dis-
puesto por las normativas de seguridad en
vigor correspondientes a aparatos electro-
domésticos. .

Vigilar la temperatura
ambiente

La unidad es indicada para instalacién en
un lugar cuya temperatura ambiente oscile
entre +10°C y + 32°C (Si la temperatura
ambiente baja y permanece inferior a los
10°C por un largo periodo de tiempo puede
provocar un clima demasiado frio en el
recinto-de conservacion al fresco).
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'Emplazamiento de la

~unidad

Lugar de emplazamiento

El lugar mas indicado para el emplazamiento
de su instalacion frigorifica es una habitacion
seca que permita una buena ventilacién.
Observe que la unidad no quede expuesta a
la influencia de rayos de sol directos, como
tampoco instalada cerca de un foco activo
de calor (radiador, estufa, cocina etc.). Si
debido & los particulares de! lugar de empla-
zamiento no se puede evitar su colocacion
en la proximidad de un foco activo de calor
se habra de proteger mediante instalacion
de placas aislantes o bien observar las
distancias minimas listadas a continuacidén:
3 cm de distancia a hornos eléctricos altos o
bajos .
30 cm de distancia a hornos activados por
aceite o carbon.

Si se instala la unidad al lado de otro equipo
de refrigeracion: nevera o congelador,
observar una distancia lateral minima de

2 cm entre ambas unidades para evitar la
formacion de'condensacién.

Montaje e inversion del
batiente de la puerta

1 Y
Consultar las instrucciones de montaje
adjuntas.

Conexion eléctrica

Conectar la unidad a una toma de corriente
alterna 220-240 V/50Hz, valerse para ello de
una caja de enchufe instalada reglamenta-
riamente.

Observar gue la caja de enchufe esté prote-
gida por un fusible de 10 amperiocs como
minimo.

Ventilaciéon

Es importante que el aire que se calienta en
el panel posterior de la unidad, pueda esca-
par libremente. De lo contrartio el grupo frigo-
rifico incrementa su rendimiento provocando
un elevado ¢ indtil consumo de corriente
eléctrica. Por consiguiente, observar que las
boguilias y rejillas de ventilacién y escape de
aire no estan nunca tapadas ni bloqueadas.
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Familiarizandose con la unidad

Despliegue las ultimas paginas de este
manual cuando se dedique a su lecturay
consulte las ilustraciones recogidas en .
las mismas. Le ayudardn a comprender
mejor las instrucciones.

El manual de instrucciones sirve para
varios modelos. Por consiguiente, es
posible que el equipamiento descrito o
algunos de los detalles ilustrados no
coincidan exactamente con las caracteri-
sticas particulares de su aparato.

Cuadro sinéptico
Hustracién @

1-10 Cuadro de mandos
11 Bandeja para cubitos de hieto
*12 Ventilador por aire de circulacién
13 Planchas
14 Nluminacién interior
*15 Caja para carne y fiambres
16 Panel posterior del recinto de
t conservacion al fresco
{generador de fric)
17. Filtro de humedad
18 Camara humectadora
20 Estantes
*21 Quesera y mantequillera
*23 Botellero
24 Cajon
25 Carro de refrigeracion
*26 Huevera

A = Congelador (temperaturas de -18° C
y mas bajas)

B = Recinto para la conservacion de ali-
mentos al fresco
(temperatura: alrededor de 0°C)

C = Cajon frigorifico (temperatura de
+2a+11°C)

* No en todos los modelos

Cuadro de mandos
(sinopsis breve)

llustracion &

1 @ -Botén
Interruptor general para la conexion y
desconexién de la unidad

2 Boton-super,
para seleccionar el maximo rendimiento
de congelacion

3 K -Botén

para desconectar la alarma en caso de
producirse temperaturas demasiado ele-
vadas en el recinto congelador

4 Indicacién "super",
permanece encendida mientras la conge-
lacién ultrarrapida esté funcionado

5 Indicacion "alarma"
se enciende solamente en caso de tem-
peratura excesiva dentro del recinto con-
gelador )

6 Indicacién "Temperatura actual en el
recinto congelador”

- 7. Indicacion "cold + fresh",

se enciende solamente cuando se conec-
ta el frigoritico y el recinto de conserva-
cion al fresco mediante el botén 10.
8 Indicacién de: ’
a) grado de temperatura ‘actual en el
cajén frigorifico
b) grado de temperatura ajustada para
el cajon frigorifico
(Indica el grado de temperatura sola-
mente durante 5 segundos cuando se
pulsan las teclas 9}
9 Teclas para el ajuste de la temperatura
en el cajon frigorifico
{ = temperaturas més altas, bajas
10& -Botén
para la conexién y desconexién del cajén
frigorifico y del recinto de conservacion al
fresco.

Observacion:

En el recinto congelador y en la zona de
conservacion de alimentos al fresco el
ajuste de la temperatura es automédtico y
no se puede regular manualmente.
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Familiarizandose con la unidad

En el congelador rlge una temperatura de
-18 °C o todavia mas baja.

La temperatura en el recinto de conserva-
cion al fresco se mantiene constantemen-
te alrededor de los 0°C.

Funcion de los elementos
de mando y control

llustracién &

1 (D -Botén
Interruptor general - sirve para la cone- ~
xion y desconexion de toda la unidad.
2 super-Botén
Sirve para activar y desactlvar la conge-
lacién ultrarrapida.
La activacion de esta opcién es senalada
a través del piloto 4 «Supercongelacién».
Con esta funcién se pueden congelar
simultaneamente grandes cantidades de
alimentos. Para ello hay que activar la
funcion 24 horas antes de introducir los
alimentos frescos en el congelador.
Al estar activada esta’funcién, el grupo
frigorifico del congelador funciona
“continuamente, alcanzandose en el
interior de éste unas temperaturas muy
bajas {gran frio}.
La funcién de congelacién ultrarrapida
se desconecta automaticamente tan
pronto como los alimentos frescos
introducidos estén congelados (en el
caso de pequenas cantidades de alimen-
tos, esto ocurre al cabo de unas pocas
horas; en el caso de grandes cantidades
de alimentos, esto puede durar hasta dos
dias). La congelacion ultrarrapida se
desconecta asimismo automaticamen-
te una vez pasadas 26 horas de su
activacién, en caso de haber olvidado
introducir los alimentos frescos en la
unidad.

3 [K-Botén
Este botén sirve para desactivar la alar-
ma acustica. La alarma se activa cuando
la temperatura dentro del congelador
alcanza un grado excesivamente eleva-
do, es decir, cuando se corre el riesgo de
gue los productos almacenados en el
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congelador se echen a perder. (Simultane-

amente, se enciende también el display

5 "alarma".)

La alarma puede fambién sonar, sin que

elio represente peligre alguno para los

congelados, en los siguientes casos:

— con la puesta en servicio de la unidad

- cuando se introducen grandes cantida

" des de alimentos frescos a congelar

- cuando se ha dejado |a puerta del
congelader abierta por un periodo de
tiempo excesivo.

4 La indicacion de "super" se enciende
cuando se pulsa el botén 2 para conectar
la cohgelacion ultrarrdpida.

La indicacion se apaga cuando se pulsa
de nuevo el botdn “super” para desconec-
tar esta funcion.

9 Teclas paf-a el ajuste de la temperatura
en el cajon frigorifico

" {La temperatura en el cajén frigorifico se
puede ajustar entre + 2°C y +11°C}).

Pulsando latecla 9 §

= se ajusta una temperatura mas elevada
{mas calor) o mas baja (mas frio).

La temperatura ajustada se muestra
durante 5 segundos en la pantalla 8.

Pulsar repetida o continuamente la tecla
de ajuste de la temperatura hasta que en
la pantalla aparezca la temperatura
deseada. La temperatura ajustada se
muestra de forma correlativa de +11 °C
hasta + 2 °C. Tras la indicacion de + 2°C,
vuelve a mostrarse el valor + 11 °C.

109 -Boton

Este boton sirve para conectar y des-
conectar el recinto de conservacién al
fresco y el cajon frigorifico. (Para activar
el funcicnamiento de estos recintos es
necesario conectar previamente e! inter-
ruptor principal 1).

Antes de la conexion

@ Introducir los tapones adjuntos en los agu-
jeros para regulacion de la altura (til de
las planchas, llustracion @/C.
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Conexion y seleccion de la temperatura

Por favor, desplegar las ultimas pédginas
con las ilustraciones cuando se proceda
a la lectura de estas instrucciones.

~ llustracion @

@ Enchufar en la red.
(Cuando se puisa las teclas se oye un
"zumbido de confirmacién®)

@ Pulsar el interruptor principal 1.

La alarma acustica suena, el display "alar-
a" b se enciende, y el display 6 que cor-

responde a la "temperatura actual dentro
del congelador” destella.

® X)) Puisar la tecla 3 - ta alarma acustica

para de sonar.
Oprimir el interruptor principal 10,

. correspondiente al recinto de conser-
vacién al fresco y al cajon frigorifico,
hasta que se enciendan los displays
7y8.

El display 8 visualiza la temperatura que
rige actualmente en el cajon frigorifico.
La iluminacién interior del frigorifico se
enciende y permanece encendida mien-
tras no se vuelva a cerrar la puerta de
este recinto.

® Como ajustar la temperatura del cajén
frigorifico

{La temperatura en el cajon frigorifico se
puede ajustar entre + 2°C y +11°C),

Pulsando latecla 9 §

= se ajusta una temperatura mas elevada
(mas calor) o mas baja (mas frio).

La temperatura ajustada se muestra
durante 5 segundos en la pantalla 8.

Pulsar repetida o continuamente la tecla
de ajuste de la temperatura hasta que en
la pantalla aparezca la temperatura de-
seada. La temperatura ajustada se
muestra de forma correlativa de +11 °C
hasta + 2 °C. Tras la indicacion de + 2°C,
vuelve a mostrarse el valor + 11 °C.

Aconsejamos ajustar a + 6° C.

Observacion:

‘®EI display 4 "alarma" se apaga cuando

el congelador alcanza la temperatura
de servicio correcta.

@ La regulacion de la temperatura para el
recinto congelador, llustracion @/A, y
para el recinto de conservacion al fresco,
llustracion @/B, se desarrolla automatica
mente y no se puede ajustar manual
mente.

® En el recinto congelador rige una tem
peratura de —18°C o todavia mas fria.
{Cuando la congelacion ultrarrapida esta
conectada la temperatura puede descen-
der hasta —30°C).

En el recinto de conservacion al fresco
predomina una temperatura de 0°C.
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Desconexion, paro de la
unidad

Desconexion

Para desconectar la unidad, basta simple-
mente pulsar el interruptor principal,
llustracion @/1.

Paro de la unidad

Si por algun motive decide interrumpir el
servicio de la unidad a largo plazo, proceda
segun se indica a continuacién:

Pulsar el interruptor principal, llustracion
@/1, dejar que descongele el recinto con-
gelador, limpiar bien toda la unidad y dejar
abiertas todas sus puertas.

Paro del cajon frigorifico y

del recinto de conservacion
al fresco - ‘
Si por algun motivo se desea que funcione

solamente el congelador, p. j. debido a
ausencia por vacaciones, proceder del modo

. Siguiente:

pulsar la tecla correspondiente al cajon frige-
rifico y al recinto de conservacion al fresco,
llustracién @710, y mantenerla pulsada
hasta que se apaguen los displays, llustra-
cion €8 y 7; seguidamente, limpiar bien el

. frigorifico y el cajén.

Dejar la puerto del recinto de conservacion
al fresco en cajon frigorifico cerrada.

{El recinto de conservacion al fresco én
cajon frigorifico e mantiene automatica-
mente temperade a una temperatura de
aprox. 10°C. Con ello se evita la formacidn
de olores desagradables).
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Colocacion de alimentos

Cémo modificar el arreglo
del equipamiento interior

Para mayor conveniencia, se podran retirar
todas las planchas de fa unidad y colocar
nuevamente a discrecion.

Para ello, retirar las planchas, llustracidn @.
Seguidamente, cambiar los soportes "A",
"B" y los taponcillos "C" |, volviéndolos a
introducir en la posicién que convenga.
lHustracion €3.

* La caja para carne y fiambres se puede
coltocar hacia atrds, lo que facilita espacio
para la colocacién de botellas de tamafio

alto. llustracién @.

Todos los cajoncillos, estantes y accesorios
enganchados en la contrapuerta son
extraibles y se pueden sacar de {a unidad

cuando se proceda a su limpieza,

Para extraer, firar del accesorio oportuno
hacia arriba y retirar de la unidad.
Figura @.

*Para impedir que las botellas caigan al abrir
o cerrar la puerta, conviene retenerlas con el
sujetabotellas. llustracién @/B.

* = No en todos los modelos

Observar lo siguiente cuan-
do se coloquen alimentos
dentro de la unidad

@ No introducir comidas o bebidas calientes
en la unidad. Esperar a que enfrien com-
pletamente antes de almacenarlas.

® Conservar siempre los alimentos bien
tapados o empaquetados adecuadamen-
te. Con ello evitara que se deshidraten, se
descoloren, pierdan su aroma o disminuya
su valor nutritivo. Se evitardn ademas
mezclas de.sabores. Las verduras, frutas
y hortalizas se pueden guardar sueltas en
el cajén humectador sin necesidad de
empaquetarlas previamente.
llustracion @/18,




‘Colocacion de alimentos

@ Evitare el acceso de grasa o aceite a los
componentes de plastico en el interior de
la unidad, sobre todo, observar que no
alcancen la junta de ia puerta (el plastico y
la goma son materiales muy susceptibles
a la porosidad).

@ Bajo ningtn concepto se habra de utilizar
la unidad para el almacenamiento de
materias explosivas.

® Conservar bebidas alcohdlicas de alta
graduacidn en envases bien cerrados y
colocar siempre 1os mismos en posicién
vertical. ‘

@ El recinto congelador no &s indicado para
la conservacion de botellas o tarros de
vidrio o cristal con liquidos que puedan
congelarse. Conviene recordar que estos
materiales estallan cuando se congela el
contenido.

Ejemplo de arreglo interior
liustracion @

Recinto_congelador, llustracion €/A.
Congelacion de productos frescos, conser-
vacion de congelados y preparacion de cubi-
tos de hiefo.

Recinto de conservacion al fresco,
Hustracion @/B.

En las planchas (13),

platos cocinados, carne, aves, queso, maris-
" co, productos lacteos (paqueles empezados
o productos no destinados a la consumicidn
inmediata pero que se habran de mantener-
se frescos hasta su consumicion), jamon,
fiambres, charcuteria.

En la caja para cames (15}, carne, fiambres
y charcuteria.

En el estante (20}, tubos y botellas
pequenas .

En el cajoncillo (21), quese y mantequilla. )

En el botellero {23), botellas grandes, leche
en bolsas.

ES

En el cajon humectador, llustracion @/18.

Hortalizas (p. j. zanahorias, remolacha,
apio, rabanillos, esparragos, puerro, espina-
cas, tomates maduros, guisantes frescos,
etc.) )

Diversos tipos de col y berza (como: coliflor,
colinabo, coles de Bruselas, bréculi, repollo
rizado eic.)

Hierbas aromaticas (como: cebolling, enel-

. do, perejil efc.}

Frutas (del pais) (frutas tropicales: solo
higos y granadas).

' Setas y champifiones

Todo tipe de lechugas (lechuga, lechuguillas
y berros, radicchio, achicoria etc.).

En el cajén frigorifico, lustracién @/C.

En el cajén (24), reposteria y bolleria, patos
cocinados, conservas, leche condensada,
queso curado, citricos, tomales, pepinos,
pimientos, mandarinas, platanos, pinas,

melones.

En el carro de refrigeracién (25), bebidas
frias.

Enla huevera (26), huevos.
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Conservacion de alimentos al fresco

El recinto de conservacion
al fresco o

llustracion @/B

En el recinto de conservacion al fresco rige
constantemente una temperatura de aproxi-
madamente 0°C. El bajo grado de tempera-
tura y el alto nivel de humedad (en el cajén
humectador) confieren condiciones idéneas
para la conservacion de alimentos frescos.

El cajén humectador

El cajén humectador se encuentra en el
recinto de conservacion al fresco, llustracion
©/18. Este cajon estd cubierto por un,filtro
especial que permite la circulacion del aire al
mismo tiempo que retiene la humedad. Por
consiguiente, ¢l nivel de humedad en esta
zona pueda alcanzar el 80 por 100. Estas
condiciones climaticas ofrecen el ambiente
idénec para conservar la frescura de todo o
que nos llega del campo o de la huerta:
lechugas, verduras, hortalizas, frutas, setas,
champifiones y hierbas aromaticas.

Alimentos que se prestan a
la conservacion al fresco:

En general este método de conservacién es
indicado para cualquier alimento fresco quie
haya de conservar su frescor a largo plazo.

Carne, fiambrés, charcuteria, pescado fres-
co, mariscos, leche, mantequilla, queso,
requesén, verduras o frutas. En este recinto
todo se conservara fresco y seguro el deble
del tiempo. .
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Alimentos que no se
prestan a la conservacion
al fresco:

Frutas y verduras susceptibles al frio, frutas
tropicales como p. gj. el aguacate, la
papaya, la carambola, la granadilla, fruta det
Paraiso y caquis, berenjenas, pepinos y
pimientos. Tampoco es indicada para toma-
tes verdes, patatas y queso_'curado O para
dejar que maduren frutas todavia verdes.

El mejor lugar para la conservacion de .
estos alimentos es el cajon frigorifico,
llustracion @/C.

Observar los siguiente
cuando se haga la compra:

Compre sdlo productos sumamente frescos.

. Cuanto mas frescos estén sus alimentos al

momento de introducirlos en la unidad, mas
tiempeo conservardn ese frescor de "recién
comprados”. Por consiguiente, cuando haga
ta compra, adquiera siempre lo mas fresco
que le pueda ofrecer el mercado. -

Envasado

De ser posible, conservar siempre los ali-
mentos bien tapados o debidamente
empaquetados. Evitara asi que se deshi-

‘draten 0 se descoloren, que disminuya la

intensidad de su aroma o su valor nutritivo.
También evitara mezclas de sabores. Las

" verduras, frutas y hortalizas se pueden

guardar sueltas en la cdmara humectadora
sin necesidad de empaquetarias previamen-
te. llustracién €9/18. Para el envase acon-
sejamgs emplear bolsitas de polietileno,
laminas de plastico y papel de aluminio.
También se prestan los envases rigidos de
plastico @ aluminio, provistos de cierre her-
mético. .




Conservacion de

alimentos al fresco

Plazos de conservacion

(en funcion del grado de fres

cura inicial)

Fiambres, charcuteria
carnes, despojos,
pescado

leche fresca, requeson

hasta 7 dias

Carne troceada
(trozos menudos)
salchichas, setas
y champifiones
lechugas, berza

hasta 10 dias

Cortes de came grandes
Platos cocinados

hasta 15 dias

Charcuteria ahumada

0 adobada,

col y repolle . hasta 20 dias
Cortes grandes de

carne ya dorada

carne de vacuno, caza hasta 30 dias

leguminosas

ES

Congelacién de alimentos
y conservacion de
productos congelados

Por favor, observe que |la puerta del conge-
lador esté siempre bien cerrada. De lo con-
trario se descongelaran los productos, el
recinto se cubrird de escarcha y el consumo

-de corriente eléctrica aumentara inutilmente.

Observar lo siguiente cuan-
do se compren productos
ultracongelados

® Controle el envase. No compre productos
cuyc paquete o envase presente dafios-o
desperfectos.

® Controle la fecha de conservacion
y cerciorese de que no haya caducado el
plazo admisible.

® Controle la temperatura del arcon
congelador del establecimiento. Verifique
si el termometro indica una temperatura
de —18°C o todavia mas fria.

® Cuando haga la compra, recuerde
que conviene-adquirir los alimentos con-
gelados en el dltimo momento. Procure
realizar el traslado al hogar con la mayor
rapidez posible. Para el traslado aconseja-
mos envolver los alimentos en varias
capas de papel de periddico o bien servir-
se de una bolsa isotérmica. Una vez en el
hogar, introducir los alimentos sin demora
en el congelador familiar.

Congelacion de alimentos
frescos en casa

Si decide realizar la congelacion Ud. misma
(0}, utilice Unicamente alimentos en perfec-
tas condiciones y sumamente frescos.

Alimentos adecuados para la congelacion
Carnes y fiambres, aves y caza, pescado,
legumbres, verduras y hortalizas, hierbas
aromaticas, fruta, pan, bolleria y reposteria,
pizza, platos cocinados, restos de comidas,
yemas y claras de huevo.
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- Congdelacidn de alimentos y conservacmn de

productos congelados

Alimentos que no deben congelarse

Huevos enteros en su cascara, nata fresca

acidulada y mahonesa, lechugas y lechuguil-

las, rAbanos, rabano picante y cebollas.

Blanqueado de verduras,
frutas y legumbres

En el caso de verduras, frutas y legumbres,
es importante blanquearlas antes de la con-
gelacidn para que no deterioren en sabor,
aroma o color, para que no ocurra ningun
deterioro de su valor nutritivo y conserven al
maximo su aporte de vitamina "C". _

{La fruta y las verduras se blanquean sumer-

giéndolas unos momentos en agua hirvien- -

do.- Para mayores detalles sobre este arte
culinario, consultar cualquier manual de
cocina que trate el tema de la congelacion y

" que describa ademas el método de blan-

queado. Este tipo de literatura se obtiene en
la mayoria de las librerias.)” ’

Envasado de alimentos

El envasado es muy importante para evitar
un deterioro de calidad de los alimentos.
Consérvelos siempre empaquetados her-
méticamente para que no se deshidraten,
pierdan en sabor o se altere su valor
nutritive.

Materiales indicados para el envasado:
Laminas de pldstico, bolsitas y laminas de
polietilenc, papel de aluminio, cajitas y
envases rigidos propios de la congelacién.
Estos accesorios se ofrecen generalmente
en la mayoria de los supermercados y gran-
des almacenes, 0 bien en establecimientos
especializados en articulos para la congela-
cién.

Materiales no indicados para el
envasado:

Papel de empaquetar, papel apergaminado,
celofén, bolsas de la basura y bolsitas plasti-
cas de hacer la compra ya usadas.
Introducir los alimentos en su envoltura, pro-
curando eliminar todo el aire del envase y
cerrar luego herméticamente.
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Materiales indicados para el cierre:

Gomitas, clips de plastico, corddn de atar,
cinta adhesiva incongelable etc. Las bolsitas
o laminas de plastico de polietileno se pue-
den termosellar empleando una soldadora
de plasticos.

Antes de introducir los alimentos en el
congelador, marcar claramente 10s enva-
ses, indicando su contenido y la fecha de
congelacion.

Capacidad maxima de
congelacion

El rendimiento de |a unidad permite congelar
un maximo de 6 kg. de alimentos en un pla-
zo de 24 horas (KSF/KS... F 5 kg). Para ello
se deben disponer directamente sobre el
fondo del recinto de congelacion.

Observar que no se deben mezclar nunca
productos frescos con congelados, para evi-
tar que los congelados se calienten.

La congelacion ultrarrapida

Si conserva Usted productos congelados en
la unidad, no olvide conectar la congelacién
ultrarrapida algunas horas antes de introdu-
cir los alimentos frescos a congetar.

En general basta conectar con 4 - 6 horas
de antelacién, No gbstante, si desea apro-
vechar la capacidad méxima de congelacion,
se habra de conectar con 24 horas de antici-
po. Pequefias cantidades de alimentos
{hasta 1 kg.) se pueden congelar en cual-
quier momento sin necesidad de conectar
previamente la congelacion ultrarrapida.
para conectar, basta pulsar la tecla coirre-
spondiente, llustracion @/2.

El piloto "Super”, llustracién @/4, se ilumina
para indicar la disposicion de funcionamien-
to. El grupo frigorifico trabaja ahora constan-
temente, alcanzandose asi una temperatura
baja en el interior del congelador.

La funcién de congelacién ultrarrapida se
desconecta automaticamente tan pronto
como los alimentos frescos introducidos
estén congelados (en el caso de pequefias
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Congelacmn de alimentos y conservaclon de

- productos congelados

cantidades de alimentos, esto ocurre al cabo
de unas pocas horas; en el caso de grandes
cantidades de alimentos, esto puede durar

* hasta dos dias).

La congelacién ultrarrapida se desconec-
ta asimismo automaticamente una vez
pasadas 26 horas de su activacion, en
caso de haber olvidado introducir fos
alimentos frescos en la unidad.

Conservacidén de alimentos

Para evitar pérdidas de calidad y valor
nutritivo de los congelados, es necesario
consumirlos antes de que caduque su plazo
maximo de conservacién. Observe que este
plazo varia segun el tipo de producto.

En general, aimentos como el pescado, sal-
chichas, charcuteria, platos cocinados, repo-
steria y bolleria, suelen conservarse por un
periodo de 2 meses, siempre y cuando se
mantengan a una temperatura constante de
—18°C. El plazo de conservacién para car-
nes, aves y queso suele ser de 4 meses.

La fruta y las verduras se conservan en
general hasta 6 meses.

Descongelacion de
productos congelados

Todos los métodos listados mas abajo son
perfectamente indicados para acelerar la
descongelacion. Seleccione el que conside-
re mas conveniente o el que mejor se preste
a la preparacion ulterior de los alimentos:

a temperatura ambiente,

en el frigorifico,

en un hormo eléctrico,

con/sin ventilador calefactor,

en el horno microondas.

Podra recongelar alimentos que se hayan
descongelado 0 empezado a descongelar,
teniendoe en cuenta lo siguiente: en el caso
de cames y pescado, recongele Unicamente
si estos alimentos no han permanecido mas
de un dia expuestos a temperaturas supetrio-
res a los 3°C; en el caso de otros alimentos,
recongelar unicamente si no han permaneci-

do mas de tres dias expuestos al grado de
temperatura anteriormente mencionado.
De lo contrario, verificar si el aroma, aspecto

"y color de los alimentos son satisfactorios. Si

no se constata ninguna alteracion, asar, freir,
hervir o utilizarlos para la preparacién de
platos cocinados antes de volver a congelar.

Observe que en estos casos disminuye
también el plazo maximo de conservacion.

Preparacion de hielo
llustracion @

Llenar 3/4 partes de la bandeja de hielo con
agua y colocarla en el fondo del recinto con-
gelador. Comprobara gque retorciendo ligera-
mente la bandeja le sera mucho mas facil
extraer los cubitos.

La caja adjunta sirve para tener S|empre una
reserva de cubitos a disposicién.

La bandeja del hielo sirve al mismo tiempo
como practica tapa para la caja.
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Descarchado de la unidad

Descarchado del cajén
frigorifico y del recinto de
conservacion al fresco

El cajon frigorifico y el recinto de conserva-
cion al fresco descarchan automaticamente.

El agua del descarchado se recoge en la
canaleta de desague, llustracion @/A, fluye
al grupo frigorifico y se evapora. Por favor,
mantenga la canaleta y los orificios de
desagtie, llustracién @B, siempre limpios
para que el agua pueda drenar adecuada-
mente.

Descarchado del recinto
congelador

El recinto congelador (llustracion @/A)
no descarcha automaticamente para
evitar que los productos se descongelen
fortuitamente. Una capa gruesa de hielo
o escarcha sobre la plancha de congela-
cion influye adversamente sobre el rendi-
miento de la unidad y provoca un inudtil y
elevado consumo de energia eléctrica.

No raspar acumulaciones de hielo o es-
carcha con un cuchillo de lo contrario se
corre el riesgo de perforar el evaporador
del recinto congelador.

Cuando ohserve que en el congelador se
ha acumulado hielo o escarcha, realice el
descarchado de este recinto. Para ello
proceda segin se indica a continuacion:

, @ Retire los productos congelados de la

unidad y envuélvalos en varias capas de
papel de periédico y consérvelos en lugar
bien fresco.

® Desconecte de la red.

® Deje la puerta del congelador abierta y
recoja el agua de la descongelacién con
una esponja ¢ con un pano.

® Seguidamente, seque bien el interior del
recinto, vuelva a conectarlo e introduzca
nuevamente fos productos congelados.
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Consejos practicos para el descarchado
del congelador

Bajo ningGn concepto se habra de
colocar una estufa eléctrica, estufa de
gas, lAmparas de petrdleo o velas dentro
del congelador para acelerar su descon-
gelacién. ’

El empleo de "sprays para el descarcha-
do" requiere suma precaucicn. Dichos
sprays pueden dar lugar a la formacién de
gases explosivos, pueden ademas contener

" disolventes o agentes propulsores capaces

de dafar las piezas de plastico en el interior
del recinto, € incluso ser nocives para la
salud.

Atenerse categoricamente a las instruccio-
nes del fabricante.




Limpieza

Por favor, antes de realizar cualquier ope-
racion de limpieza, no olvide desenchufar
la unidad o desconectar el fusible.

De ser posible, se debiera limpiar el interior
de la unidad una vez al mes.

Le serd mas facil realizar la limpieza retiran-
do de la unidad: el carro frigorifico, los cajo-
nesy el cajén humectador.

Para retirar, tirar de los cajones y del carro
del todo hacia delante.

Extraer el cajon .

Desplazar las correderas rojas a ambos

" lados del cajon hacia delante. llustracién

On

Levantar la parte delantera del cajon y extra-
erlo, llustracion VB,

Para retirar, tirar de los cajonés y del carro
del todo hacia delante, levantar por atras y
extraer. llustracion @.

E! filtro de humedad, llustracion @/17, se
puede también retirar del aparato para su
limpieza. Para ello, extraer primeramente el
cajén humectador y seguidamente retirar el
filtro.

Levantar 1a cubierta del filtro, llustracion @_,
sacar el filtro, lavarlo en agua templada,
secarlo bien e introducirlc nuevamente en su
alojamiento. ' )

Observar que el agua de |a limpieza no
acceda al cuadro de mandos ni alcance la
iluminacion o el ventilador. A excepcion de-la
junta de la puerta, podra limpiar toda la
unidad con agua templada, en la que se
haya disuello previamente un poco de
detergente desinfectante, p. ej. jabon

liquido de fregar los platos.

Bajo ningun concepto se habrd de utilizar
arenilla, como tampoco detergentes que
contengan acidos, disolventes quimicos o
sustancias de pulido.

Para evitar que algunas partes se vuelvan
mate tampoco se habra de hacer uso de
productos de limpieza "exentos de abrasi-
vos®.
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Limpiar la junta de la puerta simplemente
con agua clara y secarla bien a continua-
cidn.

Limpiar la canaleta de desagle (lustracidn
@®/A) y los orificios de drenaje {llustracion
®/B) con frecuencia para que el agua de la
descongelacion pueda drenar sin problemas.
Caso necesario emplear un palillo ¢ simifar
para limpiar los orificios.

Observar que el agua de la limpieza no cue-
le por los orificios de drenaje y fluya a la
bandeja de evaporacion,

Tras la limpieza, reincorporar todos los acce-
sorios volver a introducir los alimentos v
conectar nuevamente la unidad.
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~ Consejos practicos para

el ahorro de corriente

® Emplazar la unidad en un lugar que permi-
ta una buena ventilacicn. No exponer a la
influencia de rayos solares, ni ubicar cerca
de un foco active de calor {radiador, estufa
etc)

® Dejar enfriar comidas y bebidas antes de

introducirlas en la unidad.

® Aconsejamos se realice |a descongelacion
de productos congelados en el cajén frigo-
rifico. De este modo, se aprovecha el frio
acumulado en los congelados para asistir
{a refrigeracion de los alimentos frescos
en el frigorifico.

® Descarchar el congelador cuando se haya
acumulado hielo o escarcha en el interior
del recinto. El hielo y la escarcha dificultan
la emision de frfo a los congelados y
hacen aumentar el consumo de corriente
eléctrica.

® Cuando se introduzcan e se retiren ali-
mentos del interior de la unidad, obrar con
rapidez para evitar mantener las puertas

de los recinios abiertas demasiado tiempo.”

® No seleccionar nunca un grado de tempe-
ratura mas frio de lo necesario.
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Explicacion de los ruidos
de funcionamiento

Ruidos de funcionamiento

Para que la temperatura seleccionada se
pueda mantener constante, la unidad debe
conectar el compresor de vez en cuando.
Los ruidos que se producen durante e! fun-
cionamiento del compresor son normales y
solamente se oyen cuando rige un ambiente
de extremado silencio. Dichos ruidos dismi-
nuyen de volumen tan pronto la unidad
alcanza la temperatura de servicio correcta.

Un susurro fino
Se debe a la corriente de aire en circulacion
cuando el ventilador esta funcionando.

Un breve clic
Se aprecia sclamente cuando se conecta o
desconecta el regulador del compresor.

Un zumbido atenuado

" Es inevitable, cuando el compresor esta fun-

cionhando.

Un leve ruido de burbujeo y chapoteo
Indica gue ¢l agente refrigerante esta pene-
trando en los tubos. Este ruido persiste unos
momentos después de haberse desconecta-
do el compresor.

Si constata que los ruidos de funcio-
namiento aumentan de volumen, es .
probable que la causa sea una simple
anomalia facil de rectificar.

Verifique si [as planchas asientan
correctamente,

de no ser asi, ésta podria ser la causa del
aumento de volumen. En este caso, corregir
el asiento de la plancha, bandeja ¢ acceso-
rig en cuestion para evitar que vibre,




. Pequefias anomdlias de facil arreglo

Hay pequefas anomalias que no suponen
necesariamente la existencia de una ave-

ria por consiguiente, no siempre es mene-

ster solicitar la intervencién del servicio
de asistencia técnica. Con frecuencia se
trata de pequefias anomalias muy ficiles
de rectificar. Para evitar intervenciones
inttiles del servicio técnico, compruebe
si el fallo que Usted ha detectado se
encuentra recogido en el siguiente cua-
dro. De esta forma evitara pérdidas de
tiempo y gastos que no en todos los
casos quedan cubiertos por las presta-
ciones bajo garantia.

En caso de no encenderse ningunoc de
los displays:

Comprobar si llega corriente a la unidad.
Verificar si el enchufe asienta debidamente .
en la caja y si el interruptor principal, llustra-
cion @/1, esta activado.

En caso de no funcionar la iluminacion
del recinto de conservacion al fresco:

Es posible que se haya fundido la bombilla.
En este caso, introducir una bombilla nueva
(bombilla de halégeno de bajo voltaje, 12V,
10 W, base G4) que podra sclicitar del servi-
cio de asistencia técnica o bien adquirir en
cualquier establecimiento de articulos eléc-
tricos o en un centro de bricolaje. (Advertan-
cia importante: ho utitizar bombillas cuya
potencia sea inferior o superior a la anterior-
mente indicada). '

Cambio de la bombilla de hatégeno
Desenchufar de la red de alimentacion eléc-
trica. Extraer la caja de fa bombilla, llustra-
cion @, Retirar la pantalla y sacar la bombil-
la defectuosa.

Observar que las bombillas de halégeno no
se deben tocar nunca con los dedos. Sujetar
categdricamente con un gano limpio o con
un papel para introduciria en e! portaldampa-
ras. llustracion @.

Si accidentalmente se tocase la bombilla con
los dedos, limpiar inmediatamente con un
pafio. Montar de nuevo la pantalla observan-
do que enganche debidamente e incorporar .
la caja de bombilla en su recinto. Seguida-
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mente, volver a enchufar la unidad en la red
de alimentacion eléctrica.

Si el cajon frigorifico no consigue
alcanzar el grado de temperatura selec-
cionado:

Verificar si la rejilla de ventilacién ubicada en
la parte superior de la unidad.esta tapada, o
bien si la boquilla de purga de aire en el rod-
apiés esta blogueada.

También cabe suponer que se haya abierto
el cajén con excesiva frecuencia, o bien que
se acabe de introducir una gran cantidad de
alimentos frescos en su interior.

Corregir la temperatura de la zona fresca
Figura ©

Aungue |a temperatura de este comparti-
mento viene ajustada de fabrica a 0°C, se
pueden efectuar en caso necesario unas
ligeras correcciones.

Para ello se pulsan simultdneamente las
teclas "9" y "10" durante 5 segundos.

El piloto de avisc 4 "stpet" comienza a
destellar. En la pantalla de visualizacién
aparece la indicacién "00".

Para corregir la temperatura ajustada, pulsar
varias veces la tecla "9" hasta que en la pan-
talla "8" aparezca el valor {temperatura)
deseado.

La temperatura ajustada se muestra en la
pantalla de modo correlativo, de +2°C hasta
-2°C. ’ .
La indicacion de las temperaturas bajo
cero se efectia mediante la iluminacién
del piloto "7".

Al cabo de un minuto, las indicaciones se
reposicionan automdticamente a "funcio-
namignto normal”, volviendo a memorizar ef
sistema las temperaturas ajustadas anterior-
mente. ‘

No obstante, si en los displays, llustracio-
nes @/6 y @/8, aparece la indicacién "- -"
o bien "E 1, 3, 5, 6" a pesar de regir tem-
peraturas bajas dentro del recinto, solici-
tar Ja intervencidn det servicio de asisten-
cia técnica. '
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Pequefias anomalias de
facil-arreglo

Si el display de "alarma" se enciende y el
dispositivo de alarma aciistica se activa
tras funcionamiento prolongado:

i Averia! Temperatura demasiado alta en el
recinto congelador.

® Verificar si la boquilla de ventilacidn ubica-
da en el rodapiés esta cubierta.

@ Comprobar si la puerta del congetador
esta bien cerrada,

® Se ha introducido una cantidad excesiva
de alimentes frescos en el congelador {en
este caso el display de "alarha” se apaga
pasado cierto tiempo).

Si no recupera el funcionamiento correcto de
la unidad, a pesar de haber observado estas
advertencias, solicite la intervencion del ser-
vicio de asistencia técnica.

No abra las puertas de la unidad inatiimente
para frenar al maximo pérdidas de frio.

No intente reparar el fallo Usted mismao.
Cualquier operacién no descrita anterior-

mente particularmente en cuanto concieme

los componentes eléctricos hahra de ser
realizada categdricamente por los técnicos
de servicio. . :

-
Observacion

Podra recongelar alimentos que se hayan
descongelado 0 empezado a descongelar,
teniendo en cuenta (o siguiente: en el casc
de carnes y pescado, recongele unicamente
si estos alimentos no han permanecido mas
de un dia expuestos a temperaturas superio-
res a los +3°C. Cualquier otro alimento se
podra racongelar si no ha permanecido mas
de tres dias expuesto al grade de temperatu-
ra que se indica mas arriba.

De lo contrario, verificar si el aroma, color y
aspecto de los alimentos son satisfactorios.
Si no se constata ninguna alteracion, asar,
freir, hervir o preparar con los productos pla-
tos cocinados antes de volver a congelar.
Observe que en estos casos el plazo maxi-
mo de conservacién de los alimentos dismi-
nuye.

124

Servicio de asistencia
técnica

Por favor, cuando solicite la intervencion del
servicio de asistencia técnica no olvide indi-
car el numero E de su unidad y €l ndmero
FD. {llustracion @).

Ambos numeros figuran en el cuadro marca-
do en negro de |a placa de caracteristicas

‘técnicas. La placa se encuentra en la parte

izquierda del recinto de conservacion al fres-
co, al lado del cajén humectador..

La direccién y el numero de teléfono del ser-
vicio de asistencia técnica mds proximo a su
domicilio se encuentra en la guia telefénica

o en la lista de centros de servicic al cliente.
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Family Line

01805-2223

Siemens-Hausgerite

Besuchen Sie uns im Internet:
http://www.siemens.de/hausgeraete
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