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Muy importante: Lee integramente este manual antes de utilizar el horno. La documentacion y
accesorios, los encontraras en el interior del horno.

)O‘ Manual de instrucciones

Este manual esta disefiado de forma que los textos estan relacionados con los dibujos correspondientes.

Seguridad “¥P=

A Importante
Conserva este manual con el aparato. Si debes vender
o ceder el aparato a otra persona, asegurate de que el
manual de utilizacion va con él. Lee estos consejos antes
de instalar y utilizar el aparato. Han sido redactados
pensando en su seguridad y la de los demas.

* | a alimentacion eléctrica al horno debe estar instalada con
dispositivos de desconexion de cumplimiento con la normativa
de instalacion local.

e | ainstalacion del horno, debe ser efectuada por un instalador
autorizado, que seguira las instrucciones y esquemas del
fabricante.

* | ainstalacion eléctrica debe de estar dimensionada a la
potencia maxima indicada en la placa de caracteristicas y la
toma de corriente eléctrica con toma a tierra reglamentaria.

e Sjel cable de alimentacion esta danado, debe ser sustituido por
Su servicio postventa o personal cualificado similar, con el fin de
evitar un peligro.

* Asegurate de que el aparato esta desconectado antes de
sustituir la lampara, para evitar posibles choques eléctricos.

e No utilizar productos de limpieza abrasivos 0 estropajos metalicos
duros para limpiar la puerta del horno, ya que se puede aranar la
superficie y provocar la rotura en anicos del vidrio.

¢ Durante el funcionamiento hay partes accesibles que pueden
calentarse. Los nifios menores de 8 afios deben mantenerse
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alejados a menos que estén bajo supervision permanentemente.

e Evitar tocar los elementos calefactores interiores.

e Este aparato pueden utilizarlo ninos con edad de 8 anos y
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales 0
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento, si se
les ha dado la supervision o instrucciones apropiadas respecto
al uso del aparato de una manera segura y comprenden 10s
peligros que implica. Los ninos no deben jugar con el aparato.
La limpieza y el mantenimiento a realizar por el usuario no deben
realizarlos 10s ninos sin supervision.

e Tu aparato esta destinado para un uso doméstico normal. No
utilices con fines comerciales o industriales. Sirve exclusivamente
para la coccion de productos alimentarios.

* No intentes modificar las caracteristicas del aparato. Podria
suponer un peligro.

e Durante una limpieza por pirdlisis, las superficies accesibles se
calientan mas que durante un uso normal. Hay que algjar a los ninos.

* Antes de proceder a la limpieza por pirdlisis retira todos los
elementos de coccion y los desbordamientos importantes.

e No coloques cargas pesadas sobre la puerta del horno y
asegurate que no se monte o se siente ningun nino.

* Para cualquier intervencion de limpieza en la cavidad del horno,
éste debe estar apagado.

* Después de utilizar el horno, asegurate que todos los mandos
estan en posicion de parada.

* No utilices el horno como despensa o para guardar accesorios
después de su utilizacion.

* No utilices aparatos de vapor o alta presion para limpiar €l
aparato (exigencias relativas a la seguridad eléctrica).

e E[ horno siempre debe funcionar con la puerta cerrada, en todos

) s programas, incluido el grill. o



Identificacion

Identifica el modelo de tu horno (“a”, “b”, “c”,
“d”, “e”, “f’) comparando el panel de mandos de tu
aparato con el de las ilustraciones.

(

1.1 Desembalaje. Retira todos los elementos de
proteccion.

Instalacién

1.2 Conexion a la red eléctrica. Ten siempre en
cuenta los datos de la placa de caracteristicas
(1.2.1) y las medidas del mueble en el que se
va encastrar el horno (1.2.2, 1.2.3).

Hornos independientes: el aparato debe
conectarse a la red mediante una conexion

fila monofésica, en la cual, la conexion

neutro (color azul) con neutro debe quedar
garantizada (1.2.4). Introduce el horno en

el hueco cuidando que el cable sobrante

no quede en la parte superior (1.2.5, 1.2.6).
Sujétalo al mueble con los dos tornillos
suministrados (1.2.7). El material del mueble
de empotramiento o el recubrimiento de éste
deberan ser resistentes al calor. Para finalizar
la instalacién en el aparato, es necesario
establecer la hora (a, ¢, d, f). Después de

un tiempo de inactividad, el aparato pasara
a estado standby, donde segun el modelo,
bajara la luminosidad o se apagara la
pantalla.

Hornos polivalentes para placas
vitroceramicas: el horno sdlo se instalara con
las placas vitroceramicas recomendadas por €l
fabricante con el fin de evitar un peligro. Coloca
la placa de coccién encima de la encimera

y suelta la caja de los conmutadores (1.2.8).
Introduce la placa en el hueco de la encimera
cumpliendo los requisitos de instalacion (ver
manual de la placa) (1.2.9). Introduce el horno
en el hueco del mueble dejando espacio

para su manipulacion (1.2.10). Atornilla la

caja al horno (1.2.11, 1.2.12). Conecta la

placa al horno (1.2.13). Introduce el horno
hasta el fondo y sujétalo con los dos tornillos
suministrados (1.2.14, 1.2.15). Coloca a
presion los suplementos de los mandos, segun
el tipo de foco de calor (1.2.16) y los mandos
(1.2.17).

Antes de utilizar tu nuevo horno por primera
vez caliéntalo en vacio (sin alimento, en
posicion E] , 250°C y 30 minutos de duracion).
Puede producir humo o mal olor (es normal
debido al calentamiento de restos de grasa, etc).
Una vez se haya enfriado, efectla una limpieza
previa pasando por el interior un pafio humedo.
2.1 Accesorios. Segin modelos dispones de
Bandeja Profunda (2.1.1), Bandeja Plana
(2.1.2) y Parrilla Multifuncién (2.1.3) que
funcionan de forma independiente. Ademas
puedes combinar cualquier bandeja con
la Parrilla Multifuncion (2.1.4) formando un
conjunto. Todos los accesorios o conjuntos
pueden ir directamente 0 montadas sobre
la Parrilla de extraccion parcial (2.1.5)
o la Parrilla de extraccion total (2.1.6,
2.1.7) (2.1.8). Si dispones de la bandeja
de extraccion parcial, se utilizara de
forma independiente o junto bandejas (3
modalidades) (2.1.9). La Parrilla Simple es de
uso independiente (2.1.10). Si dispones de
guias auto extraibles "impulse”, introdUcelas
primero en el horno sin la bandeja (2.1.11).
Las guias "impulse” salen automaticamente
con el peso de la bandeja al abrir el horno
(2.1.12). Es obligatorio utilizar una bandeja
como soporte de los alimentos con las guias
“impulse” (2.1.13). Ten en cuenta la posicion
de las parrillas al introducirlas en el interior.
Disponen de topes laterales antivuelco
(2.1.14).
2.2 Posicién accesorio. Dispones de 5

osiciones para colocar los accesorios
I==y=uk

2.3 Ajuste de hora. Reloj convencional: Tira
del mando inferior y gira hacia la derecha
(2.3.1). Ajusta la hora (2.3.2). Reloj digital:
pulsa la tecla @ y se pondré a parpadear
(2.3.3). Ajusta la hora con las teclas +
, — (2.3.4). Después de unos segundos
dejara de parpadear (2.3.5).

Nota: vuelve a ajustar la hora después de un
corte de suministro eléctrico o por cambio
horario.

2.4 Alimento a cocinar. Introduce el alimento
en el horno. Selecciona el accesorio(s) y
su posicion, previa consulta de la tabla de
coccion. Cierra la puerta.

2.5 Seleccion funcién de cocinado. C]
Selecciona la funcion de cocinado segin
modelo:

Calor tradicional ventilado. Para cualquier
tipo de plato. Se pueden cocinar varios
platos a la vez sin que se mezclen sabores ni

olores. c



Turbo plus. El calor es producido por la
resistencia central.

Grill fuerte ventilado. Gratina repartiendo el
calor de modo uniforme. Ideal para asados de
gran tamano.

Grill fuerte. Gratinados: pastas, soufflé y
salsa bechamel.

E] Grill suave. Hamburguesas, tostadas y
alimentos con pequefa superficie.

Calor de solera intenso. El fuerte calor
inferior se reparte uniformemente. ideal para
paellas, pizzas.

. Calor de solera ventilada. El ventilador
reparte el calor inferior de manera uniforme.
Indicado para paellas.

Calor tradicional. Pan, tartas, pasteles
ellenos y carnes magras.

@ Descongelacién. Descongela en
tiempos minimos cualquier producto.
Celeris. Para precalentamiento del horno.

2.6 Seleccion de la temperatura . Selecciona
la temperatura girando el mando selector.

El piloto se apagara cuando alcance la
temperatura seleccionada.

FUNCIONES DE TIEMPO

2.7 Seleccion de la duracion. Temporizador
(@ : selecciona los minutos girando el mando
selector. (2.7.1). Si quieres que funcione sin
Iilmite de tiempo, ponlo en la posicién manual
).

\ﬁ{eloj convencional: Gira el mando superior
a la derecha y selecciona los minutos (2.7.2).
Si quieres que funcione sin limite de tiempo,
ponlo en la posicién manual IL|I) y haz coincidir
la flecha roja con las horas que indican las
agujas del reloj.

Reloj digital: pulsa la tecla (® y se pondra a
parpadear EF(Q.?.S). Ajusta la duracién con
las teclas 4, — (2.7.4). Después de unos
segundos dejaré de parpadear.

2.8 Seleccion hora inicio.

Reloj convencional: Una vez seleccionado
programa y temperatura, gira el mando
superior hasta la posicién g . A continuacion
tira del mando superior y giralo hasta que la
flecha roja indique la hora de inicio (2.8.1).
Selecciona la duracién girando el mando
superior a la derecha.

2.9 Seleccion hora fin.

Reloj digital: una vez seleccionado programa,
temperatura y duracion, pulsa la tecla (9 %

se pondra a parpadear |-i| (2.9.1). Ajusta la
hora que deseas que finalice pulsando con
las teclas 4 , — (2.9.2). Después de unos
segundos | »|| dejara de parpadear.

2.10 Funcioén avisador.

Reloj convencional: Selecciona la posicion
0 con el mando de programa (2.10.1). Gira

el mando superior a la derecha y selecciona
los minutos (2.10.2). Sélo funciona si el horno
esta apagado.

espafnol

Reloj digital: pulsa varias veces la tecla (©)
y se pondra a parpadear ()| (2.10.3). Ajusta
la duracion con las teclas 4, — (2.10.4).
Después de unos segundos || dejaré de
parpadear. Funciona con el horno encendido
y apagado.
2.11 Funcién bloqueo. Para evitar
manipulaciones por parte de los ninos.
Reloj convencional: Gira el mando superior
hasta seleccionar X .(2.11.1)
Reloj digital: pulsa durante 3 segundos
simultaneamente las teclas 4, — vy
visualizara [—| (2.11.2). Para desbloquearlo
repite la operacion.
Advertencias de uso: una vez finalizado el
tiempo de coccion, pon los mandos de funcién 'y
temperatura en posicion 0 y el mando de tiempo
en posicién mano IL|I) . Abre con cuidado la puerta
del horno, ya que puede salir vapor caliente.

Mantenimiento y
limpieza

3.1 Limpieza de accesorios. Son aptos para
lavavajillas. Silos limpias a mano, usa
detergente de uso corriente. Ponlos a remojo
para facilitar la limpieza.

Limpieza interior del horno.

3.2 Modelos con paredes lisas. Extrae las
guias laterales. Segun modelos las guias
laterales disponen de dos tipos de fijacion,
sin soporte (3.2.1, 3.2.2) o con soporte,
(3.2.4, 3.2.5). Limpia el horno a temperatura
templada, pasando un pafio con agua
caliente y jabon (3.2.3, 3.2.6). Una vez
limpias las paredes del horno vuelve a
colocar las guias.

3.3 Modelos de paredes rugosas.
autolimpiantes. En estos hornos la placa
posterior y los paneles laterales estan
recubiertos con un esmalte autolimpiante
que elimina la grasa mientras el horno esta
en funcionamiento. Los paneles laterales
son reversibles de esta forma duplican la
duracion del revestimiento.

Para sacar los paneles autolimpiantes, extrae
previamente las guias laterales.

Cuando lo paneles no se limpian lo suficiente
por si mismos es necesario regenerarlos.
Para ello retira todos los accesorios y
recipientes del interior del horno. Limpia a
fondo las superficies del horno que no son
autolimpiantes. Selecciona la funcion [ .
Pon la temperatura a 250° C y el tiempo
entre 30 y 60 minutos dependiendo del
grado de suciedad.

Cuando el programa de limpieza termine

y el horno se enfrie pasa con una esponja



3.4

3.5

3.6

humedecida los elementos autolimpiantes

que volveran a ser completamente

funcionales.

Nota: No limpies las paredes cataliticas

con productos de limpieza especificos

para hornos. No raspes las superficies

con estropajos metalicos, instrumentos

puntiagudos o cortantes.

Limpieza del techo. Si tu horno dispone de

grill abatible, tira hacia arriba y presiona para

bajarlo (3.4.1) y limpia el techo con un pafio

humedo (3.4.2).

Limpieza exterior del horno. Usa productos

neutros, sécalo bien con un pafio suave.

Funcién Aquasliding. Es un sistema que

facilita la limpieza del horno, mediante el uso

del vapor de agua. Su duracién es de 35

minutos vy se realiza de la siguiente manera.

e Empieza con el horno templado.

e Extrae todos los accesorios y guias
laterales s/modelo.

e Pulveriza 200 ml de agua en las paredes
del interior del horno. /A Una cantidad
excesiva de agua puede provocar
desbordamientos.

e Segun modelo, selecciona la funcién,

a) [ Aquaslading y espera a que
finalice.

b) O tradicional a 150°C durante 10
minutos. Transcurrido dicho tiempo,
ajusta la temperatura al minimo
(85°C - 75°C s/modelo) y mantenerla
durante 20 minutos. No seguir
estas indicaciones puede provocar
condensaciones en el frontal.

® Apaga el horno.

e Abre con cuidado la puerta del horno,
evitando el contacto con el vapor.

e Alfinal del ciclo, retira el agua del interior y
con la ayuda de una bayeta desprende los
restos de suciedad restante. Este ciclo de
ayuda a la limpieza pierde efectividad si no
se respetan los tiempos indicados.

* Segun modelo se puede ayudar de la

funcion Avisador.

Advertencias de uso: 1. Asegurate de que el
horno esta apagado. 2. Nunca utilices méaquinas
de limpieza a vapor.

C

Solucion de

problemas \

Hay una serie de incidencias que puedes
solucionar td mismo.

4.1

No funciona. Comprueba si esta conectado,
y/0 que el mando selector de tiempo no esta
en 0.

espafnol

4.2 Sale humo durante la coccién. Reduce la
temperatura y/o limpia el horno (punto 3.3).

4.3 Hace ruido después de la coccion. Es
normal, el ventilador sigue funcionando hasta
reducir la temperatura del interior y la del
exterior.

Los modelos con pantalla digital incorporan un
sistema de diagnostico que detecta y avisa ante
cualquier incidencia. Podréas visualizarla en la
pantalla:

4.4 No funciona. Parpadea [©] Pon el mando
selector de funciones en 0y ajusta la hora
(punto 2.3).

4.5 No funciona. Parpadea| ¢ | El horno
ha estado funcionando durante varias
horas y por razones de seguridad se ha
desconectado de forma automatica. Pon el
mando selector de funciones en 0y ajusta la
hora (punto 2.3).

4.6 No funciona. Parpadea [—| Pon el mando
selector de funciones en 0 y desbloguea el
horno (punto 2.11).

4.7 Funciona. Parpadea [] Pulsa cualquier
tecla.

A * No manipules el horno para repararlo,
llama al servicio técnico.

[

[/
Medio-ambiente /"/

El horno ha sido disefiado pensando en la
conservacion del medio ambiente.

Respeta el medio ambiente. Precalienta el
horno sélo cuando haga falta (consulta la tabla).
Usa preferentemente moldes de color oscuro.
Para largos periodos de horneado desconecta
el horno 5 6 10 minutos antes del tiempo previsto.

Gestion de residuos de aparatos eléctricos y
electronicos.

El simbolo g indica que no debe eliminarse el
aparato utilizando los contenedores tradicionales
para residuos domésticos. Entrega tu horno

en un centro especial de recogida. El reciclado
de electrodomésticos evita consecuencias
negativas para la salud, el medio ambiente y
permite ahorrar energia y recursos. Para mas
informacion, contacta con las autoridades locales
o establecimiento donde adquiriste el horno.



Tabla de Coccidon

Alimento

Programa y temperatura

Tiempo

Posicion

espafnol

Preca-
lenta-
miento

Accesorios

190°C

ternera 1,5 Kg

3 0
% cerdo 1,5 Kg 150°C
>
é cordero 1,2 Kg 200°C
SN pavo 4 Kg 170°C
pollo 1,25 Kg 210°C
pimientos rojos
| asados 190°C
= 1,25Kg
[0}
= | tomates rellenos )
4 unid. 200me
merluza / ba-
% 2 calao al horno 210°C
o Q
T3 1,5 Kg
50| langostino al
(%]
1S
1 horno 220°C
1 Kg
pizza 200°C
descongelacién
i< para todo tipo 75°C
<8 de alimentos @
fermentacion 40°C
masa pan/ -
bolleria 50°C
8.4.1 Galletas

de mantequilla

=z

=}

©)

®

= | 842

= Magdalenas
o

38

Ty

3 ﬁ 8.5.1 Bizcocho

< . .

a 8 €esponjoso sin

= < grasa

s

Ede)

wZ

g 8.5.2 Tarta de

3 manzana

(N}

2

o .

a 9.1 Superficie

de gratinado

* Seglin modelo.

—
E] 180°C
a0
E] 185°C
S
E] 0500 G

50 - 60 min

85 - 95 min

40 - 50 min

115 - 125 min

50 - 60 min

30 - 40 min

15-19 min

7 -9 min

4 -5min

18 - 22 min

25-30 min

22 min

23 min

45 min

25 min

40 min

40-45 min

50-55 min

2-3min

no

no

no

no

no

no

no

si

si

si

no

no

si

Si

no

no

no

no

no

Precalentado
durante 5 min

58 0 0 0 g 00goo

Bandeja
profunda

Bandeja
profunda

Bandeja profunda
Jestandar

Molde sobre
parrilla

2 moldes sobre
1 parrilla y bandeja

Parrilla

2 moldes sobre

1 parrillay bandeja

Coccion 2-3 min.
sobre parrilla



francais

) o
O Notice d’utilisation

Tres important : Lisez attentivement cette Notice d’Ulilisation avant d’utiliser votre four. Retirez la
documentation et les accessoires qui se trouvent a I'intérieur du four,

Les textes des documents sont accompagnés de croquis, pour faciliter leur compréhension.
Sécurité 9=

A Important
Conservez cette notice d’utilisation avec votre appareil. Si
I'appareil devait étre vendu ou cédé a une autre personne,
assurez-vous que la notice d’utilisation 'accompagne.
Merci de prendre connaissance de ces conseils avant
d’installer et d’utiliser votre appareil. lls ont été rédigés
pour votre sécurité et celle d’autrui.

e [’installation électrique qui alimente le foir doit comporter des
dispositifs de déconnexion conformes aux réglementations
locales en vigueur.

* ['installation du four doit étre confiée a un installateur agreé qui
suivra les instructions et les schémas du fabricant.

e |'installation électrique doit étre dimensionnée a la puissance
maximale indiquée sur la plaque signalétique et la prise électrique
equipée d’'une mise a la terre réglementaire.

e Sile cable électrique est endommagé, il doit étre remplace par un
technicien du service apres-vente ou toute autre personne qualifiee
afin d’éviter tout danger.

e S’assurer que 'appareil est debranché avant de remplacer la lampe
pour éviter un éventuel choc électrique.

* Ne pas utiliser de produits de nettoyage abrasifs ou d’éponges
métalliques dures pour nettoyer la porte du four, car vous risquer de

la rayer et de provoquer la cassure en petits morceaux du verre.
* Pendant le fonctionnement de I'appareil, certaines parties accessibles

7
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peuvent devenir chaudes. Veiller a éloigner les enfants de moins de 8
ans de I'appareil, sauf sils sont surveillés en permanence.

e Eviter de toucher les éléments chauffants a I'intérieur du four.

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de plus de 8
ans et des personnes souffrant d’un handicap physique, sensoriel
ou mental, ou manquant d’expérience et de connaissances, a
condition que des instructions appropriés leur aient été données
concernant I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu’elles
comprennent les dangers encourus. Ne pas laisser les enfants jouer
avec I'appareil. Ne pas laisser les enfants s’occuper de I'entretien ni
de la maintenance de I'appareil sans surveillance.

e Cet appareil est destiné a un usage domestique normal. Ne pas
'utiliser a des fins commerciales ni industrielles. Il est destiné
exclusivement a la cuisson de denrées alimentaires.

» N'essayez pas de modifier les caractéristiques de I'apparelil, cela
représenterait un danger.

e Durant le nettoyage par pyrolyse, les surfaces de I'appareil sont plus
chaudes que durant son utilisation normale. Eloignez les enfants du four.

* Avant de procéder au nettoyage par pyrolyse, enlevez tous les
éléments amovibles et les grosses salissures présentes dans le four.

* Ne posez pas de charges lourdes sur la porte du four et assurez-
VOUS qu’aucun enfant ne puisse n’y monter n'y s’asseor.

* Pour toute intervention de nettoyage dans la cavité du four, le four
doit &tre arréte.

e Apres utilisation du four, assurez-vous que toutes les commandes
se trouvent sur la position arrét.

* Ne vous servez pas du four comme garde-manger ni pour y ranger
les accessoires apres utilisation.

o N'utilisez jamais d’appareils a vapeur ou a haute pression pour
nettoyer le four (exigences relatives a la sécurité électrique).

) e | e four doit toujours fonctionner porte fermée, dans tous les
'rogrammes, y compris le grill o



Identifier le modele de four (“a”, “b”, “¢”, “d”,

“e”, “f”) en comparant le bandeau de commande
de votre appareil avec celui des illustrations.

Identification

Installation

1.1 Déballage. Retirer tous les éléments de
protection.

1.2 Branchement secteur. Tenez toujours
compte des données de la plaque
signalétique (1.2.1) et des dimensions du
meuble ou va étre encastré le four (1.2.2,
1.2.3).

Fours indépendants: Brancher I'appareil
sur une prise fixe monophasée a connexion
neutre (en bleu) avec neutre garantie (1.2.4).
Introduire le four dans I'encastrement en
veillant & ce que le cable en trop ne reste
pas dans le haut (1.2.5, 1.2.6). Le fixer au
meuble avec les deux vis fournies (1.2.7).
Pour terminer I'installation dans I'appareil,
vous devez régler I'heure (a, ¢, d, f). Aprés un
temps d'inactivité, I'appareil se met en mode
standby, ce qui suppose, selon le modele,
une baisse de la luminosité ou I'extinction de
I'écran.

Fours polyvalents pour plaques
vitrocéramiques: N'installer le four
qu’avec les plaques vitrocéramiques
recommandées par le fabricant afin d’éviter
tout risque. Placer la plague de cuisson

sur le plan de travail et détacher le boitier
des commutateurs (1.2.8). Introduire la
plaque dans 'encastrement en respectant
les exigences d'installation (voir notice de
la plaque) (1.2.9). Introduire le four dans
I’encastrement du meuble en laissant de
I’espace pour sa manipulation (1.2.10).
Visser la bofte sur le four (1.2.11, 1.2.12).
Connecter la plaque au four (1.2.13).
Introduire le four a fond et le fixer avec les
deux vis fournies (1.2.14, 1.2.15). Monter a
pression les suppléments des commandes,
selon le type de foyer de chaleur (1.2.16) et
les commandes (1.2.17).
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2 Utilisation

Avant d’utiliser votre nouveau four pour la
premiére fois, chauffez-le a vide (sans aliment,
en position , 250°C et 30 minutes de durée).
Il peut se dégager de la fumée ou une mauvaise
odeur (c’est normal et d0 au réchauffement de
restes de graisse, etc.). Le laisser refroidir et

le nettoyer en passant a I'intérieur un chiffon

humide.

2.1 Accessoires. Vous disposez, selon les
modeéles, d’un Plateau profond (2.1.1),
Plateau plat (2.1.2) et Grille multifonction
(2.1.3) qui fonctionnent de maniere
indépendante. En outre, vous pouvez
combiner n’importe quel plateau avec
la Grille multifonction (2.1.4) pour former
un ensemble. Tous les accessoires ou
ensembles peuvent aller directement dans
le four ou étre montés directement sur la
Grille d’extraction partielle (2.1.5) ou la Grille
d’extraction totale (2.1.6, 2.1.7) (2.1.8).

Si vous disposez du plateau d’extraction
partielle, vous pouvez I'utiliser de maniere
indépendante ou avec des plateaux (3
modalités) (2.1.9). La Grille simple est
d’usage indépendant (2.1.10). Si vous
disposez de guides auto extractibles «
impulse », introduisez-les d’abord dans le
four sans le plateau (2.1.11). Les guides «
impulse » sortent automatiquement avec le
poids du plateau en ouvrant le four (2.1.12).
Avec les guides « impulse », vous devez
obligatoirement utiliser un plateau comme
support des aliments (2.1.13). Tenez compte
de la position des grilles lorsque vous les
introduisez dans le four. Elles sont pourvues
de butoirs latéraux anti-retournement
(2.1.14).

2.2 Position accessoire. |l existe 5
Sitions pour placer les accessoires

1 2 3 4 5
2.3 Réglage de I'heure. Horloge
conventionnelle: Tirez sur la commande
inférieure et faites-la tourner vers la droite
(2.3.1). Régler I'neure (2.3.2). Horloge
numérique: Presser la touche @ qui se met
a clignoter |(®| (2.3.3). Régler I'heure avec
les touches =, — (2.3.4). Apres quelques
secondes [®| cesse de clignoter (2.3.5).
Nota: Régler de nouveau I'heure apres une
coupure de courant ou un changement horaire.
2.4 Aliment & cuisiner. Introduire I'aliment dans
le four. Sélectionner 'accessoire(s) et sa
position en consultant le tableau de cuisson.
Fermer la porte.
2.5 Sélection fonction de cuisson. C]
Sélectionner la fonction de cuisson selon le
modele. c



Cuisson traditionnelle pulsée. Pour tous les
plats. Permet de cuisiner plusieurs plats a la
fois sans mélange d’odeurs ni de saveurs.

Turbo plus. La cuisson s’effectue par la
résistance centrale.

Gril fort pulsé. Pour gratiner avec répartition
uniforme de la chaleur. Idéal pour plats de
grandes dimensions.

E] Gril fort. Pour gratins : pates, soufflés et sauce
béchamel.

[j Gril doux. Pour hamburgers et pour faire
dorer des toasts ou toute autre petite portion
d’aliment.

Sole intensive. Chaleur intensive par le
dessous répartie uniformément. Idéale pour
paellas et pizzas.

Sole pulsée. Chaleur par le dessous associée
aI’hélice de brassage d’air. Idéale pour paellas.
Cuisson traditionnelle. Pain, tartes, gateaux
aurrés et viandes maigres.

@ Décongélation. Décongele rapidement
tous les aliments.

Celeris. Préchauffement rapide du four.

2.6 Sélection de la température [°C]. Sélectionner
la température en tournant la commande.

Le témoin s’éteint quand la température de
consigne est atteinte.

FONCTIONS TEMPS

2.7 Sélection de la durée. Minuterie (©) :
Sélectionner les minutes en tournant la
commande (2.7.1). Pour un fonctionnement
sans limite de temps, la placer sur la position
Manuel |l
Horloge conventionnelle: Faites tourner
la commande supérieure vers la droite et
sélectionnez les minutes (2.7.2). Pour un
fonctionnement sans limite de temps, la placer
sur la position Manuel |l et faire coincider la
fleche rouge avec les heures qu’indiquent les
aiguilles de I'horloge.
Horloge numérique: Presser la touche @
et elle se met a clignoter |E| (2.7.3). Régler la
durée avec les touches 4 , — (2.7.4). Aprés
quelques secondes |E| cesse de clignoter.

2.8 Sélection heure de commencement.
Horloge conventionnelle: Une fois le
programme et la température sélectionnés,
faites tourner la commande supérieure pour
la situer sur la position $ . Tirez ensuite sur
la commande supérieure et faites-la tourner
jusqu’a situer la fleche rouge sur I'heure de
départ souhaitée (2.8.1). Sélectionnez la durée
en faisant tourner la commande supérieure
vers la droite.

2.9 Sélection heure fin.

Horloge numérique: Apres avoir sélectionné

programme, température et durée, presser la

touche @ qui se met a clignoter ﬁ (2.9.1).

Régler I'heure de fin de cuisson voulue en

pressant les touches 4, — (2.9.2). Apres
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quelques secondes |E| cesse de clignoter.
2.10 Fonction avertisseur.
Horloge conventionnelle: Sélectionner la
position 0 avec la commande de programme
(2.10.1). Faites tourner la commande supérieure
vers la droite et sélectionnez les minutes
(2.10.2). Elle ne fonctionne que si le four est
éteint.
Horloge numérique: Presser plusieurs fois la
touche @ qui se met a clignoter || (2.10.3).
Régler la durée avec les touches 4, —
(2.10.4). Apres quelques secondes cesse de
clignoter. Elle fonctionne avec le four allumé et
éteint.
2.11 Fonction verrouillage. Pour éviter toute
manipulation par les enfants.
Horloge conventionnelle: Faites tourner la
commande supérieure pour la situer sur & .
(2.11.1)
Horloge numérique: Presser ensemble
pendant 3 secondes les touches 4 , — et
afficher |—| (2.11.2). Pour le déverrouillage,
répéter I'opération.
Avertissements d’usage: Une fois terminé le temps
de cuisson, remettre les commandes de fonction et
température en position 0 et la commande de temps
en position Manuel IL|I) . Ouvrir avec précaution la
porte du four car il peut sortir de la vapeur chaude.

Entretien et
nettoyage

3.1 Nettoyage des accessoires. Lavables au
lave-vaisselle. Pour les laver & la main, utiliser
un détergent courant. Les laisser tremper pour
faciliter le nettoyage.

Nettoyage intérieur du four.

3.2 Modéles parois lisses. Commencez par enlever
les glissieres latérales. Selon les modéles, deux
sont les types de fixation des glissieres latérales
: sans support (3.2.1, 3.2.2) ou avec support
(3.2.4, 3.2.5). Nettoyez le four encore tiede,
avec un chiffon trempé dans de I'eau chaude
savonneuse (3.2.3, 3.2.6). Une fois les parois du
four nettoyées, remettez en place les glissieres.

3.3 Modéles parois rugueuses autonettoyantes.
Sur ce type de fours, la plaque arriere et les
panneaux latéraux sont recouverts d’un émail
autonettoyant qui élimine la graisse pendant que
le four est en marche. Ces panneaux latéraux
sont réversibles, ce qui permet de dupliquer la
durée de vie du revétement.

Pour 6ter les panneaux autonettoyants, veuillez
d’abord extraire les glissieres latérales.

Lorsque les éléments autonettoyants du four ne
sont pas suffisamment propres, une régénération
est nécessaire. Pour ce faire, retirez les
accessoires et les récipients du four. Nettoyez en
profondeur les surfaces du four qui ne sont pas



3.4

3.5

3.6

autonettoyantes. Sélectionnez la fonction [ .
Réglez la température sur 250° C et la durée
entre 30 et 60 minutes, selon le degré de
salissure. Le programme de nettoyage une fois
achevé et lorsque le four est froid, nettoyez avec
une éponge légérement humide les éléments
autonettoyants, qui seront a nouveau totalement
fonctionnels.

Note : Ne nettoyez pas les parois catalytiques

avec des produits de nettoyage spéciaux pour

four. N'utilisez pas d'éponges métalliques, ni
d’instruments pointus ni coupants pour gratter les
surfaces.

Nettoyage du plafond. Si votre four est muni

d’un gril rabattable, poussez sur le support pour

le rabattre (3.4.1) et nettoyez le plafond du four

avec un chiffon humide (3.4.2).

Nettoyage extérieur du four. Utiliser des produits

neutres, bien sécher avec un chiffon doux.

Fonction Aquasliding : est un systéme qui

facilite le nettoyage du four, en utilisant la vapeur

d’eau. Sa durée est de 35 minutes et elle est
réalisée comme suit :

e Le four doit étre tiede.

o Extraire tous les accessoires et glissieres
latérales, selon modéele.

o Pulvériser 200 ml d’eau sur les parois internes
du four. A\ Une quantité excessive d’eau
risque de provoquer des écoulements.

¢ Selon le modele,

a) O Aquaslading: Attendez que le four
indique la fin du cycle de nettoyage.

b) [ tradicional & 150° C. Faire fonctionner
pendant 10 minutes. Une fois le temps
écoulé, régler la température au minimum
(35°C - 75° C, selon modele) et la maintenir
pendant 20 minutes. Le non-respect de
ces indications risque de provoquer des
condensations sur la porte du four.

o Arréter le four.

e Quvrir avec précaution la porte du four, en
évitant le contact avec la vapeur.

e Alafindu cycle, retirer 'eau accumulée a
I'intérieur de la cavité et, a I'aide d’un chiffon,
enlever tout reste de salissure. Ce cycle d'aide
au nettoyage perd de son efficacité si les
temps indiqués ne sont pas respectés.

*Vous pouvez vous aider de la fonction

Avertisseur selon le modéle.

Avertissements d’usage: 1. S'assurer que le four est
éteint. 2. Ne jamais utiliser de machines de nettoyage
a vapeur.

C

Solution de
problémes

\\

Il existe une série d’incidents que vous pouvez
résoudre vous-méme.
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4.1 Le four ne fonctionne pas. \érifier s'il est
branché et/ou si la commande de temps n’est
pas sur 0.

4.2 De la fumée sort pendant la cuisson. Réduire
la température et/ou nettoyer le four (point 3.3).

4.3 Bruit aprés la cuisson. C’est normal, le
ventilateur continue a fonctionner jusqu’a
diminuer la température intérieure et extérieure.

Les modeles a écran numérique incorporent un
systéme de diagnose qui détecte et avertit de tout
incident. Vous pourrez le voir & I'écran:

4.4 Le four ne fonctionne pas. clignote.
Placer la commande de fonctions sur 0 et régler
I'heure (point 2.3).

4.5 Le four ne fonctionne pas. clignote. Le
four a fonctionné pendant plusieurs heures et
pour des raisons de sécurité il s’est déconnecté
automatiquement. Placer la commande de
fonctions sur 0 et régler I'heure (point 2.3).

4.6 Le four ne fonctionne pas. clignote.
Placer la commande de fonctions sur 0 et
déverrouiller le four (point 2.11).

4.7 Le four fonctionne. clignote. Presser une
touche quelconque.

A ¢ Ne pas manipuler le four pour le réparer,
appeler le service technique.

! 4
Environnement /

Le four a été congu en pensant a la
conservation de I’environnement.

Respectez I’environnement. Ne préchauffer le
four que si nécessaire (consulter le tableau). Utiliser
de préférence des moules de couleur sombre. Pour
de longues périodes de cuisson, arréter le four 5 ou
10 minutes avant le temps prévu.

Gestion des appareils électriques ou
électroniques mis au rebut.

Le symbole . indique que I'on ne doit
pas se débarrasser de I'appareil en utilisant
les conteneurs traditionnels pour les résidus
domestiques.

Remettez votre four dans un centre de collecte
spécialisé.

Le recyclage des appareils électroménagers
évite des conséquences négatives pour la santé
et I'environnement et permet des économies
d’énergie et de ressources.

Pour plus d’information, contacter les autorités
locales ou I'établissement distributeur du four.

11
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Tableau de Cuisson

Aliment Accessoires

Programme et température

» Veau 1,5 kg 190°C [z] 210°C 50 - 60 min Q 1 non
ko)
=8 Porc 1,5kg 150°C [z] 180°C 85 - 95 min Q 2 non N
>
28 Agneau 12 kg 200°C [z] 220°C 40 - 50 min Q 2 non [HH]
(]
g Dinde4kg 170°C E] 190°C 115 - 125 min Q1 non
>
Poulet 1,25 kg 210°C [z] 230°C 50 - 60 min Q 1 fon
Poivrons —
1 rouges grillés 190°C [z] 210°C 30 -40 min Q 2 non [HH]
%) 1,25 kg
o i T
onrﬂes farcies aec  [D)2ec 5o19mn (2 fon
. Merlu/ Morue —
¥ aufour 210°c E] 230°C 7-9min Q 2 oui B
§ © 1,5Kg
g Grosses cre- —
=2=l vettes au four 220°C [z] 240°C 4 -5min E 4 oui
1 kg
pizza 200°C C] 220°C 18-22min Q 1 oui UHD
décongélation
2 pour tout type — 75°C Q 2 non [HH]
= daliments @
Fermentation 40°C @ 4000
pate & pain / - ) 25-30 min D 0 non
viennoiseries 50°C vit) 50
3 8.4.1 Biscuits E] 17500 22 min E 3 o Plaque
=8 au beurre profonde
©
@ E] 185°C  23min Q 2 oui  Faque
Q 8.4.2 Made- profonde
| leines Pl
L PPN ) 3 laque profonde/
E 160° C 45 min ] non standard
@) A
é 8'5'1” Gateau E] 180°C 25 min Q 1 non Moule sur grille
& moe euxt_\
W sans matiére . , 3 9 moules sur
*180° 4
; grasse 80°C 0 min 1 non 1grilles et plague
D
2l o e aux EDierc  asmn (I non  Gile
o 0.
<
= | pommes . 1ano - 3 2 moules sur
% R 1 non 1grilles et plague
a 9.1 Sl{rface E] 0500 G 9.3 min 5 4 Prechauffage Cwssgn 2-3min.
gratinée 5min. sur grille

* Selon modele.
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>O' Manual de instrucoes

Muito importante: Leia 0 manual por completo antes de utilizar o seu forno. A documentagéo e 0s acessdrios
estdo no interior do forno.

Este manual foi concebido para que 0s textos estejam relacionados com 0s desenhos correspondentes.

Seguranca “¥P=

A Importante
Guarde este manual com o aparelho. Se vender ou
emprestar o aparelho a outra pessoa, certifique-se de que
o manual de utilizagdo acompanha o aparelho. Leia estes
conselhos antes de instalar e utilizar o aparelho. Este manual
foi elaborado a pensar na sua seguranca e dos outros.

* Ainstalacao eléctrica que alimenta o forno deve ter instalados
dispositivos de desconexao em conformidade com as
regulamentacoes de instalagcao locais em vigor.

* Ainstalacao do forno deve ser efectuada por um instalador
autorizado, que seguira as instrugdes e esquemas do fabricante.

* Alinstalacao eléctrica deve estar dimensionada a poténcia
maxima indicada na placa de caracteristicas e a tomada de
corrente eléctrica com tomada de terra regulamentar.

* Se 0 cabo de alimentacéo estiver danificado, deve ser
substituido pelo servico de pds-venda ou por pessoal
qualificado por um cabo semelhante com o fim de evitar danos.

e Certifique-se de que o aparelho esta desligado antes de
substituir a lampada, para evitar possiveis choques eléctricos.

e Nao utilizar produtos de limpeza abrasivos ou esfregoes de
metal duros para limpar a porta do forno, ja que pode arranhar a
superficie e provocar a ruptura no vidro.

 Durante o funcionamento existem partes acessiveis que podem
aquecer. As criangas com menos de 8 anos devem manter-se
afastadas, excepto se estiverem sob supervisao permanente. 130




)
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e Fvitar tocar nos elementos aquecedores dentro do forno.
e Este aparelno pode ser usado por criancas de 8 anos ou mais

e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimento, se tiverem

a supervisao ou instrugoes apropriadas sobre a utilizagao do
aparelho de uma maneira segura e que compreendam 0s
perigos que implica. As criangas nao devem brincar com o
aparelho. A limpeza e a manutencao a realizar pelo utilizador nao
devem ser realizadas por criangcas sem Supervisao.

O seu aparelho foi concebido para uma utilizagdo doméstica
normal. N&o utilize para fins comerciais ou industriais. Serve
exclusivamente para a cozedura de produtos alimentares.

Nao tente modificar as caracteristicas do aparelho. Podera
implicar perigo.

Durante uma limpeza por pirdlise, as superficies aquecem mais
do que durante uma utilizacao normal. Mantenha as criancas
afastadas do aparelho.

* Antes de proceder a limpeza por pirdlise retire todos 0s

elementos de cozedura e 0s liquidos importantes.

Nao coloque cargas pesadas na porta do forno e certifique-se
de as criangas nao sobem nem se sentam no forno

Para qualquer intervengao de limpeza na cavidade do forno,
este deve estar desligado.

Depois de utilizar o forno, certifique-se de que todos 0s
comandos estao na posicao de desligado.

N&o utilize o forno como despensa ou para guardar acessorios
depois da sua utilizagao.

Nao utilize aparelhos de vapor ou alta pressao para limpar o
aparelho (exigéncias relativas a seguranca eléctrica)

e O forno deve funcionar sempre com a porta fechada, em todos
@' 5> programas, incluindo o grill. o
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Identificacao

Identifique o modelo do seu forno (“a”, “b”, “¢”,

o’

“e”, “f") comparando o painel de comandos

do seu aparelho com o painel das ilustragoes.

1.1

1.2

(

Desembalagem. Retire todos os elementos
de proteccao.

Instalacao

Ligacao a rede eléctrica. Tenha sempre em
conta os dados da placa de caracteristicas
(1.2.1) e as medidas do mdvel em que vai
encastrar o forno (1.2.2, 1.2.3).

Fornos independentes: o aparelho deve
ser ligado a rede através de uma ligagao fixa
monofasica, na qual a ligagdo neutro (cor
azul) com neutro deve ficar garantida (1.2.4).
Introduza o forno no orificio para o efeito
tendo atencao para que o cabo restante
nao fique na parte superior (1.2.5, 1.2.6).
Fixe-o ao mével com os dois parafusos
fornecidos (1.2.7). O material do mével de
encastramento ou o revestimento do movel
devem ser resistentes ao calor. Para finalizar
a instalagao no aparelho é necessario definir
ahora (g, ¢, d, f). Depois de algum tempo
de inactividade, o aparelho passa para o
estado standby, em que segundo o modelo,
é reduzida a luminosidade ou o visor desliga-
se.

Fornos polivalentes para placas
vitroceramicas: s dever instalar o forno
com as placas vitroceramicas recomendadas
pelo fabricante a fim de evitar perigos.
Coloque a placa de cozedura por cima do
tampo e solte a caixa dos comutadores
(1.2.8). Introduza a placa no orificio do tampo
cumprindo os requisitos de instalagéo (ver
manual da placa) (1.2.9). Introduza o forno
no orificio do moével, deixando espaco para a
sua manipulagéo (1.2.10). Aparafuse a caixa
ao forno (1.2.11, 1.2.12). Ligue a placa ao
forno (1.2.13). Introduza o forno até ao fundo
e fixe-o com os dois parafusos fornecidos
(1.2.14, 1.2.15). Coloque & pressao os
suplementos dos comandos, de acordo

com o foco de calor (1.2.16) e os comandos
(1.2.17).
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2 Utilizacao

Antes de usar o novo forno pela primeira

vez aqueca-o vazio (sem alimentos, na posi¢ao
, 250°C e 30 minutos de duragao). Pode ser

produzido fumo ou mau cheiro (€ normal devido ao

aqguecimento de restos de gordura, etc). Quando

o forno estiver frio, faga uma limpeza passando no

interior do forno com um pano htimido.

2.1 Acessorios. De acordo com os modelos,
existem Tabuleiro Profundo (2.1.1), Tabuleiro
Plano (2.1.2) e Grelha Multifungdes (2.1.3) que
funcionam de forma independente. Além disso,
pode combinar qualquer tabuleiro com a Grelha
Multifungdes (2.1.4) formando um conjunto.
Todos 0s acessérios ou conjuntos podem ser
colocados directamente ou estar montados na
Grelha de extracgéo parcial (2.1.5) ou na Grelha
de extraccao total (2.1.6, 2.1.7) (2.1.8). Se
tem o tabuleiro de extracgao parcial, este sera
usado de forma independente ou juntamente
com os tabuleiros (3 modalidades) (2.1.9). A
Grelha Simples ¢ de utilizagao independente
(2.1.10). Se tem guias auto amoviveis
“impulsao”, introduza-as primeiro no forno sem
o tabuleiro (2.1.11). As guias "impuls@o” saem
automaticamente com o peso do tabuleiro ao
abrir o forno (2.1.12). E obrigatdrio utilizar um
tabuleiro como suporte dos alimentos com as
guias "impulsao” (2.1.13). Tenha em conta a
posicdo das grelhas ao introduzi-las no interior.
Tém amortecedores laterais anti-viragem
2.1.14).

2.2 Posigao acessorio. Tém 5

0sicdes para colocar os acessorios
bl 2 3 4 5t

2.3 Ajuste de hora. Relégio convencional.
Puxe o comando inferior e rode para a direita
(2.3.1). Ajuste a hora (2.3.2). Relégio digital:
pressione a tecla () e o[Q®)] fica a piscar
(2.3.3). Ajuste a hora com as teclas +, —
(2.3.4). Passados alguns segundos [®)| deixa
de piscar (2.3.5).

Nota: volte a ajustar a hora depois de um corte
de energia ou por mudanca horaria.

2.4 Alimento a cozinhar. Introduza o alimento
no forno. Seleccione o(s) acessorio(s) e a sua
posicéo, consulte previamente a tabela de
cozedura. Feche a porta.

2.5 Selecgao fungédo de cozedura. E]
Seleccione a fungao de cozedura de acordo
com o modelo.

Calor tradicional ventilado. Para qualquer
tipo de prato. Podem cozinhar-se varios
pratos de uma vez, sem que se misturem os
sabores ou 0s odores.

Turbo plus. O calor é produzido pela

resisténcia central. c
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Grelhador forte ventilado. Gratina repartindo
o calor de maneira uniforme. Ideal para
assados de grande tamanho.

Grelhador forte. Gratinados: massas, souffle
e molho bechamel.

Grelhador suave. Hamburgueres, torradas e
alimentos de pequena dimensao.

Calor da placa intenso. O forte calor inferior
reparte-se uniformemente. Ideal para paelhas,
pizzas.

Calor da placa ventilado. O ventilador
reparte o calor inferior de maneira uniforme.
Indicado para paelhas.

Calor tradicional. P&o, tartes, pastéis com
echeio e carnes magras.

E] Descongelacao. Descongela em
tempos minimos qualquer produto.

Celeris. Para o pré-aquecimento do forno.

2.6 Selecgao da temperatura . Seleccione a
temperatura rodando o comando selector. O
piloto desliga-se quando atingir a temperatura
seleccionada.

FUNCOES DE TEMPO

2.7 Selecgao da duragdo. Temporizador (5)
: seleccione os minutos rodando o comando
selector. (2.7.1). Se pretender que funcione
sem limite de tempo, coloque-o na posicao
manual IL|I)
Relégio convencional: Rode 0 comando
superior para a direita e seleccione os minutos
(2.7.2). Se pretende que funcione sem limite
de tempo, coloque-o na posicado manual IL|I) e
faga coincidir a seta vermelha com as horas
que indicam os ponteiros do reldgio.
Relégio digital: pressione a tecla (©) e 0 |E|
fica a piscar (2.7.3). Ajuste a duragao com
as teclas 4 , — (2.7.4). Passados alguns
segundos [|»|| deixa de piscar.

2.8 Selecgao hora inicio.
Relégio convencional: Uma vez
seleccionado o programa e a temperatura,
rode o comando superior para a posi¢ao &
. A seguir puxe o comando superior e rode-o
até que a seta vermelha indique a hora de
inicio (2.8.1). Seleccione a duragéo rodando o
comando superior para a direita.

2.9 Selecgao hora fim.
Reldgio digital: uma vez seleccionado o
programa, temperatura e duragao, pressione
atecla (9 e| »||comega a piscar (2.9.1).
Ajuste a hora que pretende para finalizar
a cozedura pressionando as teclas 4 , —
(2.9.2). Passados alguns segundosh deixa
de piscar.

2.10 Funcéao avisador.

Relégio convencional: Seleccione a posigéo

0 com o comando de programa (2.10.1).

Rode o comando superior para a direita e

seleccione os minutos (2.10.2). S6 funciona

se o forno estiver desligado.

>-

portugués

Reldgio digital: pressione varias vezes a
tecla @ e o|Q)|fica a piscar (2.10.3). Ajuste
a duragdo com as teclas 4, — (2.10.4).
Passados alguns segundos || deixa de
piscar. Funciona com o forno ligado e
desligado.
2.11 Funcéo bloqueio. Para evitar manipulacdes
por parte das criancas.
Relégio convencional. Rode o comando
superior até seleccionar & (2.11.1)
Relégio digital: pressione durante 3
segundos simultaneamente as teclas 4, —
e vai visualizar [—| (2.11.2). Para desbloquear
repita a operagao.
Adverténcias de utilizagao: uma vez finalizado
0 tempo de cozedura, cologue os comandos de
funcdo e temperatura na posicao 0 e o comando
de tempo na posi¢cao mao IL|I) . Abra a porta do
forno com cuidado, j& que pode sair vapor quente.

Manutencao e
limpeza

3.1 Limpeza de acessoérios. Podem ir a
magquina de lavar loiga. Se os lavar a méo,
utilize detergente de uso corrente. Coloque-
os de molho para facilitar a limpeza.

Limpeza interior do forno.

3.2 Modelos de paredes lisas. Retire as guias
laterais. De acordo com os modelos as
guias laterais tém dois tipos de fixagao, sem
suporte (3.2.1, 3.2.2) ou com suporte, (3.2.4,
3.2.5). Limpe o forno a uma temperatura
meédia, passando um pano com agua quente
e detergente (3.2.3, 3.2.6). Quando as
paredes do forno estiverem limpas volte a
colocar as guias.

3.3 Modelos de paredes rugosas. Auto-
limpeza. Nestes fornos a placa posterior
e 0s painéis laterais estao revestidos com
um esmalte de auto-limpeza que elimina a
gordura enquanto o forno esta a funcionar.
Os painéis laterais séo reversiveis e desta
forma duplicam a duragao do revestimento.
Para retirar os painéis autolimpantes, extraia
previamente as guias laterais
Quando os painéis nao ficarem
suficientemente limpos por si proprios tem
de os substituir. Para isso baste retirar todos
0S acessorios e recipientes do interior do
forno. Limpe em profundidade as superficies
do forno que n&o sao de auto-limpeza.
Seleccione a fungéo [

Coloque a temperatura a 250° C e o tempo
entre 30 e 60 minutos dependendo do grau
de sujidade.

Quando o programa de limpeza terminar e
o forno arrefecer passe com uma esponja



humedecida nos elementos de auto-
limpeza que voltarao a estar completamente
funcionais.

Nota: Nao limpe as paredes cataliticas com
produtos de limpeza especificos para fornos.
Nao raspe as superficies com esfregdes
metalicos, instrumentos pontiagudos ou
cortantes.

3.4 Limpeza do tecto. Se o seu forno dispor
de grill rebativel, puxe para cima e pressione
para baixa-lo (3.4.1) e limpe o tecto com um
pano humido (3.4.2).

3.5 Limpeza exterior do forno. Utilize produtos
neutros, secando bem com um pano suave.

3.6 Funcao Aquasliding: é um sistema que
facilita a limpeza do forno, através da
utilizagdo do vapor da agua. A sua duragéo é
de 35 minutos e é feita da seguinte forma:

e Comece com o forno temperado.

o Retire todos 0s acessorios e guias laterais
s/modelo.

e Pulverize 200 ml de agua nas paredes

do interior do forno. ZA Uma quantidade

excessiva de dgua pode provocar

transbordos.
e Segundo o modelo,

a) O Aquaslading esperar que o forno
indique a finalizagdo do ciclo de
limpeza.

b) 3 tradicional a 150°C durante 10
minutos. Passado este tempo, ajuste
a temperatura para o minimo (35°C -
75°C s/modelo) e mantenha-a assim
durante 20 minutos. Se nao seguir
estas indicagdes pode provocar
condensagoes na parte da frente do
forno.

e Desligue o forno

e Abra com cuidado a porta do forno,
evitando o contacto com o vapor.

¢ No final do ciclo, retire a 4gua do interior

e com a ajuda de um pano desprenda 0s

restos de sujidade. Este ciclo de ajuda

a limpeza perde eficacia se nao forem

respeitados os tempos indicados.

* Segundo o modelo pode utilizar a fungéao
Avisador.

Adverténcias de utilizagéo: 1. Certifique-se
de que o forno estéa desligado. 2. Nunca utilize
magquinas de limpeza a vapor.

C

Resolucao de

problemas \

Existem vérias incidéncias que pode solucionar
por si mesmo.
4.1 Nao funciona. Verifique se esta ligado, e/ou
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que o comando selector de tempo néo esta
em 0.
4.2 Sai fumo durante a cozedura. Reduza a
temperatura e/ou limpe o forno (ponto 3.3).
4.3 Faz ruido depois da cozedura. E normal, o
ventilador continua a funcionar até reduzir a
temperatura do interior e do exterior.

Os modelos com ecré digital incorporam um
sistema de diagndstico que detecta e avisa
perante qualquer incidéncia. Podera visualiza-la
no ecra:

4.4 Né&o funciona. Pisca o |®| Coloque o
comando selector de fungdes no 0 e ajuste a
hora (ponto 2.3).

4.5 Nao funciona. Pisca 0| 0| O forno esta a
funcionar ha vérias horas e por razdes de
seguranca desligou-se de forma automatica.
Coloque o comando selector de fungdes no
0 e ajuste a hora (ponto 2.3).

4.6 Né&o funciona. Pisca o |—| Coloque o
comando selector de fungdes no 0 e
desbloqueie o forno (ponto 2.11).

4.7 Funciona. Pisca o Pressione qualquer
tecla.

A ¢ Nao manipule o forno para o reparar,
contacte o servico técnico.

' 4
Meio-ambiente /

O forno foi concebido a pensar na
conservagao do meio ambiente.

Respeite o meio ambiente. Aquega previamente
o forno s6 quando fizer falta (consulte a tabela).
Use preferentemente moldes de cor escura. Para
grandes periodos de cozedura desligue o forno 5
ou 10 minutos antes do tempo previsto.

Gestao de residuos de aparelhos eléctricos e
electrénicos.

O simbolo . indica que o aparelho nao deve
ser eliminado usando os contentores tradicionais
para residuos domésticos. Entregue o seu forno
num centro especial de recolha. A reciclagem

de electrodomeésticos evita consequéncias
negativas para a salde e para 0 meio ambiente,
e permite poupar energia e recursos. Para mais
informagao, contacte as autoridades locais ou o
estabelecimento onde adquiriu o forno.
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Tabela de cozedura

Pre-

Alimento Programa e temperatura Posicao aqueci- | Acessorios
mento

vitela 1,5 Kg 190°C [z] 210°C 50 - 60 min Q 1 nao
Y porco 1,5 Kg 150°C E] 180°C 85 - 95 min Q 2 ndo
®©
[0}
| borrego 12Kg aoec  (T)22ec 40-50min - o [
8 peru 4 Kg 170°C E] 190°C 115 - 125 min Q‘l nao
frango 1,25 Kg 210°C [z] 230°C 50 - 60 min Q 1 no
pimentos —
<) vermelnos assados 190°C E] 210°C 30 -40min Q 2 nao [HH]
= 125Kg
e )
2 0 Il
- frgitie; recheados (@)oo [T 2200¢ 15~ 19min P néo
pescada assada -
¥ /bacahau no 210°C E] 230°C 7-9min Q 2 sim
g<"3 7] forno 1,5 Kg
] E camar&o no —
forno 220°C [z] 240°C 4-5min E 4 sim
1Kg
pizza 200°C E] 220°C 18-22min Q 1 sim [Hﬂ]
descongelagéo
. bt _
para todo o tipo 75°C Q 2 néo [HH]
de alimentos @
Fermentacao 40°C @ 40°C
massa pao/ - =) s, 227 30min D 0 nao
bolos 50°C o 50°C
< .
= 8.4.1 Bolgchas E] 175G 99 min B 3 sim Tabuleiro
S de manteiga profundo
Q ) _ Q 5 sim Tabuleiro
g 8.4.2 C] 1 2l profundo
Q Madalenas Tabuei
<o . . 3 - a0uleirno
w B 160°C 45 min 1 ndao profundo/standard
(@]
o ©
B4l 8.5.1 Pao-de- C] 180°C 25 min Q 1 néo g"r‘;ﬂz sobre
w
Z19) |6 esponjoso
|_:|_) ﬁ sem gordura oo . 3 nio 2 moldes sobre 1
’g > 180°C 40 min 1 grelhas & Tabuleiro
o
< &
a .
5 559 Tarte de E] 185°C  4045min Q 2 ndo  Grelha
<
i maga . g 3 ; 2 moldes sobre 1
9) [EE] e 1 fiao grelhas e Tabuleiro
L
5 9.1 Superficie E] woseC 23min 54 Pré-aquecimento  Cozedura 2-3 min.
= de gratinado durante 5min - sobre grelha

* De acordo com modelo.
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O Instruction manual

Important! Read the entire manual before using the oven. The documentation and accessories are
inside the oven.

The texts in the manual correspond to the numbered diagrams.

Safety “¥P=

A Important
Keep this manual with the appliance. If you sell or give the
appliance to another person, make sure you also pass on
the user manual. Read these instructions carefully when
using and installing the appliance. They are designed to
protect your own and others’ safety.

e The electrical installation that feeds the oven must have circuit
breakers installed in accordance with current local installation
regulations.

¢ The oven must be installed by an authorised installer in
accordance with the manufacturer’s instructions and diagrams.

e The electrical installation must be dimensioned for the maximum
power indicated on the reference plate and the electrical socket
must have a regulatory earth connection.

e |f the power cord is damaged, it must be replaced by the after-
sales technical service or by similarly qualified staff, to avoid
hazard.

¢ Ensure the appliance is unplugged from the mains before
replacing the oven lamp, to avoid electric shock.

* Do not use abrasive cleaning products or metal scouring pads
to clean the oven door, as they could scratch the surface and
cause the glass to shatter.

e During operation, some accessible parts may become hot.

C
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Children under the age of 8 must not go near the appliance
unless under permanent supervision.

* Do not touch the heating elements inside the oven.

e This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.

* This appliance is designed for normal household use only. Do
not use it for commercial or industrial purposes. Use exclusively
for cooking food products.

e Do not try to modify the characteristics of the appliance. It could
be dangerous.

e During cleaning by pyrolysis, surfaces become hotter than during
normal use. Keep out of reach of children.

e Before cleaning with pyrolysis, remove all cooking items and
significant overflows.

* Do not put heavy weights on the oven door and make sure that
children do not climb or sit on it.

* Always make sure that the oven is switched off before cleaning.

e After using the oven, make sure that all the controls are in the off
position.

* Do not use the oven as a larder or to store accessories after use.

* Do not use steam or high pressure devices to clean the device
(electrical device safety reasons)

* The oven door should always be kept closed when working, for
all programmes, including the grill.

). o



Identification

To find out which model your oven is (“a”, “b”,
“c”, “d”, “e”, “f") compare its control panel with
the control panels shown in the illustrations.

Installation

1.1 Unpacking. Remove all the protective
packaging elements.

1.2 Mains connection. Always take into account
the data on the reference plate (1.2.1) and
the measurements of the cabinet the oven
will be housed in (1.2.2, 1.2.3).

Freestanding ovens: the appliance must be
connected to the mains with a fixed single-
phase connection with the neutral (blue)
connection guaranteed (1.2.4). Fit the oven
into the space, ensuring there is no excess
cable in the upper part (1.2.5, 1.2.6). Screw
it to the fitting using the two screws supplied
(1.2.7). The fitted furniture or its surface must
be heat-resistant. The time must be set in
order to finish the installation (a, c, d, f). After
a period of inactivity, the machine will turn to
standby and its brightness will diminish or
the screen will switch off, depending on the
model.

Multi-purpose ovens for vitro-ceramic
hobs: to avoid hazard, the oven may only
be installed with the vitro-ceramic hobs
recommended by the manufacturer. Fit the
cooking hob into the worktop and remove
the switch box (1.2.8). Insert the hob in the
worktop space according to the installation
requirements (see the hob manual) (1.2.9).
Insert the oven into the cabinet space,
leaving enough room for handling (1.2.10).
Screw the switch box onto the oven
(1.2.11, 1.2.12). Connect the hob to the
oven (1.2.13). Fully insert the oven and fix
it in place with the two screws supplied
(1.2.14, 1.2.15). Firmly push in the control
accessories, according to the cooking ring
type (1.2.16), and the controls (1.2.17).

Using the oven

Before using your new oven for the first time,
heat it up while empty (with no food in it and
with the control turned to , at for 30 minutes
at 250°C). It may produce some smoke or a bad
smell (this is normal and is caused by the oven
heating up grease residue etc.). When it has
cooled down, pre-clean it by wiping the inside with
a damp cloth.

2.1 Accessories. Depending on the model there
is a Deep Tray (2.1.1), Flat Tray (2.1.2) and
Multifunctional Grill (2.1.3) that work separately.
If it also possible to combine either tray with
the Multifunctional Grill (2.1.4) to make a set. All
the accessories or sets can be used directly or
mounted on the Partial Extraction Grill (2.1.5) or
the Total Extraction Grill (2.1.6, 2.1.7), (2.1.8).

If you have the partial extraction tray, it can be
used separately or together with trays (3 types)
(2.1.9). The Simple Ciill is used separately
(2.1.10). If you have telescopic rails, remove the
tray before installing them in the oven (2.1.11).
The telescopic rails extend automatically due
to the weight of the tray when the oven is
opened (2.1.12). Food must always be placed
on atray on the telescopic rails (2.1.13). Bear
in mind the position of the grills when installing
them. There are anti-tipping stops at the sides
(2.1.14).

2.2 Accessory positions. The accessories
can be fitted in 5 different positions,

1 2 Ba 4 5

2.3 Setting the time. Ordinary clock: Pull on the
lower dial and turn it to the right (2.3.1). Set
the time (2.3.2). Digital clock: press the (i
button. |®| (2.3.3). Set the time using the
and — buttons (2.3.4). After a few seconds
will stop flashing (2.3.5).

Note: the time will need to be set again after an
electricity cut or when the hour changes.

2.4 Cooking the food. Place the food in the
oven. Consult the cooking table to choose the
accessory or accessories to be used and their
position. Close the oven door.

2.5 Selecting the cooking function.

Select the cooking function according to the
model

Traditional fanned heat. For any kind of
dish. Several dishes may be cooked at once
without their flavours or smells mixing.

@ | Turbo plus. The heat is produced by the
central element.
Fanned high grill. This browns the food,
distributing the heat evenly. Ideal for large-
sized roasts.

E] High grill. For browning pasta, soufflés and
bechamel sauce.
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E] Low grill. For hamburgers, toast and food
with a small surface area.

High base heat. The heat from the oven base
is evenly distributed. Ideal for paellas or pizzas.
Fanned base heat. The fan distributes the
base heat evenly. Suitable for paellas.
Traditional heat. For bread, cakes, cakes with

and lean meat.

illing
@ Defrost. Rapidly thaws any kind of food.

E]Celen’s. For pre-heating the oven.

2.6 Selecting the temperature . Select the
temperature by turning the selector dial. The
pilot light will switch off when the selected
temperature is reached.

TIME FUNCTIONS
2.7 Selecting the cooking time. Timer @ :
select the minutes by turning the selector
dial. (2.7.1). If you prefer the oven to function
without a time limit, turn it to hand position IL|I)
Ordinary clock: Turn the upper dial to the
right and select the minutes (2.7.2). If you
prefer the oven to function without a time limit,
turn it to hand position IL|I) and line up the red
arrow with the time shown by the hands of the
clock.
Digital clock: press the (9) button. [[»1] wil
start to flash (2.7.3). Adjust the duration using
the 4 and — buttons (2.7.4). [i»]] will stop
flashing after a few seconds.
2.8 Selecting the start time.
Ordinary clock: When you have selected the
programme and the temperature, turn the
upper dial to & . Then pull on the upper dial
and turn it until the red arrow shows the start
time (2.8.1). Select the duration by turning the
upper dial to the right.
2.9 Selecting the end time.
Digital clock: after selecting the programme,
temperature and cooking time, press the (©
button. |E| will start to flash (2.9.1). Set the
desired end of cooking time by pressing the
+ and — buttons (2.9.2). [»[] will stop flashing
after a few seconds.
2.10 Beeper function.
Ordinary clock: Select the position 0 on the
programme dial (2.10.1). Turn the upper dial to
the right and select the minutes (2.10.2). This
only works if the oven is switched off.
Digital clock: press the @ button several
times. will start to flash (2.10.3). Adjust the
duration using the 4 and — buttons (2.10.4).
will stop flashing after a few seconds. This
works with the oven switched off and switched
on.
2.11 Child lock. To prevent children from playing
with the oven.
Ordinary clock: Turn the upper dial to select
B 2111
Digital clock: press the 4 and — buttons
(04
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at the same time and hold them down for
3 seconds. will appear on the display
(2.11.2). To remove the child lock, repeat the
process.
Warnings: when the cooking time has elapsed,
turn the function and temperature dials to 0 and
the time dial to hand position IL|I) . Open the oven
door, taking care as hot steam may come out.

Maintenance and
cleaning

3.1 Cleaning the accessories. The accessories
are dishwasher-safe. To wash them up by
hand, use normal detergent. Leave them to
soak for easier cleaning.

Cleaning the inside of the oven.

3.2 Smooth-walled models. ake out the side
runners. Depending on the models, the side
runners are fixed in two ways, either without
a support (3.2.1, 3.2.2) or with a support
(8.2.4, 3.2.5). Clean the oven while it is
warm, wiping the walls with a cloth soaked
in hot soapy water (3.2.3, 3.2.6). When you
have cleaned the oven walls, replace the
runners.

3.3 Self-cleaning rough-walled models. On
these models, the rear plate and side panels
are covered with a self-cleaning enamel
that removes the grease while the oven is
functioning. The side panels are reversible,
doubling the lifetime of the coating.

To remove the self-cleaning panels, firstly
remove the side rails.

If the panels are not performing the self-
cleaning process sufficiently, they will need
regenerating. To do this, remove all the
accessories and utensils from the inside of
the oven. Thoroughly clean the oven surfaces
that are not self-cleaning. Select the |§|
function.

Set the temperature to 250°C and set the
time between 30 and 60 minutes, depending
on how dirty the oven is.

When the cleaning programme ends and

the oven has cooled down, wipe the self-
cleaning elements with a damp sponge. They
will then be totally functional again.

Note: Do not use specific oven cleaning
products to clean the catalytic walls.

Do not scrape the surface with metal
scouring pads or sharp or pointed
instruments.

3.4 Cleaning the oven ceiling. If your oven has
a fold-down grill, pull upwards and press to
fold it down (3.4.1) and clean the top wall
with a damp cloth (3.4.2).

3.5 Cleaning the outside of the oven. Use




neutral cleaning products and dry the oven

well with a soft cloth.

3.6 The Aquasliding Function system makes it
easier to clean the oven with steam. It takes
35 minutes and is done as follows:

e Start with a lukewarm oven.

¢ Remove all accessories and side guides
from the model.

e Spray 200 ml of water onto the inside
walls of the oven. 2\ Using too much
water could cause overflow.

e Depending on the model,

a) [J Aquaslading wait until the oven
indicates the end of the cleaning cycle.

b) O traditional t 150°C for 10 minutes.
After this time has elapsed, reduce the
temperature to minimum (35°C - 75°C
according to the model) and maintain
for 20 minutes. Failure to follow these
instructions may cause condensation
on the front.

e Switch the oven off.

e Carefully open the oven door, avoiding
contact with the steam.

e At the end of the cycle, remove the water
from inside and wipe away any remaining
dirt with a dishcloth. This cycle is used to
assist cleaning but loses its effectiveness if
the recommended times are not followed.

* Depending on the model, it can assist the

Warning function.

Warnings: 1. Make sure the oven is switched off.
2. Never use steam cleaning machines.

Troubleshooting

You can solve the following problems yourself:

4.1 The oven does not switch on. Check it is
plugged in and that the time selector dial is
not turned to 0.

4.2 Smoke comes out during cooking. Turn
the temperature down and/or clean the oven
(point 3.3).

4.3 The oven makes a noise after cooking.
This is normal, as the fan keeps running until
the temperature inside and outside the oven
is reduced.

Digital display models have a diagnosis system
which detects any problems and warns the user.
You can see this on the display:

4.4 Oven not working. is flashing. Turn the
function selector dial to 0 and set the time
(point 2.3).

4.5 Oven not working. is flashing. The
oven has been working for several hours
and for safety reasons it has switched off

english

automatically. Turn the function selector dial
to 0 and set the time (point 2.3).

4.6 Oven not working. is flashing. Turn the
function selector dial to 0 and remove the
child lock (point 2.11).

4.7 Oven not working. is flashing. Press
any button.

A ¢ Do not try to repair the oven yourself.
Call the technical assistance service.

! 4
The Environment  /

This oven has been designed with
environmental protection in mind.

Respect the environment. Only preheat the
oven when necessary (see table). Use dark
coloured cake tins whenever possible. For
long cooking times, switch off the oven 5 or 10
minutes before the end of cooking time.

Management of waste electrical and
electronic equipment.

The symbol E indicates that the appliance must
not be disposed of in traditional bins for domestic
waste.

Take your oven to the a special collection centre.
Recycling domestic appliances will prevent
negative consequences for health and the
environment and will allow savings on energy and
resources.

For further information, contact the local
authorities or the shop where you bought the
oven.
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Cooking Table

Programme and

Position Preheat

temperature

beef 1,5 Kg 190°C [z] 210°C 50 - 60 min Q1 no
>
= pork 1,5 Kg 150°C [z] 180°C 85 - 95 min Q 2 no
o
8 lamb 1,2 Kg 200°C [z] 220°C 4050 min Q 2 o [HH]
g turkey 4 Kg 170°c E] 190°C  115- 125 min Q1 no
chicken 1,25 Kg 210°C [z] 200 s0-60mn [ o
roasted red
[} (] ()
= | Peppers 190°C [z] 210°C 30 -40min Q 2 no [HH]
% 1,25 Kg
o stuffed toma- . ) Q u
> 0 0 _ 0 0]
toes 4 servings 200°C E] 220°C  15-19min 2 no
=1 baked hake/
o )
N baked cod 2we  [T)scc 7-9mn H:
2 1,5Kg
= roasted
8 obster 220°C [z] 240°C  4-5min B 4 yes
= 1 Kg
pizza 200°C C] 220°C  18-22min Q 1 yes [HH]
. Xr,
= | defrosting, all 750G Q ) [HH]
©° no
= types of food @
(%]
Fermenting 40°C 40°C
dough for S0 g] 500 25-30min D 0 no
bread/cakes e
8'4'1, Butter E] 175°C 22 min E 3 yes Deep Tray
o cookies
o
o . E] 185°C  23min Q 2 es  DeepTra
= 8.4.2 Fairy ! 4 P
nate]  cakes Deep Tray/
(o] *1 A0 q 3 p Iray;
8 % 160°C 45 min ] no sandard
<z
od 180°C 25 min Q 1 no Mould on grill
48| 8.5.1 Fat-free = ¢
Za  sponge cake
o e Pend “18°C  4omin 3w el
QZ
Z .
= e wsm e o Gil
% 852 Apple tart 3 2 moulds on 1
[T, * 0 .| i
& L 1 o grils and degp
(o
9.1 Surface vorno o Pre-heat  Cook 2-3 min.
browning E] 260°C - Z3min 54 for5min on gril

* Depending on the model.
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O Bedienungsanleitung

Sehr wichtig: Lesen Sie das Handbuch volistandig durch, bevor Sie den Ofen benutzen. Die Dokumentation und das
Zubehr finden Sie im Inneren des Ofens.

Dieses Handbuch ist so gestaltet, dass diie Texte mit den jeweiligen Zeichnungen korrespondieren.

Sicherheit “¥P=

A\ Wichtig!
Bewahren Sie diese Anleitung gut auf. Wenn Sie das Gerat
verkaufen oder einer anderen Person (iberlassen, vergewissern
Sie sich, dass Sie auch diese Anleitungen mitliefern. Lesen Sie die
Hinweise, bevor Sie das Gerét installieren und benutzen, denn sie
sollen Ihre Sicherheit und die anderer Personen garantieren.

e Der elektrische Anschluss zur Stromversorgung der Ofen muss mit
den entsprechenden Vorrichtungen zur Abschaltung gemaR den
lokalen Vorschriften angeschlossen werden.

* Die Installation des Herdes muss durch einen zustandigen
Installateur durchgeflhrt werden, der die Anweisungen und
Schemata des Herstellers befolgt.

¢ Die Elektroinstallation muss geméas der auf dem Typenschild
angegebenen Maximalleistung bemessen werden und die Steckdose
mit Erdung vorschriftsgemas sein.

e Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es durch Ihren
Kundendienst oder ahnlich qualifiziertes Personal ausgetauscht
werden, damit Gefahren vermieden werden.

e Stellen Sie sicher, dass das Gerat abgeschaltet ist, bevor Sie die
Lampe austauschen, um maégliche Stromschlage zu vermeiden.

¢ \erwenden Sie keine Poliermittel oder harten Metallschwamme flr
die Reinigung der Herdtur, da die Flache zerkratzt und Bruch mit
Glassplittern hervorgerufen werden kénnte.

* Es gibt zugangliche Teile des Geréts, die sich wahrend des Betriebs
erhitzen. Kinder unter 8 Jahren durfen sich daher nicht in der Nahe 25
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des Gerats aufhalten, es sei denn, unter standiger Aufsicht.

¢ \lermeiden Sie das Berlhren der Heizelemente des Herds.

¢ Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen
verwendet mit verminderten physischen, sensoriellen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfanrung und Kenntnis benutzt
werden, sofern sie eine angemessene Unterweisung oder Anleitung
zur sicheren Handhabung des Gerats erhalten haben und ihnen die
mit der Benutzung einhergehenden Gefahren bewusst sind. Kinder
ddrfen mit dem Gerat nicht spielen. Die vom Benutzer auszufihrende
Reinigung und Wartung durfen Kinder nicht ohne Aufsicht ausfuhren.

o |hr Gerét ist flr den normalen hauslichen Gebrauch vorgesehen. Es
darf nicht gewerblich oder industriell genutzt werden. Es ist nur zum
Garen von Lebensmitteln ausgelegt.

¢ \lersuchen Sie nicht, die Eigenschaften des Geréts zu manipulieren,
das kann gefahrlich sein.

o \Wahrend einer Pyrolysereinigung werden die Oberflachen heiBer als
bei der normalen Nutzung. Halten Sie Kinder von dem Herd fern.

o Entfernen Sie vor der Pyrolysereinigung alle Kochelemente und
groBere Speisereste.

¢ Legen Sie nichts Schweres auf die Herdtdr. Achten Sie darauf, dass
Kinder sich nicht auf die Tr setzen oder stellen.

¢ \Wenn Sie den Herdinnenraum reinigen wollen, schalten Sie zunachst
den Herd aus.

o \lergewissern Sie sich nach der Benutzung des Herds, dass alle
Schalter auf Aus-Position stehen.

* Benutzen Sie den Herd nach seiner Benutzung nicht zum
Aufoewahren von Speisen oder Zubehdrteilen.

e Das Gerat nicht mit Dampf- oder Hochdruckreinigern reinigen
(Vorschrift zur elektrischen Sicherhett).

o \Wahrend des Betriebs muss die Herdtir bei allen Programmen,

inschlieBlich Grill, geschlossen sein.

) o
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kann Rauch oder ein unangenehmer Geruch entstehen
(dies ist auf Grund der Erwarmung von Fettresten etc.
normal). Nach dem Abkihlen des Herdes flihren Sie
eine Vorreinigung des Innenbereichs mit einem feuchten
Lappen durch.
2.1 Zubehor. Je nach Modell verfigt man
Uber eine tiefes Blech (2.1.1), ein flaches
Blech (2.1.2) und einen Rost flr diverse

T~

Stellen Sie das Modell Ihres Herdes fest. (,a”, ,b”,
. d", e F) Vergleichen Sie hierzu das Bedienfeld
Ihres Gerétes mit dem auf den Abbildungen.

Feststellung
des Modells

/I Installation

1.1 Auspacken. Entfernen Sie die Schutzelemente.

1.2 Anschluss an das Stromnetz. Beachten Sie stets die

Daten auf dem Typenschild (1.2.1) sowie die MaB3e des
Mébelstiicks, in das sie den Herd hineinstellen (1.2.2,
1.2.9).

Backafen: Das Gerét ist mittels einem einphasigen
festen Anschluss an das Netz anzuschlieBen, bei der
eine Nullung (blau) mit Nullleiter gewahrleistet sein muss
(1.2.4). Filhren Sie den Ofen in die Offnung ein und
achten Sie darauf, dass oben kein Uberschiissiges Kabel
verbleibt (1.2.5, 1.2.6). Befestigen Sie den Ofen mit den
mitgelieferten Schrauben am Mébelstlick (1.2.7). Das
Material dieses Schrankes bzw. dessen Beschichtung
muss hitzebestandig sein. Um die Installation am Gerdt
abzuschlieBen, muss die Unhrzeit eingestellt werden(a,

¢, d, ). Nach einer gewissen Zeit der Inaktivitat wird das
Gerét in den Standby-Modus wechseln, in dem, je nach
Modell die Leuchtkraft der Anzeige verringert oder der
Bildschirm abgeschaltet wird.

Herde fiir Glaskeramikkochfelder: Der Herd wird
ausschlielich mit den vom Hersteller empfohlenen
Glaskeramikkochfeldern installiert, um Gefahr

zu verhindern. Stellen Sie die Kochplatte auf die
Arbeitsfldche und [6sen Sie den Schaltkasten (1.2.8)

los. Fiihren Sie die Platte unter Berlicksichtigung

der Installation sanforderungen in die Offnung an der
Arbeitsflédche ein (siehe Handbuch flir die Platte) (1.2.9).
Fiihren Sie den Herd in die Offnung an dem Mébelstiick
ein und lassen Sie dabei Raum flir seine Handhabung
(1.2.10). Schrauben Sie den Kasten an den Herd
(1.2.11, 1.2.12). SchlieBen Sie die Platte an den Herd an
(1.2.13). Fihren Sie den Herd ganz ein und befestigen
Sie ihn mit den mitgelieferten Schrauben (1.2.14, 1.2.15).
Drlicken Sie die Anzeigeringe flr die Bedienkndpfe je
nach Kochstelle (1.2.16) und die Bedienkndpfe (1.2.17)
an.

Gebrauch

2.2

2.3

2.4

25

Anwendungen (2.1.3) die unabhangig
voneinander eingesetzt werden kénnen. Sie
kénnen auch irgendein Blech mit dem Rost
(2.1.4) als Einheit einsetzen. Das gesamte
Alles Zubehdr oder die Einheiten kénnen direkt
oder auf dem Rost zur Teilentnahme (2.1.5)
sowie dem Rost zur vollstadndigen Entnahme
(2.1.6, 2.1.7) (2.1.8) angebracht werden.
Wenn Sie Uber ein Blech zur teilweisen
Entnahme verfligen, wird es unabhangig

oder mit den Blechen (3 Modalitaten)

benutzt (2.1.9). Der einfache Rost ist bei der
Benutzung unabhangig (2.1.10). Wenn Sie
Uber selbstausziehbare Fihrungen "Impulse”
verfligen, bringen Sie diese zunachst ohne
das Blech (2.1.11) im Ofen an. Die Fihrungen
"Impulse” werden automatisch Uber das
Gewicht des Blechs beim Offnen des Ofens
ausfahren (2.1.12). Es ist vorgeschrieben, ein
Blech als Trager der Nahrungsmittel mit den
Fuhrungen "Impulse” zu benutzen (2.1.13).
Achten Sie auf die Position der Roste, wenn
Sie sie in den Ofen einflihren. Sie verfligen
Uber seitliche Anschldge um das Umkippen
(2.1.14) zu verhindern.

Position Zubehdr. Es stehen Ihnen 5 Positionen
fiir die Zubehérteile [+ 3. s [« [Js zur
Verfligung.

Einstellen der Zeit. Analoguhr: Ziehen Sie am
unteren Schalter und drehen Sie ihn nach rechts
(2.3.1). Stellen Sie die Uhrzeit ein (2.3.2). Digitaluhr:
Driicken Sie die Taste (©). Das Symbol [®]beginnt
zu blinken (2.3.3). Stellen Sie die Zeit mit den Tasten
=+, — (2.3.4) ein. Nach einigen Sekunden hort das
Symbol [®] zu blinken auf (2.3.5).

Anmerkung: Stellen Sie die Zeit nach einer
Unterbrechung der Stromzufuhr oder nach der
Zeitumstellung wieder ein.

Zu garende Speisen. Stellen Sie die Speise in den
Herd. Wahlen Sie das Zubehdrteil/die Zubehdrteile
und die Position aus. Schauen Sie vorher in der
Tabelle zum Garen nach. SchlieBen Sie die Tr.
Auswahl Garfunktion. C] Wahlen Sie die
Garfunktion gemas Modell

Ober-, Unterhitze mit Umluft. Fir alle
Gerichte. Es kénnen verschiedene Gerichte
gemeinsam zubereitet werden, ohne dass sich
der Geschmack oder der Geruch vermischen.

HeiBluft. Die Hitze wird durch den Heizkdrper

am LUfter erzeugt.

Umluft mit Grill. Zum Gratinieren, wobei die
Hitze gleichméBig verteilt wird. Ideal fir groBe
Braten.

Vor dem Gebrauch Ihres neuen Herdes heizen Sie
ihn zuerst in leerem Zustand auf. (ohne eine Speise,
auf Position E] bei 250 °C und 30 Minuten Dauer). Es
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GroBflachengrill. Gratinieren: Nudelgerichte,
Soufflés und BechamelsoBe.
Kleinflachengrill. Hamburger, Toasts und
Nahrungsmittel mit einer kleinen Oberflache.
Pizzastufe. Die starke Hitze von unten wird
gleichmaBig verteilt und das ist ideal fUr
Paellas, Pizzas.

Unterhitze mit Umluft. Der Ventilator verteilt
die niedrige Hitze gleichmaBig. Gut geeignet
fur Paellas.

Ober-, Unterhitze. Brot, Kuchen, gefiillte
Pasteten und magere Fleischsorten.
Auftauen. Zum Abtauen innerhalb
klrzester Zeigt eeignet.

Celeris. Fur das Vorwarmen des Ofens.

26 Temperaturauswahl [°C]. Wahlen Sie die

Temperatur durch Drehen des Wahlschalters.
Die Kontrollleuchte geht aus, wenn die gewahlte
Temperatur erreicht ist.

ZEITFUNKTIONEN

2.7

2.8

2.9

2.10

’.

Auswahl der Dauer. Zeitschalter (©) : Wahlen
Sie die Minuten durch Drehen des Wahlschalters
(2.7.1). Wenn Sie méchten, dass das Gerét flr
unbegrenzte Zeit in Betrieb ist, stellen Sie es auf
Manual-Position lI
Analoguhr: Drehen Sie den oberen Schalter nach
rechts und wahlen Sie Funktionszeit in Minuten
(2.7.2). Wenn Sie méchten, dass das Gerat fir
unbegrenzte Zeit in Betrieb ist, stellen Sie es auf
Manual-Position IL|I) . Stellen Sie sicher, dass der
rote Pfeil mit den Stunden, die durch die Uhrzeiger
angezeigt werden, Ubereinstimmt.
Digitaluhr: Driicken Sie die Taste (©) . Das Symbol
beginnt zu blinken (2.7.3). Stellen sie die Dauer
mit den Tasten 4, — (2.7.4). ein. Nach einigen
Sekunden hért das Symbol |E| zu blinken auf.
Auswahl Zeit des Beginns.
Analoguhr: Haben Sie das Programm und die
Temperatur gewahlt, drehen Sie den Schalter bis
zur Position g . In der Folge ziehen Sie am oberen
Schalter und drehen Sie ihn, bis der rote Pfeil die
Startzeit anzeigt (2.8.1). Wahlen Sie die Laufzeit,
indem Sie den oberen Schalter nach rechts drehen.
Auswahl Zeit Ende.
Digitaluhr: Nach Auswahl von Programm,
Temperatur und Dauer driicken Sie die Taste
(® . Das Symbol [>]] beginnt zu biinken (2.9.1).
Stellen Sie die fir das Ende gewiinschte Zeit durch
Driicken der Tasten 4, — (2.9.2) ein. Nach
einigen Sekunden hort das Symbol |E| zu blinken
auf.
Funktion Signalgerat.
Analoguhr: Wahlen Sie die Position 0 mit dem
Bedienknopf des Programms (2.10.1). Drehen sie
den oberen Schalter nach rechts und wéhlen Sie
Funktionszeit in Minuten (2.10.2). Dies funktioniert
nur bei ausgeschaltetem Herd.
Digitaluhr: Driicken Sie mehrere Male die Taste
(. Das Symbol [A)] beginnt zu blinken (2.10.3).
Stellen Sie die Dauer mit den Tasten 4, —
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(2.10.4) ein. Nach einigen Sekunden hért das
Symbol | )| zu blinken auf. Dies funktioniert bei
ein- und ausgeschaltetem Herd.

2.11 Sperrfunktion. Diese Funktion dient dazu, eine
Betétigung durch Kinder zu vermeiden.
Analoguhr: Drehen Sie den oberen Schalter zur
Auswahl £ .(2.11.1)

Digitaluhr: Driicken Sie 3 Sekunden lang
gleichzeitig die Tasten 4 , — Das Symbol
wird angezeigt (2.11.2). Zum Aufheben der
Sperrung wiederholen Sie diesen Schritt.

Hinweise zum Gebrauch: Nachdem die Garzeit

abgelaufen ist, stellen Sie die Funktionsschalter und

Temperatur auf Position 0 und den Zeitschalter auf

Manual-Position |l . Offnen Sie vorsichtig die Tur des

Herdes, da heiBer Dampf entweichen kann.

Wartung und
Reinigung

3.1 Reinigung des Zubehorteile. Die Zubehorteile
sind splimaschinengeeignet. Wenn Sie sie per
Hand reinigen, verwenden Sie ein gewdhnliches
Spuimittel.

Reinigung des Innenbereichs des Herdes.

3.2 Modelle mit glatten Innenwénden. Nehmen Sie
die seitichen Fihrungen heraus. Je nach Modell
gibt es zwei Formen, wie die seitlichen Filhrungen
gehalten werden: ohne Hatter (3.2.1, 3.2.2) oder
mit Halter (3.2.4, 3.2.5). Reinigen Sie den Ofen
bei einer lauwarmen Temperatur mit einem heiBen
feuchten Tuch und Seife (3.2.3, 3.2.6). Bringen Sie
nach der Reinigung der Ofenwénde die Filhrungen
wieder an.

3.3 Modelle mit selbst reinigender rauer
Innenwand. Bei diesen Ofen sind die hintere Platte
und die Seitenwande mit einer selbst reinigenden
Beschichtung versehen, die Fett beseitigt, wéhrend
der Ofen im Betrieb ist. Die Beschichtung der
Seitenwande ist reaktivierbar und so wird die
Lebensdauer des Ofens erhéht.

Zum Herausnehmen der selbstreinigenden
Paneele miissen zunachst die seitlichen Flihrungen
herausgenommen werden.

Wenn sich die Wénde nicht mehr gentigend
reinigen, ist es notwendig, sie zu reaktivieren.
Nehmen Sie das gesamte Zubehdr und
KochgefaBe aus dem Inneren des Ofens. Reinigen
Sie alle Oberfldchen des Ofens gut, die nicht selbst
reinigend sind. Wéhlen Sie die Funktion |§| .
Wahlen Sie eine Temperatur von 250° C und eine
Zeitspanne zwischen 30 und 60 Minuten, je nach
Grad der Verschmutzung.

Wenn das Programm zur Reinigung beendet und
der Ofen abgekuhlt ist, reinigen Sie alle selbst
reinigenden Teil mit einem feuchten Schwamm und
sie sind nun wieder vollstandig funktionsfahig.
Anmerkung: Die Katalyse-Wénde dUrfen nicht mit



Ofenreinigern gereinigt werden.

Die Oberflachen nicht mit Metallschwémmen oder

scharfen bzw. spitzen Gegenstéanden reinigen.

3.4 Reinigen des oberen Abschlusses des
Innenbereichs. Wenn der Ofen Uber einen
Klappagrill verfligt, ziehen Sie ihn nach oben und
drlicken Sie, um ihn zu senken (3.4.1) und reinigen
die Oberseite mit einem feuchten Tuch (3.4.2).

3.5 Reinigung des AuBenbereichs des Herdes.
Verwenden Sie neutrale Produkte und trocknen Sie
ihn mit einem weichen Lappen gut ab.

3.6 Funktion Aquasliding ist ein System, die die
Reinigung des Herds durch den Einsatz von
Wasserdampf erleichtert. Der Reinigungszyklus
dauert 35 Minuten und ist folgendermafen
vorzunehmen:

o Der Herd muss Anwéarmen sein.

¢ Nehmen Sie alle Zubehérteile und die seitlichen
Fihrungen (ie nach Modell) heraus.

o Spriihen Sie 200 ml Wasser auf die Innenwande
des Herds. 2 Zu viel Wasser kann zum
Uberlaufen filhren.

¢ Je nach Modell,

a) [0 Aquaslading Warten Sie, bis der Ofen
die Beendigung des Zyklus zur Reinigung
anzeigt.

b) O Traditionell bei 150°C; Dauer: 10
Minuten. Nach Ablauf dieser Zeit stellen Sie
die Temperatur fur weitere 20 Minuten auf
das Minimum (35°C - 75°C je nach Modell).
Die Nichtbefolgung dieser Hinweise kann zu
Kondensation an der Vorderseite flihren.

¢ Schalten Sie den Herd aus.

o Offnen Sie die Herdttir vorsichtig und vermeiden
Sie jeden Kontakt mit dem Dampf.

¢ Am Ende des Zyklus entfernen Sie das Wasser
aus dem Innern und reinigen Schmutzreste mit
einem Tuch. Dieser Zyklus zur Reinigungshilfe
verliert Effektivitat, wenn nicht die angegebenen
Zeiten eingehalten werden.

* Je nach Modell kann die Hinweis-Funktion zur

Hiffe benutzt werden.

Hinweise zum Gebrauch: 1. Stellen Sie sicher, dass
der Herd ausgeschaltet ist. 2. Verwenden Sie niemals
Dampfreiniger.

4 Problembehebung ‘ k

Es existiert eine Reihe von Vorféllen, die Sie selbst

|6sen kénnen.

4.1 Das Gerat funktioniert nicht. Stellen Sie
sicher, dass das Gerat angeschlossen ist und/
oder dass der Zeitwahlschalter sich nicht auf 0
befindet.

4.2 Wahrend des Garvorgangs entweicht Rauch.
Verringern Sie die Temperatur und/oder reinigen
Sie den Herd (Punkt 3.3).
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4.3 Gerausche nach dem Garvorgang. Das ist
normal; der Ventilator ist weiterhin in Betrieb,
bis Innen- und AuBentemperatur verringert
werden.

Die Modelle mit Digitalanzeige enthalten ein
Diagnose-System, das jegliche Vorfalle aufspirt und
anzeigt. Sie sind auf der Anzeige sichtbar:

4.4 Kein Betrieb. Es blinkt das Symbol
Stellen Sie den Auswahlschalter flr die
Funktionen auf 0 und stellen Sie die Zeit ein
(Punkt 2.3).

4.5 Kein Betrieb. Es blinkt das Symbol | & | Der
Herd war mehrere Stunden lang in Betrieb und
hat sich aus Sicherheitsgriinden automatisch
abgeschaltet. Stellen Sie den Auswahlschalter
flr die Funktionen auf 0 und stellen Sie die Zeit
ein (Punkt 2.3).

4.6 Kein Betrieb. Das Symbol [—| blinkt. Stellen
Sie den Auswahlschalter fir die Funktionen auf
0 und heben Sie die Sperre des Herdes auf
(Punkt 2.11).

4.7 Betrieb. Das Symbol blinkt. Betatigen Sie
eine beliebige Taste.

A ¢ Manipulieren Sie den Herd nicht, um ihn zu
reparieren, rufen Sie lhren Kundendienst an.

Umwelt /‘/

Der Herd wurde unter Beriicksichtigung des
Umweltschutzes konzipiert.

Denken Sie an die Umwelt. Vorheizen des Herdes
nur bei Notwendigkeit (schauen Sie in der Tabelle
nach). Verwenden Sie vorzugsweise Formen in
dunklen Farben. Bei langen Backzeiten stellen Sie
den Herd 5 oder 10 Minuten vor der vorgesehenen
Zeit ab.

Handhabung von Abfallprodukten elektrischer
und elektronischer Gerate.

Das Symbol . weist darauf hin, dass das

Geréat nicht mit dem normalen Hausmdll entsorgt
werden darf. Bringen Sie den Herd in ein
Entsorgungszentrum.

Die Entsorgung von Elektrohaushaltsgeraten
verhindert negative Auswirkungen auf Gesundheit,
Umwelt und ermdglicht das Einsparen von Energie
und Ressourcen.

Fr weitere Informationen wenden Sie sich an die
lokalen Behdrden oder an die Einrichtung, in der Sie
den Herd erworben haben.
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Tabelle zum Garen

Nahrungsmittel

Programm und Temperatur

Position

deutsch

Kalb 1,5 Kg
Schwein 1,5 Kg
Lamm 1,2 Kg

Truthahn 4 Kg

©
D
g
2
jo)
(0]
o)
=
5
<
[$]
@2
©
[

Hahnchen 1,25 Kg

Gebratene rote
Paprika
1,25 Kg
Gefllite Toma-
ten 4 Einheiten

Gemlse

Seehecht /
Kabeljau im
Backofen 1,5 Kg
Riesengarnelen
im Backofen

1 Kg

Fisch und
Meeresfriichte

pizza

Abtauen

Alle Arten von
Nahrungsmitteln
Fermentation
Teig Brot/
Feinbackerei

Verschiedenes

8.4.1
Butterkekse

8.4.2
Madeleines

8.5.1 Biskuit
(ohne Fett)

DER NORM IEC/EN60350

8.6.2
Apfelkuchen

TESTS DER GEBRAUCHSEIGENSCHAFTEN GEM.

9.1
Gratinierflache

* Je nach Modell.

[®) 1o
(&] 150°c
() 20cc
[®) e
(&) 2100

190°C
200°C

200°C
75°C

40°_c

50°C

E] 210°C

.
E] 180°C
*180°C
E] 185°C
S
E] 0500 G

50 - 60 min

85 -95min

40 - 50 min

115 - 125 min

50 - 60 min

30 - 40 min

15-19 min

7 -9 min

4 -5 min

18 - 22 min

25 - 30 min

22 min

23 min

45 min

25 min

40 min

40-45 min

50-55 min

2-3min

nein
nein
nein
nein

nein

nein

nein

ja

nein

nein

nein

nein

nein

nein

nein

5 Minuten
vorheizen

58 0 0 O

Tiefes Blech

Tiefes Blech

Tiefes Blech/
standad

Form auf Rost

2 Formen auf
1 Rosten und Tiefes

Rost

2 Formen auf

1 Rosten und Tiefes
2-3 min.

Auf Rost
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>O' Instructiehandleiding

Zeer belangrijk: Lees voor gebruik van de oven deze handleiding in zjin geheel door. Documentatie en accessoires
zul je binnen in de oven aantreffen.

Deze handleicling is dusdanig vormgegeven dat de teksten betrekking hebben op de bijbehorendle tekeningen.
Veiligheid “¥P=

/\ Belangrijk
Bewaar deze handleiding bij het apparaat. Wanneer je het
apparaat aan iemand verkoopt of schenkt, zorg er dan voor dat
Je de gebruikershandleiding erbij geeft. Lees deze aanwijzingen
door voordat je het apparaat gaat gebruiken. Zij zijn opgesteld
voor jouw veiligheid en die van andere personen.

* De elektrische installatie via welke de oven zin stroom krijgt, dient te
beschikken over uitschakelvoorzieningen in overeenstemming met de
lokaal geldende installatieregelgeving.

e De installatie van de oven dient te worden uitgevoerd door een
geautoriseerd installateur met inachtneming van de instructies en de
schema’s van de fabrikant.

* De elektrische installatie dient geschikt te zijn voor het maximale
vermogen dat staat aangegeven op het productplaatje en het
stopcontact dient te zijn geaard in overeenstemming met de
desbetreffende regelgeving.

* Wanneer de voedingskabel beschadigd is moet deze, om gevaar te
voorkomen, worden vervangen door de afdeling after-sales of door
bevoegd personeel.

* \lergewis u ervan dat het apparaat uitgeschakeld is voordat u het lampje
vervangt om eventuele stroomschokken te voorkomen.

* Gebruik voor het schoonmaken van de deur geen schuurmiddelen of
harde metalen sponsjes, aangezien die krassen kunnen maken op het

opperviak en de glasplaat kunnen doen breken.
* Tidens het functioneren worden sommige toegankelike onderdelen C
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warm. Kinderen jonger dan 8 jaar dienen uit de buurt van het apparaat
geweerd te worden, tenzij zjj voortdurend in de gaten gehouden worden.

* /org ervoor dat u de verwarmingselementen in de oven niet aanraakt.

¢ Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen vanaf de leeftijd van 8 jaar
en door personen met verminderde lichamelike, sensorische of geestelike
capaciteiten of personen zonder ervaring met of kennis van het apparaat,
wanneer zij daarbj begeleid worden of instructies hebben ontvangen over
het vellige gebruik van het apparaat en de gevaren begripen die dat gebruik
inhoudt. Kinderen mogen niet spelen met het apparaat. Reiniging en
onderhoud die door de gebruiker dienen te worden uitgevoerd, mogen niet
gedaan worden door kinderen zonder begeleiding.

e Jouw apparaat is bestemd voor normaal huishoudelik gebruik.
Gebruik het niet voor commerciéle of industriéle doeleinden. De oven is
uitsluitend geschikt voor de bereiding van voedingsmiddelen.

* Probeer niet de de eigenschappen van het apparaat te wizigen. Dat zou
gevaar kunnen opleveren.

o Tiidens een reiniging met pyrolyse kunnen de opperviakken warmer
worden dan tijdens normaal gebruik. Houd kinderen op afstand.

¢ \/oordat je begint met de reiniging met pyrolyse dien je alle
keukenapparatuur en grotere morsviekken te verwideren.

o Plaats geen zware voorwerpen op de ovendeur en zorg ervoor dat
kinderen er niet op klimmen of gaan zitten.

* \/oor elke schoonmaakbeurt aan de binnenzijde van de oven, dient deze
uitgeschakeld te worden.

* Na gebruik van de oven moet je controleren of alle bedieningselementen
in de uit-stand staan.

o (Gebruik de oven niet als opslagkast of om accessoires na gebruik in te bewaren.

o Gebruik voor reiniging geen stoom- of hogedrukapparatuur (vereisten
met betrekking tot elektrische veiligheid).

* De oven dient altijd met gesloten deur te functioneren, in alle

’@gramma’s, inclusief bij gebruik van de grill. P
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Ga na welk model oven u heeft (“a”, “b”,
“c”, “d”, “e”, “f") door het bedieningspaneel te
vergelijken met de illustraties.

Gebruik

Identificatie

Voordat u de oven voor de eerste keer gaat
gebruiken dient u die leeg op te warmen
(zonder gerechten, in de positie C] ,250°C en
gedurende 30 minuten). Er kan daarbij rook of een
vieze lucht ontstaan (dat is normaal en komt door

Installatie

1.1 Het uitpakken. Verwijder alle

beschermingsmaterialen.

1.2 Aansluiting op het elektriciteitsnet. Houd

rekening met de gegevens die op het plaatje
met technische gegevens staan (1.2.1) en de
afmetingen van het keukenmeubel waarin u de
oven gaat inbouwen (1.2.2, 1.2.3).

Losse ovens: het apparaat moet worden
aangesloten op het elektriciteitsnet d.m.v. een
vaste enkelfase-aansluiting, waarbij u ervoor
moet zorgen dat de neutrale draad (blauw) aan
neutraal wordt aangesloten (1.2.4). Plaats de
oven in de opening en zorg dat de lus van de
kabel niet bovenin blift liggen (1.2.5, 1.2.6).
Maak de oven aan het meubel vast met de twee
meegeleverde schroefies (1.2.7). Het materiaal
van het inbouwmeubel of de deklaag dienen
warmtebestendig te zijn. Om de installatie van
het apparaat te beéindigen, is het nodig de

tiid in te stellen (a, ¢, d, f). Na een periode van
inactiviteit, zal het apparaat in de stand-bystand
gaan. Afhankelik van het model zal daarbij de
lichtsterkte verminderen of het scherm uitgaan.

Multifunctionele ovens voor keramische
kookplaten: de oven dient alleen te worden
geinstalleerd met de door de fabrikant
aanbevolen keramische kookplaten om
gevaarlike situaties te voorkomen. Leg

de kookplaat op het keukenblad en maak
het kastje voor de bedieningsknoppen los
(1.2.8). Plaats de kookplaat in het gat van het
keukenblad waarbij u dient te voldoen aan
de installatievoorwaarden (zie de handleiding
van de kookplaat) (1.2.9). Schuif de oven in
de opening van het meubel en laat ruimte vrij
om ermee te kunnen manoeuvreren (1.2.10).
Schroef het kastje vast aan de oven (1.2.11,
1.2.12). Sluit de kookplaat op de oven aan
(1.2.13). Schuif de oven helemaal naar achteren
en maak die vast met de twee meegeleverde
schroefies (1.2.14, 1.2.15). Plaats met enige
kracht de onderringen voor de knoppen,
afhankelijk van het type warmtebron (1.2.16) en
de knoppen zelf (1.2.17).

de opwarming van vetresten, etc.). Nadat de oven
afgekoeld is maakt u die van binnen schoon met een
vochtige doek.
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2.3
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2.5

Accessoires. Afhankelijk van het model,

heeft u een diepe bakplaat (2.1.1), een platte
bakplaat (2.1.2) en multifunctioneel rooster
(2.1.3) die onafhankelijk van elkaar gebruikt
kunnen worden. Bovendien kunt u iedere
bakplaat combineren met het multifunctionele
rooster (2.1.4) zodat die een eenheid vormen.
Alle accessoires of combinaties kunnen

direct gebruikt worden of gemonteerd op

het gedeeltelijk uitschuifoare rooster (2.1.5)

of het volledig uitschuifbare rooster (2.1.6,
2.1.7) (2.1.8). Wanneer u over een gedeeltelik
uitschuifbare bakplaat beschikt, kan het rooster
zelfstandig gebruikt worden of samen met de
bakplaten (3 types) (2.1.9). Het enkele rooster
wordt onafhankelijk gebruikt (2.1.10). Wanneer
de oven automatische uitschuifgeleiders van
het type “impulse” heeft, moet u die eerst in
de oven plaatsen zonder bakplaat (2.1.11).

De impulse-geleiders komen automatisch

naar buiten door het gewicht van de bakplaat
wanneer de oven geopend wordt (2.1.12).

Bij de “impulse”-geleiders is het noodzakelijk
een bakplaat te gebruiken om daarop de

te bereiden gerechten te plaatsen (2.1.13).
Houd rekening met de positie van de roosters
wanneer u ze in de oven plaatst. Ze beschikken
over inkepingen aan de zijkant die voorkomen
dat ze er uitglijden (2.1.14).

Positie van de bakplaten/roosters. Er zijn

5 posities waarin u de platen/roosters kunt
plaatsen ], (5.« (3. s

Instelling van de tijd. Analoge klok: Trek

de onderste knop uit en draai die naar rechts
(2.3.1). Stel de tijd in (2.3.2). Digitale klok: druk
op de toets (©) en het symbool gaat knipperen
(2.3.3). Stel de tijd in met de toetsen &+, —
(2.3.4). Na enkele seconden zal |(®| ophouden
te knipperen (2.3.5).

Opmerking: u dient de tijd opnieuw in te
stellen na een stroomstoring of bij een wijziging
van de tijd.

Gerechten bereiden. Plaats het gerecht

in de oven. Selecteer de plaat/het rooster

en de positie ervan na raadpleging van de
bereidingstabel. Sluit de deur.

Selecteer de manier van bereiden. C]
Selecteer de manier van bereiden afhankelijk
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van het model

Traditionele hete lucht. Voor elk type gerecht.
Er kunnen tegelijkertijd verschillende gerechten
worden bereid zonder dat smaak of geur
vermengd raken.

@ | Turbo plus. De warmte wordt geproduceerd
door de centrale weerstand.

Krachtige hete-luchtgrill. Gratineert door de
warmte op gelikmatige wijze te verdelen. Ideaal
voor grote stukken gebraden viees.

Krachtige grill. Gegratineerde gerechten:
deegwaren, soufflés en bechamelsaus.
Matige grill. Hamburgers, toast en
voedingsmiddelen van klein formaat.

g Intensieve onderwarmte. De krachtige
onderwarmte wordt op gelijkmatige wijze
verdeeld; ideaal voor paella’s en pizza’s.

Hete lucht vanuit de bodemplaat. De ventilator
verdeelt de onderwarmte op gelijkmatige wijze.
Ideaal voor paella’s.

Traditionele warmte. Brood, taarten, gevulde
pasteities en mager vlees.

E] Ontdooien. Ontdooit in zeer korte tijd elk
willekeurig product.

Celeris. Om de oven voor te verwarmen.

2.6 Selectie van temperatuur . Selecteer de
temperatuur door de keuzeknop te draaien. Het
waarschuwingslampje zal uitgaan wanneer de
geselecteerde temperatuur bereikt is.

TIJDFUNCTIES

2.7 Selectie van de tijdsduur. Timer (©) : selecteer
de minuten door de keuzeknop te draaien.
(2.7.1). Wanneer u wilt dat de oven functioneert
zonder tijdslimiet, zet die dan op handmatige
bediening II.
Analoge klok: Draai de bovenste knop naar
rechts en selecteer de minuten (2.7.2). Wanneer
u wilt dat de oven zonder tijdslimiet functioneert,
zet die dan op handmatige bediening |l en zorg
dat het rode pijltie samenvalt met de tijd die door
de wijzers van de klok wordt aangegeven.
Digitale klok: druk op de toets @ en het
symbool gaat knipperen [>]] (2.7.3). Stel de
tijd in met de toetsen 4, — (2.7.4). Na enkele
seconden zal [|»|| ophouden te knipperen.

2.8 Selectie van de begintijd.
Analoge klok: Nadat u programma en
temperatuur geselecteerd heeft, draait u de
bovenste knop in de stand g . Vervolgens trekt
u de bovenste knop uit en draait u die totdat het
rode pijltie de begintijd aangeeft (2.8.1). Selecteer
de tijdsduur door de bovenste knop naar rechts
te draaien.

2.9 Selectie van de eindtijd.

Digitale klok: na selectie van programma,

temperatuur en tijdsduur drukt u op de toets @

en het symbool gaat knipperen |j(2.9.1). Stel

de tijd in waarop u wilt dat de oven klaar is met

de toetsen 4, — (2.9.2). Na enkele seconden

zal |E| ophouden te knipperen (2.7.5).
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2.10 Waarschuwingsfunctie.
Analoge klok: Zet de programmaknop in de
stand 0 (2.10.1). Draai de bovenste knop naar
rechts en selecteer de minuten (2.10.2). Deze
functie werkt alleen wanneer de oven uit is.
Digitale klok: druk enkele malen op de toets (©)
en het symbool gaat knipperen 2.1 0.3). Stel
de tijdsduur in met de toetsen 4, — (2.10.4).
Na enkele seconden zal ophouden te
knipperen. Deze functie werkt zowel wanneer de
oven aan als uit is.
2.11 Blokkeerfunctie. Zorgt ervoor dat aanraken
door kinderen geen gevolgen heeft.
Analoge klok: Draai de bovenste knop totdat
die B aanwist (2.11.1).
Digitale klok: druk gedurende 3 seconden
tegelijk op de toetsen 4, — en het symbool
zal verschijnen (2.11.2). Om de blokkering op
te heffen herhaalt u deze handeling.
Waarschuwingen voor het gebruik: Na afloop van
de bereidingstijd zet u de functieknop en de knop
van de temperatuur in de stand 0 en de knop voor
de tijdsinstelling in de positie handmatig IL|I) . Open
voorzichtig de ovendeur, aangezien er een daarbij
warme lucht vrij kan komen.

Onderhoud en
reiniging

3.1 Schoonmaken van bakplaten en roosters. Deze
zijn vaatwasmachinebestendig. Wanneer u ze
met de hand schoonmaakt kunt u een gewoon
schoonmaakmiddel gebruiken. Laat ze een poosje
inweken om het schoonmaken te vergemakkelijken.

Binnenzijde van de oven schoonmaken.

3.2 Modellen met gladde wanden. Haal de
geleidingen aan de zijkanten. Er zijn twee manieren
van bevestiging van de zijgeleidingen, die
afhankelijk zijn van het model: zonder steun (3.2.1,
3.2.2) of met steun (3.2.4, 3.2.5). Maak de oven
schoon wanneer die matig warm is met een doekje
bevochtigd met warm water en zeep (3.2.3, 3.2.6).
Nadat de wanden van de oven schoongemaakt zijn,
plaats je de geleidingen opnieuw.

3.3 Modellen met ruwe zelfreinigende wanden.

Bij deze ovens zijn achterwand en de zijwanden
gecoat met een zelfreinigende emaillaag die tijdens
het functioneren van de oven het vet verwijdert. De
zijwanden zijn omkeerbaar waardoor de levensduur
van de coating verdubbeld wordt.

Om de zelfreinigende panelen te verwijderen, moet
je eerst de geleidingen aan de zijkanten eruit halen.
Wanneer de wanden zichzelf niet meer voldoende
reinigen, is het nodig hun functioneren te herstellen.
Verwijder daartoe alle accessoires en schalen uit de
oven. Maak alle niet-zelfreinigende opperviakken
van de oven grondig schoon. Selecteer de functie




Stel de temperatuur in op 250° C en selecteer
een tijd tussen 30 en 60 minuten, afhankelijk
van de mate van vervuiling van de onderdelen.
Wanneer het reinigingsprogramma klaar is en
de oven afkoelt, ga je met een vochtige spons
over de zelfreinigende onderdelen die daarna
opnieuw volledig functioneel zullen zijn.
Opmerking: Maak de katalytische wanden niet
schoon met reinigingsmiddelen specifiek voor
ovens.

Schuur de oppervlakken niet met metalen

schuursponsjes, spitse of scherpe voorwerpen.

3.4 Schoonmaken van de bovenzijde. Wanneer
jouw oven over een inklapbare gril beschikt,
moet je die omhoog trekken en er druk op
uitoefenen om hem naar beneden te bewegen
(3.4.1) en de bovenwand met een vochtige
doek schoon te maken (3.4.2).

3.5 Buitenzijde van de oven schoonmaken.
Gebruik neutrale producten en maak de
buitenzijde goed droog met een zachte doek.

3.6 Functie Aquasliding. is een systeem die het
reinigen van de oven vergemakkelijkt door
middel van het gebruik van stoom. Deze functie
duurt 35 minuten en worden op de volgende
manier uitgevoerd.

* Begin met een lauwwarm oven.

o \Verwijder alle accessoires en de geleidingen
aan de zijkant, afhankelijk van het model.

e Sproei 200 ml water op de binnenwanden
van de oven. 2\ Een te grote hoeveelheid
water kan overstromen veroorzaken.

o Afhankelijk van het model,

a) [ Aquaslading wacht totdat de oven
aangeeft dat de reinigingscyclus voltooid
is.

b) (3 traditioneel op 150°C, gedurende
10 minuten. Na deze tijd, zet je de
temperatuur op het minimale niveau
(35°C - 75°C, afhankelijk van het model)
en houd je die temperatuur gedurende 20
minuten aan. Het niet opvolgen van deze
aanwijzingen kan condensatie aan de
voorzijde veroorzaken.

e Schakel de oven uit.

e Open de ovendeur voorzichtig en vermijd het
contact met de stoom.

¢ Aan het einde van de cyclus, haal je het
water uit de oven en verwijder je het
resterende vuil met een doekje. Deze
ondersteunende cyclus voor het reinigen
verliest zijn effectiviteit wanneer de
aangegeven tijden niet in acht worden
genomen.

* Afhankelijk van het model kan de

Waarschuwingsfunctie gebruikt worden.

Waarschuwingen bij schoonmaken: 1. Vergewis
u ervan dat de oven uit is. 2. Gebruik nooit een
stoomreiniger.
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Oplossen van

problemen \

Een aantal probleemgevallen kunt u zelf oplossen.

4.1 Hij functioneert niet. Controleer of de oven
aangesloten is en/of de keuzeknop van de tijd
niet op 0 staat.

4.2 Tijdens de bereiding komt er rook uit. Verlaag
de temperatuur en/of maak de oven schoon (punt
3.3).

4.3 Hij maakt lawaai na de bereiding. Dat is
normaal, de ventilator blijft draaien totdat de
temperatuur binnen en buiten lager is.

De modellen met een digitaal scherm hebben een

diagnosesysteem die problemen opspoort en daar

melding van maakt. U kunt die aflezen van het scherm:

4.4 Hij functioneert niet. knippert. Zet de
keuzeknop van de functies op 0 en stel de tijd in
(punt 2.3).

4.5 Hij functioneert niet. knippert. De oven
heeft een aantal uren gefunctioneerd en om
redenen van veiligheid is die automatisch
uitgeschakeld. Zet de keuzeknop van de functies
op 0 en stel de tijd in (punt 2.3).

4.6 Hij functioneert niet. knippert. Zet de
keuzeknop van de functies op 0 en deblokkeer
de oven (punt 2.11).

4.7 Hij functioneert. knippert. Druk op een
willekeurige knop.

A ¢ Voer geen reparatiehandelingen uit aan de
oven, bel naar de technische dienst.

Milieu

Bij het ontwerp van de oven heeft men rekening
gehouden met de bescherming van het milieu.

Respecteer het milieu. Verwarm de oven alleen voor
wanneer dat nodig is (raadpleeg de tabel). Gebruik

bij voorkeur alleen bakvormen met een donkere kleur.
Bij lange bereidingstijden schakelt u de oven 5 of 10
minuten voor het einde uit.

Behandeling van elektrisch en elektronisch afval.
Het symbool E geeft aan dat het apparaat niet dient

te worden weggegooid in een gewone container voor
huishoudelijk afval.

Breng uw oven naar een speciaal inzamelpunt.

Door het recycleren van huishoudelijke apparaten

worden negatieve gevolgen voor gezondheid en milieu
voorkomen en bespaart u energie en geld.

Voor meer informatie neemt u contact op met de

plaatselijke autoriteiten of met de winkel waar u de

oven heeft gekocht. c
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Bereidingstabel

Voor-
verwar-
men

Gerecht Positie

Programma en temperatuur

kalfsviees 1,5 Kg

[0

=8 varkensviees 1,5 Kg
>

(0]

g lamsviees 1,2 Kg
g kalkoen 4 Kg

>

kip 1,25 Kg

gebakken rode
paprika

1,25 Kg
gevulde toma-
ten 4 eenh.

groenten

heek / kabeljauw
in de oven bereid
1,5 Kg

kreeft in de
oven bereid

1 Kg

vis en schaal- en
schelpdieren

pizza
ontdooien

voor elk type
gerecht

Rijzen van deeg
van brood/luxe
broodjes

overige

8.4.1
Boterkoekjes

8.4.2 Muffins

8.5.1 Luchtige
cake zonder
vet

NORM I[EC/EN60350

8.5.2
Appeltaart

FUNCTIONELE GESCHIKTHEIDSTESTS VOLGENS

9.1 Gegratineerde
bovenzijde

*Volgens model.

[®) 100
Ei1m%
(&) 200
[®) 70
(&) 210

@g1mm
Egzmw

l'zmw
Eizmw

200°C
75°C

40°C
e

0°C

[:]mm
Eﬂsmé

“160°C
[T eve
1800 C
() rec
(@) e0c
[ 2sec

50 - 60 min

85 - 95 min

40 - 50 min

115 - 125 min

50 - 60 min

30 - 40 min

15-19 min

7 -9 min

4 -5min

18 - 22 min

25 - 30 min

22 min

23 min

45 min

25 min

40 min

40-45 min

50-65 min

2-3min

nee

nee

nee

nee

ja

nee

nee

nee

nee

nee

nee

5min.

g,-Q

O -
Q%Q@

528 O

Diepe
bakplaat

Diepe
bakplaat

Diepe bakplaat/
standaard

Bakvorm op
rooster

2 bakvormenop

1 roosters en diepe
Rooster

2 bakvormenop 1
roosters en Diepe
Bereiding 2-3 min.

Voorverwarmen  op rooster



Pycckun

)O‘ PykoBoACTBO MO aKcnyatauuu

BaxHas uHchopmauual [lepeq Hayanom akcrnyaTaumu npubopa npoYTMTE 3TO PYKOBOACTBO MOMHOCTHIO.
[oKyMeHTaLMA ¥ MPUHAANEXHOCTH HAXOAATCA BHYTDH AyX0BOTO LKA(pa.

370 pyKOBOACTBO COCTAB/IEHO TakiM 06a30M, 4TO TEKCTOBas MH(hOPMALMA CBA3aHa C COOTBETCTBYOLMMM Bif
pHUCYHKaMM,

TexHuka 6esonacHocTH jE

A\ BaxHo

XpaHute 370 PyKOBOACTBO BMECTE C Mpubopom. [Tpy npogaxe unm nepegaye
npubopa Apyromy ALy BMecTe ¢ MPUOOPOM HeobXogMMO nepegarth ato
PYKOBOZCTBO N0 3KCAAyaTauym. [TpoyTUTe 3TH PEKOMEHAALMN NEPES YCTaHOBKON
W Hayanom aKcnyaTayum npnbopa. 3To PYKOBOZCTBO NPEAHa3HaYeHO ANA
obecneyeruA Bawei 6e3onacHoCTH 1 6e30MaCHOCTH APyruX L,

* JMeKTPU4eCKoe 060pyR0BaHHE AYXOBOO LLKatha AOMKHO BbITb OCHALLEHO PAMbIKAIOLLIMM
JCTPOVICTBAMY B COOTBETCTBMM C TPEGOBAHVAMY HOPM U MpaBMI CTPaHb! (DErvoka).

* YCTaHOBKA ¥ MOLKITIOHERVE ZyXOBOTO Lukadha AOMKHbI MPOM3BOBUTECA YMOMHOMOYEHHbIM
CIELMamCTOM B COOTBETCTBIM C MHCTPYKLWAMM 11 CXEMaMV U3rOTOBMTENA.

o XapaKTepUCTKV UCTOHHMKA NUTAHWA JOMKHbI COOTBETCTBOBATL MAKCHMAITBHOV MOLLIHOCTH,
YKa3aHHoit B nacropTHONA Tabnnuke. CeTb A0MKHA BbiTb OCHALLEHA 3a3EMNEHVEN B
COOTBETCTBYM C HOPMATUBHIMY TPEBOBAHVAMM,

* B cnyyae noBpexaeHuy kabena MiTaHyA ero HeOOXOMMNO 3aMEHITD; B M3DEXxXaHve
OMACHOCTY 3aMeHa 0MKHA NMPOM3BOBUTECA CYXGOi NOCENNOKAXHORO TEXHAYECKOM
OBCIYXVBAHVA U1 AHANOMMYHBIM KBASTMDMLMPOBAHHBIM CTIELMAMCTOM.

* [lepe 3aMeHOI NaMrbl AyX0BOrO Kadha BO M3BEXaHIE MOPXEHIA ANEKTOMYECKIM TOKOM
y6emuTECh B TOM, YTO MPUBOP OTKMIOYEH OT CETH MUTAHM.

* He 11cnionb3ywTe ANA YMCTKY ABEPLbI AYXOBOTO Lukacha abpasiBHbIe YUCTALLME CPEACTBA U
CETKY 13 METANNMYECKO MPOBONOKMA, TaK KaK 3T0 MOXET MPUBECTI K NOABNEHIIO LiapanytH
Ha MOBEPXHOCTY! 1 OTNaMbIBAHMIO KYCKOB CTEKNA.

* B0 BPemA (OyHKLVIOHAPOBAHIA MPUB0Pa HEKOTOPbIE €10 OTKPLITLIE YACTY MOTYT CUTTBHO
HarpearkCA. [eTv A0 8 NeT He JOMKHbI MPUONVXATLCA K Npibopy, 3a UCKIToYEHIeM
C/y4ad, KOria OHYt HAXOBATCA MOZ MOCTORHHbIM MPVCMOTPOM B3DOCITBIX,

* He npuKacaiTecs K HarpeBaTeNbHbIM 3NIEMEHTaM BHYTPI AyXOBOTO Lukaha.

o JTOT Np1BOP He NMPEAHA3HAYEH A CMONb30BAHIA AETHMM MnazLe 8 NeT, nvuamm ¢
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OrPaHMYEHHBIVIA (DM3MHECKIIA, CEHCOPHBIMY VMW YMCTBEHHbIMY CTIOCOBHOCTAMM,
a TaKkKe MALiamu, He 0BnazaroLuyM JOCTATOUHBIM OMbITOM WM SHAHAMM,
AKCTINyaTaLyA Npibopa Takimv NvLiam JOMyCKAETCA TOMLKO N0 HAOMIOAeHvEM
WM MOV YCIIOBYI HAZMEXALLEr0 MHCTPYKTVPOBAHWA N0 BOMPOCAM SKCTINyaTaLym
PGP 1 MOHMMAHIA NI BOSMOXHOM ONACHOCTI. He M03BONAIATe AETAM UrpaTb
C nprbopom.

o UycTka v yXoz 3a npuBOPOM, KOTOPbIE BINOMHAKTCA NONb30BATENEM, MOryT
rMOpy4arLCA AETAM TONbKO NOZ MPVCMOTPOM B3DOCITBIX,

o 3T0T MpBOP NPeaHA3HAYEH [NA UCTIONb30BAHWA B OBbIYHbIX AOMALLHIAX YCTIOBIAX.
[puBop 3aMpeLLAeTCA MeCrons308aTh A KOMMEDHECKVX M MON3BOACTBEHHbIX
Lienen. Tpubop AOMXEH UCTIoNb30BATECA VCKITIOYUTENBHO ANA MPUTOTOBNEHHA
MLLIEBLIX MPOBYKTOB.

* He NbITaitTeCh BHOCHTL U3MEHEHMA B XapaKTEPUCTKY MprBopa. IT0 MOXET BbiTb
OMaCHO.

* B0 BPEMA MMPONMTIYECKOI O4ACTKY NOBEPXHOCTY HArPEBAIOTCA CHMBHEE, YeM MK
0BbIYHOM 1 CTIoNb30BaHHM. [103TOMY BO BPEMA 3T0M MPOLEAYPb! MPUE0p AOMXEH
HAXOZUTLCA BHE AOCATAEMOCTY JETeM.

* [Teper Havanom MMPONATUHECKOI Y/CTKIN HEOOXOZUMO 13BMEYb U3 Mpnbopa Bee
KOMMOHEHTbI, MPEAHA3HAYEHHbIE AN1A MDUTOTOBNEHNA, Y YAMMTb 3HAWMTENbHbIE
3ArPASHEHIA NPOMVBLLVMVCA MO MOMTOTOBNEHWNA TPOLYKTaMM.

* He knagwTe Ha JBepLY AyXOBOTO LLKA(A TAXENbIE MPEAMETbI U CTIEVTE 3a T,
4T00bI ETI HE BOMPANVCH 1 HE CAZNMIACh Ha Hee.

* [Tpv K&X[10M BMELLIATENLCTBE BO BHYTPEHHIOK YaCTb LLKAMA C LIENBHO YCTKIA
MPUBOP AOMKEH BbITb BLIKITIOYEH.

* T10cre OKOHYaHKA PaboTbl ¢ MPUBOPOM HEOBXOZUMO YIOCTOBEPUTLCA B TOM, YTO
BCE AMEMEHTbI YMPABIIEHVA HAXOKATCA B BLIKITKOYEHHOM NONIOKEHIM.

o [lyX0BOM LKA HEMb3A MCONb30BaTh B KAYECTBE Lukadha 1A XpaHeHuA
MPOEYKTOB, a TAKXE ANA XPAHEHNA MPVHAANEXHOCTEN NOCAE UX UCTIONb30BAHIA.,

* [InA YcTKv Mprbopa Henb3A MONb30BATLCA MPUOOPAMY NaPOBOM YCTK 1 YUCTKN
M0z} aBNEHVEM (371 TPeOOBaHKA OTHOCATCA K NeKTPOBe3oNacHoCTH),

* Bo BpemA npuroToBMEHIA B AyX0BOM LKAy ero ABepLia AOmKHa BbITb MOCTORHHO

) .3aKpb|Ta MW BCEX PEXUMAX MPUTOTOBNIEHIA, B TOM Y/CNE B PEXIME DI,
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UpeHTtudpukauma

WNneHTudmumpyitTe Moaenb Baleil AyXoBKkM (‘a’, ‘b’
‘c”, "d", “e”, “f’) cpaBHMBaA NaHeNb YNpaBeHNs Balero

annapara ¢ pucyHKamu.

1.1

PacnakoBka. YanvTe BCe 3alUuTHbIE ANEMEHTbI.

YcTtaHoBKa

1.2 Mopkntoyerme K anekTpuyeckon cetu. Beerna

PYKOBOACTBYITECH A@HHbIMM, YKa3aHHbBIMI Ha
MAEHTUCMKALWMOHHON Tabnndke (1.2.1), a Takxe
paamepamu Mebenu, B KOTopyto ByneT BCTpanBaTheA
nyxoeka (12.2,12.3)

OTAenbHO CTOALLME AYXOBKM: AnNapar [OmKeH
MOAKIOHATLCA K CETW MOCPEACTBOM MOCTORHHOM
MOHO(HA3HOTO COBANHEHMA, NPV KOTOPOM AOMKHO BbiTh
rapaHTVPOBaHO COBMMHEHVE HYNEBOTO MPOBOAA (CUHEro
LiBeTa) C HyneBbiM (1.2.4). MomecTTe AYXOBKY B HILLY
[LNA BCTPaUBaHWA, ClIeAA 3a TeM, Y4T0BbI OCTaBLUMIACA
Kabenb He Haxoaunca ceepxy (1.2.5, 1.2.6). akpenute
annapar B MebenbHOM NPOEME NPy NOMOLLM ABYX
BMHTOB, BXOAALWX B KOMNNEKT (1.2.7). [inA 3aBepLueHuA
YCTAHOBKY B Np1Bope HEOBXOAMMO YCTaHOBUTb BPEMS
(a, ¢, d, f). Mo ncTeyeHnm onpeaenexHoro nepuoaa
6e3neiicTBINA NPUBOP NEPEXOANT B PEXMM OXUAAHNA,

B KOTOPOM B 3aBUCMMOCTI OT MOZEN YMeHbLIAETCA
MHTEHCUBHOCTb OCBELLEHIA WIW racHeT aucnnei.

YHuBepcanbHble AyXOBKM ANA
CcTeKioKepamu4eckux nnut: B uenax 6esonacHocTin
[yXOBKa [OMKHA yCTaHaBMMBATLCA TOMKO CO
CTEKIIOKEPAMUHECKIMIA NUTaMK, PEKOMEHAO0BAHHbIMM
n3rotoeuTenem. MoMecTTe BapoyHyo NUTY Ha
CTOMeLLHVLY 11 ocBoBoauTe KOPOBKY Nepekrioyarenei
(12.8). YcraHoBUTE NANTY B BbIEMKY CTONELIHNLBI,
CnefiyA yKa3aHnAM Mo YCTaHoBKe (CM. PykoBOACTBO Mo
Mnure) (1.2.9). MomecTnTe [yXOBKY B MEOENBHYIO HILLY,
0CTaBVB CBOBOAHOE MPOCTPAHCTBO ANA MaHWMynALMiA
¢ AyxosKoit (1.2.10). MpuBUHTUTE KOPOBKY K AyX0BKE
(12.11,1.2.12). MoacoenmHmTe nanTy K Ayxoske (12.13).
[poasvHbTE AYXOBKY AO YTOpa 1 3aKpenuTe AByMA
BUHTaMW, BXOAALLWMM B koMnnekT (1.2.14, 12.15).
HapnaenvBas, ycTaHoBYTE HakmaaKu nepeKroyarened,
B COOTBETCTBIM C TUMOM MCTOYHMKa Tenna (1.2.16) n
nepeknioyarened (12.17).

Akcnnyatauma

Mpexxae Yem B nepBbIii pa3 NoNb30BaTLCA HOBOM
[lyXOBKOW NPOU3BEAUTE HarpeBaHue BXONOCTYHo (663

Pycckun

MPOAYKTOB B NO3NLMN C] 250°C B TeueHve 30 MuHyT).
Ipv 3TOM MOXET NOABUTLCA AbIM W HENPUATHBIN

3anax (370 HOpPMasTsHOE ABMEHIE, NOCKONbKY MPOUCXOUT
HarpeBaHyie OCTaTKOB CMa3ku, 1 T.n.). Kak Tonbko ayxoBka
OXNaauTCA, MPON3BEAUTE NPEABAPUTENBHYIO YUCTKY
BHYTPEHHEN Kamepbl BNaXXHON TKaHbHO.
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TMpuHapnexHocTy. B 3aB1cMOCTY OT MopenM
MPVBOP MOXET BbITb AOMONHUTENBHO OCHALLIEH
ry6oKVM NpoTvBHEM (2.1.1), Herny6okum
NPOTUBHEM (2.1.2) 1 yHUBEPCAIBHOM PeLLETKON
(2.1.3), KoTOpbIE UCTIONB3YOTCA HE3aBUCMO APYT OT
napyra. Kpome 3Toro, nio6oii U3 NpoTUBHEI MOXHO
11CI0Nb30BaTh B KOMGUHALWN C YHIBEPCANbHON
peLweTKoil (2.1.4) Kak KOMNMEeKC NpUHaANeXHoCTeN
[LNA NPUroTOBNEHIA. Bee NpUHaAnexHoCTV unmn
KOMMNEKChI MPUHAZNEXHOCTEN MOTYT MCTIONb30BATHCA
HEenocpe/CTBEHHO U CMOHTVPOBAHHBIMM Ha
YaCTU4HO BbITAXHOI peLueTke (2.1.5) unu nonHoi
BbITAXHOI peLueTke (2.16, 2.17) (2.18). Ecrm
MEETCA YaCTU4HaA BbITAXHAA PELLETKa, OHa
1CTIONb3YETCA OTZAENbHO MW BMECTE C MPOTUBHAMM
(3 BapuanTa) (2.1.9). MpocTan pelLeTKa ueronsayeTca
OTAenbHO (2.1.10). Ecrv B yxoBOM LuKady MMetoTca
aBTOMATUYECKM M3BMIEKAIOLUMECA HanpaBNAOLLME
TMna «impulse», cHavana HeobxoAMMO BCTaBUTb B
LuKadh 3TV HanpaenAtoLLme 6e3 NpoTuBHA (2.1.11).
Hanpaenatowme Tuna «<impulse» npu oTKPbITUM
[IBepLbl Lkadha BbIABKratoTCA aBTOMATUYECKM
oz BECOM npoTuBHA (2.1.12). Mpy 1cnonb3osanum
HanpaBnAIOLLMX TUNa «impulse» 06A3aTensHO
HY>KHO MCTIONb30BATH OAVH MPOTUBEHb KaK OMopy
ana rotoeeLerocA 6nioaa (2.1.13). Betasnaa
PELLETKY B yXOBKY, CNIEAUTE 3a MPaBUITbHOCTBIO 1X
nonoxeHuA. ORI ocHaLLieHb! GOKOBBIMM yriopamy,
npefoTBpALLAOLLMIA ONPOKAbIBaHME (2.1.14).
YcTaHOBKa IONONHUTENbHbIX PUCTIOCOBNEHMIA.
OcHaLLieHvie MOXeT YCTaHaBMMBATLCA B 5 NONOKEHNAX
1 2 3 é:ﬁ 5
YcraHoBKa TeKyLuero Bpemenu. O6bIuHble HachbL:
OTTAHYTb HUXKHIOK PYYKY W MOBEPHYTH Bpaso (2.3.1).
YcraHosuTe TekyLlee BpemA (2.3.2). Lindpobie
yacbl: Haxmwre Ha knasuy (5) , 1 HauHET muratb
3Hauok [D] (2.3.3). YcTarosuTe Tekyluee Bpems npu
nomowuy knasuiu <, — (2.3.4). Yepes Heckomnkko
CeKyHz 3Ha4oK | (O nepecTaHeT murath (2.3.5).
TMpumeyanme: Heo6XoavMOo 3aHOBO BbICTABITb BPEMA
nocne nepepbIBa B Nofaye 3MeKTPOHEPrv U B
cnyyae nepexoaa Ha Apyroe Bpem.
Muwesble npoayKTbI: MoMecTuTe NPosyKTHI B
[DyXoBKy. BeibepuTe npucnocobnerne(s) v ero
MOMOXEHIE, NPOKOHCYNBTUPYATECH MPEABAPUTENBHO C
TabnuLed NpuUroToBNeHMA. 3akpoiiTe ABepLY.
Bbi6op ¢hyHKUMKM npuroToBnexus. || Boibepute
(hYHKLWIO MPUFOTOBNEHIA B 3aBUCYMOCTY OT MO
TpaguUMOHHBII TN NoJaYyM Tenna c
NPUHYAUTENBHON LIMPKYNALMEN BO3AYXa B Kamepe
wwKadpa. TOT PeXM NOAXOAUT ANIA MPUTOTOBMEHHA
6ntoz Moboro Tura. Bbl MOXETE FrOTOBUTb HECKOMBKO
60z, OBHOBPEMEHHO, U MX 3anaxit 1 BKyCbI He ByayT
CMELLMBATLCA.
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Pexxum «Typ6o nntoc». Tenno BbipabarbisaeTcA
LieHTpasTbHbIM HarpeBaTenbHbIM SIEMEHTOM.

ﬁ Pe)XMM UHTEHCUBHOTO NPUrOTOBNIEHUA Ha FPUNE C
NPUHYAUTENbHOM LMPKYNALMe BO3yXa B Kamepe
wwKada. B 3TOM pexume Bbl MOXETe roTOBUTb Ha
rpune, paBHOMEPHO pacrpeaensn Tenmo. Pexwim o4eHb
XOPOLL AN1A MPUrOTOBFIEHYA X@PEHOro MACA KPYMHbIMM
KycKamu.

Pe)XvuM MHTEHCUBHOTO NPUrOTOBNIEHNA Ha rpune.
3anekaemble 6niofa; My4Hble 13aenuA, cydne v coyc
Gelwamens.

PeXxuM MArKOro NpuroToBfIEHNA Ha rpune.
famByprepbl, TPEHKM W MPOAYKTbI C HEBOMbLLON
MOBEPXHOCTBO.

g WHTEHCHMBHBIN HKHWIA NOAOrPeB. VHTeHCMBHAA
nogaya Tenna CH13y ¢ paBHOMEPHbIM ero
pacnpezeneH1em. Pexum 04eHb XOPOLLIO NOAXOAUT AnA
MPUrOTOBAEHVA Na3mby UM MULLb.

HW)XHWiA noaorpes ¢ NPUHYAUTENBHON
LMpKynALKeli Bo3ayxa B kamepe Wwkaca. 3a cyet
paboTbl BEHTUNATOPA 06ECTIEYNBAETCA PABHOMEPHOE
pacripezeneHie Tenna, noaaBaemoro CH13y. Pexvim
PEKOMEHAYETCA AIA MPUTOTOBNEHWA Naanbit.

C] TpaguuMOHHbIIA TR Nogayy Tenna. XnebobynoqHslie

A3NSINA, PO, MPOXKKM C HAYMHKOI W MOCTHOE MACO.

Pa3smopa)xuBaHue. Vicrionb3yA 3TOT pexum, Bbl
CMOXETe B KpaTJaiiLLve CPOKV pasMoposuTb Niobbie
NpOZYKTbI.

Celeris. 10T pexum npeaHasHayeH AnA
NPefBapUTENBHOTO PA30rpeBa AyXOBKM.

2.6 Bblbop Temneparypbl . YcTaHoBuTE TEMNEpaTypy,
MoBOPaYM1Ban NepeKtoyaTeNs. KoHTponbHasa
NamnoyKa noracHeT, koraa byaeT YCTaHoBNEHa HyXkHaA
Temneparypa.

®YHKUUM BPEMEHU

2.7 YcTaHoBKa BpemeHy npurotoBneHus. Taimep (5)
. YCTaHOBUTE MUHYTbI, IOBOPaU4MBaA NepeKsioHarens
(2.71). Ecnw Bbl x0THTe, 4T0BLI AlyX0BKa pabotana 6e3
BPEMEHHOO OrpaHN4eHuA, YCTaHOBITE €€ B NO3MLIMIO
pyuoro ynpaenenna |li;
06bI4HbIe Yacbl: MoBEpHYTb BEPXHIOKO Py4KY Brpaso
11 YCTAHOBUTb MAHYTHI (2.72). ECrv BbI XOTUTE, YTOGI
[DyXoBKa paboTana 6e3 BPEMEHHOrO OrpaHiNyEeHuA,
YCTaHOBYTE €& NO3MLIMIO Py4HOTO yrpaBeHiA ILll) "
cAenalite Tak, 4Tobbl KpacHaa CTpenka conaaana ¢
BPEMeHeM, KOTOPOe MOKa3bIBatOT CTPENKI YacoB.
LiuchpoBble Yackl: HaxmuTe Ha KnasiLy @ N
HAYHET MUraThb 3Ha4OK |E| (2.73). YcTaHosuTe Bpema
MPUFOTOBNEHNA NPV NOMOLUM KNasuw =+, — (2.74).
Yepes HeCKONbKO CEKYH 3HAYOK |E| nepecTaHeT
MUraTb.

2.8 YcraHoBKa BpemeH 3anycka.
06b14HbIe Yacbl: Mocne BbiGopa nporpamMMbl 1
BE/MYMHBI TEMMEPATYPbI MOBEPHYTb BEPXHIOK PyyKy
B MONOXEHMe & Iocne 3T0ro OTTAHYTbL BEPXHIOKD
PyuKy 11 BpaLLaTb ee /10 TeX Mop, Moka KpacHaA cTpenka
He MoKaxeT BpemA nycka (2.8.1).

2.9 YcraHoBKa BpeMeHM 3aBepLUEHUA
Linchposble 4acbl: [ocne yCTaHOBKY Nporpamubl,
Temneparypb! 1 BPEMEHM MPUTOTOBIIEHINA HKMUTE

Pycckun

Ha knasuiwty (5) , 1 HAYHET MUraTh 3Ha4OK |E| (29.1).
YCTaHoBITE BPEMA 3aBEPLUEHIA NPV MOMOLLM KNaBMLL
=+, —(2.9.2). Yepes HeCKOmMbKO CEKYHA 3HAHOK
MepecTaHeT Murarb.
2.10 DyHKUMA CUrHanu3auum
06bIuHbIe Yachl: YCTaHoBHTE MepekmtoyaTens
nporpamm B noauuuio 0 (2.10.1).NMoBepHyTL BEpXHiOD
PYuKY BMPaBO 11 yCTaHOBUTb MuHYTHI (2.10.2). Tonbko
€CIV [lyXOBKa HaXopMTCA B HepaboTatoLLeM COCTORHIN.
LincppoBbie yachbI: HaxmuTe HeckonbKo pa3
Ha kraeuy (5) M HauHET MuraTh 3Hauok [
(2.10.3). YcTaHoBwTe Bpems NPUroTOBEHNA Mpi
rnomoL knasmiw = , — (2.10.4). Yepe3 Heckonbko
CEeKYH/ 3Ha40K nepecraHeT MuraTb. [lyxoska
MOXET HaxoAUTLCA Kak B paboTaloLueM, Tak v B
HepaboTaroLLem COCTOAHNM.
®yHKLMA 6NIOKMPOBKM: HT0OLI 1ETI HE MoK
MaH1NYPOBaTb C AyXOBKOIA.
06bI4Hble Yacbl: BpalLarb BEpXHIOHD py4Ky A0 TEX Mop,
rioKa He BygeT ycTanoBreHo X . (2.11.1)
LinchpoBble Yacbl: HaxvmaiiTe B Te4eH1e 3 CEKyHA
OAHOBPEMEHHO KnaBuLn =} , — , 1 0TOBpa3nTCcA
3Ha‘~IOK (2.11.2). inA pa3bnoku1poBKI NOBTOPUTE
onepawmio.
Mpeaynpexaexue: 10 OKOH4aHUM BPEMEHN MPUTOTOBIIEHNA
YCTaHOBYTE MepeKioHaTeni thyHKLWIA 1 TeMnepaTtypb
B nonoxeue 0, a nepexnoyaTenb BpeMeHI B No3nLmio
PY4HOrO ynpaBneHa IL|I) . OTKpbIBaiTe OCTOPOXHO ABEPLY
JyXOBKY, TaK KaK OTTya MOXET BbIPBATLCA FOPAYMN Nap.

21

jury

Yxop n unctka

3.1 YucTka AONONHUTENbHbIX NPUCTIOCOGNEHUI.
Bce npucniocobnenmna npuroaHb! ANA MbITbA B
roCyAOMOE4HOM MaLLnHe. Mpu YNCTKE BPyHHYIO
1enonb3yiite 06bluHble MOtOLLYE CpeacTBa. YTobh
06neryuTh YMCTKY MPUCMIOCOBNEHNIA, X MOXHO
npeABapuTENsHO 3aMOYHTb.

YucTka BHYTpeHHel NOBEPXHOCTHM Kamepbl iyXOBKHU.

3.2 Mopenu ¢ rnapKumu CTeHKamu. HeoBX0AMMO CHATb
60KoBbIe HanpasnAtoLLMe. B 3aBUCMOCTY OT Moaen
[DyX0BOro LKada 60KOBbIe HanpaBnAloLLMe MOryT
KPenuTL5CA OfHUM 13 ABYX cnocobos: 6e3 onopsl (3.2.1,
3.2.2) nnm ¢ onopoit (3.2.4, 3.2.5). [lyxosky cneayet
MbITb CTIETKa HarpeToiA, NPOMbIBaA TAMKY FOPAYEN
BOZOM 11 MOIOLUMM CPEACTBOM Wi MbinoM (3.2.3, 3.2.6).
locne 3aBepLUEHMA NPOLEAYPbI O4UCTKI CTEHOK
HanpasnAloLLMe CneayeT YCTaHOBUTb Ha MECTO.

3.3 Mopenu ¢ penbedHbIMU CTEHKaMK
(camooumwaroimecn). B ayxoBkax Takux
Mogeneit 3aHAA 1 GOKOBbIE NaHEeNW MOKPbITbI
CaMOOHMLLIAIOLLIBICA AMaTbHO, Bnarofapa Yemy Xmp
yOanaeTcaA co CTEHOK BO BPeMA paboTbl npubopa.
BokoBble NaHenu MoXXHO nepeBopaYnBaTh Ha Apyryio
CTOPOHY, YTO NPOANEBAET CPOK CYXObl 0BANLIOBOYHOMO
CnoA B ABa pasa.
Koraa naHenw nepectaHyT obecneumsarb AOCTATONHYIO
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3.6

OHMCTKY 32 CYET CBOUX CBOVCTB, HEOBXOAMMO
NPOW3BECTY X pereHepaumto. [inA aToro 13 wkapa
HY)KHO M3BNEYb BCE NPUHALANEXHOCTI U EMKOCTH.
[Nocne 3Toro TLATEeNbHO O4UCTUTL NOBEPXHOCTM
[DyXOBKM, He ABNAIOLLMECA CaMOOHMLLAIOLMMMCA. 3aTeM
3anaiire pexium [=).
YcTaHouTe TeMnepartypy Ha yposHe 250 °C v BpemA
B A1anasoHe 30-60 MMHYT B 3aBICUMOCTI OT CTENEHN
3arpASHEHHOCTY Npubopa.
[Mocne TOro Kak nporpaMma O4MCTKM 3aBepLUNT
paboTy 1 [lyX0BKa OCTBIHET, CaMOOYMILAIOLLIECA
3MEMEHTbI HE0BXOANMO NPOTEPETb BNAXHOM rYOKOIA.
[o 3aBepLerN 3TOM NPOLIEAYPbI OHY MONMHOCTBIO
BOCCTaHABMNBAIOT CBOK MPUTOAHOCTb K AKCMAyaTaLm.
YucTka notonka. Ecnv fyxoBka UMeeT CbeMHbIi
TPUIb, TO HY>HO NPUMOAHATb €0, HAXATb Ha HEro 1
BbIHYTb BHI3 (3.4.1), 1 O4MCTITE BEPXHIOKO CTEHKY
BaXHOI TPANKON (3.4.2).
YucTKa Hapy)KHbIX MOBEPXHOCTEI AYXOBKHU.
Vicnonb3ayiiTe HeATpanbHbIe MOKOLLME CPEacTBa,
XOPOLLO BbITPUTE [lyXOBKY KYCKOM MAFKO TKaHM.
Pexxum Aquasliding. 310 pexm, obnervatoLumit
4MCTKY AyXOBOTO LLKadha 3a CHET UCTIoNb30BaHNA
BOAAHOTO Napa. [inuTenbHOCTb paboTbl npubopa B 3TOM
pexuMe CoCTaBnAET 35 MIHYT, U OH UCTIONb3yeTCA
cnepytoLLM obpasom:
¢ YucTky AyxoBoro Wwkada HeobXoANMO HaumMHaTb,
KOrAa OH Tenmbii .
¢ 13Bneyb BCE NPUHAANEXHOCTI 1 6OKOBbIE
HanpasnAtoLye (B 3aBUCUMOCTY OT MOAENN).
¢ Pa3bpblaratb nynbeepuaaropom 200 Mn BOAbI Ha
BHYTPEHHME CTeHKM Wkaca. Z\ Mpyn n3bbITOHHOM
KONMMYECTBE BOfbI OHA MOXET BbINMBATHCA.
¢ B 3aB1CMMOCTM OT MOZENK,

a) O Aquaslading. MonoxauTe, noka AyxoBoi
LKae He COOBLUMT O 3aBEPLISHUN LiMKNa
QYUCTKM.

b) (3 o6biunbIit npu Temnepatype 150 °C Ha 10
MUHYT. 10 MCTEYEHM YKa3aHHOro BpEMEHN
YCTaHOBUTb TEMNEPaTYpy Ha MUHUMANbHOM
3HaueHum (0T 35 1o 75 °C B 3aBUCUMOCTM
0T Mofien) u aatb npubopy nopaboTats 20
MUHYT. [p1 HECOBMIOAEHNM 3TUX YKa3aHWI Ha
nepenHeil CTeHKe MOXeT 06pa3oBbIBaTLCA
KOH/EHcaT.

¢ BbIKNto4MTb AyXOBOW LWKad.

¢ OCTOpOXHO OTKPbITL ABEpLY Lkada, cnean 3a
TeM, 4TOObI He 06Xe4bCA NapoM.

¢ [lo 3aBeplUeHnn LMKNa YUCTKI ybpaTh 13 WwKada

BOAY 1 BbITEPETb OCTATKV 3arpA3HEHMIA TPANKOIA.

OTOT BCMIOMOraTenbHbIi LMK ANA O4UCTKM

yTpaunBaeT 3(heKTUBHOCTb, ECNIN YACTKA

BbINONHAETCA 6€3 COBNIOAEHNA YKa3aHHbIX

3Ha4EHWI BPEMEHM.

* B 3aBMCMMOCTY OT MOENM B Ka4eCTBE
BCTIOMOraTesbHO! MOXET UCMONb30BaTLCA (PYHKLIMA
NpenynpexaeHuA.

Mpenynpexnpenua: 1. YA0CTOBEPLTECH B TOM, YTO AyX0BKA
HaxoauTCA B HepaboTatoLLEeM COCTOAHMM. 2. Hukoraa He
1CMONb3yiATE NapoBble O4UCTUTENM.

Mpo6nembl

HekoTopble Npobremb! Bbl MOXETE PELUNTL Cami.

4.1 [lyxoBKa He paboTaert. Y0CTOBEPLTECH B TOM, 4TO
[lyXOBKa NOAKIOYEHa K CETY Wi 4TO NepekmtoyaTenb
BPEMEHM He HAXOAWTCA B nonoxeHuy 0.

4.2 Bo BpemA NpUroToBNEHUA NOABNIAETCA AbIM.
YMeHbLUUTE TemMnepaTypy Wan noducTuTe AyxoBKy
(nyHT 3.3).

4.3 [lyxoBKa NpOM3BOAUT LUYM, KOTAa NPUroTOBNEHUE
y)XKe 3aBeplueHo. 310 HopManbHOe ABNEHIE, BEHTUNATOP
MPOAONXaET paboTaTb, YTOOLI MOHM3NTL TEMnepaTypy
BHYTPY 1 CHapyXi1 AyXOBKWA.

Mogenu ¢ undppobIM aucnneem cHabXxeHbl CUCTEMON
[AMarHoCTMKM, N03BONAOLLEN 0BHapyXMBaTb Miobble Henonaaku
11 CUTHANM3MPOBaTb O HIX. 3TO OTOBPAXAETCA Ha Avcnnee.

4.4 [lyxoska He pabotaet. Muraet 3Ha4ok |(©)|. YcTaHosuTe
nepexntoyarens (yHKLuiA B nonoxexne 0 v yctaHoBuTe
TeKyLLee BpeMA (MyHKT 2.3).

4.5 [lyxoska He pabotaer. Muraet 3Ha4oK | © | . [lyxoBka
paboTana B Te4eHve HECKOMbKIAX YaCoB 11 aBTOMATUYECKN
oTKnoYMNack AnA obecneyeHinA 6e3onacHoCTy.
YcTaHoBuTe nepeknioyarens (yHKLMIA B nonoxenue 0 v
YCTaHOBMTE TeKyLLee BPemA (MyHKT 2.3).

4.6 [lyxoska He pabotaet. Muraet 3Ha4oK |—o|. YcTaHoBuTe
nepekntoyaTent thyHKLuiA B nonoxexne 0 v CHUMUTE
6nokupoBKy (nyHKT 2.11).

4.7 [lyxoBka He pabotaert. Muraet 3Hauok |L)|. Haxmute
No6YH0 KNasuLLy.

A * He npoussoaute ¢ AyXOBKOﬁ HUKaKUX MaHMﬂyﬂFlI.lIllﬁ,
CBAXWUTECH C OTAENOM Texoﬁcnyxusauuﬂ.

4

Okpy>catowan
cpena /

KOHCTpyKUMA AyXOBKM OCHOBaHa Ha NpuHLMNax
3aWMTbI OKpY)XKalowei cpeabl.

CobntoaaitTe NPUHLMNbI 3aLKTbI OKPYXKAIOLEH
cpepAbl. [pou3BoaNTe NpenBapuTenbHOe HarpeBaHie
[DYXOBKW, TOMbKO €CMN 3TO HEOBXOANUMO (CM. Tabnuly).
Mpy anuTensHoit paboTe AyXoBK BbiKMiovalTe eé 3a 5-10
MUHYT A0 YCTAHOBNEHHOTO BPEMEHM.

Mpobnema 0TpaboTaHHbIX 3NEKTPUYECKMUX U
3NIEKTPOHHbIX annaparos.

0603HaueHe o YKa3biBaeT Ha TO, YTO [aHHbIi

npnbop Henb3A BbIGPacLIBaTb B 06bI4HbIE KOHTEHEPb!

AnA 6bITOBbIX 0TXOA0B. MepenaiTe Bally [yXOBKY B
cneumanbHbIA LEHTP NPUEMKM. YTUnu3auma 66iToBbIX
3NeKTPONpUBOPOB NO3BONAET U36EXAaTb HEraTMBHbIX
nocneacTBUA ANA 340POBbA, OKPYXatoLLel cpeasl 1
MoMOoraeT 3KOHOMMUTb 3NEKTPOIHEPTUKO W pecypebl. [ina
nony4eHna AOMONHUTENBHON MHhopMaLmMy 06paTuTech K
MECTHbIM BNACTAM UMM B OpraHuaauyio, rae Bbl npuobpenu
Ballly AyXOBKY. 41



Pycckun

Tabnuua NnpuUroToBneHUA

Muweson

Mporpamma n
Temnepartypa

npoayKT

TenaTHa 1.5 kr 190°C [z] 210°C 50 - 60 MUH Q 1 HeT EDE
=0 cauiea 1.5 KT 150°C [z] 180°C  85- 95 MuH Q 2 HeT i
=
c
S| Gapannma 1.2 200°C [z] 220°C 40 - 50 Mun Q 2 wer ([ ] [HH]
(&)
= geiika 4 kr 170°C E] 190°C 115 - 125 mum Q 1 HeT i
upinnéxok 1.25 kr 210°C [z] 230°C 50 - 60 MUH Q 1 HeT H
TYLWEHbIA —
= KpacHblii nepeLy 190°C E] 210°C 30 - 40 MuH Q 2 Het ED [HH]
=N 125k
o
(haplmpoBaHHbie . E] Q u
200°C 220°C 15-19 2 b )
TOMaThl 4 . MVH Het
I Xaperbii MepnaH /
(o8 [ N
§ 3aneyéHHan Tpecka 210°C E] 230°C  7-9muH Q 2 na
g 1,5 kr
=
© 3aneyéHHble . [z] ) 5 u
220°C 240°C 4-5 bl [0
f‘-; KpeseTku 1 Kr E MuH 4 Aa
nuuua 200°C C] 220°C  18-22 MuH Q 1 na [HH]
3 Pa3mopaxusaHie
: 0 H: v (I
=|  nioBbix MpoayKToB @
[v]
(3]
| Bpoxetve/monbem Tecta 40°C @ 40°C
LUTA BoITgNKIA XneGa - - 25-30MmH D 0 HeT
TPy U3envin 50°C 8| 50°C
2 fny6okui
SO 8.4.1 CriotHoe E] 175°C 22 MuH E 3 na ngomaeHb
9o
S5 >
S o o Q [ny6okui
é =] C] 185°C 23 MUH 2 na npoTHBGHb
g 7| 8.4.2Kekchl . /
I3 . 3 Kt NpoTHBEHb
gg 160°C 45 MuH y HeT Casgenin
S O
g § 8.5.1 E] 180°C 25 MUH Q 1 HeT Maw Ha rpune
SR Obeaxipensi :
S S TEC 40 TR o
o =
(s}
g9 ) Tierc  asmm B2 ver e
0 8.5.2 AGnosHein
a2 9
£z nmpor . . 3 2 KacTpionv Ha
% o e 1 HeT  croie norok
3 9.1 punb nioforpesaeTcA  BapuTb 2-3 MAHyT
g E] 250°C 23 Mum 54
o MOBEPXHOCTY BTEYEHIB5 MK Ha rpune

* B 3aBuUCUMOCTY OT MOAENN.
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) P N
O Navod k pouziti

Velmi dlileZité: Prectéte si peclive tuto prirucku pred tim, nez zacnete pouZivat troubu. Dokumentaci
a doplnky najdete uvnitr trouby.

Tato prirucka je usporadana takovym zpusobem, aby texty byly spojené s prislusnymi obrézky.

Bezpetnost “¥P=

A Dulezité
Uchovejte tuto prirucku spolu s pristrojem. Pokud pristroj
prodate nebo prenechate jiné osobe, ujistete se, ze jste
prilozili i prirucku k pouziti. Nez pristroj nainstalujete a
zacnete jej pouzivat, proctete si tyto rady. Byly sepsané v
zajmu ochrany bezpecnosti Vasi, i ostatnich.

e Elektricka instalace, ktera napaji trouba, musi mit
nainstalovana odpojovaci zarizeni v souladu s mistnimi
platnymi instalacnimi vyhlaskami.

* |nstalaci trouby musi provést kvalifikovany odbornik podle
instrukei vyrobce a pfislusnych predpisu.

o Elekiricka instalace musi byt dimenzovana na maximalni
prikon uvedeny na typovem Stitku, zasuvka musi mit
uzemnéni podle predpisu.

* Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt nahrazen
servisnim oddelenim nebo obdobnymi kvalifikovanymi
pracovniky, aby se zabranilo nebezpeti.

o Ujistete se, ze pristroj je vypojen, nez vymenite zarovku,
abyste zamezili eventualnimu Urazu elektrickym proudem.

 Nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky nebo tvrdé kovové
kartate k Cisténi dvirek trouby, nebot se tak muze poskrabat
povrch a v dusledku toho roztristit sklo.

e Behem fungovani se mohou nekterée pristupné casti rozpalit.
Déti mladsi 8 let se nesmi zdrzovat blizko pfistroje, pokud €
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nejsou pod neustalym dohledem.

* Vlyhnéte se dotyku topnych prvku uvnitr trouby.

e Tento pristroj smi pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a
0soby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti nebo znalosti,
pouze pokud na né nékdo dohlizi nebo byly nalezite poutené
0 zpusobu pouziti pristroje a chapou rizika, ktera predstavuje.
Deéti si nesmi s pristrojem hrat. UZivatelské ¢isteni a Udrzbu
nesmi provadét deti bez dozoru.

o Vas pristroj je urceny k béznému domacimu pouzivani.
Nepouzivejte jej k obchodnim nebo prumyslovym Gcelum.
Slouzi vyhradné na peteni potravin.

» Nezkousejte menit charakteristiky pristroje. Mohlo by to byt
nebezpecneé.

» Béhem cisteni pyrolyzou se povrch ohreje vic, nez pri
normalnim pouzivani. Je treba nenechat pribliZit déti.

* Nez pristoupite k Cisténi pyrolyzou, odstrante vsechno
prislusenstvi a silna znecisteni.

* Nepokladejte tezke predméty na dvere trouby a dohlédnéte,
aby na né nelezly a ani si nesedali déti.

* Pokud chcete provest jakekoliv tisténi v otvoru trouby, tato
musi byt vypnuta.

* Po pouziti trouby se ujistéte, Ze jsou vechny ovladate v
poloze vypnuto.

* Nepouzivejte troubu jako spiz ani na uskladnéni prislusenstvi,
které nepouzivate.

* Nepouzivejte k Cisténi parni ani vysokotlakové pristroje
(pozadavky tykajici se elektricke bezpetnosti).

e Trouba musi vzdy fungovat se zavrenymi dvermi ve vsech
programech, vcetne grillu.

). o
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Identifikace

Identifikujte model sveé trouby (“a”, “b”, “c”,
“d”, “e”, “f") tak, ze porovnate ovladaci desku
sveho pristroje s ilustracemi.

/I Instalace

1.1 Vybaleni. Odstrarite vsechny ochranné prvky.

1.2 Pripojeni k elektricke siti. Méjte vzdy na
paméti Udaje ze Stitku s parametry (1.2.1) a
miry nabytku, do néhoZz se trouba zabuduje
(1.22,1.2.3).

Samostatné trouby: pristroj se musi pripojit
k siti prostrednictvim pevného jednofazového
pripojeni, ve kteréem musi byt zajisténo
pripojeni ochranného vodice (zelenozluty).
Vlozte troubu do otvoru a dbejte na to, aby v
horni tasti nezdstal pretnivajici kabel (1.2.5,
1.2.6). Prisroubuijte jej k nabytku dvéma
dodanymi Srouby (1.2.7). Material, ktery
pokryva nabytek musi byt tepelné odolny. Pro
ukonteni instalace pristroje je treba nastavit
hodinu (a, ¢, d, f). Po urcitem obdobi neaktivity
pristroj prejde do stavu standby, kde se v
zavislosti na modelu snizi zarivost nebo se
vypne obrazovka.

Multifunkeni trouby pro kombinaci se
sklokeramickymi deskami. troubu je mozné
instalovat pouze se sklokeramickymi deskami
doporucenymi vyrobcem, abychom se vyhnuli
nebezpeti. Umistéte varnou desku pracovni
desku a uvolnéte skririku s prepinaci (1.2.8).
VloZzte varnou desku do otvoru v pracovni
desce a dbejte na instalacni pozadavky (viz
navod k desce) (1.2.9). VloZzte troubu do otvoru
v nabytku a ponechte prostor pro manipulaci s
ni (1.2.10). Prisroubujte skrinku s prepinati k
troubé. (1.2.11, 1.2.12). Pripojte desku k troubé
(1.2.13). VloZzte troubu Uplné do skririky a
prisroubujte ji dvéma dodanymi $rouby (1.2.14,
1.2.15). Umistéte krouzky oviadatu podie
druhu zdroje tepla (1.2.16) a ovladace (1.2.17).

Pouziti

Nez pouzijete svou novou troubu poprve,
zahfejte ji prazdnou. Nez pouzijete svou
novou troubu poprvé, zahrejte ji prazdnou.
(bez potravin pri teploté | —|, 250°C a po dobu
30 minut). Muze se objevit kour nebo zapach
(coz je normalni vzhledem k zahfati zbytku
konzervacnich prostredkd apod.). Jakmile se
ochladi, vycistéte vnitrek vihkym hadrem.

2.1 Prislusenstvi. V zavislosti na modelu
disponujete hlubokym plechem (2.1.1),
plochym plechem (2.1.2) a multifunkénim
rostem (2.1.3), ktery funguje nezavisle.
Navic muzete kombinovat jakykoliv plech
s multifunkenim rostem (2.1.4) a vytvorit
z nich sadu. Vsechna prislusenstvi nebo
sady se mohou namontovat pfimo na
tastetné vyjimatelny rost (2.1.5) nebo
na zcela vyjimatelny rost (2.1.6, 2.1.7)
(2.1.8). Pokud disponuijete tastetné
vyjimatelnym plechem, pouZzijte jej
samostatné nebo spolecné s plechy (3
zpusoby) (2.1.9). Jednoduchy rost se puziva
samostatné (2.1.10). Pokud disponujete
samovyjizdécimi voditky "impulse”, viozte
je do trouby nejdrive bez plechu (2.1.11).
Voditka "impulse” vyjizdéji automaticky pri
otevreni trouby pod vahou plechu (2.1.12).
S voditky "impulse” (2.1.13) je nutné
pokladat potraviny na plech. Berte v Uvahu
polohu rostu pri vkladani dovnitf. Disponuiji
botnimi zarazkami proti prevraceni (2.1.14).

2.2 Poloha prislusenstvi. Je k dispozici
5 poloh pro umisténi prislusenstvi
d1 2 3 4 és-

2.3 Nastaveni casu. Bézné hodiny: Zatahnéte
za spodni ovladat a ototte jim doprava
(2.3.1). Nastavte ¢as (2.3.2). Digitalni
hodiny: stisknéte tlatitko () a to zatne
blikat (2.3.3). Nastavte cas tlatitk
+, — (2.3.4). Po nékolika vtefinach
prestane blikat (2.3.5).

Poznamka: Znovu nastavte cas po preruseni
dodavky elektrickeho proudu nebo pri zméné
tasu.

2.4 Potraviny na peteni. Vlozte potraviny do
trouby. Zvolte prislusenstvi a jeho polohu
po predchozi konzultaci tabulky pro peteni.
Zavrete dvirka.

2.5 Volba funkce vareni. [Z] Zvolte funkci
vareni podle modelu
Tradi¢ni ohrev vzduchem. Pro jakykoliv
druh pokrmu. Je mozné pripravovat nékolik
pokrmu najednou, aniz by se smichali chuté
a pachy.

Turbo plus. ATeplo je vytvarené centralnim
odporem.
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Silny ventilovany gril. Gratinuje tak, ze
teplo rovnomérné rozklada. Idealni pro
opékani velkych kusu.

Silny gril. Gratinovani: téstovin, souffle a
omacky bechamel.

E] Jemny gril. Hamburgery, toasty a potraviny
s malym povrchem.

Intenzivni nistéjoveé teplo. Silné spodni
teplo se roznomeérne rozklada. Idealni pro
paelly, pizzy.

Q Vzduchové nistéjove teplo. Ventilator
rozprostira teplo rovnomérné. Urcené pro
paelly.

Tradiéni teplo. Chleba, dorty, pinéné
pecjvo a libové maso.

‘.55‘ Rozmrazeni. Rozmrazi za minimalni
dobu jakykoliv vyrobek.

Celeris. Pro predehrati trouby.

2.6 Volba teploty . Zvolte teplotu tak, ze
otatite jejim volicem. Kontrolka zhasne,
jakmile bude dosazeno zvolené teploty.

CASOVE FUNKCE
2.7 Volby doby. Casovat. () : zvolte minuty
tak, ze otatite volicem (2.7.1). Pokud
chcete, aby fungoval tasové neomezené,
dejte ho do ruéni polohy IL|I)
Bézné hodiny: Ototte hornim ovladatem
doprava a zvolte minuty (2.7.2). Pokud
chcete, aby fungoval tasové neomezené,
dejte ho do ruéni polohy IL|I) a tervena Sipka
musi byt v tasové poloze, kterou ukazuji
rucicky hodin.
Digitalni hodiny: stlacte tlacitko (©) , které
zatne blikat [[*]] (2.7.3). Nastavte dobu
tlatitky 4 , — (2.7.4). Po nékolika vterinach
prestane blikat.
2.8 Volba potatectniho ¢asu.
Bézné hodiny: Po zvoleni programu
a teploty ototte hornim ovladatem az
do polohy $X . Dale zatahnéte za horni
ovladat a ototte jim tak, aby tervena Sipka
ukazovala tas startu (2.8.1). Zvolte dobu
trvani otatenim horniho ovladate doprava.
2.9 Volba konetného casu.
Digitalni hodiny: Jakmile jste zvolili
program, teplotu a dobu, stisknéte tlatitko
(® a to zatne blikat [»[] (2.9.1). Nastavte
tas, kdy si prejete skoncit tak, ze stisknéte
tlacitka 4, — (2.9.2). Po nékolika vterinach
[>]] prestane blikat.
2.10 Signaliza¢ni funkce.
Bézné hodiny: Zvolte polohu 0 u ovladate
programu (2.10.1). Otacejte hornim
ovladatem doprava a zvolte minuty
(2.10.2). Funguje pouze, pokud je trouba
zhasnuta.
Digitalni hodiny: Stisknéte nékolikrat
tlatitko (O a zatne blikat [()] (2.10.3).
Nastavte dobu tlatitky 4, — (2.10.4).
Po nékolika vtefinach [Q)] prestane blikat.

’.
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Funguje, i kdyz je trouba rozsvicena, i kdyz
je zhasnuta.
2.11 Funkce blokovani. Abychom zabranili
zasah(m ze strany déti.
Bézné hodiny: Otatejte hornim ovladatem
doprava, dokud nezvolite g (2.11.1)
Digitalni hodiny: stlatte na 3 vterin
zéroven tlatitka 4 , — a zobrazi se
(2.11.2). K odblokovani tkon opakuijte.
Upozornéni tykajici se uzivani: Jakmile je
ukontena doba peteni, dejte ovladate funkce
a teploty do polohy 0 a ovladat ¢asu do ruéni
polohy Id]} . Otevrete opatrné dvirka trouby,
nebot muze vyjit horka para.

Udrzba a cisténi

3.1 Tisténi prislusenstvi. Lze je umyt v mytce
nadobi. Pokud je Cistite rucné, pouzivejte
bézné uzivany Cistici prostredek. Odmotte
je, aby bylo tisténi snadnéjsi.

Vnitfni ¢isténi trouby.

3.2 Modely s hladkymi sténami. Viyjméte
botni voditka. V zavislosti na modelu boéni
voditka disponuji dvéma druhy upevnéni,
bez drzaku (3.2.1, 3.2.2) nebo s drzakem
(8.2.4, 3.2.5). Po jejich vyjmuti otrete botni
stény vlhkym hadrikem (3.2.3, 3.2.6). Kdyz
budou stény trouby tisté, nasadte znovu
voditka.

3.3 Modely s drsnymi sténami. Samogtistici.
V téchto troubach jsou zadni deska a botni
panely pokryté samotisticim smaltem, ktery
odstranuje tuk, kdyz trouba funguje. Botni
panely jsou reverzibilni, coz zdvojnasobuje
Zivotnost potahu.

Pokud se panely dostatecné samy netisti,
je treba je regenerovat. Za timto Ucelem
vyjméte vsechny doplriky a nadoby z vnitrku
trouby. Otistéte petlivé povrch trouby, ktery
neni samotistitelny. Zvolte funkci Er
Nastavte teplotu na 250° C a dobu mezi

30 a 60 minutami, v zavislosti na stupni
znecisténi.

Kdyz €istici program skonti a trouba
vychladne, prejedte navihtenou houbitkou
po samotisticic prvkach, které budou opét
zcela funkeni.

3.4 Tisténi stropu. Pokud vase trouba
disponuje skladacim grilem, vytahnéte jej
nahoru a zatlatte dold, aby jste jej roztahli
(3.4.1) a vytistéte strop vihkym hadrikem
(3.4.2).

3.5 Vnéjsi cisténi trouby. Pouzivejte neutralni
produkty, vysuste dobre mékkym hadrem.

3.6 Funkce Aquasliding je system, ktera
usnadnuje ¢isténi trouby diky pouziti vodni




pary. Trva 35 minut a probiha nasledujicim

zpusobem.

e Zatnéte, kdyz je trouba vlazny.

¢ Vlyjméte vsechny doplnky a botni
voditka, v zavislosti na modelu.

¢ Rozpraste 200 ml vody na vnitfni stény
trouby. /A Pilis mnoho vody mlize
zpusobit, ze vytete z trouby.

e V zavislosti na modelu,

a) (D Aquaslading potkejte, dokud
trouba neoznami ukonteni Cisticiho
cyklu.

b) O tradieni pfi 150°C po dobu 10
minut. Po uplynuti uvedené doby
nastavte teplotu na minimum (35°C
- 75°C, podle modelu) a udrzuijte ji
po dobu 20 minut. Pokud nebudete
postupovat podle téchto instrukci,
muzete zpUsobit kondenzace na
predni strané.

o Vypnéte troubu

o Opatrné otevrete dvere od trouby a
zabrarite kontaktu s parou.

¢ Po ukonteni cyklu odstrarite zevnitr
vodu a pomoci hadriku odstrante zbytky
necistot Tento pomocny cyklu pro ¢isténi
pozbyva efktivity, pokud se nerespektuji
urcené tasové Useky.

* V zavislosti na modelu si mizete pomoci

funkci tasovy spinac.

Upozornéni tykajici se uzivani. 1. Ujistéte
se, ze trouba je vypnuta. 2. Nikdy nepouzivejte
parni Cistici stroje.

Je fada udalosti, které mUzete vyresit sami.

4.1 Nefunguje. Zkontrolujte, zda je pripojena a/
nebo zda volic doby neni na 0.

4.2 Pfi peceni vystupuje kouf. Snizte teplotu
a /nebo vycistéte troubu (bod 3.3).

4.3 Po pecteni vydava hluk. Je normalni, ze
ventilator funguje dal, dokud se nesnizi
teplota uvnitf a vné.

Je normalni, ze ventilator funguje dal, dokud se

nesnizi teplota uvnitr a vné.

4.4 Nefunguje. Blika [©] Dejte volit funkci na 0
a nastavte ¢as (bod 2.3).

4.5 Nefunguje. Blika Trouba fungovala po
nékolik hodin a z bezpetnostnich divodu
se automaticky vypnula . Dejte voli¢ funkci
na 0 a nastavte tas (bod 2.3).

4.6 Nefunguje. Blika [—| Dejte voli¢ funkci na 0
a odblokujte troubu (bod 2.11).

4.7 Funguje. Blika[()] Stisknéte jakékoliv
tlatitko.

tesky

A ¢ Nemanipulujte s troubou za Ucelem
opravy, zavolejte technicky servis.

v
Zivotni prostredi  /

Trouba byla navrzena s ohledem na
uchovani zivotniho prostredi.

Respektuje zivotni prostredi. Predehrivejte
troubu jen, kdyz to je nutné (podivejte se do
tabulky). Pouzivejte radéji formy tmavé barvy.
Pri dlouhé dobé peteni vypnéte troubu 5 nebo
10 minut pred stanovenou dobou.

Zachazeni s odpadem z elektrickych a
elektronickych pristroju.

Symbol . znati, ze se pfistroj nesmi
vyhazovat do béznych kontejnerd na domaci
odpad.

Odevzdejte svou troubu do zvlastniho sbérného
strediska.

Recyklace domacich elektrickych spotfebicu
zabrariuje negativnim vlivim na zdravi a
umoznuje Setrit energii a zdroje.

Vice informaci ziskate u organu mistni
samospravy, u prodejce a na www.elektrowin.cz
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Tabulka peceni

Potravina Poloha Prislusenstvi

Program a teplota

teleci 1,5 Kg
veprove 1,5 Kg

jehnéci 1,2 Kg

maso a dribez

krocan 4 Kg
kure 1,25 Kg

pecené tervené
papriky

1,25 Kg
plnéna rajcata
4 jednotky

pecena treska
/ treska v
troubé 1,5 Kg
krevety v
troubé

1 Kg

plod

©
X
[
iy
<]
S
©
>
e
>
&

pizza

pro vsechny
druhy potravin

rizné

Kynuti tésta na
chleba/petivo

8.5.2 Jabletny
kolae

8.4.1 Maslovée

W suSenky
a
(o)
o
o) 8.4.2 Muffiny
X3

(s
£g
il 8.5.1 Nady-
SiF chané piskoty
w8 bez tuku
3=
ST
Nz
>-
X
%)
2
o)
X
N

9.1 Zapékani
povrchu

* Podle modelu

[®) e
150°c
(&) 2000
[®)70c
(&) 2100

190°C
200°C

210°C
200°C

200°C
e
H

40°C
50°C

“160°C
(O ere
1800 C
() rec
“180°C
[ 2sec

50 - 60 min

85 - 95 min

40 - 50 min

115 - 125 min

50 - 60 min

30 - 40 min

15-19 min

7 -9 min

4 -5min

18 - 22 min

25-30 min

22 min

23 min

45 min

25 min

40 min

40-45 min

50-65 min

2-3min

ne
ne
ne
ne

ne

ne

ne

ano

ano

ano

ne

ne

ano

ano
ne
ne
ne
ne
ne

Predehfati po
dobu 5 min

58 0 O mg@@g@m

Hlubokym
plechem

Hiubokym
plechem

Hiubokym plechem/
standardni

Forma na rostu

2formy na 1 rodtech
a Hlubokym

Rost

2formy na 1 rostech
aHubokym
Peteni 2-3 min.
Na rostu
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) o
O Kezelesi utmutato

Nagyon fontos: A sitd hasznalata eldtt alaposan tanulmanyozza ezt a kézikonyvet. A dokumentaciot
és a tarfozékokat a siitd belsejében talélja.

Ezt a kézikbnyvet Ugy készitették el, hogy a szovegek kapcsolodnak a megfeleld abrakhoz.

Biztonsag “¥P=

A\ FONTOS:
Orizze meg ezt a kézikonyvet a készillekkel egyiitt. Ha el kell
adnia, vagy oda kell adnia késziilékét egy masik személynek,
ezt a felhasznaloi kézikonyvet is adja at a késziillekkel. Kérjik,
hogy a készillék beszerelése és alkalmazasa elétt olvassa
at ezeket a tanacsokat. Osszeallitasakor az On és a tobbiek
biztonsagara gondoltunk.

* A sito elektromos csatlakoztatasat olyan lekapcsolo
berendezésekkel kell ellatni, amelyek megfelelnek a helyi
beszerelési szabvanyoknak.

* A sutét kizarolag engedéllyel rendelkezd szerel6 helyezheti
Uzembe a gyartd Utmutatdja és abrai alapjan.

* Az elektromos csatlakozast az adattablan megadott maximalis
teljesitménynek megfelelden kell beallitani, és a csatlakozonak
szabalyos foldeléssel kell rendelkeznie.

* Ha a halozati csatlakozovezeték megséril, a veszélyek
megel6zese erdekeben kizarolag szakképzett szereld
cserelheti.

* A suto vilagitasanak izzocseréjekor hiizza ki a suté halozati
csatlakozojat az aramiites elkertlese erdekeben.

* Ne hasznaljon strroloszert vagy fém siroloszivacsot a suté
ajtajan, mert karcolhatja a feluletét, vagy 0sszetorheti az uveget.

* A mUkodés soran hozzaférhetd reszek melegedhetnek fel.

A 8 évesnél kisebb gyermekeket tartsak tavol a keszuléktdl,
kiveve, ha folyamatos feliigyeletik biztositott. C

49




magyar

* Ne érintse meg a sutdtérben levé flitdszalakat.

o Akeszuleket hasznalhatjak 8 éves vagy annal idésebb
gyerekek, valamint csokkent fizikai, erzeékelesi vagy mentalis
képesséegekkel rendelkezd, vagy tapasztalattal s ismerettel
nem rendelkez6 személyek, ha az felugyelet alatt tortenik, vagy
a készllek biztonsagos hasznalataval kapcsolatban megfelel6
utasitasokat kapnak, és megeértik a keszulék hasznalataval jaro
veszelyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a keszilekkel. A
felnasznald altal vegzendg tisztitasi és karbantartasi feladatokat
nem vegezhetik gyerekek felndtt fellgyelete nélkiil.

e Az On kéeszuleket szokvanyos haztartasi hasznalatra szantak.
Ne hasznalja kereskedelmi vagy ipari célra. Kizarolag
élelmiszerek f6zésere alkalmas.

* Ne modositsa vagy ne probalja modositani e készulék miiszaki
jellemzéit. Ez veszélyes lehetne Onre nézve.

e Apirolitikus tisztitas soran a feluletek jobban felmelegednek,
mint a normal hasznalat soran. A gyermekeket tartsak tavol.

o Apirolitikus tisztitas elvégzése elott vegye ki a tartozékokat és
tavolitsa el a nagyobb szennyezédéseket.

* Ne helyezzen nehéz dolgokat a sutd ajtajara, és figyeljen arra,
hogy ne masszon ra, vagy ne uljon ra kisgyerek sem.

* Ha barmilyen tisztitasi munkat végez a suté belsejében,
el0szor kapcsolja le a készuléket.

 Asiitd hasznalatat kovetGen ellendrizze, hogy minden
kapcsolo kikapcsolt allapotban van.

* Ne hasznalja a sut6ét kamraként vagy konyhai tartozékok
tarolasara a hasznalatot kbvetden.

o Készuleke tisztitasahoz soha ne hasznaljon géz- vagy nagynyomasu
készulekeket (az elektromos biztonsaggal kapcsolatos eléirasok).

e A sut6t mindig csukott ajtoval miikddtesse minden programnal,
igy a grillnél is.

). o



Azonositas

Sutéje tipusanak meghatarozasahoz (,,a”,
#b”, »c”, »,d”, ,e”, ,f”) hasonlitsa dssze a
vezérlépanelt az abran lathatokkal.

1.1

1.2

Kicsomagolas. Tavolitson el minden
csomagolo- és véddanyagot.

Halozati csatlakoztatas. Mindig vegye
figyelembe az adattablan talalhato adatokat
(1.2.1) és a bltor méreteit, ahova a sttét
beépiti (1.2.2, 1.2.3).

Onallo suték: a keszuléket

rogzitett, egyfazisu halozati aljzathoz

kell csatlakoztatni, a nulla (kék)
csatlakozasanak biztositasaval (1.2.4). A
sutét Ugy helyezze a helyére, hogy a felsé
részén ne legyen kilogd vezeték (1.2.5,
1.2.6). A mellékelt két csavarral csavarozza
a helyére (1.2.7). A konyhabutor anyaganak
és annak bevonatanak is héallonak

kell lennie. A készulek beszerelesének
befejezésehez be kell allitani az orat

(a, ¢, d, f). Bizonyos inaktiv id6tartam

utan a keszulek stand-by uizemmodba
kapcsol, amely soran modelltél fuggéen

a fenyerésseg csokken, vagy a kijelzé
lekapcsol.

Multifunkcios suit6k uvegkeramia
f6z6lapokhoz: a balesetek elkerllese
érdekében a sutét kizarolag a gyartd

altal ajanlott ivegkeramia féz6lapokkal
lehet Uzembe helyezni. Helyezze a
féz6lapot a munkapultra és tavolitsa el a
kapcsolodobozt (1.2.8). lllessze a fézélapot
a munkapult nyilasaba (lasd a f6z6lap
Utmutatojat) (1.2.9). lllessze a sutét a
szekrény nyilasaba. Hagyjon elegendd
helyet a kivitelezéshez (1.2.10). Csavarozza
a kapcsolodobozt a sutére (1.2.11, 1.2.12).
Csatlakoztassa a f6zélapot a sutéhdz
(1.2.13). lllessze a sutét teljesen a helyére
es rogzitse a mellekelt két csavarral
(1.2.14, 1.2.15). Hatarozott mozdulattal
tolja a helyére a kezelészervek fedélapjat
a szabalyzok tipusanak (1.2.16), és a
kezelGszerveknek (1.2.17) megfeleléen.

magyar

A suté
hasznalata

Uj sutdje elsé hasznalata el6tt Uresen melegitse

fel a készuleket. (étel behelyezése néelkul kapesolja

a vezerlét E] allasba 30 percre 250°C-ra). Fustot

vagy kellemetlen szagot erezhet (ez normalis jelenség,

a st felmelegedése és a rajta maradt kenéanyag

stb. okozza). Amikor a keszulék lehilt, tisztitsa meg a

belsejét, torolje ki nedves konyharuhaval.

2.1 Tartozékok. Modelltél fuiggéen a készulekhez
rendelkezésére all egy mély tepsi (2.1.1),
egy lapos tepsi (2.1.2) és egy multifunkcios
racs (2.1.3), amelyek egymastol fuggetlenil
mukodnek. Emellett barmelyik tepsit
kombinalhatja a multifunkcios raccsal (2.1.4),
amelyek igy egy készletet alkotnak. Minden
tartozék vagy készlet kbzvetlenul betehetd
vagy felrakhato a részlegesen kivehetd racsra
(2.1.5) vagy a teljesen kivehetd racsra (2.1.6,
2.1.7) (2.1.8). Ha a részlegesen kivehetd
raccsal rendelkezik, akkor azt egyedul vagy
a tepsikkel egyutt hasznalhatja (3 modozat)
(2.1.9). Az egyszert racs egyedul hasznalatos
(2.1.10). Ha ,impulse” automatikus talcakiadd
sinnel rendelkezik, elészor azokat rakja be a
sltébe a tepsik néelkul (2.1.11). Az ,impulse”
sinek automatikusan kiugranak a tepsi
sllyatol, amikor a sUté ajtajat kinyitjak (2.1.12).
Az ,impulse” sinek esetén egy tepsit kell
hasznalni az ételek megtartasahoz (2.1.13).
Vegye figyelembe a racsok helyzetét, amikor
azokat beteszi a sUt6 belsejebe. Azok egy
megallitd hatso Utkdzdvel rendelkeznek
(2.1.14).

2.2 Tartozékok behelyezése. A tartozékokat
5 kulbnbbzé)eremszintre helyezheti

1 2 3 4 50

2.3 Az ora beallitasa. Hagyomanyos ora: Huzza
ki az also kapcsolot, &s forgassa el jobbra
(2.3.1). Allitsa be az idét (2.3.2). Digitalis ora:
nyomja meg a () gombot. A [®)] jelzés villogni
kezd (2.3.3). Allitsa be az idéta +és—
gombokkal (2.3.4). Néhany masodperc elteltavel
a[@®] villogasa abbamarad (2.3.5).
Megjegyzés: az idét aramszunet, vagy
oraatallitas esetén Ujra be kell allitani.

2.4 Etelek suitése. Helyezze az ételt a sttébe.

A megfeleld tartozékok, és peremszint
kivalasztasahoz ellendrizze a sutési tablazatot.
Zarja be a sit6 ajtajat.

2.5 Sitési funkcid kivalasztasa. (] Valassza ki a
sutd tipusanak megfeleld sutési funkciot
Hagyomanyos hdhatas legkeveréssel.
Barmely tipusl ételhez. Egyszerre tobb ételt
is tud késziteni, anélkul, hogy az izek vagy a
szagok keverednének.

Turbo plus. A hét a kbzépsé héelem adja le.
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Erds legkeveréses grill. A grillezés a hét
egyenletesen osztja el. Idealis nagy méret(
stltekhez.

Erds grill. Grillezett etelek: tésztak, souffle
és besamel martas.

Enyhe grill. Hamburgerek, piritosok és kis
feluletu ételek.

Intenziv sutétér héhatas. Az also erds
héhatas egyenletesen oszlik el, idealis
paellakhoz, pizzakhoz.

Q Légkeveréses sutdtéer héhatas. A
ventillator az also hét egyenletesen osztja
el. Paellakhoz javasolt.

Hagyomanyos héhatas. Kenyeér,
cukraszsutemények, toltott sutemények és
ankak.

@ Kiolvasztas. Barmely terméket
minimalis id6tartam alatt olvasszon ki.
Celeris. A sutd el6melegiteéséhez.

2.6 Homeérséklet be'allitésa. Allitsa be a
hémeérsékletet a valasztogomb forgatasaval.
A beallitott hémérséklet elérésekor a
kontrollampa kikapcsol.

ID6ZITG FUNKCIOK

2.7 Asutési id6 beallitasa. 1d6zit6 (O : allitsa be
a percet a valasztogomb forgatasaval (2.7.1).
Ha a sutét id6zit§ nélkul kivanja hasznalni,
forditsa kézi helyzetbe |,

Hagyomanyos ora: Tekerje el a felsé
kapcsolot jobbra és valassza ki a perc értéket
(2.7.2). Ha a suitét idézit6 nélkul kivanja
hasznalni, forditsa kézi helyzetbe IL|I) ,ésa
piros nyilat allitsa egy vonalba az ramutatok
altal jelzett idSponttal.

Digitalis ora: nyomja meg a () gombot.

A jelzés villogni kezd (2.7.3). Allitsa be
az idétartamot a 4 és — gombokkal (2.7.4).
A |E| villogasa néhany masodperc elteltével
megszUnik.

2.8 A kezdéesi idépont beallitasa.
Hagyomanyos ora: Miutan kivalasztotta a
programot és a hémeérsékletet, tekerje el a
fels kapcsolot a £ allasba. Majd hiizza ki a
felsé kapcsolot, és forgassa el addig, hogy a
piros nyil a kezdé idépontot mutassa (2.8.1).
Valassza ki az idétartamot a felsé kapcsolo
jobbra tekeresevel.

2.9 Abefejezeésiiddpont beallitasa.

Digitalis ora: a program, a hémérséklet &s a

sutési idd kivalasztasat kbvetéen nyomja meg
(@ gombot. A |E| jelzés villogni kezd (2.9.1).

Allitsa be a sites kivant befejezési idépontjat

a = és — gombokkal (2.9.2). A |E| villogasa
néhany masodperc elteltével megszuinik.

2.10 Hangjelzés funkcio.

Hagyomanyos ora: Allitsa a programgombot

0 helyzetbe (2.10.1). Forgassa el a fels@

kapcsolot jobbra és valassza ki a perc

értéket (2.10.2). Ezt a funkciot csak akkor
hasznalhatja, ha a suté ki van kapcsolva.

’@.
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Digitalis ora: nyomja meg tobbszor a (&
gombot. A || jelzés villogni kezd (2.10.3).
Allitsa be az idétartamot a 4 és — gombokkal
(2.10.4). A[)] jelzés villogasa nehany
masodperc elteltével megsziinik. Ez a funkcio
a sutd ki- és bekapcsolt allapotaban egyarant
hasznalhato.

2.11 Gyermekzar. Megakadalyozza, hogy a
gyermekek a sutével jatsszanak.
Hagyomanyos ora: Forgassa el a felsé
kapcsolot a & allas kivalasztasahoz (2.11.1).
Digitalis ora: nyomja meg egyszerre a 4
&s — gombokat, és tartsa 6ket nyomva 3
masodpercig. A kijelzén a E jelzés jelenik
meg (2.11.2). A gyermekzar kikapcsolasahoz
ismételie meg a muveletsort.

Figyelmeztetések: a sutési idd elteltekor forditsa

a funkcio- &s hémérséklet gombokat 0 helyzetbe,

&s az 6ra gombot kézi helyzetbe IL|I) . Nyissa ki a

sutd ajtajat, legyen ovatos, mert a suitébdl forrd g6z

tavozhat.

Karbantartas és
tisztitas

3.1 Atartozékok tisztitasa. A tartozékok
mosogatogéepben tisztithatok. Kezi
mosogatasukhoz hasznaljon hagyomanyos
mosogatoszert. A kbnnyebb tisztitas
erdekében aztassa be 6ket.

A sutéter tisztitasa.

3.2 Az oldalracsok tisztitasa. Vegye ki
az oldalsineket. Modelltél fuggéen
az oldalsinek ket tipusl rogzitessel
rendelkeznek, tartd nélkul (3.2.1, 3.2.2)
vagy tartoval (3.2.4, 3.2.5). Miutan kivette
Gket, egy nedves kenddvel torolje le az
oldalso falakat (3.2.3, 3.2.6). Ha a sut6é
ontisztitd, engedje le a sin mogotti panelt.
Miutan a falak tisztak, visszarakhatja a
sineket a sutébe.

3.3 Hullamos oldalfall, ontisztito modellek.
Ezekben a sutékben a hatso lemez és
az oldals6 panelek dntisztitd bevonattal
vannak ellatva, amely eltavolitja a zsirt,
mikdzben a suté mukodik. Az oldalso
panelek megfordithatoak, igy megkettézik a
bevonat tartossagat.
Ha a panelek maguktol nem megfeleléen
tisztulnak, helyre kell 6ket allitani. Ehhez
vegye ki az dsszes tartozékot és edényt a
sutd belsejébdl. Alaposan tisztitsa meg a
sUtd bntisztuld feluleteit. Valassza ki a [ =]
funkciot.
Allitsa a hémersékletet 250° C-ra,
az id6tartamot 30-60 perc kbze a
szennyezddés mértekétdl fuggsen.
Amikor a tisztito program befejezédott, és a




suté lehdil, torolje at az dntisztulo elemeket
egy nedves szivaccsal, amelyek igy
teliesen mikddékepesekke valnak.

3.4 A sutéter tetejének tisztitasa. Ha sutéje
felhajthato grillel rendelkezik, hiizza felfele
&s nyomja meg, ha le akarja engedni
(8.4.1), és tisztitsa meg a felsé részt egy
nedves torlékendével (3.4.2)

3.5 Asuté kulsé feluletének tisztitasa.
Hagyomanyos tisztitoszereket hasznaljon,
majd puha ruhaval alaposan torolje
szarazra a készuleket.

3.6 Az Aquasliding funkcio egy olyan
rendszer, amely megkonnyiti a suté
tisztitasat vizg6z segitségével. Idétartama
35 perc, és a kdvetkezé modon torténik.

o Kezdje temperalt sutével.
* \egye ki az bsszes tartozékot, az oldalsd
vezetdket is modelltdl fuggden.
¢ Permetezzen 200 ml vizet a sutd belsé
oldalfalaira. Z\ A til sok viz kifolyhat.
¢ Modelltdl fuggden,
a) [0 Aquaslading varja meg, amig a
sUtd a tisztitasi ciklus vegét nem jelzi.
b) & hagyomanyos 150°C fuggéen
10 percre. Ezen idd elteltevel allitsa
a hémersékletet minimumra (35°C
- 75°C modelltdl fuggden) és tartsa
ott 20 percig. Ha nem koveti ezeket
az utasitasokat, akkor kondenzviz
csapodhat ki az el6lapon.
¢ Kapcsolja ki a készuleket
e Qvatosan nyissa ki a suté ajtajat, figyelve
arra, nehogy a g6zzel megégesse magat.
e Aciklus végén vegye ki a vizet, &s
egy torlékendd segitsegével tordlje le
a maradék szennyezddéseket. Ez a
tisztitasi ciklust segité mivelet kevésbé
hatékony, ha nem tartjak be a javasolt
id6tartamokat.
* Modelltél fugg6en hasznalhatjak az idézité
funkciot is.

Figyelmeztetések. 1. Ugyeljen, hogy a suté
ki legyen kapcsolva. 2. Soha ne hasznaljon
g6ztisztitot.

Hibaelharitas

Az alabbi problemakat On is megoldhatja.

4.1 A suté nem kapcsol be. Ellendrizze,
hogy a suté be van-e kapcsolva, és az
id6kivalasztdo gomb nincs-e 0 helyzetben.

4.2 Sutés kozben fust tavozik a sutébél.
Csokkentse a hémérsékletet és/vagy
tisztitsa ki a sutét (3.3 pont).

4.3 A sutést kovetben zaj hallhato. Ez nem
hibajelenség. Sutés utan a ventilator tovabb
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mukodik, mig a belsé és kuls6 hémeérseklet
lecsdkken.

A digitalis kijelzével rendelkezd tipusok
diagnosztikai rendszerrel rendelkeznek, amely
észleli a meghibasodast és figyelmezteti a
felhasznalot.

4.4 A suté nem miikodik. A [®)] jelzes villog.
Forditsa a valasztogombot 0 allasba, és
allitsa be az idét (2.3 pont).

4.5 Asuté nem miikodik. A[ 9] jelzés villog.
A sutd tobb oras mikoddés utan biztonsagi
okokbol automatikusan kikapcsol. Forditsa
a funkciovalasztd gombot 0 helyzetbe és
allitsa be az idét (2.3 pont).

4.6 A suté nem miikodik. A |—| jelzés villog.
Forditsa a funkciovalaszto gombot 0
helyzetbe és kapcsolja ki a gyermekzarat
(2.11 pont).

4.7 A suté nem miikadik. A [)] jelzes villog.
Nyomja meg barmelyik gombot.

A ¢ Ne probalja meg sajat maga javitani a
sutét. Forduljon a szakszervizhez.

' 4
Kornyezetvédelem /

A suté tervezésekor nagy gondot
forditottunk a kornyezetvédelemre.

Ovja On is a kornyezetet. Csak akkor
melegitse el§ a sutdt, ha szuikséges (lasd a
tablazatot). Amikor lehetséges, hasznaljon sotéet
szinl edényeket. Hosszl suitési id6 esetén
kapcsolja ki a sutét 5-10 perccel a sutési idé
befejezése el6tt.

Elektromos és elektronikus hulladékok
kezelése.

A E szimbblum azt jelzi, hogy a készuléket
tilos a haztartasi szeméthez hasznalt
hagyomanyos konténerekbe kidobni. A sutét
megfeleld gydjtéhelyen adja le. A haztartasi
keszulékek Ujrahasznositasaval megeldzi az
egészségugyi es kornyezeti kovetkezményeket,
és takarékoskodik az energiaval és egyéb
erdforrasokkal.

Tovabbi informéacioért vegye fel a kapcsolatot a
helyi hatosagokkal vagy az eladoval.
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Sutesi tablazat

Program és hémerseéklet 6 Helyzet Tartozekok

marha 1,5 Kg 190°C E] 210°C 50 - 60 perc Q 1 nem
sertes 15Kg  [G] 150°C E] 180°C 85 - 95 perc Q 2 nem
barany 1.2Kg () 2orc  [T)2we 40-50per H2  rnem
pulyka 4 Kg 7ec  [T) e 115-125perc L] nem
csike 1,25 Kg (] 210°¢ [z] 230°C 50 - 60 perc Q 1 nem

sultprospapika (@) 1q0c () 2irc 30-40pec (2 nem

1,25 Kg

toltott paradic- 200°C E] 220°C 15 - 19 perc Q 2 nem

som 4 fogas

sult hekk /

sult tékehal 210°c [z] 230°C  7-9 perc Qz igen

1,5 Kg

sult rak o o i
Tk 220°C [z] 240°C 4 -5 perc B 4 igen
pizza 200°C C] 220°C 18- 22 perc Q 1 igen

598 0O O mgmagam

=
£
S
<4
<
o
3
©
»
3
=

zbldségek

hal és tenger
gyumoblcsei

kiolvasztas, Xr
fi tnindfen 75°C Q 2 nem
S eteltipus
Kenyer/ 40°C 1000
péksitemény - g] - 25-30perc DO nem
teszta erjesztés 50°C 2| 50°C
8.4.1. Vajas .
175° 22 perc ely talca
keksz E] 75°C p E 3 igen  Mely talcaval
@ 185°C 23 perc Qz igen  Melytalcaval
8.4.2 Muffinok

HB0°C 45 perc 3 nem Ve tglcaval/
1 szabvanyos
8.5.1 E] 180°C 25 perc Q 1 nem Forma a racson

FUNKCIO ALKALMASSAGI VIZSGALATOK A IEC/
EN60350 SZABVANY SZERINT

Babapiskota '
zsiradék nelkul “180°C 40 perc 3 nem 2 sfcmv racson
- ° -4 R

8.5.2 Almas Tierc  aspe e onem s

P “BPC 5056 perc 3 nem 2 forma 1 racson
1 és Mely

91 Reszelt E] 05000 23 perc 5 4  Eldmelegies F<:)'zés 2-3 min.

feltlet 5percig  Réacson

* Modell szerint.
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) P N
O Navod na pouzitie

Velini dblezité. Peclivo si precitajte tito prirucku predtym, nez zacnete pouzivat'riru. Dokumentaciu a
doplnky néajdete vo vnitri rary.

Tato prirucka je usporiadana takym sposobom, aby texty boli spojené s prislusnymi obrazkami.

Bezpecnost Y=

A\ Dolezité
Uschovaijte tato prirucku spolocne s pristrojom. Ak
pristroj predavate alebo prenechévate dal$ej osobe,
ubezpecte sa, ze ste prilozili aj prirucku na pouzitie. Skor
ako pristroj nainstalujete a zacnete ho pouzivat, precitajte
si tieto rady. Boli napisané v zaujme ochrany bezpecnosti
Vasej, aj ostatnych.

o Elektrické napajanie rury musi byt vybavené odpojovacimi
zariadeniami, ktoré splnajl miestne normy pre instalaciu.

 Montaz rlry musi realizovat autorizovany servisny technik,
ktory sa bude riadit instrukciami a nakresmi vyrobcu.

o Elektricka intalacia musi zohfadnovat maximalny prikon
spotrebica uvedeny na typovom Stitku a musi byt vykonana
podla platnych predpisov.

* Ak je napajaci kabel poskodeny, musi byt vymeneny
autorizovanym servisom, aby sa predislo nebezpecenstvu.

e \/ pripade vymeny Ziarovky sa uistite, ze pristroj je vypnuty,
aby sa predislo pripadnym zasahom elektrickym pridom.

* Nepouzivajte brsiace Cistiace prostriedky ani kovové drdtenky
na Cistenie dvierok rlry. Mohol by sa nimi poskrabat a znicit
skleneny povrch.

e Pocas fungovania sa mdzu niektoré pristupné tasti rozpalit.
Deti mladsi ako 8 rokov sa nesmi zdrziavat blizko pristroja, ak
nie s pod neustalym dozorom.
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* Nedotykajte sa ohrevnych telies vo vnitri rlry.

e Tento pristroj mdZzu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starsi a
osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo nedostatkom skiisenosti alebo znalosti,
pokial im nie je poskytnuty dozor alebo instrukcie tykajlce sa
sposobu pouzitia pristroja a chapaju rizika, ktoré predstavuije.
Deti sa nemodzu s pristrojom hrat. UZivatelskeé Cistenie a
(drzbu nesmeju prevadzat deti bez dozoru.

e \/as pristroj je urceny k beznemu domacemu pouzivaniu.
Nepouzivajte ho k obchodnym alebo priemyselnym ucelom.
Sluzi vyhradne na pecenie potravin.

* Nesksajte menit charakteristiky pristroja. Mohlo by to byt
nebezpecne.

* Pocas Cistenia pyrolyzou sa povrch ohreje viac ako pri
normalnom pouzivani. Je nutné nenechat priblizovat deti.

o Skor ako pristlpite k Cisteniu pyrolyzou, odstrante vsetky
doplnky, pouzivané pri peceni a silné znecistenia.

* Nepokladajte tazke predmety na dvere rlry a dohliadnite, aby
na ne nevyliezali a ani si nesadali deti.

o Ak chcete previest akekolvek Cistenie v otvore riry, tato musi
byt vypnuta.

e Po pouziti rlry sa ubezpecte, ze si vSetky ovladace v polohe
vypnute.

* Nepouzivajte riru ako Spajzu ani na uskladnenie
prislusenstva, ktoré nepouzivate.

* Nepouzivajte na Cistenie parné ani vysokotlakove pristroje
(poziadavky tykajluce sa elektrickej bezpecnosti).

* Rira musi vzdy fungovat so zatvorenymi dverami vo vSetkych
programoch, vratane grilu.
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Urcenie typu

Urtite typ riary (“a”, “b”, “c”, “d”, “e”, “”)
tak, ze ovladaci panel Vasej rury porovnate so
zariadenim z obrazkov.

/I Instalacia

1.1 Rozbalenie. Odstrarite véetky ochranné
prvky.

1.2 Pripojenie k elektrickej sieti. Pozorne si
pozrite Stitok s Udajmi (1.2.1) a rozmery
nabytku, do ktorého budete instalovat riru
(1.22,1.23)

Samostatné rary: Pristroj pripojte do siete
jednofazovou pevnou pripojkou, sicastou
ktorej musi byt ochranny vodic (zeleno/
zIty) (1.2.4). Ruru vlozte do otvoru a
davajte pozor, aby prebytotny kabel nebol
ulozeny na vrchnej asti rary (1.2.5, 1.2.6).
Pripevnite rGru k nabytku pomocou skrutiek,
ktoré su suitastou balenia (1.2.7.). Material
na povrchu nabytku musi byt tepelne
odolny. Pre ukoncenie instalacie pristroja
treba nastavit hodinu (a, ¢, d, f). Po urcitom
obdobi neaktivity pristroj prejde do stavu
standby, kde sa v zavislosti od modelu znizi
Zziarivost alebo sa obrazovka vypne.

Polivalentné riry v kombinacii so
sklokeramickou varnou doskou: Riry
sa mdzu montovat iba so sklokeramickymi
doskami, ktoré st odpor¢ané vyrobcom,
aby sa predislo nebezpetenstvu.
Sklokeramickl dosku polozte na pracovni
dosku linky a odmontujte skrinku s
vypinatmi (1.2.8). Vlozte varni dosku

do otvoru v pracovnej doske. Dodrzte
instrukcie pre montaz (vid navod na
pouzitie dosky) (1.2.9). Vlozte ruru do
otvoru v nabytku tak, aby zostal potrebny
priestor na manipulaciu (1.2.10). Pripevnite
skrinku s vypinatmi k rare (1.2.11, 1.2.12).
Pripojte kabel dosky ku konektoru rary.
Ruru zasunte do celeho otvoru a prichytte
ju so skrutkami, ktoré s siitastou balenia
(1.2.14, 1.2.15). Nasunte krizky pod
gombiky tak, aby zodpovedali intenzite
tepla (1.2.16) a polohe ovladatov (1.2.17).

slovensky

Pouzivanie

Pred prvym pouzitim riry ju este prazdnu
zahrejte. (bez pokrmu, v pozicii na 30 minlt
pri teplote 250°C). Moze sa objavit dym alebo
zapach (st to normalne javy, ktoré svisia s tym,
Ze sa zahrievajl zvySky mastnoty a pod.). Po
vychladnuti riry ju vy€istite vihkou handrickou.
2.1 Prislusenstvo. V zavislosti od modelu
disponujete hlubokym plechom (2.1.1),
plochym plechom (2.1.2) a multifunkénym
rostom (2.1.3), ktory funguje nezavisle.
Okrem toho mdZzete kombinovat akykolvek
plech s multifunkénym rostom (2.1.4) a
vytvorit z nich sadu. Vsetky prislusenstva
alebo sady sa mdzu namontovat priamo
na Ciastotne vynimatelhy rost (2.1.5)
alebo na celkom vynimatelny rost (2.1.6,
2.1.7) (2.1.8). Ak disponuijete tiastotne
vynimatelfhym plechom, pouzite ho
samostatne alebo spolotne s plechmi
(3 sposoby) (2.1.9). Jednoduchy rost
sa pouziva samostatne (2.1.10). Pokial
disponujete samovyjazdnymi voditkami
“impulse”, viozte ich do rlry najskor bez
plechu (2.1.11). Voditka "impulse” vyklznu
automaticky pri otvoreni riry pod vahou
plechu (2.1.12). S voditkami "impulse”
(2.1.13) je nutné pokladat potraviny na
plech. Berte do Uvahy polohu rostov pri
vkladani dovnitra. Disponuju botnymi
zarazkami proti prevrateniu (2.1.14).

2.2 Pozicie prislusenstva. K dispozicii je

Sdozicii pre umiestnenie prislusenstva
1 2 3 I3 5

2.3 Nastavenie hodin. Bezné hodiny: Zatiahnite
za spodny ovladat a ototte nim doprava
(2.3.1). Nastavte tas (2.3.2). Digitalne
hodiny: Stlatte tlatidlo (©) . Po stlaceni
zatne ikona [®| blikat (2.3.3). Pomocou
tlacidiel + , — nastavte tas (2.3.4). Po
uplynuti niekolkych sekind, ikona
prestane blikat (2.3.5).

Poznamka: Hodiny treba nastavit po kazdom
prerueni dodavky elektrickej energie a po
kazdej zmene Ctasu.

2.4 Pecenie. Vlozte potraviny do rry. Vyberte
vhodné prislusenstvo a zasurite ho do pozicie
podla tabulky pre petenie. Zatvorte dvierka.

2.5 Vyberte si funkciu pecenia. @ Otatanim
vypinata pre vyber zvolte funkciu petenia
podla vzoru

Tradicny ohrev vzduchom. Pre akykolvek
druh pokrmov. Je mozné pripravovat niekolko
pokrmov sucasne, bez toho, aby sa miesali
chute a pachy.

Turbo plus. Teplo je vyrabané centralnym

odporom. c
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Silny vzduchovy gril. Gratinuje
rovnomernym rozlozenim tepla. Idealne na
opekanie velkych kusov.

Silny gril. Zapekanie: cestovin, souffle a
omacky bechamel.

Jemny gril. Hamburgery, toasty a potraviny s
malym povrchom.

Intenzivne nistejove teplo. Silné spodné
teplo sa rovnomerne rozklada. Idealne pre
paelly, pizzy.

Q Vzduchové nistejoveé teplo. Ventilator
rozprestiera teplo rovnomerne. Urtené pre
paelly.

Tradicné teplo. Chlieb, torty, pinené petivo a
hudé maso.

‘.55‘ Rozmrazovanie. Rozmrazi za

minimalnu dobu akykolvek vyrobok.

Celeris. Pre predehriatie rary.

2.6 Nastavenie teploty . Otatanim vypinata
pre vyber zvolte pozadovanu teplotu petenia.
Kontrolka sa vypne, ked sa rira nahreje na
zvolend teplotu.

FUNKCIE CASU

2.7 Vyber dlzky trvania pecenia. Casovat (©)

: Zvolte potet minlt otatanim ovladaca pre
vyber (2.7.1). Ak chcete, aby rlra piekla bez
tasovaca, nastavte ovladat do manualnej
polohy |l

Klasickée hodiny: Ototte hornym ovladatom
doprava a zvolte minlty (2.7.2). Ak chcete,
aby rlra piekla bez tasovata, zvolte
manualnu polohu IL|I) , a dajte do rovnakej
polohy €erveni Sipku s hodinami, ktoré
oznatuju hodinové ruticky.

Digitalne hodiny: Stlatte tlatidio (9 a

ikona [I»1] zatne blikat (2.7.3). Trvanie
petenia nastavte tlacidlami 4, — (2.7.4). Po
niekolkych sekundach ikona |E| prestane
blikat.

2.8 Vyber hodiny zatiatku pecenia.

Klasickée hodiny: Po zvoleni programu

a teploty ototte hornym ovladatom az do
polohy & . Napokon zatiahnite za horny
ovladac a ototte nim tak, aby tervena Sipka
ukazala ¢tas Startu (2.8.1). Zvolte dobu trvania
otatanim horného ovladata doprava.

2.9 Vyber hodiny ukontenia petenia.
Digitalne hodiny: Po zvoleni programu,
teploty a dlzky trvania petenia, stlatte tlacidlo
@ aikona |ﬁ| prestane blikat (2.9.1). Hodinu
ukontenia petenia nastavte stlatanim
tlatidiel 4, — (2.9.2). Po niekolkych
sekundach ikona prestane blikat.

2.10 Funkcia ,,Casovac“.

Klasické hodiny: Ovladatom pre program

vyberte poziciu 0 (2.10.1). Otactajte hornym

ovladatom doprava a zvolte minaty (2.10.2).

Tato funkcia je funkena iba ak je rura vypnuta.

Digitalne hodiny: Viackrat stlatte tlatidlo (5

aikona[Q)| zaéne blikat (2.10.3). Nastavte

’.
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dizku trvania tlatidiami 4 , — (2.10.4). Po
niekolkych sekundach ikona || prestane
blikat. Funkcia je funktna pri zapnutej aj
vypnutej rre.
2.11 Funkcia blokovania. Pre zabranenie
manipulacie detom.
Klasické hodiny: Otatejte hornym
ovladatom doprava, dokial nezvolite £ .
(2.11.1)
Digitalne hodiny: Potas 3 sekind stlacajte
slcasne tlacidla 4, — a zobrazi sa ikona
(2.11.2). Pre odblokovanie postup zopakuite.
Upozornenia pre pouzivanie: Po ukonteni
petenia ovladate teploty a funckii uvedte do
polohy 0 a tasovy ovladat do polohy IL|I) . Opatrne
otvorte dvierka riry — mdZze z nej vyjst horiica
para.

Udrzba a cistenie

3.1 Cistenie prisluSenstva. Prislusenstvo
sa moze umyvat v umyvackach riadu. Pri
rutnom umyvani pouzite bezné Cistiace
prostriedky. Pre ulahtenie tistenia mozete
prislusenstvo zamotit.

Cistenie vnatra riary.

3.2 Modely s hladkymi stenami. Odoberte
botné voditka. V zavislosti od modelu
disponuju botné voditka dvomi druhmi
upevnenia, bez drziaku (3.2.1, 3.2.2) alebo
s drziakom (3.2.4, 3.2.5). Po ich vynati
pouzite vihkou handritku pre vyCistenie
botnych stien (3.2.3, 3.2.6). Ked budi
steny riry tiste, nasadte znova voditka.

3.3 Modely s drsnymi stenami. Samotistace.
V tychto rurach sl zadna doska a botné
panely pokryté samotistiacim smaltom,
ktory odstrariuje tuk, ked rra funguje.
Botné panely su reverzibilng, tak
zdvojnasobuijl zivotnost potahu.

Ak sa panely dostatotne sami netistia,
treba ich regenerovat. Za tymto ucelom
odoberte vsetky doplnky a nadoby z
vnutrajska rary. Petlivo otistite tie povrchy
rlry, ktoré nie s samotistitelhé. Zvolte
funkciu [(Z].

Nastavte teplotu na 250° C a dobu na 30 az
60 mindt, v zavislosti od stupna znetistenia.
Ked tistiaci program skonti a rira
vychladne, otistite navihtenou hubkou
samocistiace prvky, ktoré budu opat celkom
funkené.

3.4 TCistenie stropu riry. Ak vasa rira
disponuje sklapacim grilom, vytiahnite ho
smerom hore a zatlatte dole, aby ste ho
roztiahli (3.4.1) a vygistite strop vihkou
handritkou (3.4.2).



3.5 Cistenie rury z vonkajsej strany. Pouzite

prostriedky s neutralnym PH, jemne osuste
handritkou.

3.6 Funkcia Aquasliding je system, ktora

ulahtuje tistenie rury vdaka pouZitiu vodnej
pary. Trva 35 minit a prebeha nasledujucim
spdosobom.
o Zatnite, ked je rura viazny.
e Odoberte vsetky doplnky a botné voditka,
v zavislosti od modelu.
¢ Rozpraste 200 ml vody na vnitrajsie
steny riry. ZA Ak nalejete prili$ vela vody,
mdze vytiect z riry.
e V zavislosti od modelu,
a) [ Aquaslading potkaijte, az kym rira
neoznami ukontenie Eistiaceho cyklu.
b) (3 tradiené pri 150°C po dobu 10
minit. Po uplynuti uvedenej doby
nastavte teplotu na minimum (35°C
- 75°C, podfa modelu) a udrzujte
po dobu 20 minit. Ak nebudete
postupovat podla tychto instrukcii,
moZzete sposobovat kondenzaciu na
prednej strane.
e Vypnite raru.
o Starostlivo otvorte dvere riry a vyhnite sa
kontaktu s parou.
¢ Po ukonteni cyklu odstréarite vodu z
vnutrajsku a pomocou handricky odstrante
zvySky necistdt Tento pomocny Cistiaci
cyklus straca na efektivnosti, ak sa
nereSpektuju urtené tasové Useky.
*V zéavislosti od modelu si mdzete pomoct
funkciou tasovy spinac.
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4.5 Nefunguje. Blika [3] Rura bola v
prevadzke nepretrzite niekolko hodin a z
bezpetnostnych dovodov sa automaticky
odpojila. Ovladat funkcii ototte do polohy 0
a nastavte ¢as (bod 2.3).

4.6 Nefunguje. Blika ikona [—d|. Ovladat
funkcii ototte do polohy 0 a odblokujte ruru
(bod 2.11).

4.7 Nefunguje. Blika ikona [Q)]. Stlacte
ktorékolvek tlacidlo.

A * Nemanipulujte rirou, aby ste ju
opravili. Zavolajte servis.

&
Zivotné prostredie //

Rira bola vyrobena podla zasad pre
ochranu zivotného prostredia.

Respektujte zivotné prostredie. Ruru
predhrievajte iba v pripadoch, kedy je to
skutotne potrebné (vid tabulku). Pouzivajte
najma nadoby tmavej farby. Pri dlhej dobe
petenia vypnite ruru 5 az 10 minut pred
planovanym ukonéenim pecenia.

Vyradenie spotrebita z prevadzky.
Symbol . oznamuje, Ze sa pristroj nesmie

vyhadzovat do beznych kontajnerov na domaci
odpad.

Vyradeni riru odneste do Specialneho
zberného centra pre zber elektroodpadu.
Recyklovanie domacich spotrebitov zabranuje
negativnym vplyvom na zdravie €loveka, na
Zivotné prostredie a pomaha $etrif energiu a
prirodné zdroje. Viac informécii ziskate na www.
envidom.sk, pripadne kontaktujte miestne Urady
alebo predajné miesto, kde ste spotrebit kupili.

Upozornenie pre pouzivanie. 1. Pred tistenim
sa uistite, ze rira je vypnuta. 2. NIKDY

nepouzivajte parné Cistice.
4 Riesenie < N
problemov \

S problemy, ktoré mdzete vyriesit aj sami bez

privolania servisu.

4.1 Ruira nefunguje. Skontrolujte, ¢i je rura
zapojena do elektrickej siete a/alebo &i
ovladac ¢tasu nie je v polohe 0.

4.2 Dym potas petenia. Znizte teplotu a/alebo
vyCistite raru (bod 3.3).

4.3 Rura po peceni robi hluk. Je to bezny
jav, ventilator pracuje az pokial sa vnutorna
teplota rUry temer nevyrovna s vonkajsou.

Typy s displejom maju zabudovany diagnosticky

systém, ktory vyhladava a oznamuje niektore

chyby. Na displeji sa zobrazi:

4.4 Nefunguje. Blika ikona [®]. Uvedte
ovladat pre funkcie do polohy 0 a nastavte

¢tas (bod 2.3). O
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Tabulka pecenia

Program a teplota

Pozicia

slovensky

Predhriatie | Prislusenstvo

{78 Telacie maso 1,5Kg 190°C [z] 210°C 50 - 60 min
= Bravcové maso 5 . .
o 150 c [z] 180°C 85 - 95 min
= Baranie maso o 0 ;
s IEeis 200°C [z] 220°C 4050 min
2 Morcacie 2 o ) .
% Maso 4 Kg 170 © E] 190°C  115- 125 min
| Kuracie maso . . [z] o - 60 mi
1 PE K (&) 21000 230°C 50 - 60 min
Pectené cervené
= papricky 190°C E] 210°C 30 - 40 min
E 1,25 Kg
Q
N8 Plnené paradajky )
X 200°C 220°C  15-19
4 jednotky E] min
Peteny pstruh
S /Opekana 210°C E] 230°C 7-9min
g treska 1,5 Kg
| Opekané
) langusty 20°C [z] 240°C 4-5min
o Kg
pizza 200°C C] 220°C 18-22min
Odmrazovanie [3%
véetkych typov 75°C
potravin L
Kysnutie 40°C @ 40°C
cesta na chlieb/ S - 25 - 30 min
pecivo 50°C G
8.43._1 Maslove E] 175°C 22 min
< susienky
=
o)
Q E] 185°C 23 min
w 8.4.2 Muffiny
O o ‘o .
::é) § 160° C 45 min
o ©
=1l 8.5.1 Nady- E] 180°C  25min
§ W chané piskoty
=8 beztuku . “80°C 40 mi
o > min
22
0
E % E] 185°C 40-45 mi
2 8.5.2 Jablkovy min
4 kolac
é’ *180°C 5055 min
) .
9.1 Zapekanie E] w5000 23min
povrchu

* Podfa modelu.

Nie i
Nie
Nie [HH]
Nie
Nie
0 0)
Nie (D
[0 I
Nie
I
Ano
Ano
Ano [HH]
ve (]
Nie
Ano hlbokym
plechom
P hibokym
plechom
Nie tllbokym plfachom/
Standardny
Nie Fo'rma na
rostu
. 2formy na 1 roétoch
Nie  hibokgm
Nie Rost
. 2 formy na 1 roétoch
Nie . o
Predohriatie po  Petenie 2-3 min.
dobu5min  Naroste
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) o
O Manual d’instruccions

Molt important: llegeix integrament aquest manual abans d'utilitzar el forn. La documentacio i els accessoris
els trobaras a l'interior del forn.

Aquest manual esta dissenyat de manera que els textos estiguin relacionats amb els dibuixos corresponents.

Seguretat “¥P=

A Important
Conserva aquest manual amb I'aparell. Si has de vendre
o cedir I'aparell a una altra persona, assegura’t que
I'acompanya el manual d’utilitzacio. Llegeix aquests
consells abans d’instal-lar i utilitzar I'aparell; han estat
redactats pensant en la teva seguretat i en la dels altres.

e | 'alimentacio electrica al forn ha d’estar instal-lada amb
dispositius de desconnexid en compliment de la normativa
d’instal-lacio local.

e | ainstal-lacié del forn I'ha de fer un instal-lador autoritzat, que
ha de seguir les instruccions i els esquemes del fabricant.

e | ainstal-lacio electrica ha d’estar dimensionada a la potencia
maxima indicada a la placa de caracteristiques i la presa de
corrent electrica amb la presa de terra reglamentaria.

* Sjel cable d’alimentacio esta danyat, ha de ser substituit pel seu
servei postvenda o per personal qualificat similar amb la finalitat
d’evitar situacions perilloses.

e Assegura’t que I'aparell esta desconnectat abans de substituir la
lampada per evitar possibles xocs electrics.

* No utilitzis productes de neteja abrasiu o fregalls metal-lics durs
per netejar la porta del forn, ja que es pot ratllar la superficie |
provocar que el vidre es trenqui.

e Durant el funcionament hi ha parts accessibles que es poden
escalfar. Els nens menors de 8 anys se n’han de mantenir
allunyats, tret que estiguin sota supervisid permanentment. C
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e Fvita tocar els elements calefactors interiors.

e Aquest aparell el poden utilitzar nens amb una edat
de 8 anys i superior | persones amb les capacitats
fisiques, sensorials 0 mentals reduides 0 amb manca
d’experiencia i coneixements si estan sota supervisio o
si han rebut instruccions adequades respecte a I'Us de
'aparell d’'una manera segura i comprenen els perills
que implica. Els nens no han de jugar amb 'aparell. Les
tasques de neteja i de manteniment no les han de fer
Nens sense supervisio, sind I'usuari.

e | ‘aparell esta destinat per a un Us domestic normal. No
'utilitzis amb finalitats comercials o industrials. Serveix
exclusivament per coure productes alimentaris.

* No intentis modificar les caracteristiques de I'aparell;
podria suposar un perill.

e Durant una neteja per pirolisi, les superficies accessibles
s’escalfen més que durant un us normal. Gal mantenir-ne
els nens allunyats.

* Abans de comengar la neteja per pirolisi, retira tots els
elements de coccio per evitar desbordaments.

* No col-loquis carregues pesants sobre la porta del forn i
assegura’t que no s’hi enfilin o seguin els nens.

* Per a qualsevol intervencid de neteja a la cavitat del forn,
'aparell ha d’estar apagat.

e Despres d’haver utilitzat el forn, assegura’t que tots els
comandaments estan en posicié d’aturada.

¢ No utilitzis el forn com a rebost 0 per desar-hi accessoris
després d’haver-lo utilitzat.

e No utilitzis aparells de vapor o d’alta pressio per netejar
'aparell (exigencia relativa a la seguretat electrica).

e £l forn sempre ha de funcionar amb la porta tancada en

tots els programes, incloent-hi la graella electrica.

).



Identifica el model del teu forn (“a”, “b”, “c”, “d”,

“e”, “f") comparant la placa de comandaments del
teu aparell amb la de les il-lustracions.

Identificacio

Instal-lacié

1.1 Desembalatge. Retira tots els elements
protectors.

1.2 Connexi6 a la xarxa eléctrica. Tingues
sempre en compte les dades de la placa de
caracteristiques (1.2.1) i les mides del moble
on s’ha d’encastar el forn (1.2.2, 1.2.3).

Forns independents: cal connectar I'aparell
a la xarxa eléctrica per mitja d’una connexié
fixa monofasica, en la qual cal garantir la
connexié neutre (color blau) amb neutre
(1.2.4). Introdueix el forn al forat mirant

que el cable que sobra no quedi a la part
superior (1.2.5, 1.2.6). Subjecta’l al moble
amb els dos cargols proporcionats (1.2.7).
Per finalitzar la instal-lacié a I'aparell, cal
ajustar I'hora (a, ¢, d, f). Després d’un temps
d’inactivitat, I'aparell passara a estat standby
i, segons el model, baixara la lluminositat o
s’apagara la pantalla.

Forns polivalents per a plaques
vitroceramiques: el forn només es pot
instal-lar amb les plaques vitroceramiques
que recomana el fabricant per tal d’evitar
perills. Col-loca la placa de coccié sobre

el taulell i desenganxa la caixa dels
commutadors (1.2.8). Introdueix la placa en
el forat del taulell, complint tots els requisits
d’installacié (vegeu manual de la placa)
(1.2.9). Introdueix el forn en el forat del moble
deixant espai per poder manipular (1.2.10).
Colla la caixa al forn (1.2.11, 1.2.12).
Connecta la placa al forn (1.2.13). Introdueix
el forn fins al fons i subjecta’l amb els dos
cargols proporcionats (1.2.14, 1.2.15).
Col-loca a pressio els suplements dels
comandaments, segons el tipus de focus de
calor (1.2.16) i els comandaments (1.2.17).

catala

2.

Abans d’utilitzar el forn per primera vegada,

escalfa’l en bui (sense cap aliment, en posicio
, 250°C i durant 30 minuts). Pot ser que faci

fum o pudor (s normal a causa de I'escalfament
de les restes de greix, etc.) Un cop fred, neteja’l
passant un drap humit per I'interior.

2.1 Accessoris. En funci6 dels models,
disposes de safata profunda (2.1.1), safata
plana (2.1.2) i graella multifuncio (2.1.3),
que funcionen de manera independent. A
més, pots combinar qualsevol safata amb
la graella multifuncié (2.1.4) per formar un
conjunt. Tots els accessoris 0 conjunts
poden anar directament o muntats sobre la
graella d’extraccié parcial (2.1.5) o la graella
d’extraccio total (2.1.6, 2.1.7) (2.1.8). Si
disposes de la safata d’extraccié parcial,
la pots utilitzar de manera independent o
juntament amb safates (3 modalitats) (2.1.9).
La graella simple és d'Us independent
(2.1.10). Si disposes de guies autoextraibles
Impulse, introdueix-les al forn en primer lloc
sense la safata (2.1.11). Les guies Impulse
surten automaticament amb el pes de
la safata quan s’obre el forn (2.1.12). Es
obligatori utilitzar una safata com a suport
dels aliments amb les guies Impulse (2.1.13).
Tingues en compte la posicié de les graelles
quan les introdueixis a I'interior. Disposen de
limits laterals antigir (2.1.14).

2.2 Posici6 accessori. Tens 5 posicions

er col-locar els accessoris
bi 2 3 4 5

2.3 Ajust de I'hora. Rellotge convencional:
Estira el comandament inferior i fes-lo
girar cap a la dreta (2.3.1). Ajusta I'nora
(2.3.2). Rellotge digital: prem la tecla @ i
parpellejara [(®f (2.3.3). Ajusta I'hora amb les
tecles +, — (2.3.4). Al cap d’uns segons
deixara de parpellejar (2.3.5).

Nota: torna a ajustar I'hora després d’una
interrupcié en el subministrament eléctric o
quan hi hagi un canvi d’hora.

2.4 Aliment que es vol cuinar. Introdueix
I"aliment al forn. Selecciona I'accessori(s) i la
posicid, després d’haver consultat la taula de
cocci6. Tanca la porta.

2.5 Seleccio funcié coccio. C] Selecciona la
funcié de coccid segons model

Calor tradicional ventilada. Per a qualsevol
tipus de plat. Es poden cuinar diversos plats
alhora sense que es mesclin gustos ni olors.

Turbo plus. La calor es produeix gracies a la
resistencia central.

Graella forta ventilada. Gratina repartint la
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calor de manera uniforme. Ideal per a rostits
de mida gran.

Graella forta. Gratinats: pastes, suflés i salsa
beixamel.

Graella suau. Hamburgueses, torrades i
aliments amb petita superficie.

Calor de solera intensa. La intensa calor
inferior es reparteix uniformement. Ideal per a
paelles i pizzes.

. Calor de solera ventilada. El ventilador
reparteix la calor inferior de manera uniforme.
Indicat per a paelles.

Calor tradicional. Pa, pastissos, pastissos
arcits i carns magres.

E] Descongelacié. Descongela qualsevol
producte en temps minims.

Celeris. Per preescalfar el forn.

2.6 Seleccio6 de la temperatura . Selecciona
la temperatura girant el comandament de
seleccio. El pilot s’apagara quan s’arribi a la
temperatura seleccionada.

FUNCIONS DE TEMPS

2.7 Selecci6 de la durada. Temporitzador (©) :
selecciona els minuts girant el comandament
de seleccio. (2.7.1). Si vols que funcioni
sense limit de temps, posa’l en posicié
manual |l
Rellotge convencional: Gira el
comandament superior cap a la dreta i
selecciona els minuts (2.7.2). Si vols que
funcioni sense limit de temps, posa’l en
posicié manual {lj i fes coincidir la fletxa
vermella amb les hores que indiquen les
agulles del rellotge.
Rellotge digital: prem la tecla () i
parpellejaréTE (2.7.3). Ajusta la durada amb
les tecles 4, — (2.7.4). Al cap d’uns segons

deixara de parpellejar.

2.8 Selecci6 hora inici.
Rellotge convencional: Un cop seleccionat
el programa i la temperatura, gira el
comandament superior fins a la posicié & .
Tot seguit estira el comandament superior i
fes-lo girar fins que la fletxa vermella indiqui
I’hora d'inici (2.8.1). Selecciona la durada
girant el comandament superior cap a la
dreta.

2.9 Selecci6 hora finalitzacié.
Rellotge digital: un cop seleccionat el
programa, la temperatura i la durada, prem
la tecla (©) i parpellejara [>[] (2.9.1). Ajusta
I’hora a la qual vols que finalitzi, prement les
tecles 4, — (2.9.2). Al cap d’uns segons
deixara de parpellejar.

2.10 Funcio avisador.

Rellotge convencional: Selecciona la

posicié 0 amb el comandament de programa

(2.10.1). Gira el comandament superior cap

a la dreta i selecciona els minuts (2.10.2).

Només funciona si el forn esta apagat.

>-
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Rellotge digital: prem diverses vegades la
tecla @ i parpellejara || (2.10.3). Ajusta

la durada amb les tecles 4, — (2.10.4). Al
cap d’uns segons deixara de parpellejar.
Funciona amb el forn ences i apagat.

2.11 Funcié de bloqueig. Per evitar

manipulacions per part dels nens.

Rellotge convencional: Gira el
comandament superior fins a seleccionar $X
(2.11.1)

Rellotge digital: prem durant 3 segons
simultaniament les tecles 4, — i
visualitzaras [—| (2.11.2). Per desbloquejar-
lo, repeteix I'operacio.

Adverténcies d’s: un cop finalitzat el temps

de coccid, posa els comandaments de funcio i
temperatura en posicio 0 i el comandament de
temps en posicié ma IL|I) . Obre amb cura la porta
del forn, ja que pot sortir-ne vapor calent.

3.1

Manteniment i
neteja

Neteja dels accessoris. Son aptes per
rentar-los al rentavaixella. Si els neteges a
ma, fes servir detergent d’Us corrent. Posa’ls
en remull per facilitar-ne la neteja.

Neteja interior del forn.

3.2

3.3

3.4

Models de parets llises. Retira les guies
laterals. En funcié dels models, les guies
laterals disposen de dos tipus de fixacio:
sense suport (3.2.1, 3.2.2) 0 amb suport
(3.2.4, 3.2.5). Un cop retirades, utilitza un
drap humit per netejar les parets laterals
(3.2.3, 3.2.6). Quan les parets del forn
estiguin netes, torna a col-locar les guies.
Models de parets rugoses
autonetejadores. Aquests forns tenen la
placa posterior i els panells laterals recoberts
amb un esmalt autonetejador que elimina el
greix mentre el forn esta en funcionament.
Els panell laterals son reversibles, de manera
que dupliquen la durada del revestiment.
Quan els panells no es netegen prou ells
mateixos, cal regenerar-los. Per fer aixo,
retira tots els accessoris i recipients de
I'interior del forn i neteja a fons les superficies
del forn que no sén autonetejadores.
Selecciona la funcio [ .

Regula la temperatura a 250° C i el temps,
entre 30 i 60 minuts en funcio del grau de
bruticia.

Quan el programa de neteja acabi i el forn
es refredi, passa-hi una esponja humida pels
elements autonetejadors, que tornaran a
estar completament operatius.

Neteja del sostre. Si el teu forn disposa de
grill abatible, tira cap amunt i pressiona per



)O.

fer-lo baixar (3.4.1) i neteja el sostre amb un

drap humit (3.4.2).

3.5 Neteja exterior del forn. Fes servir
productes neutres, asseca’l bé amb un drap
suau.

3.6 Funci6 Aquasliding és un sistema que
facilita la neteja del forn, mitjangant I'ts del
vapor d'aigua. La seva durada és de 35
minuts i es fa de la manera seguent.

e Comenceu amb el forn tebi.

e Traieu tots els accessoris i les guies
laterals s/model.

e Polvoritzeu 200 ml d’aigua a les parets
de l'interior del forn. A\ Una quantitat
excessiva d’aigua pot provocar
desbordaments.

e Segons el model,

a) (D Aquaslading espera que el forn
indiqui la finalitzacié del cicle de neteja.

b) O tradicional a 150°C durant 10
minuts. Un cop transcorregut aquest
temps, ajusteu la temperatura al minim
(85°C - 75°C s/model) i manteniu-la
durant 20 minuts. El fet de no seguir
aquestes indicacions pot provocar
condensacions en el frontal.

e Apagueu el forn.

e QObriu la porta del forn amb cura i eviteu el
contacte amb el vapor.

e Alfinal del cicle, retireu I'aigua de I'interior i
amb I'ajut d’una baieta netegeu les restes
de bruticia restant. Aquest cicle d’ajuda a
la neteja perd efectivitat si no es respecten
els temps indicats.

* Segons el model, pots utilitzar també la

funcié Avisador.

Adverténcies d’us: 1. Assegura’t que el forn
esta apagat. 2. Mai no utilitzis maquines de neteja
a vapor.

@

Solucié de

problemes \

Hi ha una serie d’incidencies que pots resoldre

tu mateix.

4.1 No funciona. Comprova si esta connectat,
i/o que el comandament de selecci6 de
temps esta a 0.

4.2 Durant la cocci6 surt fum. Redueix la
temperatura i/o neteja el forn (punt 3.3).

4.3 Després de la cocci6 fa soroll. Es normal,
el ventilador continua funcionant fins que no
es redueix la temperatura de I'interior i la de
I'exterior.

Els models amb pantalla digital incorporen un
sistema de diagnostic que detecta i avisa de
qualsevol incidencia. A la pantalla, hi veuras:
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4.4 No funciona. Parpelleja Posa el
comandament de seleccio de funcions a 0 i
ajusta I'hora (punt 2.3).

4.5 No funciona. Parpelleja El forn ha estat
funcionant durant diverses hores i per raons
de seguretat s’ha desconnectat de manera
automatica. Posa el comandament de
seleccioé de funcions a 0 i ajusta I'hora (punt
2.9).

4.6 No funciona. Parpelleja Posa el
comandament de seleccio de funcions a 0 i
desbloqueja el forn (punt 2.11).

4.7 Funciona. Parpelleja Prem qualsevol
tecla.

A * No manipulis el forn per reparar-lo, truca

al servei tecnic.

El forn ha estat dissenyat pensant en la
conservaci6 del medi ambient.

Medi Ambient

Respecta el medi ambient. Preescalfa el forn
només quan realment calgui (consulta la taula).
Utilitza preferentment motllos d’un color fosc. En
periodes llargs de fornejat desconnecta el forn 5
0 10 minuts abans del temps previst.

Gestio6 de residus d’aparells eléctrics i
electronics.

h:¢

El simbol . indica que I'aparell no s’ha
d’eliminar utilitzant els contenidors tradicionals
per a residus domestics.

Porta el teu forn a un centre especial de
recollida.

El reciclatge d’electrodomeéstics evita
consequencies negatives per a la salut i el medi
ambient i permet estalviar energia i recursos.

Si vols més informacio, posa’t en contacte amb
les autoritats locals 0 amb I'establiment on vas
comprar el forn.
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Taula de coccid

Aliment

Programa i temperatura
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Accessoris

&) rorc
150°c
200°c
[®)70c
(&) 2100

20
210°C

200°C
75°C

40°C

50°C

vedella 1,5 Kg
porc 1,5 Kg
xai 1,2 Kg

carniau

gall d’indi 4 Kg

pollastre 1,25 Kg

pebrots vermells
escalivats

1,25 Kg
tomaquets
farcits 4 unid.

verdures

llug rostit /
bacalla al forn
1,5 Kg
llagostins al
forn

1 Kg

peix i marisc

pizza

descongelacio
de tot tipus
d’aliments
Fermentacio de
massa de pa/
pastes

8.4.1 Galetes
de mantega

8.4.2
Magdalenes

8.5.1 Pade
pessic espon-
jOs sense greix

(o]
o}
@
o]
©
z
|
o~
@)
o
<
>
o
o
=z

8.5.2 Pastis de
poma

(%)
Z
o
0]
LLl
»
'O
(@)
z
)
L
<
[a)
)
=
&
<
[a)
%)
=
@]
T
o

9.1 Superficie
de gratinat

* Segons model.

—
E] 180°C
a0
E] 185°C
S
E] 0500 G

50 - 60 min

85 - 95 min

40 - 50 min

115 - 125 min

50 - 60 min

30 - 40 min

15-19 min

7 -9 min

4 -5min

18 - 22 min

25-30 min

22 min

23 min

45 min

25 min

40 min

40-45 min

50-55 min

2-3min

[0 I
no
no
0 0]
o (D
o
no
0 0)
o D
[0 I
o
[ I
sf
si
« [
w o (D
no
si Safata
profunda
si Safata
profunda
Safata profunda /
no )
estandard
Motlle sobre
no
graella
2 motlles sobre
no .
1 graglla i safata
no Graella
m 2 motlles sobre
1 graella i safata
preescalfat  Coccid 2-3 minuts
durant 5 min sobre graella
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Moi importante: Le integramente este manual antes de utilizar o forno. A documentacion e accesorios,
atoparalos no interior do forno.

)O‘ Manual de instruciéns

Este manual esta desefiado de forma que 0s textos estan relacionados cos debuxos correspondentes.

Seguridade “¥P=

A Importante
Conserva este manual co aparello. Se debes venderlle
ou cederlle o aparello a outra persoa, asegurate de que o
manual de utilizacion vaia con el. Le estes consellos antes
de instalar e utilizar o aparello. Foron redactados pensando
na tua seguridade e a dos demais.

e A alimentacion eléctrica do forno debe estar instalada con
dispositivos de desconexion que cumpran co estipulado na
normativa de instalacion local.

e Alinstalacion do forno, debe ser efectuada por un instalador
autorizado, que seguira as instrucions e esquemas do fabricante.

e Alinstalacion eléctrica debe estar dimensionada & potencia maxima
indicada na placa de caracteristicas e a toma de corrente eléctrica
con toma a terra regulamentaria.

* Se 0 cable de alimentacion esta danado, debe ser substituido polo
Seu servizo posvenda ou persoal cualificado similar, co fin de evitar
un perigo.

* Asegurate de que o aparello esta desconectado antes de substituir
a lampada, para evitar posibles choques eléctricos.

* Non utilizar produtos de limpeza abrasivos ou estropallos metalicos
duros para limpar a porta do forno, xa que se pode rabunar a
superficie e provocar a rotura en anacos do vidro.

e Durante o funcionamento hai partes accesibles que se poden
quentar. Os nenos menores de 8 anos debense manter afastados,
a non ser que estean baixo supervision permanentemente.

e Fvitar tocar 0s elementos calefactores interiores.
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e Este aparello pode ser utilizado por nenos cunha idade de
8 anos ou superior e persoas con discapacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reducidas ou falta de experiencia
e conecemento, sempre baixo supervision ou se se lles
proporcionaron as instrucions apropiadas respecto ao uso
do aparello dunha maneira segura e asegurandose que
comprenderon os perigos que implica. Os nenos non deben
xogar co aparello.

¢ Alimpeza e 0 mantemento que debe realizar o usuario non o
poden realizar nenos sen supervision

¢ O teu aparello esta destinado para un uso doméstico normal.
Non o utilices con fins comerciais ou industriais. Serve
exclusivamente para a coccion de produtos alimentarios.

* Non intentes modificar as caracteristicas do aparello. Poderia
suponer un perigo.

e Durante unha limpeza por pirdlise, as superficies accesibles
quéntanse mais que durante un uso normal. Hai que afastar
0S NENos.

* Antes de proceder a limpeza por pirolise, retira todos 0s
elementos de coccidn e 0s desbordamentos importantes.

* Non coloques cargas pesadas sobre a porta do forno e
asegurate de que non se monte nin se sente ninguin Nneno

e Para calquera intervencion de limpeza no oco do forno, este
debe estar apagado.

e Despois de utilizar o forno, asegurate de que todos 0s
mandos estean en posicion de parada.

e Non utilices o forno como despensa ou para gardar
accesorios despois da sua utilizacion.

 Non utilices aparellos de vapor ou alta presion para limpar o
aparello (esixencias relativas a seguridade eléctrica)

e O forno sempre debe funcionar coa porta pechada, en todos

) ,os programas, incluida a grella.



Identificacion

Identifica o modelo do teu forno (“a”, “b”, “c”,
‘d”, “e”, “f") comparando o panel de mandos do
teu aparello co das ilustracions.

Instalacién

1.1 Desembalaxe. Retira todos os elementos de
proteccién.

1.2 Conexioén a rede eléctrica. Ten sempre en
conta os datos da placa de caracteristicas
(1.2.1) e as medidas do moble no que se vai
encaixar o forno (1.2.2, 1.2.3).

Fornos independentes: compre que o
aparello se conecte & rede mediante unha
conexion fixa monofasica, na cal a conexion
neutro (cor azul) con neutro debe quedar
garantida (1.2.4). Introduce o forno no oco
coidando que o cable sobrante non quede
na parte superior (1.2.5, 1.2.6). Suxéitao ao
moble cos dous parafusos subministrados
(1.2.7). Para finalizar a instalacion no
aparello, é necesario establecer a hora (a,
¢, d, f). Despois dun tempo de inactividade,
o aparello pasaréa a estado standby, onde
segundo o0 modelo, baixaré a luminosidade
ou apagarase a pantalla.

Fornos polivalentes para placas
vitroceramicas: o forno so6 se instalara coas
placas vitroceramicas recomendadas polo
fabricante co fin de evitar un perigo. Coloca
a placa de coccién enriba da encimeira

e solta a caixa dos conmutadores (1.2.8).
Introduce a placa no oco da encimeira
cumprindo os requisitos de instalacion
(véxase o manual da placa) (1.2.9). Introduce
o forno no oco do moble deixando espazo
para a stia manipulacion (1.2.10). Aparafusa
a caixa ao forno (1.2.11, 1.2.12). Conecta

a placa ao forno (1.2.13). Introduce o forno
ata o fondo e suxéitao cos dous parafusos
subministrados (1.2.14, 1.2.15). Coloca

a presion os suplementos dos mandos,
segundo o tipo de foco de calor (1.2.16) e 0s
mandos (1.2.17).

Antes de utilizares o teu novo forno por
primeira vez quéntao en baleiro (sen alimento,
en posicion , 250°C e 30 minutos de
duracion). Pode producir fume ou mal cheiro (é
normal debido ao quentamento de restos de
graxa, etc.). Unha vez que arrefrie, efectia unha
limpeza previa pasando polo interior un pano
hdmido.

2.1 Accesorios. Dependendo dos modelos
dispos de Bandexa Profunda (2.1.1),
Bandexa Plana (2.1.2) e Grella Multifuncién
(2.1.3) que funcionan de forma
independente. Ademais podes combinar
calquera bandexa coa Grella Multifuncion
(2.1.4) formando un conxunto. Todos
0S accesorios ou conxuntos poden ir
directamente ou montados sobre a Grella
de extraccion parcial (2.1.5) ou a Grella de
extraccion total (2.1.6, 2.1.7) (2.1.8). Se
dispds da bandexa de extraccion parcial,
utilizarase de forma independente ou xunto
bandexas (3 modalidades) (2.1.9). A Grella
Simple é de uso independente (2.1.10). Se
dispds de guias auto extraibles "impulse”,
introdUceas primeiro no forno sen a
bandexa (2.1.11). As guias "impulse” saen
automaticamente co peso da bandexa ao
abrir o forno (2.1.12). E obrigatorio utilizar
unha bandexa como soporte dos alimentos
coas guias "impulse” (2.1.13). Ten en
conta a posicion das grellas ao introducilas
no interior. Dispofien de topes laterais
antienvorco (2.1.14).

2.2 Posicién accesorio. Dispos de 5

0sicions para colocares os accesorios
008 8.0

2.3 Axuste de hora. Reloxo convencional:
Tira do mando inferior e xira cara & dereita
(2.3.1). Axusta a hora (2.3.2). Reloxo dixital:
preme a tecla (©) e porase a escintilar
(2.3.3). Axusta a hora coas teclas +, —
(2.3.4). Despois duns segundos deixara
de escintilar (2.3.5).

Nota: volve axustar a hora despois dun corte
de subministro eléctrico ou por cambio horario.

2.4 Alimento que se vai cocifar. Introduce
o alimento no forno. Selecciona ofs)
accesorio(s) e a stia posicién, previa consulta
da taboa de coccioén. Pecha a porta.

2.5 Seleccién funcion de cocifado.
Selecciona a funcién de cocifiado segundo
modelo

Calor tradicional ventilada. Para calquera
tipo de prato. Pédense cocifiar varios pratos
4 vez sen que se mesturen sabores nin
cheiros.
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Turbo plus. A calor é producida pola
resistencia central.

Grill forte ventilado. Gratina repartindo a
calor de modo uniforme. Ideal para asados de
gran tamano.

Grill forte. Gratinados: pastas, soufflé e salsa
bechamel.

E] Grill suave. Hamburguesas, torradas e
alimentos con pequena superficie.

Calor de soleira intensa. A forte calor inferior
repdrtese uniformemente. ideal para paellas,
pizzas.

. Calor de soleira ventilada. O ventilador
reparte a calor inferior de maneira uniforme.
Indicado para paellas.

Calor tradicional. Pan, tortas, pasteis
echeos e carnes magras.

@ Desconxelacion. Desconxela en tempos
minimos calquera produto.

Celeris. Para quentamento do forno.

2.6 Seleccion da temperatura . Selecciona
a temperatura xirando o mando selector. O
piloto apagarase cando atinxa a temperatura
seleccionada.

FUNCIONS DE TEMPO

2.7 Seleccion da duracion. Temporizador (©)
: selecciona os minutos xirando 0 mando
selector. (2.7.1). Se queres que funcione sen
limite de tempo, pono na posicion manual IL|I)
Reloxo convencional: Xira 0 mando superior
a dereita e selecciona os minutos (2.7.2). Se
queres que funcione sen limite de tempo,
pono na posicion manual IL|I) e fai coincidir a
frecha vermella coas horas que indican as
agullas do reloxo.
Reloxo dixital: preme a tecla (8 e porase a
escintilar |E| (2.7.3). Axusta a duracion coas
teclas 4, — (2.7.4). Despois duns segundos

deixara de escintilar.

2.8 Seleccion hora inicio.
Reloxo convencional: Unha vez
seleccionado o programa e a temperatura,
xira 0 mando superior ata a posicion g LA
continuacion, tira do mando superior e xirao
ata que a frecha vermella indique a hora de
inicio (2.8.1). Selecciona a duraciéon xirando o
mando superior & dereita.

2.9 Seleccion hora fin.
Reloxo dixital: unha vez seleccionado o
programa, a temperatura e a duracioén, prema
atecla (© e porase a escintilar [>[] (2.9.1).
Axusta a hora & que desexas que remate
premendo coas teclas 4 , — (2.9.2). Despois
duns segundos [»] deixar4 de escintilar.

2.10 Funcioén avisador.

Reloxo convencional: Selecciona a posicion

0 co mando de programa (2.10.1). Xira o

mando superior & dereita e selecciona os

minutos (2.10.2). Sé funciona se o forno esta

apagado.

>-
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Reloxo dixital: preme varias veces a tecla
@ e porase a escintilar |()| (2.10.3). Axusta
a duracion coas teclas 4, — (2.10.4).
Despois duns segundos deixara de
escintilar. Funciona co forno aceso e
apagado.

2.11 Funcién bloqueo. Para evitar manipulacions

por parte dos nenos.

Reloxo convencional: Xira 0 mando
superior ata seleccionar g (2.11.1)
Reloxo dixital: preme durante 3 segundos
simultaneamente as teclas 4 , — e veras
(2.11.2). Para desbloquealo repite a
operacion.

Advertencias de uso: unha vez finalizado o
tempo de coccién, pon os mandos de funcion e
temperatura en posicion 0 e 0 mando de tempo
en posiciéon man IL|I) . Abre con coidado a porta
do forno, xa que pode sair vapor quente.

3.1

Mantemento e
limpeza

Limpeza de accesorios. Son aptos

para lavalouzas. Se os limpas a man, usa
deterxente de uso corrente. Ponos a remollo
para facilitar a impeza.

Limpeza interior do forno.

3.2

3.3

3.4

Limpeza de guias laterais.Extrae as guias
laterais. Segundo modelos as guias laterais
dispofien de dous tipos de fixacién, sen
soporte (3.2.1, 3.2.2) ou con soporte, (3.2.4,
3.2.5). Unha vez extraidas, utiliza un pano
humido para limpar as paredes laterais (3.2.3,
3.2.6). Unha vez limpas as paredes do forno,
volve colocar as guias.

Modelos de paredes rugosas.
Autolimpantes. ENestes fornos a placa
posterior e os paneis laterais estan recubertos
cun esmalte autolimpante que elimina a graxa
mentres o forno esté en funcionamento. Os
paneis laterais son reversibles. Desta forma,
duplican a duracion do revestimento.

Cando os paneis non se limpan o suficiente
por si mesmos, compre rexeralos. Para iso,
retira todos 0s accesorios e recipientes do
interior do forno. Limpa a fondo as superficies
do forno que non son autolimpantes.
Selecciona a funcién [ .

Pon a temperatura a 250 °C e o tempo entre
30 e 60 minutos, dependendo do grao de
sucidade.

Cando o programa de limpeza remate

e o forno arrefeza, pasa cunha esponxa
humedecida os elementos autolimpantes que
volveran ser completamente funcionais.
Limpeza do teito. Se o teu forno dispon de
grella abatible, tira cara arriba e pulsa para



baixalo (3.4.1) e limpa o teito cun pano
humido (3.4.2).

3.5 Limpeza exterior do forno. Usa produtos
neutros, sécao ben cun pano suave.

3.6 Funcioén Aquasliding. € un sistema que
facilita a limpeza do forno mediante o uso
do vapor de auga. A stia duracién é de 35
minutos e realizase do seguinte xeito:

e Empeza co forno temperado.

e Extrae todolos accesorios e guias laterais
s/modelo.

e Pulveriza 200 ml de auga nas paredes

do interior do forno. ZA Unha cantidade

excesiva de auga pode provocar

desbordamentos.
¢ Segundo o modelo,

a) ([0 Aquaslading agardar a que o
forno indique a finalizacion do ciclo de
limpeza.

b) O tradicional a 150 °C durante 10
minutos. Transcorrido dito tempo,
axusta a temperatura 6 minimo (35 °C -
75°C s/modelo) e mantela durante 20
minutos. Non seguir estas indicacions
pode provocar condensacions no
frontal.

e Apaga o forno.

e Abre con coidado a porta do forno,
evitando o contacto co vapor.

o O final do ciclo, retira a auga do interior

e, coa axuda dunha baeta, desprende os

restos de sucidade restante. Este ciclo de

axuda & limpeza perde efectividade se non
se respectan os tempos indicados.
* Segundo o0 modelo pddese axudar da
funcién Avisador.

Advertencias de uso: 1. Asegurate de que o
forno esta apagado. 2. Nunca utilices maquinas
de limpeza a vapor.

@

Solucion de

problemas \

Hai unha serie de incidencias que podes

solucionar ti mesmo.

4.1 Non funciona. Comproba se esta conectado
e/ou que o mando selector de tempo non
estaen 0.

4.2 Sae fume durante a coccién. Reduce a
temperatura e/ou limpa o forno (punto 3.3).

4.3 Fai ruido despois da coccion. E normal, o
ventilador segue funcionando ata reducir a
temperatura do interior e a do exterior.

Os modelos con pantalla dixital incorporan un
sistema de diagndstico que detecta e avisa
perante calquera incidencia. Poderéas vela na
pantalla:

galego

4.4 Non funciona. Escintila |®| Pon o mando
selector de funcions en 0 e axusta a hora
(punto 2.3).

4.5 Non funciona. Escintila O forno estivo
funcionando durante varias horas e por
razéns de seguridade desconectouse de
forma automatica. Pon o mando selector de
funciéns en 0 e axusta a hora (punto 2.3).

4.6 Non funciona. Escintila [— Pon 0 mando
selector de funciéns en 0 e desbloquea o
forno (punto 2.11).

4.7 Funciona. Escintila [£)| Preme calquera
tecla.

A ¢ Non manipules o forno para reparalo,
chama o servizo técnico.

[/
Medio ambiente /"/

O forno foi desefiado pensando na
conservacion do medio ambiente.

Respecta o medio ambiente. Prequenta o
forno sé cando faga falla (consulta a taboa). Usa
preferentemente moldes de cor escura. Para
longos periodos de forneado desconecta o forno
5 ou 10 minutos antes do tempo previsto.

Xestion de residuos de aparellos eléctricos e
electrénicos.

O simbolo E indica que o aparato non se debe
eliminar utilizando os contedores tradicionais para
residuos domésticos.

Entrega o teu forno nun centro especial de
recolla.

A reciclaxe de electrodomésticos evita
consecuencias negativas para a saude, o medio
ambiente e permite aforrar enerxia e recursos.
Para méis informacién, contacta coas
autoridades locais ou establecemento onde
adquiriches o forno.
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Taboa de coccidon

Alimento Programa e temperatura Posicion Accesorios

tenreira 1,5 Kg . 190°C E] 210°C 50 - 60 min Q 1 non

Y porco 1,5 Kg 150°C E] 180°C  85- 95 min Q 2 fon

[

j0]

| coreiro 1,2Kg 200°C [z] 220°C 40 - 50 min Q 2 non E

S8 pavo 4 Kg 7ec  [T)1eec 115-125min Q1 non
polo 1,25 Kg 210°C [z] 20°C s0-60mn [ ]t fon
pementos ver-

| mellos asados 190°C [z] 210°C  30-40min Q 2 non

= | 1,25Kg

8

>

praee, @ - B
) 200°C 220°C  15-19 2
cheos 4 unid. min non

pescada asada

/ bacallau a0 210°C [z] 23°C  7-9min Q 2 si

forno 1,5 Kg
lagostino ao

forno 2200 C [z] 240°C 4-5min 5 4 si

1 Kg

pizza 200°C C] 220°C 18-22min Q 1 Si
descongelacion  |&%
mp

[2)
© &
23
£
[0
eSS

58 0 0 0 g 00goo

i<l para todo tipo non

<8 de alimentos
Fermentacion 40°C @ 4000
de masa de - ol 25 - 30 min D 0 non
pan/boleria 50°C ri 50
8.4.1 Galletas ) ' Bandexa

175°C 22 min si
de manteiga E] E s profunda
EJewc  28mn (EP s gf‘;ﬂf]’éz

8.4.2 Bolos

@ o ; 3 non Bandexa profun-
160°C 45 min 1 da/esténdar
180°C 25 min Q non Pan & grella
8.5.1 Fat-free E] 1 9
bolo
) ) 3 2 potas nun
180°C 40 min 1 non 1 rack e bandexa
o E i ! ] 2 non Grella
8.5.2 Bolo de @ 1997 aomn
meza “180°C 5055 mi H non 2P0
-00 Min 1 1 rack e bandexa

9.1 Grella vorno ' quentada  Cocifia 2-3 minu-
superficie E] 260°C - Z3min 5 4 duante5mn tosna grella

PROBAS DE CAPACIDADE A LA FUNCION COMO
NORMA IEC/EN60350

* Segundo modelo.
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)O‘ Jarraibideen eskuliburua

Oso garrantzitsua: Irakurri eskuliburu hau osorik labea erabili aurretik. Dokumentazioa eta osagarriak
labe barruan aurkituko dituzu.

Testuak dagozkien irudiekin erlazionatzeko moduan diseinatu da eskuliburu hau.

Segurtasuna “¥P=

A\ Garrantzitsua
Gorde eskuliburu hau tresnarekin batera. Tresna beste
pertsona bati saldu edo eman behar badiozu, ziurtatu
labearekin batera eskuliburua ematen diozula. Irakurri
gomendio hauek tresna instalatu eta erabili aurretik. Zure
eta besteen segurtasunaren onbeharrez idatzi dira.

* |ndarrean dagoen tokiko araudiari jarraikiz, labearen
elektrizitate-elikadura instalatzean, deskonektatzeko gailuak ere
instalatu behar dira.

* |nstalatzaile baimendu batek instalatu behar du labea,
fabrikatzailearen argibideei eta eskemei jarraikiz.

* |nstalazio elektrikoak ezaugarri-plakan adierazitako potentzia
maximoa errespetatu behar du, baita arauzko lur-hartunea duen
elektrizitate-hartunea ere.

e Flikatze-kablea kaltetuta badago, saldu osteko zerbitzuak edo
langile gaitu batek aldatu beharko du, arriskuei aurre hartzeko.

e | anpara aldatu aurretik, deskarga elektrikoak ekiditeko, egiaztatu
tresna deskonektatuta dagoela.

e £z erabili garbiketa-produktu erregarri edo espartzu metaliko
gogorrik labeko atea garbitzeko; gainazala urratu eta beira
puskatu liteke.

e | abea martxan dagoenean, eskura dauden parte batzuk bero
daitezke. 8 urtetik beherako umeek urrun egon behar dute,
behintzat, ez badute zaintza etengaberik.

e Saiatu barruko berotze-elementuak ez ukitzen.
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* Tresna hau 8 urtetik gorako umeek, gaitasun fisiko,
sentsorial edo mentalak urrituta dituzten pertsonek
edo ezagutza eta esperientzia falta dutenek erabili
ahal izateko, zaintza izan behar dute edo aurretik
tresna segurtasunez erabiltzeko eta arriskuak ulertzeko
argibide egokiak eman behar zaizkie. Umeek ez dute
aparatuarekin jolastu behar.

* Umeak ez dira ibiliko erabiltzaileak egin beharreko
mantentze- eta garbitze lanetan zaintzarik gabe.

* Tresna hau etxeko erabilera arrunterako diseinatu
da. Ez erabili xede komertzial edo industrialekin.
Elikadura-produktuak egosteko baino ez du balio.

e £z saiatu tresnaren ezaugarriak aldatzen. Arriskutsua izan
liteke.

e Pirolisi bidez garbitzean, erabilera normalean baino
gehiago berotzen dira gainazal ukigarriak. Umeek urrun
egon behar dute.

e Pirolisi bidezko garbiketa egin aurretik, atera labetik
egoste-elementu guztiak eta garbitu hondar handiak.

e £7 jarri zama astunik labearen atearen gainean eta zaindu
ez dela umerik esertzen edo igotzen.

e [ abe barruan edozein garbiketa-lan egiteko, itzalita egin
behar du.

e | abea erabili ondoren, egiaztatu aginte guztiak itzalita
posizioan daudela.

e £7 erabili labea ganbara gisa edo osagarriak erabili
ondoren gordetzeko.

e E7 erabili lurrunezko edo presio handiko tresnarik labea
garbitzeko (segurtasun elektrikoarekin erlazionatutako
neurriak direla-eta).

e [ abeak atea beti itxita izan behar du funtzionatzen ari
denean, programa guztietan, baita grill programan ere.
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Identifikazioa Erabilera

Identifikatu zure labearen modeloa (“a”, “b”,
“e”, “d”, “e”, “f"), zure aginte-panela irudikoarekin
alderatuz.

Zure labe berria erabili aurretik, hutsik
dagoela berotu (elikagairik gabe,
kokalekuan, 250 °C-tara 30-60 minutuz). Kea edo
kiratsa sor dezake (normala da, koipe-hondarrak
...berotzen direlako). Hoztutakoan, barrualdetik
aurre-garbiketa bat egin trapu busti batez.
2.1 Osagarriak. Modeloen arabera erretilu

Instalazioa

1.1

1.2

Enbalajea kentzea. Kendu babes-elementu
guztiak.

Sare elektrikorako konexioa. Kontuan hartu
beti ezaugarri-plakaren datuak (1.2.1) eta
labea ahokatuko deneko altzariaren neurriak
(1.2.2,1.2.3).

Labe independenteak: aparatua konexio
finko monofasiko baten bidez konektatu
behar da sarera, eta konexio horretan
neutroa (kolore urdina) neutroarekin dagoela
bermatu behar da (1.2.4). Labea hutsunean
sartu, eta soberan dagoen kablea goialdean
gelditzen dela ziurtatu (1.2.5, 1.2.6). Altzarira
lotu horretarako dituzun bi torlojuekin

(1.2.7). Tresna instalatzen bukatzeko, ordua
ezarri beharra dago (g, ¢, d, f). Tarte batez
aktibitaterik ez badu, tresna standby edo
egonean modura pasako da eta, modeloaren
arabera, argia jaitsi edo pantaila itzali egingo
da.

Bitrozeramikazko plaketarako

erabilera anitzeko labeak: arriskua
saihesteko, fabrikatzaileak gomendatutako
bitrozeramikazko plakekin bakarrik
instalatuko da labea. Egosketa-plaka
gainestalkiaren gainean jarri, eta
konmutadore-kaxa askatu (1.2.8).

Plaka gainestalkiaren hutsunean sartu,
instalazio-baldintzak betez (ikus plakaren
eskuliburua) (1.2.9). Labea altzariaren
hutsunean sartu, maneiatzeko lekua utziz
(1.2.10). Kaxa labera torlojutu (1.2.11,
1.2.12). Plaka labera konektatu (1.2.13).
Labea barruraino sartu, eta bi torlojuekin lotu
(1.2.14, 1.2.15). Agintearen osagarriak presio
bidez kokatu, bero-foku eta aginte motak
kontuan hartuta (1.2.16 eta 1.2.17).).

2.2

2.3

2.4

2.5

sakona (2.1.1), erretilu laua (2.1.2) eta funtzio
anitzeko parrilla (2.1.3) izango dituzu, modu
independentean funtzionatzen dutenak.
Gainera, funtzio anitzeko parrillarekin (2.1.4)
edozein erretilu konbinatu eta multzoa osa
dezakezu. Osagarri edo multzo guztiak
zuzenean edo partzialki ateratzeko parrillaren
(2.1.5) gainean nahiz guztiz ateratzeko
parrillaren gainean munta daitezke (2.1.6,
2.1.7) (2.1.8). Partzialki ateratzeko erretilua
baduzu, modu independentean edo beste
erretiluekin batera erabiliko da (3 modalitate)
(2.1.9). Parrilla sinplea modu independentean
erabiltzen da (2.1.10). Automatikoki ateratzeko
“Impulse” gidariak badituzu, lehenik, sar
itzazu labean erretilu gabe(2.1.11). Labea
irekitzean, “Impulse” gidariak automatikoki
irtetzen dira erretiluaren pisuarekin (2.1.12).
“Impulse” gidariekin, nahitaezkoa da erretilua
jakien euskarri gisa erabiltzea (2.1.13). Labe
barrura sartzean, kontutan hartu beti parrillen
posizioa. Ez iraultzeko geldigailuak dituzte
alboetan (2.1.14).

Osagarriaren kokalekua. 5 kokaleku daude
osagarriak jartzeko Q1 Qz Bs 54 @5-
Ordua aldatzea. Erloju analogikoa: Tira
beheko agintetik eta biratu eskuinera (2.3.1).
Ordua aldatu (2.3.2). Erloju digitala: sakatu
(© tekla, eta [@] keinuka hasiko da (2.3.3).
Ordua aldatu =, — teklak erabiliz (2.3.4).
Segundo batzuen ostean, ikurrak ez du
keinurik egingo (2.3.5).

Oharra: ordua berriro aldatu behar da
korronte-etena badago edo ordutegia aldatu
bada.

Elikagaiak kozinatzea. Elikagaia labean
sartu. Osagarria(k) eta horren kokalekua
aukeratu, kozinatze-taula kontsultatu ostean.
Itxi atea.

Kozinatze-funtzioa aukeratzea. C]
Modeloaren arabera, kozinatze-funtzioa
aukeratu

Bero arrunta, haizagailuarekin. Edozein

plater prestatzeko. Plater bat baino gehiago
presta daiteke usainak edo zaporeak nahastu

gabe.
Turbo plus. Erdiko erresistentziak sortzen du

beroa.

Grill indartsua haizagailuarekin. Beroa
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era uniformean banatuz gainerretzen du.
Tamaina handiko platerak erretzeko egokia.
Grill indartsua. Gainerretzeko: pasta, soufflé
eta bexamela.

Grill suabea. Hanburgesak, ogi txigortua eta
azalera txikiko elikagaiak.

Zolako bero indartsua. Azpitik ateratzen
den bero indartsua era uniformean banatzen
da. Paella eta pizzetarako egokia.

Zolako bero indartsua, haizagailuarekin.
Haizagailuak azpitik datorren beroa era
uniformean banatzen du. Paelletarako
egokia.

Bero arrunta. Ogia, tartak, pastel beteak eta
QKela.

'.55‘ Desizoztea. Oso denbora laburrean
desizozten du edozein produktu.
Funtzionamendu-argia piztuko da.

Celeris. Labea aurretiaz berotzeko.

2.6 Tenperatura aukeratzea . Tenperatura
aukeratu hautagailua biratuz. Aukeratutako
tenperatura lortutakoan, argia itzali egingo
da.

IRAUPEN-FUNTZIOAK

2.7 Iraupena aukeratu. Tenporizadorea (©)

: minutuak aukeratu hautagailua biratuz
(2.7.1). Denbora-mugarik gabe funtziona
dezan, eskuzko posizioan jarti {l.

Erloju analogikoa: Biratu goiko mandoa
eskuinera eta aukeratu minutuak (2.7.2).
Denbora-mugarik gabe funtziona dezan,
eskuzko posizioan jarri ILll) , eta gezi gorria
erlojuko orratzek adierazten duten ordu
berean kokatu.

Erloju digitala: sakatu (D) tekla, eta ]
keinuka hasiko da (2.7.3). Iraupena aldatu
-, — teklak erabiliz (2.7.4). Segundo
batzuen ostean, |E| ikurrak ez du keinurik
egingo.

2.8 Hasiera-ordua aukeratzea.

Erloju analogikoa: Programa eta
tenperatura aukeratutakoan, biratu goiko
mandoa & tokian jarri arte. Ondoren tira
goiko mandotik eta biratu gezi gorriak
hasteko ordua adierazi arte (2.8.1). Aukeratu
iraupena, goiko agintea eskuinera biratuta.

2.9 Amaiera-ordua aukeratzea.

Erloju digitala: programa, tenperatura

eta iraupena aukeratutakoan, sakatu (©)
tekla, eta |E| keinuka hasiko da (2.9.1).
Amaiera-ordua aldatu 4 , — teklak erabiliz
(2.9.2). Segundo batzuen ostean,

ikurrak ez du keinurik egingo.

2.10 Abisu-funtzioa

Erloju analogikoa: 0 posizioa aukeratu,

programa-hautagailua erabiliz. Biratu goiko

agintea eskuinera eta aukeratu minutuak

(2.10.2). Labea itzalita dagoenean bakarrik

funtzionatzen du.

Erloju digitala: sakatua (©) tekla hainbat

aldiz, eta keinuka hasiko da (2.10.3).

’.
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Iraupena aldatu 4 , — teklak erabiliz
(2.10.4). Segundo batzuen ostean,
ikurrak ez du keinurik egingo. Labea piztuta
zein itzalita dagoenean funtzionatzen du.
2.11 Blokeo-funtzioa. Haurrek erabil ez
dezaten..
Erloju analogikoa: Biratu goiko agintea &
aukeratu arte (2.11.1).
Erloju digitala: 4 , — teklak aldi berean
sakatu 3 segundoz, eta ikusiko duzu
(2.11.2). Desblokeatzeko, errepikatu
eragiketa.
Erabilera-oharrak: Egosketa-denbora
bukatutakoan, funtzio- eta tenperatura-aginteak
0 posizioan jarri eta denbora-agintea eskuzko
posizioan i . Labeko atea kontuz ireki, lurrun
beroa irten daiteke-eta.

Mantentzea eta
garbiketa

3.1 Osagarrien garbiketa. Ontzi-garbigailuan
sar daitezke. Eskuz garbitzen badituzu,
erabilera arrunteko garbigarria erabili.
Garbiketa errazteko, beratzen jar itzazu.

Labearen barrualdea garbitzea.

3.2 Alboko gidarien garbiketa Alboetako
gidariak atera. Modeloen arabera, alboetako
gidariek bi finkatze mota dute; euskarririk
gabekoa (3.2.1, 3.2.2) edo euskarriduna
(3.2.4, 3.2.5). Behin gidariak aterata, erabili
zapi heze bat alboetako hormak garbitzeko
(3.2.3, 3.2.6). Behin labeko hormak garbituta,
jarri gidariak berriz.

3.3 Horma zimurtsuak dituzten labeak.
Autogarbigarriak. Labe hauen kasuan,
atzeko plaka eta alboetako panelak
esmalte autogarbigarri batekin estalita
daude, labeak funtzionatzen duen bitartean
koipea kentzeko balio dutenak. Alboetako
panelak alderantzikagarriak dira eta, horrela,
estalduraren iraupena bikoizten da.

Panelak ez direnean berez nahikoa

garbi geratzen, leheneratu beharra dute.
Horretarako, atera osagarri eta ontzi guztiak
labetik. Ondo garbitu autogarbigarriak ez
diren gainazalak. Aukeratu [Z] funtzioa.
Jarri tenperatura 250° C-tan eta denbora
30 eta 60 minutu bitartean, zikinkeria
kopuruaren arabera. Garbiketa-programa
bukatu eta labea hoztutakoan, belaki heze
batekin elementu autogarbigarriak garbitu eta
guztiz funtzionalak izango dira berriz.

3.4 Sabaia garbitzea. Zure labeak grill
eraisgarria badu, egin tira gorantz eta sakatu
jaisteko (3.4.1) eta garbitu sabaia zapi heze
batekin (3.4.2).

3.5 Labearen kanpoaldea garbitzea. Produktu



neutroak erabili, eta ondo sikatu trapu leun
batez.

3.6 Aquasliding funtzioa sistemari esker labea
errazago garbitzen da uraren lurruna erabilita.
35 minutu irauten du eta honela egiten da.

e |abe epelarekin hasi.

e Atera osagarri guztiak eta alboetako gidak
modeloaren arabera.

e Zipriztindu labearen barruko hormak
200 ml urekin. A\ Ur gehiegi botaz gero,
gainezka egin dezake.

* Modeloaren arabera,

a) [0 Aquaslading itxaron labeak
garbiketa-zikloa bukatu dela adierazi
arte.

b) O ohikoa 150°C-ra, 10 minutuz.
Denbora hori igarotakoan, egokitu
gutxieneko tenperaturara (35°C - 75°C
modeloaren arabera) eta mantendu
20 minutuz. Jarraibide hauek betetzen
ez badira, aurrealdean kondentsazioa
egon daiteke.

o |tzalilabea.

e Kontuz ireki labeko atea, lurrina saihestuta.

e Zikloaren amaieran kendu barruko ura eta
trapu baten laguntzarekin kendu geratzen
den zikina. Garbiketan laguntzeko

ziklo honek eraginkortasuna galduko

du ez badira adierazitako denborak

errespetatzen.

* Modeloaren arabera, ohartarazle funtzioa
erabil dezakezu.

Erabilera-oharrak: 1. Ziurtatu labea itzalita
dagoela. 2. Ez erabili inoiz lurrunezko
garbiketa-ekipamendurik.

Arazoak konpontzea

Badira hainbat gorabehera zuk zeuk konpon

ditzakezunak.

4.1 Ez dabil. Ziurtatu konektatuta dagoela edo/
eta denbora-hautagailua 0 posizioan ez
dagoela.

4.2 Labea martxan dela, kea irteten da. Jaitsi
labeko tenperatura edo/eta labea garbitu (3.3
puntua)

4.3 Egosketa ostean labeak zarata egiten du.
Guztiz normala da, haizagailuak martxan
jarraitzen duelako labe barruko eta kanpoko
tenperatura jaitsi arte.

Pantaila digitala duten modeloek edozein
gorabeheraren berri ematen duen diagnostiko
sistema bat dute. Pantailan ikusi ahal izango duzu:
4.4 Ez dabil. |®| keinuka. Funtzio-hautagailua 0

posizioan jarri, eta ordua aldatu (2.3 puntua).
4.5 Ez dabil. | ] keinuka. Labea ordu

euskara

batzuetan martxan egon da, eta
segurtasun-arrazoiengatik deskonektatu
egin da automatikoki. Funtzio-hautagailua 0
posizioan jarri, eta ordua aldatu (2.3 puntua).

4.6 Ez dabil. || keinuka. Funtzio-hautagailua 0
kokalekuan jarri, eta labea desblokeatu (2.11
puntua).

4.7 Badabil. keinuka. Sakatu edozein tekla.

A ¢ Ez maneiatu labea, konpondu nahian,
deitu zerbitzu teknikora.

Ingurumena

Labea ingurumena babesteko diseinatu da.

Ingurumena zaintzen du. Labea behar denean
bakarrik aurre-berotu (ikus taula). Ahal bada
kolore iluneko moldeak erabili. Labea denbora
luzez erabili behar baduzu, aurreikusitakoa baino
5 edo 10 minutu lehenago deskonektatu.

Tresna elektriko eta elektronikoen hondakin-
kudeaketa.

g ikurrak esan nahi du gailua ez dela etxeko
hondakinak jasotzeko ohiko edukiontzietara bota
behar.

Hondakinen bilketarako zentro berezi batean utzi
zure labea.

Etxetresna elektrikoen birziklatzeak osasunerako
eta ingurumenerako ondorio kaltegarriak
saihesten ditu, eta energia eta baliabideak
aurreztea ahalbidetzen du.

Informazio gehiago nahi izanez gero, jar zaitez
harremanetan herriko agintariekin edo labea erosi
zenuen saltokiarekin.
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Egosketa-taula

Elikagaia Programa eta tenperatura Iraupena | Kokalekua Osagarriak

txahalkia 1,5 Kg (@) 190°¢ [z] 210°C 50 - 60 min Q 1 oz i
txerrikia 1,6 Kg [ 15  [T)rerc ss-o5mn 2 e T
bildotsa 1,2 Kg oec  [T)2ee w-somn [ e E
indioilarra 4 Kg e [Z)rere 115-1e5mn [ ] o
oilaskoa 1,25 Kg 210°C [z] 230°C 50 - 60 min Q 1 e
glr’:ee};gomak 1oec [ 2t0°c 30-40min (I ez

1,25 Kg
E)OeTeaatlf 4 ale 200°C E] 220°C 15-19min Q 2 ez

legatz errea /

=
=

X
©
=
N
(o]
(o))
[0
e
©
©
(0]
X
<
(o)
&)
o
[
e

barazkiak

S bakailaoa la- 210°C [z] 230°C 7-9min Q 2 bai

w4 bean 1,5 Kg

'Sl otarrainxka

Nl abean 220°C [z] 240°C 4 -5min 5 4 bai
1 Kg

pizza 200°C C] 220°C  18-22min Q 1 bai

%%@@mgm

8 desizozketa
| elikagai mota 75°C Q 2 ez
o8| guztietarako @
| Ogia/Opilak 40°C @ 400G
egiteko masa- - - 25 - 30 min D 0 ez
ren hartzidura 50°C vii) 50°C
= .
< 8'1.1'1 Gurinezko E] 175°C 22 min E 3 bai Erretilu sakona
3 gaileta
0C <
(T ) . .
ow @ 185°C 23 min Q 2 bai Erretilu sakona
s 8.4.2
nizl Madalenak Erretl sakone/
E g “60°C  45min 3 A
b )
= L h Moldea parrila
=i 8.5.1 Koiperik E] 180°C 25 min Q1 ez gaineanp
z | gabeko 2 molde prran et
=I5] bizkotxoa . . . 3 molde parrlan eta
E % 180°C 40 min 1 e erretiluaren gainean
S 2 Parril
o 45 mi 2 ez arrila
] § 8.5.2 Sagar @ 1 Ll Q
Z4A tarta i
TN . ) 8 2 molde parrilan eta
,% i LY 1 & enefaren gaingan
= . .
z 9.1 Grillerako vorno ' Aurre berotzea  2-3 minutu
2 azalera E] 20°C 23 min 5 4 5min parrilan sukaltzea

* Modeloen arabera.
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) ® Manuale di istruzioni
Nota bene: prima di usare il forno, leggere attentamente questo manuale. La documentazione e gli

accessori sono inseriti all'interno del forno.

Questo manuale é stato elaborato in modo tale che i testi siano collegati ai relativi disegni.

A\ Nota
Conservare questo manuale insieme all’apparecchio. In caso
di vendita o di cessione dell’apparecchio a un’altra persona,
accertarsi di consegnare anche il manuale per I'uso. Leggere
questi consigli prima di installare e di usare I'apparecchio.
Sono stati redatti pensando alla sicurezza delle persone.

e | 'alimentazione elettrica del forno deve essere munita di
dispositivi di disinserimento a norma.

e |installazione del forno deve essere effettuata da un installatore
autorizzato, che deve seguire le istruzioni e gli schemi del
costruttore.

* ['impianto elettrico deve essere dimensionato per la potenza
massima indicata nella targhetta delle caratteristiche e la presa
di corrente deve essere munita di regolamentare messa a terra.

* |n caso di danneggiamento del cavo, per evitare qualunque
pericolo, la sostituzione deve essere effettuata dal servizio
postvendita o da personale qualificato.

* Per evitare eventuali rischi di scossa elettrica, accertarsi che
I'apparecchio sia disinserito prima di sostituire la lampadina.

e Per pulire la porta del forno, non usare prodotti pulenti abrasivi
0 pagliette metalliche poiché potrebbero graffiare la superficie e
provocare la rottura del vetro.

e Durante il funzionamento, si possono riscaldare alcune parti
accessibili. | bambini minori di 8 anni devono essere tenuti
lontano dall’apparecchio a meno che siano costantemente sotto
sorveglianza.

e Evitare di toccare gli elementi riscaldanti interni. C
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e Questo apparecchio puo essere usato da bambini a
partire dagli 8 anni e da persone le cui capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali siano ridotte, oppure con mancanza
di esperienza o di conoscenza, purché, grazie a una
persona responsabile della loro sicurezza, esse possano
beneficiare di sorveglianza o di istruzioni riguardanti I'uso
dell’apparecchio e i pericoli che comporta. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio.

e | a pulizia e la manutenzione che deve effettuare I'utente
non posSONo essere eseguite da bambini non sorvegliati.

e Questo apparecchio € destinato ad uso domestico
normale. Non puo essere usato per fini commerciali 0
industriali. Serve esclusivamente alla cottura di prodotti
alimentari.

 Non cercare di modificare le caratteristiche
dell’apparecchio. Cio potrebbe comportare un pericolo.

e Durante una pulizia con pirolisi, le superfici accessibili
si riscaldano di piu che durante il normale uso. Tenere
lontani i bambini.

* Prima di procedere alla pulizia con pirolisi, rimuovere tutti
gli elementi per la cottura e i residui alimentari piu grossi.

* Non appoggiare carichi pesanti sulla porta del forno e
impedire che i bambini possano salirci 0 sedervisi.

* Spegnere il forno prima di effettuare qualsiasi intervento
di pulizia all'interno.

* Dopo 'uso, accertarsi che tutti i comandi del forno siano
in posizione di arresto.

* Dopo I'uso del forno, non riporvi accessori o cibi.

¢ Non usare apparecchi a vapore o0 ad alta pressione
per pulire I'apparecchio (requisito relativo alla sicurezza
elettrica).

* Per ['esecuzione di tutti i programmi, compreso il grill, il
forno deve sempre funzionare con la porta chiusa.
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Identificazione

Identificare il modello del forno (“a”, “b”, “c”,
“d”, “e”, “f") confrontando il quadro comandi del
proprio apparecchio con quello delle illustrazioni.

Installazione

1.1 Disimballaggio. Rimuovere tutti gli elementi
protettivi.

1.2 Connessione alla rete di alimentazione
elettrica. Verificare i dati della targhetta delle
caratteristiche (1.2.1) e le misure del mobile
in cui deve essere incassato il forno (1.2.2,
1.2.3).

Forni indipendenti: I'apparecchio deve
essere collegato alla rete di alimentazione
tramite una connessione fissa monofase,
nella quale deve essere garantito il
collegamento neutro (colore blu) con il neutro
(1.2.4). Inserire il forno nel vano facendo
attenzione che il cavo che avanza non resti
nella parte superiore (1.2.5, 1.2.6). Fissarlo al
mobile con le due viti in dotazione (1.2.7). Per
concludere installazione dell’apparecchio, &
necessario impostare I'ora (a, ¢, d, f). Dopo
un periodo di inattivita, I'apparecchio passa
allo stato di standby in cui, a seconda del
modello, diminuisce la luminosita o si spegne
il display.

Forni polivalenti per piani cottura in
vetroceramica: per evitare qualsiasi pericolo,
il forno deve essere installato esclusivamente
con i piani cottura in vetroceramica consigliati
dal costruttore. Sistemare il piano cottura

sul top e svitare la scatola dei commutatori
(1.2.8). Inserire il piano cottura nel vano del
top rispettando i requisiti dell’installazione
(vedi manuale del piano cottura)(1.2.9).
Inserire il forno nel vano del mobile lasciando
lo spazio necessario per la movimentazione
(1.2.10). Awvitare la scatola al forno (1.2.11,
1.2.12). Collegare il piano cottura al forno
(1.2.13). Inserire il forno fino in fondo e
fissarlo con le due viti in dotazione (1.2.14,
1.2.15). Inserire a pressione dli elementi

dei comandi, a seconda del tipo di zona di
cottura (1.2.16) e dei comandi (1.2.17).

Prima di usare il forno per la prima volta,

scaldarlo a vuoto (senza cibo, in posizione

, @ 250°C per 30 minuti). L'eventuale produzione

di fumo o di cattivi odori € normale ed e dovuta

al riscaldamento di tracce di grasso, ecc.

Una volta raffreddato il forno, pulire I'interno

dell’apparecchio con un panno umido.

2.1 Accessori. A seconda dei modelli, sono in
dotazione la teglia dai bordi alti (2.1.1), la
teglia piatta (2.1.2) e la griglia multifunzione
(2.1.3) che si usano singolarmente. E
comunque possibile abbinare qualsiasi
teglia alla la griglia multifunzione (2.1.4) per
formare un insieme. Tutti gli accessori o
insiemi possono essere usati direttamente
0 montati sulla griglia ad estrazione parziale
(2.1.5) o sulla griglia ad estrazione totale
(2.1.6, 2.1.7)(2.1.8). Se presente, la griglia
ad estrazione parziale puo essere usata
singolarmente o insieme alle teglie (3
modalita) (2.1.9). La griglia semplice & ad
uso singolo (2.1.10). Se il forno dispone
di guide autoestraibili “impulse”, inserirle
nel forno per prime senza la teglia (2.1.11).
Quando si apre il forno, le guide "impulse”
fuoriescono automaticamente (2.1.12). Con
le guide "impulse” e indispensabile usare una
teglia sulla quale devono essere sistemati i
cibi (2.1.13). Tenere presente la posizione
delle griglie per I'inserimento all’interno del
forno. Vi sono arresti laterali antiribaltamento
(2.1.14).

2.2 Posizione dell’accessorio. Vi sono 5

osizioni disponibili per gli accessori
000 5.0

2.3 Impostazione dell’ora. Orologio
convenzionale: Tirare all’infuori la manopola
inferiore e ruotarla a destra (2.3.1). Impostare
I'ora (2.3.2). Orologio digitale: Premere
il tasto (©) e comincia a lampeggiare
(2.3.3). Impostare I'ora con i tasti +, —
(2.3.4). Dopo qualche secondo |®| smette di
lampeggiare (2.3.5).

Nota: occorre impostare di nuovo 'ora dopo un
blackout o il cambio dell'ora legale.

2.4 Prodotto da cucinare. Infornare il cibo.
Selezionare I'accessorio o gli accessori e la
relativa posizione, dopo aver consultato la
tabella di cottura. Chiudere la porta.

2.5 Selezione della funzione di cottura. C]
Selezionare la funzione di cottura a seconda
del modello

Calore tradizionale ventilato. Per qualsiasi
tipo di cibo. E possibile cucinare pit cibi
allo stesso tempo senza che si mescolino i
sapori, né gli odori.

italiano
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.Turbo plus. Il calore & prodotto dalla
resistenza centrale.

. Grill forte ventilato. Per gratinare
distribuendo uniformemente il calore. Ideale
per arrosti di grandi dimensioni.

Grill forte. Per gratinare pasta, soufflé e
besciamella.

E] Grill leggero. Hamburger, fette di pane e cibi
di piccole dimensioni.

Calore intenso dalla base. Il forte calore

si distribuisce uniformemente dalla base. E
ideale per pizze e paella.

Calore intenso dalla ventilato. I forte calore
si distribuisce uniformemente. E ideale per
paella.

Calore tradizionale. Pane, torte, torte farcite

e carmne magra.
@ Scongelamento. Per scongelare
qualsiasi prodotto in brevissimo tempo.

Celeris. Consigliata per le pietanze che
richiedono un riscaldamento preliminare.

2.6 Impostazione della temperatura
Impostare la temperatura ruotando la
manopola. La spia si spegne quando viene
raggiunta la temperatura impostata.

FUNZIONI LEGATE AL TEMPO

2.7 Impostazione della durata. Timer (5 :
impostare i minuti ruotando la manopola.
(2.7.1). Per fare funzionare il forno senza limiti
di tempo, scegliere la posizione manuale IL|I)
Orologio convenzionale: Ruotare la
manopola in alto a destra e impostare i minuti
(2.7.2). Per fare funzionare il forno senza limiti
di tempo, scegliere la posizione manuale IL|I)
e fare coincidere la freccia rossa con le ore
indicate dalle lancette dell’orologio.

Orologio digitale: Premere il tasto (©)

e comincia a lampeggiare |E| (2.7.9).
Impostare la durata con i tasti 4, — (2.7.4).
Dopo qualche secondo |E| smette di
lampeggiare

2.8 Impostazione dell’ora di avvio.

Orologio convenzionale: Dopo aver
impostato il programma e la temperatura,
ruotare la manopola superiore fino alla
posizione £ . Quindi tirare all'infuori la
manopola superiore e ruotarla finché la
freccia rossa non indica I'ora di awio (2.8.1).
Impostare la durata ruotando la manopola
superiore a destra.

2.9 Impostazione dell’ora di fine cottura.
Orologio digitale: una volta impostati il
programma, la temperatura e la durata,

remere il tasto (©) e comincia a lampeggiare
h 2.9.1). Impostare I'ora in cui si desidera
che si concluda la cottura con i tasti 4 , —
(2.9.2). Dopo qualche secondo |E| smette di
lampeggiare.

2.10 Funzione Timer.

Orologio convenzionale: Selezionare la
’ posizione 0 con la manopola del programma
©J
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(2.10.1). Ruotare la manopola in alto a destra
e impostare i minuti (2.10.2). Funziona solo
se il forno & spento.

Orologio digitale: premere piu volte il tasto
© e comincia a lampeggiare [Q)] 2.10.3).
Impostare la durata con i tasti 4, —
(2.10.4). Dopo qualche secondo smette
di lampeggiare. Funziona con il forno acceso
e spento.

2.11 Funzione sicurezza bambini. Per evitare
I’azionamento accidentale da parte dei
bambini.

Orologio convenzionale: Ruotare la
manopola superiore fino a selezionare & .
(2.11.1)

Orologio digitale: premere per 3 secondi
contemporaneamente i tasti 4=, — e si
visualizza || (2.11.2). Per disattivare la
funzione, ripetere I'operazione.

Avvertenze per I'uso: Una volta trascorso il

tempo di cottura, ruotare le manopole della

funzione e della temperatura sulla posizione 0 € la
manopola del tempo sulla posizione della mano

ILll) . Aprire la porta del forno facendo attenzione,

poiché si potrebbe verificare la fuoriuscita di

vapore caldo.

Manutenzione e
pulizia

3.1 Pulizia degli accessori. Sono lavabili in
lavastoviglie. Per lavarli a mano, usare un
detersivo comune. Lasciarli in ammollo per
agevolare la pulizia.

Pulizia dell’interno del forno.

3.2 Modelli con le pareti lisce. Estrarre le guide
laterali. A seconda del modello, vi sono due tipi
di fissaggio per le guide laterali: senza supporto
(3.2.1,3.2.2) o con supporto, (3.2.3, 3.2.4).
Una volta estratte le guide, usare una spugnetta
inumidita per pulire le pareti laterali (3.2.5) (3.2.6).
Dopo la pulizia delle pareti del forno, rimettere a
posto le guide.

3.3 Modelli con le pareti rugose, autopulenti.
In questi forni la piastra posteriore e i pannell
laterali sono rivestiti con uno smalto autopulente
che elimina il grasso mentre il forno & in funzione.
| pannelli laterali sono reversibili e in tal modo si
raddoppia la durata del rivestimento.
Quando i pannelli non si puliscono abbastanza
da soli, & necessario rigenerarli. Per farlo,
rimuovere tutti gl accessori e i recipienti
dall'interno del forno. Pulire a fondo le superfici
del forno che non sono autopulenti. Accendere
il forno [@] e selezionare la funzione [
Impostare la temperatura a 250°C e il tempo tra
30 e 60 minuti a seconda del livello di sporco.
Una volta concluso il programma di pulizia



3.4

3.5

3.6

e raffreddato il forno, passare una spugna
inumidita sugli elementi autopulenti che tornano
cosi ad essere completamente funzionali.
Pulizia del cielo del forno. Se il forno &
munito di grill ribaltabile, abbassarlo (3.4.1) e
pulire la parete superiore con una spugnetta
inumidita (3.4.2).

Pulizia dell’esterno del forno. Usare
prodotti neutri e asciugare bene con un
panno morbido.

Funzione Aquasliding & un sistema che
agevola la pulizia del forno, grazie all'impiego
del vapore acqueo. La durata & di 35 minuti e
si svolge nel modo seguente.

e Cominciare con il forno tiepido.
e Estrarre tutti gli accessori e le guide laterali

a seconda del modello.

e Spruzzare 200 ml d’acqua sulle pareti

al’interno del forno. 2\ Una quantita
eccessiva d’acqua potrebbe provocarne il
traboccamento.

e A seconda del modello,

a) O Aquaslading attendere che il forno
indichi la conclusione del ciclo di pulizia.
b) O tradizionale a 150° C, per 10
minuti. Trascorso questo tempo,
regolare la temperatura al minimo
(35°C - 75° C a seconda del modello)
e lasciare in funzione per 20 minuti. Il
mancato rispetto di queste indicazioni
potrebbe provocare la formazione di
condensa sul frontale.

e Spegnere il forno.

e Aprire la porta del forno facendo
attenzione ad evitare il contatto con il
vapore.

e Alla fine del ciclo, servendosi di una
spugnetta, rimuovere 'acqua e i residui di
sporco. Questo ciclo che agevola la pulizia
& meno efficace se non si rispettano i
tempi indicati.

* A seconda del modello, ci si puo avvalere

della funzione Segnalatore.

Avvertenze per I'uso: 1. Accertarsi che il forno
sia spento. 2. Non usare mai idropulitrici a vapore.

C

Soluzione dei

problemi \

Alcuni inconvenienti possono essere risolti
facilmente dall’'utente.

4.1

Non funziona. Accertarsi che I'apparecchio
sia collegato all’alimentazione elettrica e/o
che la manopola del tempo non si trovi sulla
posizione 0.

4.2 Esce del fumo durante la cottura.

Abbassare la temperatura e/o pulire il forno
(punto 3.3).

italiano

4.3 Si sente rumore dopo la cottura. E
normale: il ventilatore continua a funzionare
fino ad abbassare la temperatura interna ed
esterna.

| modelli con display digitale sono muniti di un

sistema di diagnosi che rileva e avverte in caso di

qualsiasi anomalia, visualizzandolo sul display:

4.4 Non funziona. Lampeggia |©| Ruotare la
manopola delle funzioni sulla posizione 0 e
impostare 'ora (punto 2.3).

4.5 Non funziona. Lampeggia Il forno
¢ stato in funzione per varie ore e per
ragioni di sicurezza ¢ stato disinserito
automaticamente. Ruotare la manopola delle
funzioni sulla posizione 0 e impostare I'ora
(punto 2.3).

4.6 Non funziona. Lampeggia E Ruotare la
manopola delle funzioni sulla posizione 0 e
sbloccare il forno (punto 2.11).

4.7 Funziona. Lampeggia |0)| Premere qualsiasi
tasto.

A ¢ Non intervenire sul forno per ripararlo,
rivolgersi al Servizio di Assistenza Tecnica.

Rispetto per
I’ambiente

Il forno & stato progettato pensando alla tutela
dell’ambiente.

Rispettare I'ambiente. Preriscaldare il forno

solo quando sia effettivamente necessario (vedi
tabella). Usare preferibilmente stampi di colore
scuro. In caso di infornata per un periodo di
tempo prolungato, disinserire il forno 5 0 10 minuti
prima del tempo previsto.

Smaltimento degli apparecchi elettrici ed
elettronici usati.

Il simbolo E indica che I'apparecchio non deve
essere buttato nei contenitori tradizionali per i
rifiuti domestici.

Consegnare il forno a un apposito centro di
raccolta.

Il riciclaggio degli elettrodomestici evita
conseguenze negative per la salute, I'ambiente e
consente di risparmiare energia e risorse.

Per ulteriori informazioni, rivolgersi alle autorita
locali o al proprio rivenditore di fiducia.
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Tabella di cottura

Prodotto

Programma e temperatura

italiano

Accessori

&) rorc
150°c
200°c
[®)70c
(&) 2100

oo
210°C

200°C
75°C

40°_c

50°C

vitello 1,5 Kg
maiale 1,5 Kg

agnello 1,2 Kg

carne e pollame

tacchino 4 Kg
pollo 1,25 Kg

peperoni rossi
1,25 Kg

verdura

pomodori
ripieni 4 unita
nasello /

baccala
1,5 Kg

gamberoni
1 Kg

5

=
S

=
[
©
o
@
o]
a

pizza

scongelamento
di qualsiasi tipo
di cibo
Lievitazione
pasta pane/
dolci

vari

8.4.1 Burro
cookies

8.4.2 Muffins

8.5.1 Torta
senza grasa

LA NORMA IEC/EN60350

8.5.2 Torta
di mela

9.1 Grilling
superficie

TEST DELLA CAPACITA DI FUNZIONARE SECONDO

* Secondo il modello.

—
E] 180°C
a0
E] 185°C
S
E] 0500 G

50 - 60 min

85 - 95 min

40 - 50 min

115 - 125 min

50 - 60 min

30 - 40 min

15-19 min

7 -9 min

4 -5min

18 - 22 min

25-30 min

22 min

23 min

45 min

25 min

40 min

40-45 min

50-55 min

2-3min

no 0]
no bl o
0 )
(D
no b |
(l 0)
0) 0]
g
no bl
0 0)
0
no b
X [ I
g
|
si )
s M
w o (D
no
i Vassoio
profondo
i Vassoio
profondo
- Vassoio profondo
/standard
Pan sulla
no .
griglia
2 pentole su un
no )
1 rack e vassoio
no Griglia
2 pentole su un
no )
1 rack e vassoio
Precalentado  Cottura alla griglia

durante 5 min~ 2-3 minuti



