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R AUFSTELLUNG R

MONTAGE DES GERATES

BEFOLGEN SIE DIE MITGELIEFERTE, Separate In-
stallationsanleitung des Gerats.

=

=

VOR DEM ANSCHLIESSEN

VERGEWISSERN SIE SICH, DASS DIE SPANNUNG
auf dem Typenschild der Netzspannung
in Ihrem Haus entspricht.

STELLEN SIE SICHER, dass der Garraum des Gerats
leer ist, bevor Sie mit der Montage beginnen.

VERGEWISSERN SIE SICH, DASS DAS GERAT NICHT
BESCHADIGT IsT. Kontrollieren Sie, dass die Tur
dicht mit dem Rahmen abschlie3t. Entfernen
Sie alle Gegenstande aus dem Gerdt und reini-
gen Sie die Innenfldchen mit einem weichen,
feuchten Tuch.

NEHMEN SIE DAS GERAT NICHT IN BETRIEB,
wenn das Stromkabel oder der Steck-

er beschadigt ist, das Gerat nicht ein-
wandfrei funktioniert oder in irgendein-
er Weise beschadigt wurde. Tauchen Sie
das Stromkabel oder den Stecker nichtin
Wasser. Halten Sie das Kabel von hei8en
Flachen fern. Stromschlag, Brand oder
sonstige Gefahrdungen kénnen sonst
die Folge sein.

NACH DEM ANSCHLIESSEN

DAs GERAT KANN NUR IN BETRIEB GENOMMEN WERDEN,
wenn die Tir richtig (fest anliegend) geschlos-
sen ist.

Die ERDUNG DIESES GERATES ist gesetzlich
vorgeschrieben. Der Hersteller haftet
nicht fur Verletzungen von Personen
oder Tieren und fur Sachschaden, die in-
folge Missachtung der o.g. Vorschriften
entstehen sollten.

Der Hersteller ist fiir Probleme, die sich aus der
Nichtbeachtung dieser Anweisungen durch den
Nutzer ergeben, nicht verantwortlich.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Ry

LESEN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG SORGFALTIG DURCH UND BEWAHREN SIE SIE ZUM
SPATEREN NACHSCHLAGEN AUF

ERHITZEN ODER VERWENDEN SIE KEINE BRENN-
BAREN MATERIALIEN im Gerdt selbst oder in
seiner Nahe. Rauchentwicklung kann zu
Brand oder Explosion flihren.

VERWENDEN SIE DAS MIKROWELLENGERAT
NIcHT zum Trocknen von Textilien, Pa-
pier, Gewlirzen, Krautern, Holz, Blumen,
Frichten oder anderen brennbaren Ma-
terialien. Es besteht Brandgefahr.

WENN MATERIAL INNERHALB ODER AUSSERHALB
DEs GARRAUMS ZU BRENNEN ANFANGT ODER SICH
RAucH BILDET, halten Sie die Geratetir ge-
schlossen und schalten Sie das Gerat aus.
Ziehen Sie den Netzstecker oder drehen
Sie die Sicherung im Schaltkasten her-
aus.

GAREN SIE DIE SPEISEN NICHT LANGER ALS NOTIG.
Es besteht Brandgefahr.

LASSEN SIE DAS GERAT NICHT UNBEAUFSICHTIGT,
insbesondere dann, wenn Sie beim Gar-
en Papier, Kunststoff oder andere bren-
nbare Materialien verwenden. Papier
kann verkohlen oder Feuer fangen. Ei-
nige Kunststoffe kdnnen schmelzen,
wenn sie zusammen mit den Speisen er-
hitzt werden.

VERWENDEN SIE KEINE ATZENDEN CHEMIKA-

LIEN oDER DAmPFE in diesem Gerat. Dies-

er Geratetyp wurde speziell zum Aufwar-
men oder Garen von Lebensmitteln ent-
wickelt. Er eignet sich nicht fiir industri-
elle Zwecke oder Laborzwecke.

EIER
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BENUTZEN SiE DAS MIKROWELLENG-
ERAT NICHT zum Garen oder Auf-
wdrmen ganzer Eier mit oder

ohne Schale, da diese auch nach Beenden der
Mikrowellenerwdarmung explodieren kdnnen.

INDER dlirfen das Gerdt nur unter Aufsicht
von Erwachsenen benutzen, und nur dann,
wenn sie ausreichend eingewiesen wur-
den und sich der Gefahren eines unsach-
gemdl3en Gebrauchs bewusst sind.

DiEeses GERAT DARF von Personen (ein-
schlieB8lich Kindern) mit eingeschrdnkten
physischen, sensorischen oder mentalen
Féhigkeiten nur unter Aufsicht durch eine
fiir ihre Sicherheit verantwortliche Person
verwendet werden.

AcHTUNG!

BEI DER BENUTZUNG DES GERATES KONNEN ZUGAN-
GLICHE TEILE SEHR HEISs werden, halten Sie da-
her kleine Kinder fern.

ERHITZEN SIE NIEMALS Speisen

oder Fliissigkeiten in luftdicht %
verschlossenen Behdltern.
Der Druck im Behdilter @@
nimmt zu. Das kann beim

Offnen des Behidilters zu Verletzungen oder
zu einer Explosion fiihren.

Die TURDICHTUNG UND DER BEREICH UM DIE
TurpicHTUNG miissen regelmdBig auf
Beschddigungen lberpriift werden.
Nehmen Sie bei einer Beschédigung

das Gerdit erst wieder in Betrieb, nach-

dem es von einem qualifizierten
Kundendiensttechniker repariert wurde.

N\~
9
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R
ALLGEMEINES

DAs GERAT IST AUSSCHLIESSLICH FUR DIE VERWENDUNG IM
HAUSHALT BESTIMMT!

Die MikroweLLENFUNKTION sollte niemals ohne
Speisen im Garraum eingeschaltet werden.
Andernfalls kann es zu Schédden am Gerdt kom-
men.

WENN SIE SICH MIT DEM GERAT VERTRAUT MACHEN WOL-
LEN, stellen Sie ein Glas Wasser in den Gar-
raum. Das Wasser absorbiert die Energie der
Mikrowellen, sodass der Herd nicht bescha-
digt wird.

VERWENDEN SiE DEN GARRAUM nicht als Ablage.

ENTFERNEN SIE ALLE MIETALLTEILE (Z.

B. Vlerschliisse) von Papier- oder
Plastikbeuteln, bevor Sie diese in den
Garraum legen.

FRITTIEREN

Das MikroweLLENGERAT darf nicht zum Frittie-
ren verwendet werden, da eine Rege- X
lung der Oltemperatur nicht
maoglich ist. =

VERWENDEN SIE IMMER TOPFLAPPEN ODER OFEN-

HANDSCHUHE, wenn Sie nach dem Garen
Behalter, Gerateteile und Schalen anfas-
sen. Es besteht Verbrennungsgefahr.

VORSICHTSMASSNAHMEN

FLUSSIGKEITEN

Z. B. GETRANKE oDER WAssER. Fllissigkeiten kon-
nen lber den Siedepunkt
hinaus erhitzt werden, ohne \.

dass es zu einer sichtbaren Bla- “ @
senbildung kommt. Das kann & &
dazu fhren, dass die heiRe

Flussigkeit pl6tzlich tGiberkocht.

Um dies zu vermeiden, ergreifen Sie folgende
VorsichtsmafBnahmen:

1. Verwenden Sie mdglichst keine hohen,
schmalen Gefal3e mit engem Hals.

2. Rihren Sie die Flissigkeit um, bevor Sie
das Gefal in den Garraum stellen, und
lassen Sie einen Teeloffel im GefaR.

3. Lassen Sie die Flissigkeit nach dem Erhit-
zen kurz stehen, riihren Sie nochmals um,
bevor Sie das GefaR vorsichtig aus dem
Gerat nehmen.

ACHTUNG

GENAUERE INFORMATIONEN DAZU finden Sie im Mi-
krowellenkochbuch. Dies gilt besonders fiir
das Garen oder Erhitzen von alkoholhaltigen
Speisen.

BABYNAHRUNG IN GLASERN ODER GETRANKE

IN BABYFLASCHEN mUissen

nach dem Erwdrmen immer

umgeriihrt und auf die richtige

Temperatur liberpriift werden. Dadurch wird eine
gleichmdfBige Wérmeverteilung sichergestellt
und das Risiko des Verbriihens oder Verbrennens
vermieden.

Nehmen Sie den Deckel bzw. Sauger unbed-
ingt vor dem Erwdrmen ab!



Her ZUBEHOR R
ALLGEMEINES GLASDREHTELLER

EiNe ReiHE von Zubehdrteilen werden auf dem
Markt angeboten. Priifen Sie vor dem Kauf, ob
sie fur das Mikrowellengerdt geeignet sind.

PRUFEN SIE VOR DEM GAREN, Ob das Zubehor
feuerfest und durchlassig fir =" __—
Mikrowellen ist. \FJ ”‘@‘
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\)1\ 5 —

SPEISEN UND ZUBEHORTEILE diirfen beim Hinein-
stellen in die Mikrowelle nicht mit den Innen-
wdnden des Gerdtes in Berlihrung kommen.
Das gilt besonders dann, wenn die
Zubehorteile aus Metall oder Metallteilen
bestehen.

Kommen soLcHE TEILE beim Betrieb des Gerates
mit den Innenwanden des Garraums in Beriih-
rung, kdnnen Funken entstehen und kann das
Gerdt beschadigt werden.

PRUFEN SIE VOR DEM EINSCHALTEN DES GERATES stets,
ob sich der Drehteller ungehindert drehen
kann.

DREHTELLERAUFLAGE

Die DREHTELLERAUFLAGE MUss Sich
. =
immer unter dem Glasdrehteller ( =
befinden. Legen Sie keine anderen M
Gegenstinde auf die Drehtellerau- ©
flage.

2 Setzen Sie die Drehtellerauflage in das
Gerat ein.

Q

VERWENDEN SIE DEN GLASDREHTELLER bei al-

len Geratefunktionen. Er fan-

gt heruntertropfende Fliissig-

keiten und Speiseteilchen auf,

sodass eine unnotige Versch-

mutzung des Innenraums ver-

mieden wird.

! Setzen Sie den Glasdrehteller auf die
Drehtellerauflage.

CRISP-GRIFF

VERWENDEN SIE DEN SPEZIELLEN

Crisp-GRiFr, der zum Lieferum-

fang gehort, um die heiBe Crisp-Platte

aus dem Gerat zu nehmen.

CRISP-PLATTE

LEGEN SIE DIE SPEISEN DIREKT AUF DIE CRISP-PLATTE.
Benutzen Sie beim Ge-
brauch der Crisp-Platte
stets den Glasdrehteller als
Untersatz.

VERWENDEN SIE DIE CRISP-PLATTE NICHT ALS 7
UnterLaGe flr anderes Geschirr oder
andere Behalter, da sie sehr schnell heil3 wird
und das Geschirr beschadigen kénnte.

Die Crisp-PLaTTE kann vor Gebrauch vorgewar-
mt werden (max. 3 Min.). Verwenden Sie zum
Vorwarmen der Platte immer die Crisp-Funk-
tion.
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DIESE AUTOMATISCHE SICHERHEITSFUNKTION WIRD EINE
Minute nach Ricksetzung des Gerates

in den “Bereitschaftsmodus” aktiviert.
77
&7

(Das Gerat befindet sich im “Warte-
zustand”, wenn die 24-Stunden-Uhr
angezeigt wird, oder, falls die Uhr nicht

eingestellt wurde, wenn das Display dunkel

STARTSCHUTZ/KINDERSICHERUNG

=0
ist).

DiE SICHERHEITSVERRIEGELUNG WIRD ERST DANN
FREIGEGEBEN, WENN DIE TUR GEOFFNET ODER GESCHLOS-
SEN WIRD, Z. B. wenn Speisen in die Mikrowelle
gestellt werden. Andernfalls zeigt das Display
die Meldung “door”.

[

NacH Beenpen EINER FunkTion kiihlt das Gerat
selbsttatig ab. Das ist normal.

Nach diesem Vorgang schaltet sich das Gerat
automatisch ab.

ABKUHLEN

DEer ABKUHLVORGANG kann ohne Schaden fir
das Gerat durch Offnen der Tiir unterbrochen
werden.

UNTERBRECHUNG ODER ABBRUCH DES GARVORGANGS

UNTERBRECHEN DES GARVORGANGS:

DAs GAREN KANN DURCH OFFNEN e
DER GERATETUR unterbrochen /

werden, um die Speisen zu “

kontrollieren, zu wenden w
oder umzurihren. Die Ein-

stellungen werden 10 Minuten lang beibe-
halten.

FORTSETZEN DES GARVORGANGS:

Die TUR scHLIESSEN und die Start-

taste EINMAL driicken. Der Gar-

vorgang wird an der Stelle fort-

gesetzt, an der er unterbrochen

wurde.

DurcH ZweimALIGEs DRUCKEN der Starttaste wird
die Garzeit um weitere 30 Sekunden verlan-
gert.

ABBRECHEN DES GARVORGANGS:
NEHMEN SIE DIE SPEISEN HERAUS,
schlieBen Sie die Geratetilr und
driicken Sie die Stopptaste

Ein PiepToN zeigt nach Ablauf der Garzeit 10 Mi-
nuten lang einmal pro Min-

ute das Ende der Garzeit ((((Q))))
an. Um den Piepton abzus-

chalten, driicken Sie die Stopptaste oder 6ff-
nen Sie die Geratetdr.

Hinweis: Das Gerat speichert die Einstellungen
nur fir 60 Sekunden, wenn die Tiir nach Been-

digung des Garvorgangs geoffnet und an-
schlieBend wieder geschlossen wird.



C) ZEITSCHALTUHR D

VERWENDEN SIE DIESE FUNKTION, wenn Sie eine
Zeitschaltuhr zur genauen Messung der Zeit

o

NACH ABLAUF DER EINGESTELLTEN ZEIT ertont ein

flir verschiedene Vorgange benétigen, z. B.
zum Kochen von Eiern oder zum Gehenlassen
von Teig vor dem Backen.

DRUCKEN SIE DIE TASTEN < - >, um die gewlinschte Zeitdauer einzustellen.

DRUCKEN SiE MEHRMALS DEN NETZSCHALTER, bis die Leistungsstufe 0 W eingestellt
ist.

DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

Signalton.

® UHR ®

(e e WIRD DAs GERAT zum ERSTEN MAL AN DAS STROMNETZ
‘ ANGEscHLosseN oder nach einem Stromausfall
o 7<) &5 > ¥ ® © wieder eingeschaltet, bleibt das Display dun-
O OO @ Q () () () kel.Wenn die Uhr nicht eingestellt wird, bleibt
das Display dunkel, bis die Garzeit eingestellt
wird.

(1]
[ 2]
©
(4]
(5]

DRUCKEN SIE DIE ZEITTASTE (3 Sekunden), bis die linke Ziffer (Stun-
denanzeige) blinkt.

Mt pen TasTeEN + / - die Stunden einstellen.

DRUCKEN SIE ERNEUT DIE ZEITTASTE. (Die beiden rechten Ziffern (Mi-
nutenanzeige) blinken).

Mit DEN TASTEN < - > dje Minuten einstellen.

DRUCKEN SIE ERNEUT DIE ZEITTASTE.

Die Uhr ist nun eingestellt und betriebsbereit.

Drucken Sie zum AusBLENDEN DER ZEIT auf dem Display die Zeittaste er-
neut fir 3 Sekunden und anschlieend die Stopp-Taste.
Uwm pie UHR NEU EINZUSTELLEN, gehen Sie wie beschrieben vor.



y GAREN UND AUFWARMEN MIT MIKROWELLEN \“
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und zum Aufwarmen von Speisen wie Ge-

‘ Diese FunkTion dient zur normalen Zubereitung
muse, Fisch, Kartoffeln und Fleisch.

000
®

©
&
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500
®
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»
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@ SteLLen Sie miT DEN TASTEN < - > die gewiinschte Garzeit ein.

Q DRUCKEN siE MEHRMALS DEN NETZScHALTER, um die Leistungsstufe
einzustellen

9 DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

WAHREND DES GARVORGANGS:

Die Garzeit kann problemlos durch Driicken der Starttaste in
30-Sekunden-Schritten verldngert werden. Mit jedem Tastendruck
wird die Garzeit um 30 Sekunden verldangert. Mit dem Netzschalter
kann auch die Leistungsstufe gedndert werden. Bei der ersten Beta-
tigung wird die aktuelle Leistungsstufe angezeigt. Den Netzschalter
mehrmals driicken, um eine andere Leistungsstufe zu wahlen.

WAHL DER LEISTUNGSSTUFE

NUR MIKROWELLE

LEIsTUNG VORGESCHLAGENE VERWENDUNG:

Zum AUFWARMEN VON GETRANKEN, Wasser, klaren Suppen, Kaffee, Tee oder
Schnellauftauen | anderen Nahrungsmitteln mit hohem Wassergehalt. Wahlen Sie eine
(750 W) niedrigere Leistungsstufe, falls die Speise Ei oder Sahne enthalt.

Zum GAREN VoN Fisch, Fleisch, Gemiise usw.

ScHONENDERE ZUBEREITUNG, Z. B. bei Saucen mit hohem Eiweil3gehalt, Kdse- und

00w Eierspeisen, sowie zum Fertigkochen von Eintopfgerichten.

350 W Zum Ko6cHELN voN EiNToPFGERICHTEN und zum Schmelzen von Butter.
160 W Zum AUFTAUEN. Zum Anwdrmen von Butter und Kase.

ow Nur TIMER - Funktion.




SCHNELLSTARTFUNKTION

@ DruckeN SiE DIE STARTTASTE.

O

Diese FunkTion DIENT zum schnellen Aufwarmen
von Speisen und Getranken mit hohem Was-
sergehalt wie diinnen Suppen, Kaffee oder
Tee.

Diese FUNKTION STARTET AUTOMATIScH mit der hdchsten Mikrowellenleis-
tung und einer Garzeit von 30 Sekunden. Mit jedem weiteren
Tastendruck wird die Garzeit um 30 Sekunden verlangert.

Die Garzeit lasst sich auch durch Driicken der Tasten < - > verladn-
gern bzw. verkiirzen, wenn das Gerat bereits in Betrieb ist.

¥

GEHEN SIE BEIM MANUELLEN Auftauen entspre-
chend dem Kapitel “Garen und Aufwarmen
mit Mikrowellen” vor und wahlen Sie die Leis-
tungsstufe 160 W.

MANUELLES AUFTAUEN

*

UBERPRUFEN SIE DEN AUFTAUGRAD DER SPEISEN IN RE-
GELMASSIGEN ABSTANDEN. Mit der Zeit wissen Sie
aus Erfahrung, welche Einstellungen die unter-
schiedlichen Mengen benétigen.

TiErkUHLKOST IN PLASTIKBEUTELN, Klarsichtfolie
oder Kartons konnen Sie direkt mit der Ver-
packung auftauen, solange diese Ver-
packungen keine Metallteile (z. B. Draht-
verschlisse) enthalten.

Die VeErPACKUNGSFORM beeinflusst eben-
falls die Auftauzeit. Speisen in flachen
Verpackungen tauen schneller auf als

dicke Blocke.

TRENNEN SIE DIE SPEISESTUCKE, Sobald sie antauen.
Einzelne Scheiben tauen schneller auf.

DECKEN SIE BESTIMMTE SPEISEBEREICHE
(z. B. Hdhnchenschenkel oder
-fliigel) mit kleinen Stlicken
Alufolie ab, sobald diese an-
fangen, warm zu werden.

WEenpen Sie grof3e Speisestlicke nach der hal-
ben Auftauzeit.

GEKOCHTE SPEISEN, EINTOPF UND FLEISCH-

v umgerihrt werden.

Die Aurtauzert sollte lieber etwas ger-
inger bemessen und der Auftauprozess
wahrend der Stehzeit abgeschlossen werden.

) (sosszu tauen besser auf, wenn sie
wahrend des Auftauprozesses

EINE STEHZEIT ERGIBT IMMER EIN BESSERES AUFTAU-
ERGEBNIS, da sich die Warme glei-
chmagiger in der Speise ver-
teilen kann.




chid%é SCHNELLAUFTAUEN Rapidéoé

Diese FunkTion pient NUR zum Auftauen von

3
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Fleisch, Fisch und Gefligel. Die Schnellauftau-

@
&

¥ ® ® funktion sollte nur flr Speisen mit einem
O Q O Nettogewicht von 100 g bis 2 Kg verwendet

OO0

werden.

PLATzIEREN SiE DIE LEBENSMITTEL stets auf dem Glasdrehteller.

o DIE SCHNELLAUFTAUTASTE DRUCKEN.
@ Gesen Sie miT DEN TasTEN < - > das Gewicht der Speise ein.
9 DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

NAcH per HALFTE DEs AUFTAUVORGANGS stoppt das Gerat und zeigt die
Meldung gargut wenden an

{TURN FOOD). - Y

~: Offnen Sie die Tur. ,_ ,_' , , '

! Wenden Sie das Gargut. —

2 SchlieBen Sie die Tir und nehmen Sie ' '

das Gert durch Driicken der S T
W?Zd;riantB:trrcieb.ruc en der Starttaste , ,-' ’-' ’-'

Hinweis: Das Gerat startet automatisch wieder nach 2 Minuten,
wenn die Speisen nicht gewendet werden. Das Auftauen dauert in
diesem Fall langer.

Diese Funkrion erfordert die Eingabe des Nettogewichts der Speise.

TIEFGEKUHLTE SPEISEN: TIEFGEKUHLTE SPEISEN:

LEBENSMITTELN, DIE EIN GERINGERES ODER WAHLEN SIE EIN NIEDRIGERES GEWICHT, falls f"?
HOHERES GEWICHT ALS DAS EMPFOHLENE HA- die Speisen wéarmer sind, als die Ti-

BeN: Verfahren Sie entsprechend dem efkihltemperatur (-18 °C).

Kapitel “Garen und und Aufwarmen WENN pIE SPEISEN KALTER als die Tiefkih- '
mit Mikrowellen” und wahlen Sie Itemperatur (-18 °C) sind, wahlen Sie e’ 2
zum Auftauen 160 W. ein hoheres Gewicht. ¢

LEBENSMITTEL MENGE TIPPS
FLEISCH 100G BIs 2 Ka Hackfleisch, Koteletts, Steaks oder Braten.
GEFLUGEL 100 ¢ o1s 2 Ko G?nze Hahpchen, Hahnchenstiicke oder
Hahnchenfilets.
FISCH 100G 8Is 2 Ka Ganze Fische, Steaks oder Filets.

Bel LEBENSMITTELN, DIE NICHT IN DER TABELLE enthalten sind und die ein geringeres oder héheres Ge-
wicht als empfohlen haben, verfahren Sie entsprechend dem Kapitel “Garen und Aufwarmen mit
Mikrowellen” und wahlen Sie zum Auftauen 160 W.

10



@ GRILL-FUNKTION @

] ’ Mt per GRILLFUNKTION erhalten Gerichte schnell

eine knusprige, braune Kruste.

Q(%)OQ QOO%

o DRUCKEN SIE DIE GRILLTASTE.

@  SteLien Sie miT Den TasTEN < - > die gewiinschte Garzeit ein.

o DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

DurcH DRUCKEN DER GRILLTASTE WAHREND DES GARVORGANGS kann das
Grillelement bei Bedarf ein- und ausgeschaltet werden. Die
Zeitschaltuhr lauft auch dann weiter, wenn das Grillelement ausge-
schaltet ist.

Lassen SIE pIE GERATETUR nicht zu lange offen, wahrend der Grill in Be-
trieb ist, da die Temperatur dadurch stark absinkt.

NUR HITZEBESTANDIGES UND FEUERFESTES Kochgeschirr zum Grillen ver-
wenden.

@ VErweNnDEN SiE zum GRiLLEN NIEMALS Utensilien aus Plastik. Sie
wiirden schmelzen. Auch Papier oder Gegenstédnde aus Holz sind
dafiir nicht geeignet.
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+ KOMBINATIONSBETRIEB MIT GRILL @ +

12

Diese FunkTion eignet sich zur Zubereitung von
Speisen wie Gratins, Lasagne, Gefliigel und
Ofenkartoffeln.

500
®

DRUCKEN SIE DIE GRILLTASTE.

DRUCKEN SiE MEHRMALS DEN NETZSCHALTER, um die Leistungsstufe
einzustellen.

STELLEN SIE MIT DEN TASTEN < - > die gewlinschte Garzeit ein.

DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

WIiHREND DAs GERAT IN BETRIEB IsT kann die Grillfunktion durch Driick-
en der Grilltaste zu- oder abgeschaltet werden. Die maximale Leis-
tungsstufe der Mikrowelle bei gleichzeitigem Gebrauch des Grills
ist auf einen werkseitig voreingestellten Wert begrenzt.

Die MIKROWELLENFUNKTION KANN ausgeschaltet werden, indem die Leis-
tungsstufe der Mikrowelle auf 0 W gestellt wird. Wenn 0 W erreicht
sind, arbeitet das Gerat nur als Grill.

WAHL DER LEISTUNGSSTUFE
KOMBI-GRILL
LEiIsTUNG VORGESCHLAGENE VERWENDUNG:

350 - 500 W | Garen von Geflligel, Lasagne und Gemiise

GAReN voN Fisch und tiefgekiihlten
Gratins

160 W GAREN VON Fleisch
90 W GRATINIEREN VON Obst

160 -350 W

ow BrAUNEN nur wahrend des Garvorgangs




X CRISP-FUNKTION I

Diese FunkTion dient zum Aufwérmen und Zu-
bereiten von Pizza und anderen Teiggerichten.

. L
Q O O 6 C@) 6 AuBerdem kdnnen mit dieser Funktion schnell
Q Q ® und einfach Eier mit Speck, Hamburger, Wiirst-

chen usw. gebraten werden.

STELLEN SIE MIT DEN TASTEN < - > die gewlinschte Garzeit ein.

DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

Bel VERWENDUNG DER CRisP-FunkTioN kann die Leistungsstufe nicht
gedndert und der Grill nicht ein- oder ausgeschaltet werden.

DAs GERAT SCHALTET AuTOMATIScH die Funktionen Mikrowelle und Grill
ein, um die Crisp-Platte zu erhitzen. So erreicht die Crisp-Platte sch-
nell ihre Arbeitstemperatur und verleiht der Speise die gewiinschte
knusprige Braunung.

Die Crisp-PLATTE muss sich genau in der Mitte des Glasdrehtellers
befinden.

Das GerAT unp piE Crisp-PLATTE werden bei dieser Betriebsart sehr
heiB3.

@ STELLEN SIE DIE HEISSE CRisP-PLATTE NICHT auf hitzeempfindlichen
Flcichen ab.

BEeRUHREN SIE NIEMALS die Gerditedecke hinter dem Grillelement.

A VERWENDEN SiE OFENHANDSCHUHE

oder den speziellen mitgelieferten Crisp-
Griff, um die hei8e Crisp-Platte aus dem Gerdt zu °
nehmen.

VERWENDEN SIE FUR DIESE FuNkTION nur die mitgelief-
erte Crisp-Platte. Andere auf dem Markt erhaltli-
che Crisp-Platten flihren nicht zu einem zufrie-
den stellenden Ergebnis.



WARTUNG UND PFLEGE

Das GERAT Muss IM NORMALFALL nur gereinigt werden.
MANGELHAFTE SAUBERKEIT des Gerates kann zur Abnut-
zung der Oberflache mit der daraus folgenden Bee-
intrdchtigung der Lebensdauer des Gerates und u.
U. zu gefahrlichen Situationen fiihren.
KEINE TOPFKRATZER AUS STAHLWOLLE, SCHEUERMITTEL,
Metallschwdmmchen, grobe
Waschlappen usw. zum
Reinigen benutzen, die die
Bedienblende und die Innen-
und AuBBenwdinde beschdidi-
gen kénnen. Benutzen Sie zum Reinigen ein-
en Schwamm und ein mildes Reinigungsmittel
oder ein Papiertuch und Glasreinigerspray.
Spriihen Sie den Glasreiniger auf ein Papiertuch.
SPrRUHEN SIENIE dlirekt in das Gerdit.
ENTFERNEN SIE IN REGELMASSIGEN ABSTANDEN,
besonders wenn etwas tibergelaufen
ist, den Drehteller und den Drehteller-
halter und reinigen Sie den Boden des Gerates.
Das MIKROWELLENGERAT DARF NUR Mit eingesetztem
Drehteller verwendet werden.
NEeHMEN SiE DIE MIKROWELLE ERST wieder in
Betrieb, wenn nach der Reinigung der
Drehteller wieder eingesetzt wurde.
VERWENDEN SIE NUR MILDE REINIGUNGSMITTEL, Wasser und
ein weiches Wischtuch zum Reinigen der Innenwéande
sowie der Innen-und Aul3enseite der Geratetlr.
FertspriTzER Oder Speisereste diirfen sich
nicht an der Tur festsetzen.
BEI HARTNACKIGER VERSCHMUTZUNG EMPFIEHLT ES SICH, €in
Glas Wasser 2 bis 3 Minuten lang im Garraum zu er-
hitzen. Der Dampf weicht den Schmutz auf.
UNANGENEHMER GERUCH IM GARRAUM LASST SICH BE-
SEITIGEN, WENN EIN GLAS WASSER MIT ZITRONENSAFT auf
den Drehteller gestellt wird und das Wasser ei-
nige Minuten lang kocht.

VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG DES GERATES ke-
@ ine Dampfreiniger.

Das GRILLELEMENT Muss hicht gereinigt werden, da
durch die starke Hitze eventuell vorhandene Fett-
spritzer verbrennen. Die Decke des Garraums tiber
dem Grillelement muss jedoch regelmaBig ge-
reinigt werden. Verwenden Sie dazu Reinigungsmit-
tel, warmes Wasser und einen Schwamm. Wenn der
Grill nicht regelmafig verwendet wird, sollte er ein-
mal im Monat fuir 10 Minuten eingeschaltet werden,
um Spritzer verdampfen zu lassen und somit die
Brandgefahr zu reduzieren.
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SPULMASCHINENFESTES ZUBEHOR:

DREHTELLERAUFLAGE.

GLASDREHTELLER.

CRisP-GRIFF.

SORGFALTIGE REINIGUNG:

Die Crisp-PLATTE darf nur mit einem
milden Spulmittel und Was-
ser gereinigt werden. Bei
starker Verschmutzung koén-
nen ein Scheuerschwamm und

mildes Reinigungsmittel verwendet werden.
Lassen Sie die Crisp-Platte vor dem Reinigen
immer erst abkuihlen.

@ TaucHeN Sie die noch heil3e Crisp-Platte

¢

nicht in Spulwasser ein und halten Sie

sie auch nicht unter flieBendes Wasser.

Durch zu schnelles Abkihlen kann die

Platte beschadigt werden.

VERWENDEN SIE KEINE TOPFKRATZER AUS STAHL-
@ woLLE. Sie zerkratzen die Oberflache.



ERST EINMAL SELBST PRUFEN

FALLS DAS GERAT NICHT EINWANDFREI FUNKTIONIERT,

Uberpriifen Sie zunachst folgende Punkte, bev-

or Sie sich an den Kundendienst wenden:

< Sind Drehtellerauflage und Drehteller rich-
tig eingesetzt.

2 Steckt der Netzstecker richtig in der Steck-
dose.

=~ Ist die Geratetdr richtig geschlossen.

2 Sind die Sicherungen in Ordnung und ist
Strom vorhanden.

=~ Wird das Gerat ausreichend beliiftet.

=~ Warten Sie 10 Minuten und versuchen Sie
dann erneut, das Gerat in Betrieb zu nehm-
en.

~: Offnen und schlieBen Sie vor einem erneu-
ten Versuch die Tur.

Aur piese Weise kdnnen liberfllssige Anfahrten

des Kundendiensttechnikers vermieden

werden, die flir Sie mit Kosten verbunden sind.

Wenn Sie den Kundendiensttechniker an-

fordern, geben Sie die Seriennummer und

Typenbezeichnung des Gerates an (siehe

Aufkleber). Weitere Hinweise finden Sie im Ga-

rantieheft.

m REPARATUREN AM GERAT DUR-

Das NerzkageL darf nur gegen ein Orig-
inalkabel ausgetauscht
werden, das Uiber unseren
Kundendienst bezogen
werden kann. Der Aus-
tausch des Netzkabels darf
nur durch eine Fachkraft des
Kundendienstes erfolgen.

FEN NUR VON EINEM QUALIFI-
ZIERTEN KUNDENDIENSTTECHNIKER
VORGENOMMEN WERDEN.

Laien bringen sich durch
Reparaturversuche in =
Gefahr, bei denen die zum Schutz vo
Mikrowellenstrahlung am Gerdt ange-
brachten Abdeckungen oder Gehduseteile
entfernt werden miissen.

ENTFERNEN SIE KEINE GERATEABDECKUNGEN.



HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ

Die VErPACKUNG besteht aus 100 %
recycelbarem Material und ist @
durch das Recycling-Symbol

gekennzeichnet. Beachten

Sie bei der Entsorgung die

ortlichen Bestimmungen. Be-

wahren Sie Verpackungsmaterial,

das eine potentielle Gefahr darstellt (Plastik-
beutel, Styropor usw.), nicht in der Reichweite
von Kindern auf.

In UsereinsTiMMunG mit den Anforderungen der
Europaischen Richtlinie 2002/96/EC Uiber Elek-
tro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) ist die-
ses Gerat mit einer Kennzeichnung versehen.
Durch eine vorschriftsméafige Entsorgung tra-
gen Sie zum Umweltschutz bei und vermei-
den Sie potentielle Unfallgefahren, die bei ein-
er unsachgemaBen Entsorgung des Produktes
entstehen kénnen.

Aur pem ProbukT oder der beiliegenden
Produktdokumentation ist

ein Symbol abgebildet, das

angibt, dass dieses Gerét nicht

im Hausmdill entsorgt werden
darf. Ubergeben Sie daher das
alte Gerédt den zustandigen
Sammelstellen fir die Wie-
derverwertung von elek-
trischen und elektronischen
Geraten. _
Die EnTsorGUNG des Gerdtes

muss in Ubereinstimmung mit den geltenden,
lokalen Umweltschutzbestimmungen fiir die
Mullentsorgung erfolgen.

WENDEN SIE SICH FUR WEITERE INFORMATIONEN hin-
sichtlich Entsorgung, Wiederverwertung und
Recycling des Gerates an die zusténdigen lo-
kalen Behorden, an die stadtische Mullabfuhr
oder an lhren Fachhandler, bei dem Sie das
Gerat erworben haben.

MACHEN SIE DAS GERAT VOR DEM ENTSORGEN durch
Abschneiden des Netzkabels unbrauchbar.

Gemiss IEC 60705.
Die INTERNATIONALE ELEKTROTECHNISCHE KomMmission hat eine Richtlinie fiir Vergleichstests der Heizleis-
tung verschiedener Mikrowellengerate entwickelt. Fur dieses Gerat empfehlen wir Folgendes:

Testen| Menge | Ungeféhre Dauer Leistungsstufe Behilter/Gefafd
12.3.1 750G 10 Min. 750 W Pyrex 3.220
123.2 | 475¢ 5,5 Min. 750 W Pyrex 3.827
12.3.3 | 900G 15 MiN. 750 W Pyrex 3.838
1234 | 11006 23 BIs 25 MIN. GriLL + 500 W Pyrex 3.827

13.3 500G 3MIN.6S SCHNELLAUFTAUEN
TECHNISCHE DATEN NETZSPANNUNG 230V/50 Hz
EINGANGSNENNLEISTUNG 1900 W
SICHERUNG 10A
AusGANGSLEISTUNG MW 750 W
AusseNnABMESSUNGEN (Hx B x T) | 382 x 595 x 320
INNENABMESSUNGEN (H X B x T) 187 x 370 x 290

ws m
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