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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich flir dieses AEG Produkt entschieden
haben. Wir haben es geschaffen, damit Sie viele Jahre von
seiner ausgezeichneten Leistung und den innovativen
Technologien, die lhnen das Leben erleichtern, profitieren
konnen. Es ist mit Funktionen ausgestattet, die in
gewbhnlichen Gerdten nicht vorhanden sind. Nehmen Sie
sich ein paar Minuten Zeit zum Lesen, um seine Vorzlige
kennen zu lernen.

ZUBEHOR UND VERBRAUCHSMATERIALIEN

Im AEG Webshop finden Sie alles, was Sie fiir ein
makelloses Aussehen und perfektes Funktionieren Ihrer
AEG Gerate bendtigen. Wir bieten auch ein
umfangreiches Zubehdrsortiment, das Ihre hdchsten
Qualitatsanspriche erfillt, vom Profi-Kochgeschirr bis zu
Besteckkorben, von Flaschenhaltern bis hin zu
Waschebeuteln fiir empfindliche Wasche...

¥ 5 @ [E e

Besuchen Sie den Webshop unter
www.aeg-electrolux.com/shop
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In dieser Benutzerinformation werden
folgende Symbole verwendet:

A

Wichtige Hinweise zur Sicherheit von
Personen und Informationen zur
Vermeidung von Gerédteschdden

(i)

Allgemeine Hinweise und Ratschldge

)

Hinweise zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten



Sicherheitshinweise

AN

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Installation und Anwendung sorgfiltig dieses Handbuch:

o Fir lhre personliche Sicherheit und die Sicherheit Ihres Eigentums.

® Im Interesse der Umwelt.

® Zur korrekten Bedienung des Gerats.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung in der Ndhe des Gerdts auf, auch wenn Sie dieses
anderswo aufstellen oder verkaufen.

Der Hersteller ist nicht dafiir verantwortlich, wenn eine inkorrekte Installation und Verwen-
dung Schiden verursacht.

Sicherheit von Kindern und hilfsbedirftigen Personen

¢ Das Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrénkten physischen,

sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und Unkenntnis
verwendet werden, wenn sie in die sichere Verwendung des Geréats eingewiesen wurden
und sie die mit ihm verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder diirfen nicht mit
dem Gerét spielen.

Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern. Andernfalls besteht Erstickungs-
oder Verletzungsgefahr.
Halten Sie Kinder und Tiere vom Gerét fern, wenn die Tir gedffnet ist oder wenn das

Gerdt in Betrieb ist. Andernfalls besteht Verletzungsgefahr oder Gefahr einer dauerhaften
Behinderung.

o Verfligt das Gerat liber eine Kindersicherung oder Tastensperre, machen Sie davon Ge-

brauch. Damit wird verhindert, dass Kinder oder Tiere das Gerdt unbeabsichtigt in Betrieb
nehmen.

Allgemeine Sicherheitshinweise

¢ Nehmen Sie keine technischen Anderungen am Gerét vor. Hierdurch besteht Verlet-

zungsgefahr und das Gerdt kann beschadigt werden.

¢ lassen Sie das Gerdt bei Betrieb nicht unbeaufsichtigt.
e Schalten Sie nach jedem Gebrauch das Gerat aus.

Montage

¢ Das Gerdt darf nur von einem zugelassenen Elektriker aufgestellt und angeschlossen

werden. Wenden Sie sich hierzu an einen zugelassenen Kundendienst, damit Gerdtescha-
den oder Verletzungen vermieden werden.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat beim Transport nicht beschadigt wurde. SchlieBen Sie
ein beschadigtes Gerdt nicht an. Wenden Sie sich bei Bedarf an den Lieferanten.
Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Verpackungsmaterialien, Aufkleber und Auf-
lagen. Entfernen Sie das Typenschild nicht. Dies kénnte zum Ausschluss der Gewéahrleis-
tung fihren.

Uberzeugen Sie sich, dass das Gerat wihrend der Aufstellung vom Stromnetz getrennt
ist.



Sicherheitshinweise

Vorsicht beim Transport. Das Gerdt ist schwer. Verwenden Sie stets Sicherheitshandschu-
he. Heben Sie das Gerat nicht am Tiirgriff an.

Die elektrische Installation muss eine Trennvorrichtung aufweisen, mit der Sie das Gerat
allpolig von der Stromversorgung trennen kdnnen. Die Trennvorrichtung muss mit einer
Kontaktdffnungsbreite von mindestens 3 mm ausgefiihrt sein.

Geeignete Trenneinrichtungen sind erforderlich: Uberlastschalter, Sicherungen (Schraub-
sicherungen missen aus dem Halter entfernt werden kdnnen), Fehlerstromschutzschalter
und Schiitze.

Die Einbaumaobel bzw. die Einbaunische, in die das Gerét eingebaut werden soll, miissen
geeignete Abmessungen aufweisen.

Stellen Sie sicher, dass das Gerdt unter und an angrenzenden sicheren Konstruktionen
montiert ist.

Die Mindestabstande zu anderen Gerédten sind einzuhalten.
Das Gerat kann nicht auf einem Sockel aufgestellt werden.

Einbaubackofen und Einbaukochfelder sind mit einem speziellen Anschlusssystem ausge-
stattet. Um eine Beschddigung des Gerdts zu vermeiden, verwenden Sie das Gerdt nur
zusammen mit Gerdten desselben Herstellers.

Elektrischer Anschluss

Das Gerdt muss geerdet sein.

Stellen Sie sicher, dass die elektrischen Daten auf dem Typenschild den Daten lhrer Haus-
haltsstromversorgung entsprechen.

Informationen zur Spannungsversorgung finden Sie auf dem Typenschild.

SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine sachgemaB installierte Schutzkontaktsteckdose an.
Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen, Steckverbinder oder Verlangerungskabel. Es
besteht Brandgefahr.

Ersetzen oder wechseln Sie nicht selbst das Netzkabel. Wenden Sie sich hierzu an den
Kundendienst.

Achten Sie darauf, den Netzstecker (sofern zutreffend) und das Netzkabel hinter dem Ge-
rat nicht zu quetschen oder zu beschadigen.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie das Gerdt vom Stromnetz trennen mochten.
Ziehen Sie immer direkt am Netzstecker (sofern zutreffend).

Gebrauch

Dieses Geréat ist nur zur Verwendung im Haushalt bestimmt. Benutzen Sie es nicht fir
gewerbliche oder industrielle Zwecke.

Das Gerat ist ausschlieBlich fiir die haushaltstibliche Zubereitung von Speisen bestimmt.
So werden Verletzungen von Personen oder Schdden am Eigentum vermieden.

Benutzen Sie das Gerat nicht als Arbeits- oder Abstellfldche.

Beim Betrieb wird der Innenraum des Gerdts und das Zubehor heiB. Es besteht Verbren-
nungsgefahr. Verwenden Sie zum Anfassen des Zubehdrs und der Tépfe warmeisolieren-
de Handschuhe.

Entfernen oder setzen Sie das Zubehdr vorsichtig ein, um die Emailbeschichtung nicht zu
beschadigen.
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Stehen Sie in sicherer Entfernung zum Gerat, wenn Sie die Backofentlr wahrend des Be-
triebs 6ffnen. Es kann heiBer Dampf austreten. Es besteht Verbrennungsgefahr.

Um eine Beschadigung oder die Verfarbung der Emailbeschichtung zu vermeiden:

- Stellen Sie keine Gegenstdnde direkt auf den Backofenboden und bedecken Sie diesen
nicht mit Alu-Folie.

- Stellen Sie kein heiBes Wasser direkt in das Gerét.

- Lassen Sie nach dem Abschalten des Gerdts keine feuchten GeféBe oder Speisen im
Backofeninnenraum stehen.

Verfarbungen der Emailbeschichtung haben keine Auswirkung auf die Leistung des Ge-
rats und stellen keinen Mangel im Sinne des Gewahrleistungsrechtes dar.

Uben Sie keinen Druck auf die gedffnete Geratetiir aus.
Auch beim Grillen die Backofentiir stets geschlossen halten.

Reinigung und Pflege

Schalten Sie vor Wartungsarbeiten immer das Gerat aus und trennen Sie es von der
Stromversorgung.

Vergewissern Sie sich vor Wartungsarbeiten, dass das Gerat abgekiihlt ist. Es besteht Ver-
brennungsgefahr. Zusatzlich besteht die Gefahr, dass die Glasscheiben brechen.

Halten Sie das Gerdt jederzeit sauber. Ablagerungen von Fett oder Lebensmittelresten
kénnen einen Brand auslosen.

Eine regelmiBige Reinigung verhindert den vorzeitigen VerschleiB des Oberflaichenmate-
rials.

Verwenden Sie fiir sehr feuchte Kuchen ein tiefes Backblech, um bleibende Fruchtsaftfle-
cken zu vermeiden.

Reinigen Sie das Gerdt nur mit Wasser und einer Seifenlésung. Dies dient Ihrer persénli-
chen Sicherheit und der Sicherheit lhres Eigentums. Verwenden Sie keine entflammbaren
Produkte oder Produkte, die Korrosion verursachen.

Reinigen Sie das Gerdt nicht mit einem Dampfstrahl- oder Hochdruckreiniger, scharfen
Gegenstdnden, Scheuermitteln, Scheuerschwdmmen aus Stahlwolle und Fleckenentfer-
nern.

Falls Sie ein Backofenspray verwenden, beachten Sie bitte unbedingt die Angaben des
Herstellers.

Reinigen Sie die Glastiir nicht mit Scheuermitteln oder Metallschabern. Die hitzebestan-
dige Oberflache der inneren Glasscheibe kann beschaddigt werden und zerspringen.

Wenn die Turglasscheiben beschadigt sind, werden sie briichig und kdnnen zerspringen.
Sie missen ausgetauscht werden. Wenden Sie sich hierzu an den Kundendienst.

Gehen Sie beim Aushdngen der Tir vorsichtig vor. Die Tur ist schwer!

Reinigen Sie nicht die katalytische Emailbeschichtung (falls vorhanden).

Brandgefahr

Offnen Sie die Tiir vorsichtig. Bei der Verwendung von Zutaten, die Alkohol enthalten,
kann ein Alkohol-Luftgemisch entstehen. Es besteht Brandgefahr.

Achten Sie beim Offnen der Tiir darauf, dass keine Funken oder offenen Flammen in die
Nahe des Gerats gelangen.
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o Keine entflammbaren Produkte oder Gegenstinde, die mit entflammbaren Produkten be-
netzt sind, und/oder schmelzbare Gegenstinde (aus Kunststoff oder Aluminium) in das
Gerat, in die Ndhe des Gerdtes oder auf das Gerét stellen.

Dampfgaren

¢ Backofentlr wihrend des Dampfgarens nicht éffnen. Es kann heiBer Dampf austreten. Es
besteht Verbrennungsgefahr. AuBerdem kénnen durch den ausstromenden Dampf
Feuchtigkeitsschdden an den Kiichenmdbeln entstehen.

Backofenlampe

¢ Die Leuchtmittel in diesem Gerat sind Speziallampen, die nur fiir Haushaltsgerdte geeig-
net sind! Sie kdnnen nicht zur vollstdndigen oder teilweisen Beleuchtung von Zimmern
in Privatgebduden verwendet werden.

o Falls das Leuchtmittel ausgewechselt werden muss, setzen Sie eine Lampe mit derselben
Leistung ein, die speziell flir Haushaltsgerédte vorgesehen ist.

e Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie die Backofenlampe austau-
schen. Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags!

Kundendienst

® Nur qualifizierte Fachkréfte dirfen an dem Gerdt Reparaturarbeiten durchfiihren. Wen-
den Sie sich hierzu an einen zugelassenen Kundendienst.

¢ Dabei diirfen ausschlieBlich Originalersatzteile verwendet werden.

Entsorgung des Gerats
® Um das Risiko von Verletzungen oder Sachschdden zu vermeiden:
- Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.
- Schneiden Sie das Netzkabel ab und entsorgen Sie es.

- Entsorgen Sie die Turverriegelung. Damit wird verhindert, dass Kinder oder kleine Tiere
im Gerat eingeschlossen werden kénnen. Es besteht Erstickungsgefahr.
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GERATEBESCHREIBUNG

Gesamtansicht
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Bedienblende

Elektronischer Programmspeicher
Wassertank

Buchse fir den Kerntemperatursensor
Heizelement

I Backofenlampe

Geblase

Bl Rickwandheizelement

[El Dampferzeugungssystem
Einhingegitter, abnehmbar
Einschubebenen




Geritebeschreibung [IENN

Backofenzubehor
® Kombirost
Fir Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.

® Backblech
Fiir Kuchen und Pldtzchen.

® Brat- und Fettpfanne

Zum Backen und Braten oder zum Auffan-
gen von abtropfendem Fett.

¢ Dampfgarset
Ungelochter und gelochter Garbehélter.




I Vor der ersten Inbetriebnahme

e Schwamm 150

Zur Aufnahme von Restwasser aus dem
Dampferzeuger.

e Kerntemperatursensor

Zum Messen des Garzustands des Gerichts.

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

WARNUNG!
Siehe Kapitel ,Sicherheitshinweise".

Erste Reinigung
e Entfernen Sie alle Teile aus dem Gerét.
® Reinigen Sie das Gerdt vor dem ersten Gebrauch.

& Siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”.

Erster Anschluss an das Stromnetz
Nach dem ersten Anschluss an das Stromnetz leuchten alle Symbole im Display einige Se-
kunden lang. In den darauf folgenden Sekunden zeigt das Display die Softwareversion an.
Erstes Einstellen der Uhrzeit
Nachdem die Anzeige der Softwareversion erloschen ist, zeigt das Display ,h" und ,12:00"
an.
Einstellen der Uhrzeit:
1. Beriihren Sie zum Einstellen der Stunde(n) ~\ oder N\ .
2. Beriihren Sie OK oder (.
3. Beriihren Sie zum Einstellen der Minuten .\ oder ~v.

4. Berlhren Sie OK oder (.
Die Temperatur-/Zeit-Anzeige zeigt die eingestellte Zeit an.

Andern der Uhrzeit
Sie kdnnen die Uhrzeit nur dndern, wenn das Gerat ausgeschaltet ist.



Bedienleiste [N

Beriihren Sie (D) . @) blinkt im Display. Stellen Sie die Uhrzeit erneut, wie oben beschrieben,
ein.

BEDIENLEISTE

Elektronischer Programmspeicher
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Bedienen Sie das Gerét tber die Sensorfelder.

- Sensorfeld Beschreibung

DISPLAY Anzeige der aktuellen Einstellungen des Geréts.
@ EIN/AUS Ein- und Ausschalten des Gerats.
OPTIONEN Einstellen einer Backofenfunktion oder eines Pro-
gramms.

Wenn das Gerat ausgeschaltet ist, Idsst sich die
Backofenfunktion direkt auswéhlen.

72{ BEVORZUGTES PRO-  Speicherung Ihres Lieblingsprogramms. Zur Di-
GRAMM rektauswahl lhres Lieblingsprogramms, selbst
wenn das Gerat ausgeschaltet ist.
OC TEMPERATUR / Einstellen und Uberpriifen der Temperatur des

M 3sec SCHNELLAUFHEIZUNG  Backofeninnenraums oder des Kerntemperatur-
sensors. Halten Sie die Taste drei Sekunden lang
gedriickt, um die Schnellaufheizfunktion ein-
oder auszuschalten.

Wenn das Gerat ausgeschaltet ist, Idsst sich die
Temperatureinstellung der ersten Backofen-
funktion direkt auswahlen.

NACH UNTEN, NACH Um eine Backofenfunktion, Uhrenfunktion zu

/\ OBEN wahlen un(_i d(?n Kurzzeitwecker, die Temperatur
% oder Uhrzeit einzustellen.
OK 0K Bestétigung der Auswahl oder Einstellung.
B _6_ BACKOFENBELEUCH-  Ein-/Ausschalten der Backofenlampe.
N TUNG



Bedienleiste

- Sensorfeld Beschreibung
B @ UHR Einstellen der Uhrfunktion.

Q KURZZEIT-WECKER  Einstellen des Kurzzeit-Weckers.

Display

" =
I EIE
0 d

a

Symbol der Backofenfunktion

Temperatur-/Zeit-Anzeige

Anzeige Uhrzeit/Restwirme (auch Kurzzeitwecker und Uhrzeit)
Restwirmeanzeige

Anzeigen der Uhrfunktionen (siehe Tabelle ,Uhrfunktionen”)
A Aufheiz-Anzeige

Nummer der Backofenfunktion/des Programms

Weitere Displayanzeigen

] Optionen Auswahl einer Backofenfunktion.
Automatikprogramme Auswahl eines Backofenprogramms.
Bevorzugtes Programm Aktivierung des bevorzugten Programms.
kgr/gr kalg Ein Backofenprogramm mit Gewichtseingabe ist aktiv.
h/min  Std./Min. Es ist eine Uhrfunktion aktiviert.
+»  Temperatur [ Schnellauf- Die Funktion ist aktiv.
heizung
Temperatur Ansicht oder Anderung der Temperatur.
/) Kerntemperatursensor Der Kerntemperatursensor ist in die Buchse einge-

steckt.
Backofenbeleuchtung Die Backofenlampe ist ausgeschaltet.

.&.
Ja) Kurzzeit-Wecker Der Kurzzeit-Wecker ist eingeschaltet.



Téglicher Gebrauch

Aufheiz-Anzeige

Wenn Sie eine Backofenfunktion einschalten, leuchten die Balken [§ im Display nacheinan-
der auf. Die Balken zeigen an, ob die Backofentemperatur steigt oder sinkt.
Die Aufheiz-Anzeige erlischt, sobald das Gerdt die eingestellte Temperatur erreicht hat.

TAGLICHER GEBRAUCH

& WARNUNG!

Siehe Kapitel ,Sicherheitshinweise".

Sie kdnnen das Gerat auf folgende Weise bedienen:
* Im manuellen Modus - fiir die manuelle Einstellung der Backofenfunktion, der Tempera-

tur und der Gardauer.

e (ber Automatikprogramme - zur Zubereitung von Speisen, die Sie nicht kennen oder

Einstellen der Backofenfunktion

1.

Bertihren Sie [].

mit denen Sie keine Erfahrung haben.

Das Display zeigt die voreingestellte Temperatur, das Symbol und die Nummer der
Backofenfunktion an. ] blinkt im Display.

Berlihren Sie zum Einstellen der Backofenfunktion .\ oder ~.
Berlihren Sie OK , oder warten Sie fiinf Sekunden, bis sich das Gerat automatisch ein-

schaltet.

@ Haben Sie das Gerdt mit (D oder [_] eingeschaltet, aber keine Backofenfunktion oder kein
Programm ausgewahlt, schaltet sich das Gerédt automatisch nach 20 Sekunden wieder aus.

Backofenfunktionen

1

Vital Dampf

(<]

307
®g Intervall Plus

@5 Intervall Dampf
%79 OKO Dampf

Feuchte HeiBluft

Fur Gemdse, Fisch, Kartoffeln, Reis, Teigwaren oder besonde-
re Beilagen.

Fur Speisen mit einem hohen Feuchtigkeitsgehalt und zum
Pochieren von Fisch, Eierstich und Terrinen.

Zum Backen von Brot und Braten von groBen Fleischstlicken
und zum Aufwédrmen von gekiihlten und gefrorenen Speisen.

Mit den OKO-Funktionen optimieren Sie den Energiever-
brauch wahrend des Garvorgangs. Es muss jedoch erst die
Gardauer eingestellt werden. Weitere Informationen zu den
empfohlenen Einstellungen erhalten Sie in den Kochtabellen
der entsprechenden (blichen Backofenfunktionen.

Zum energiesparenden Backen und Garen von tiberwiegend
trockenem Gebéck sowie von Gebédck in Formen auf einer
Ebene.
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6 HeiBluft mit Ring-  Zum Backen auf bis zu drei Ebenen gleichzeitig. Die Back-
heizkorper ofentemperatur gegeniiber Ober-/Unterhitze um 20-40 °C
niedriger einstellen. Auch zum Dérren von Lebensmitteln.

7 = Pizzastufe Zum Backen auf einer Ebene fiir Gerichte, die eine intensive-

@ re Braunung und Knusprigkeit des Bodens benétigen. Die
Backofentemperatur gegentiber Ober-/Unterhitze um 20-40
°C niedriger einstellen.

8 @ Bio-Garen Zum Braten von sehr magerem und zartem Gargut.

9 (T Ober - [Unterhitze  Zum Backen und Braten auf einer Ebene.

10 - Tiefkihlgerichte  Damit Tiefklhlprodukte wie Pommes Frites, Kroketten und

jg_ Friihlingsrollen schén knusprig werden.

1 P HeiBluftgrillen  Zum Braten groBerer Fleischstlicke oder von Gefliigel mit
Knochen auf einer Ebene. Auch zum Gratinieren und Uberba-
cken.

12 = Grillstufe 2 Zum Grillen flacher Lebensmittel in groBeren Mengen. Zum
Toasten von Brot.

13 ™ Grillstufe 1 Zum Grillen flacher Lebensmittel in der Mitte des Rostes.
Zum Toasten von Brot.

14 - Warmhalten Zum Warmhalten von Gerichten.

15 *@ Auftauen Zum Auftauen gefrorener Lebensmittel.

16 Unterhitze Zum Backen von Kuchen mit krossen Béden und zum Einko-

L chen von Lebensmitteln.
17 "‘1" OKO Braten Mit den OKO-Funktionen optimieren Sie den Energiever-

brauch wahrend des Garvorgangs. Es muss jedoch erst die
Gardauer eingestellt werden. Weitere Informationen zu den
empfohlenen Einstellungen erhalten Sie in den Kochtabellen
der entsprechenden (blichen Backofenfunktionen.

18 Dampfreinigung  Zum Reinigen des Backofeninnenraums mit Dampf.

Andern der Backofentemperatur

Beriihren Sie zum Andern der Temperatur in Schritten von 5 °C die Sensorfelder A [~ .
Sobald das Gerat die eingestellte Temperatur erreicht hat, ertdnt dreimal ein Signalton und
die Aufheiz-Anzeige erlischt.

Priifen der Backofentemperatur

Sie kdnnen die Backofentemperatur wahrend einer laufenden Funktion oder eines laufen-
den Programms priifen.
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1. Beriihren Sie ,.2C

>>3sec ©

Die Temperatur-/Zeit-Anzeige zeigt die Backofentemperatur an.

@ Mdchten Sie die die Backofentemperatur dndern, beriihren Sie ,;C _erneut und stellen Sie
die Temperatur mit \~ oder ~\ ein.
2. Beriihren Sie OK , um zur Anzeige der eingestellten Temperatur zuriickzukehren, oder
warten Sie flinf Sekunden, bis diese automatisch angezeigt wird.

Schnellaufheizfunktion
Die Funktion Schnellaufheizung verkirzt die Aufheizzeit.

@ Geben Sie kein Gargut in den Backofen, wenn die Funktion Schnellaufheizung aktiviert ist.

Aktivierung der Funktion Schnellaufheizung : Beriihren Sie ,;C ldnger als drei Sekunden.

Wenn Sie die Funktion Schnellaufheizung einschalten, blinken die Balken im Display
nacheinander, um anzuzeigen, dass die Funktion in Betrieb ist.

@ Die Funktion Schnellaufheizung steht nicht bei allen Backofenfunktionen zur Verfigung.
Steht die Funktion Schnellaufheizung nicht fiir die eingestellte Funktion zur Verfligung, er-
tont ein akustisches Signal.

Dampfgaren

1. Fillen Sie den Wassertank in der Bedien-
leiste mit Wasser (800 ml).

Der Wasservorrat reicht fiir ca. 40 Minu-
ten.

2. Schalten Sie das Gerat ein.

3. Wihlen Sie die Dampffunktion (siehe Ta-
belle ,Backofenfunktion”) und die Tempe-
ratur.

4. Berlhren Sie zur Einstellung der Funktion
DAUER und ENDE ¢D) (siehe ,Einstellen
der ENDZEIT" oder ,Einstellen der DAU-
ER"). Nach ca. zwei Minuten ist der erste
Dampf sichtbar. Bei Erreichen einer Tem-
peratur von ca. 96 °C ertént ein Signal-
ton.

Am Ende der Garzeit ertont ein weiterer Signalton.
5. Schalten Sie den Signalton und das Gerét mit (D aus.

@ Wenn der Wassertank leer, ertont ein Signalton.

Saugen Sie nach dem Abkiihlen des Geréts das restliche Wasser mit dem Schwamm 150 aus
dem Dampferzeuger auf und reinigen Sie ihn evtl. mit etwas Essig.
Lassen Sie zum vollstdndigen Trocknen die Backofentiir offen.
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Energie sparendes Kochen

@ Das Gerat verfiigt liber Funktionen, die Ihnen helfen, beim Kochen Energie zu sparen.
® Restwarme:

- Bei eingeschalteter Backofenfunktion oder eingeschaltetem Programm: die Heizele-
mente schalten sich 10% vor Garende aus (die Lampe sowie das Geblase bleiben ein-
geschaltet). Bedingung: die Gardauer ist langer als 30 Minuten oder Sie verwenden die
Uhrfunktionen (Dauer, Ende, Zeitverzégerung).

- Der Backofen ist ausgeschaltet: Sie konnen die Restwérme zum Warmbhalten der Spei-
sen benutzen. Anzeige: die Uhrzeit-/Restwarme-Anzeige zeigt die Temperatur und die
Balken zeigen die sinkende Temperatur an.

e Backofenbeleuchtung aus - bertihren Sie 38~ , um die Backofenbeleuchtung wéhrend
des Garens auszuschalten;

e Display aus - Schalten Sie ggf. das Gerét aus. Beriihren Sie (D und A\ gleichzeitig, bis
sich das Display aus- oder einschaltet.

e Oko-Funktionen - Siehe ,Backofenfunktion".

UHRFUNKTIONEN
SYMBOL FUNKTION BESCHREIBUNG

GARZEITMESSER Zum Hochzéhlen. Sie zeigt die Einschaltdauer des Backofens

an. Diese Funktion hat keine Auswirkung auf den Gerétebe-

trieb.
TAGESZEIT Anzeige der Uhrzeit. Zum Andern der Uhrzeit, siehe ,Einstellen
der Uhrzeit".
I 5 | DAUER Einstellen der Einschaltdauer flir den Backofen.
ENDE Einstellen der Abschaltzeit fiir den Backofen. Sie konnen die
> | Funktionen Dauer und Ende gleichzeitig (zur Zeitverzogerung)
benutzen, wenn das Gerdt spater automatisch ein- und aus-
geschaltet werden soll.
" SET+GO Zum spateren Einschalten des Gerats mit den voreingestellten
Funktionen durch die Berlihrung eines Sensorfelds.

Garzeitmesser

Verwenden Sie den Garzeitmesser, um festzustellen, wie lange das Gerat bereits in Betrieb
ist. Er schaltet sich ein, sobald der Backofen aufgeheizt wird.

Zuriicksetzen des Garzeitmessers: Bertihren Sie (D) wiederholt, bis &) im Display blinkt. Be-
riihren Sie \v, bis das Display ,00:00" anzeigt und der Garzeitmesser wieder die Zeit hoch-
zahlt.

@ Wurde Dauer oder Ende eingestellt, kénnen Sie den Garzeitmesser nicht aktivieren.



Uhrfunktionen

Einstellen der DAUER

. Schalten Sie das Gerat ein und wéhlen Sie die Backofenfunktion und Temperatur.
2. Beriihren Sie (O wiederholt, bis das Dis- Ii' nr ..045E6
play | anzeigt. ‘ @ ’ "—" "
k> blinkt im Display. P

3. Berlhren Sie zum Einstellen der Minuten
A\ oder~.

4. Beriihren Sie OK , um lhre Auswahl zu bestadtigen.
5. Beriihren Sie zum Einstellen der Stunden A\ oder N~ .
@ Bertihren Sie wihrend des Einstellens der DAUER das Sensorfeld ¢ oder OK , schaltet das
Gerat auf die ENDE-Funktion.
6. Nach Ablauf der Zeit ertdnt zwei Minuten lang ein Signalton.

Das Symbol | und die eingestellte Zeit blinken im Display. Das Gerat wird ausgeschal-
tet.

Schalten Sie den Signalton durch die Beriihrung eines Sensorfeldes oder das Offnen der
Backofentir aus.

7. Schalten Sie das Gerit aus.

Einstellen der ENDZEIT

1. Schalten Sie das Geréat ein und wéhlen Sie die Backofenfunktion und Temperatur.

2. Beriihren Sie () wiederholt, bis das Display —| anzeigt.
—| blinkt im Display.

3. Stellen Sie ENDE mit der Taste .\ oder N ein (erst die Minuten und dann die Stun-
de(n)). Beriihren Sie OK oder (D) zur Bestitigung.

4. Nach Ablauf der Zeit ertént zwei Minuten lang ein Signalton.

Das Symbol —| und die Zeiteinstellung blinken im Display. Das Gerat wird ausgeschal-
tet.

5. Schalten Sie den Signalton durch die Beriihrung eines Sensorfeldes oder das Offnen der
Backofentir aus.

6. Schalten Sie das Gerét aus.

Einstellen der Funktion SET+GO
Zum spéteren Einschalten des Gerats mit den voreingestellten Funktionen durch die Beriih-
rung eines Sensorfelds.

1. Stellen Sie eine Backofenfunktion (oder_«_sin Programm) sowie die Temperatur ein (siehe
LEinstellen der Backofenfunktion” und ,Andern der Backofentemperatur”).

2. Stellen Sie die DAUER ein (siehe ,Einstellen der DAUER").
3. Bertihren Sie (D wiederholt, bis (i) im Display blinkt.
Beriihren Sie OK zum Einstellen der Funktion SET+GO.

Das Display zeigt k| und (1) mit einem Punkt an. Dieser Punkt zeigt an, welche Uhr-
funktion aktiviert ist.



IEN Automatikprogramme

5. Starten Sie die Funktion SET+GO durch die Beriihrung eines beliebigen Sensorfelds (au-
Ber EINJAUS).

@ Die Funktion SET+GO ldsst sich nur bei eingestellter DAUER aktivieren.

Priifen Sie das Ergebnis (ausgewiahlte Modelle)

Haben Sie die Funktion ENDE oder DAUER aktiviert, ertént 2 Minuten vor Ende des Garvor-
gangs ein Signalton und die Lampe schaltet sich ein. Das Gerdt schaltet auf die Einstellung
der Funktion ENDE oder DAUER um. Wahrend dieser zwei Minuten kdnnen Sie das Ergebnis
uberprifen und, falls erforderlich, die Zeit fiir das ENDE oder die DAUER verldngern.

Einstellen der Startzeitverzogerung

Die Funktionen DAUER | und ENDE —| kénnen gleichzeitig verwendet werden, wenn der
Backofen zu einem spdteren Zeitpunkt automatisch ein- und ausgeschaltet werden soll.
Stellen Sie in diesem Fall zuerst die DAUER | und dann das ENDE —| ein (siehe ,Einstellen
der DAUER" und ,Einstellen der ENDZEIT").

Ist die Zeitverzdgerung aktiviert, zeigt das Display das Symbol der Backofenfunktion perma-
nent, > mit einem Punkt und —| an. Der Punkt zeigt an, welche Uhrfunktion in der Uhr-
zeit-/Restwarme-Anzeige aktiviert ist.

Einstellen des KURZZEIT-WECKERS

Verwenden Sie den KURZZEIT-WECKER zum Einstellen einer Countdownzeit (maximal 23:59
Std.). Diese Funktion hat keine Auswirkung auf den Backofenbetrieb. Sie kénnen den KURZ-
ZEIT-WECKER jederzeit einstellen, auch wenn der Backofen ausgeschaltet ist.

1. Beriihren Sie £ .
[ und 00" blinken im Display.

2. Stellen Sie den KURZZEIT-WECKER mit
A\ oder ~\ ein. Stellen Sie zuerst die Se- ‘
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ein.
3. Beriihren Sie OK , oder warten Sie flinf ‘
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Sekunden, bis sich der KURZZEIT-WECKER
automatisch einschaltet.
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4. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont
zwei Minuten lang ein Signalton und ,00:00" sowie £\ blinken im Display.

5. Schalten Sie den Signalton durch die Beriihrung eines Sensorfeldes oder das Offnen der
Backofentir aus.

AUTOMATIKPROGRAMME

WARNUNG!
Siehe Kapitel ,Sicherheitshinweise”.



Automatikprogramme [EEIN

@ Das Gerat verfugt iber 25 Automatikprogramme und -rezepte. Verwenden Sie ein Automa-
tikprogramm zur Zubereitung von Speisen, die Sie nicht kennen oder mit denen Sie keine
Erfahrung haben. Die Rezepte der Automatikprogramme finden Sie im ,Rezeptbuch”.

Es gibt drei Arten von Automatikprogrammen:

* Automatikrezepte;

® Automatikprogramme mit Gewichtseingabe;

® Automatikprogramme mit Kerntemperatursensor.

Automatikrezepte

Einstellen eines Automatikrezepts:

1. Bertihren Sie [ ] zweimal, bis das Display [] anzeigt.
Das Display zeigt das Symbol und die Nummer des Automatikprogramms an.
Beriihren Sie zur Auswahl der Automatikrezepte .\ oder .

Berlihren Sie OK , oder warten Sie flinf Sekunden, bis sich das Automatikrezept ein-
schaltet.

4. Nach Ablauf der Zeit ertént zwei Minuten lang ein Signalton. Das Symbol | blinkt.
Das Geradt wird ausgeschaltet.

5. Schalten Sie den Signalton durch die Beriihrung eines Sensorfeldes oder das Offnen der
Backofentir aus.

Automatikprogramme mit Gewichtseingabe

Wenn Sie das Fleischgewicht eingeben, berechnet das Gerat die Gardauer automatisch.

1. Beriihren Sie [_] wiederholt, bis das Display [] anzeigt.

2. Beriihren Sie zur Eingabe des Gewichts A oder \ (siehe ,Rezeptbuch”).
Im Display erscheinen: die Gardauer, das Symbol Dauer |-, ein Standardgewicht und
die Gewichtseinheit (kg, g).

3. Beriihren Sie OK , oder warten Sie fiinf Sekunden, bis die Einstellungen automatisch
gespeichert werden.

4. Das Gerét startet. Das Symbol der Gewichtseinheit blinkt im Display. Wahrend dieser
Zeit kbnnen Sie das Standardgewicht mit A\ oder ~\~ dndern. Berlihren Sie OK .

5. Nach Ablauf der Zeit ertdnt zwei Minuten lang ein Signalton. | blinkt.
Das Gerat wird ausgeschaltet.

6. Schalten Sie den Signalton durch die Beriihrung eines Sensorfeldes oder das Offnen der
Backofentir aus.

Automatikprogramme mit Kerntemperatursensor

Die Kerntemperatur fiir die Gerichte ist fest in den Programmen mit Kerntemperatursensor
eingestellt. Das Programm endet, wenn das Gerdt die eingestellte Kerntemperatur erreicht
hat.

1. Bertihren Sie [_] wiederholt, bis das Display folgendes anzeigt: [ .
2. Schliessen Sie den Kerntemperatursensor an (siehe hierzu ,Der Kerntemperatursensor”).
3. Berlhren Sie zum Einstellen des Kerntemperatursensorprogramms .\ oder \/.



Gebrauch des Zubehtrs

Ist ein Kerntemperatursensorprogramm aktiviert, zeigt das Display die Gardauer, | und

Aan.

4. Beriihren Sie OK , oder warten Sie fiinf Sekunden, bis die Einstellungen automatisch
gespeichert werden.

5. Nach Ablauf der Zeit ertdnt zwei Minuten lang ein Signalton. | blinkt.
Das Gerat wird ausgeschaltet.

6. Schalten Sie den Signalton durch die Beriihrung eines Sensorfeldes oder das Offnen der
Backofentir aus.

Funktion Bevorzugtes Programm

(i)

Mit dieser Funktion kénnen Sie Ihre Lieblingseinstellungen fiir Temperatur und Dauer flr
Backofenfunktion oder Programm speichern.

1. Stellen Sie die Temperatur und die Dauer flr eine Backofenfunktion oder ein Programm
ein.

2. Beriihren Sie (] langer als drei Sekunden.
Ein akustisches Signal ertdnt.
3. Schalten Sie das Gerdt aus.
Verwenden der Funktion Bevorzugtes Programm:

e Aktivieren der Funktion Bevorzugtes Programm: Beriihren Sie (%] . Das Gerat aktiviert
lhr bevorzugtes Programm.

e Deaktivieren der Funktion Bevorzugtes Programm: Beriihren Sie () .

Sie kdnnen bei laufendem bevorzugtem Programm die Dauer und Temperatur andern.

GEBRAUCH DES ZUBEHORS

WARNUNG!
Siehe Kapitel ,Sicherheitshinweise”.

Kerntemperatursensor

Der Kerntemperatursensor misst die Temperatur im Inneren des Fleisches. Das Geréat wird
ausgeschaltet, sobald das Fleisch die eingestellte Temperatur erreicht hat.

Zwei Temperaturen sind einzustellen:
¢ Die Backofentemperatur: siehe hierzu die Brattabelle im Rezeptbuch.

® Die Kerntemperatur: siehe hierzu die Tabelle fiir den Kerntemperatursensor im Rezept-
buch.

Verwenden Sie nur den mitgelieferten Kerntemperatursensor oder ein Originalersatzteil.

1. Schalten Sie das Gerit ein.



Gebrauch des Zubehtrs

[ (=

2. Stecken Sie die Spitze des Kerntempera-
tursensors (mit dem Symbol # auf dem AN
Griff) in die Mitte des Fleischstiicks. \&'\“

3. Stecken Sie den Stecker des Kerntempe- \ )
ratursensors in die Buchse an der Vorder-
seite des Gerats.

Im Display wird ein blinkendes Symbol
2 und die voreingestellte Kerntempera-
tur angezeigt. Die Temperatur betrdgt 60
°C beim ersten Gebrauch und die jeweils
zuletzt eingestellte Temperatur bei darauf
folgenden Einsatzen.

4. Beriihren Sie ~\ oder ~~, um die Kern-
temperatur einzustellen.

5. Beriihren Sie OK oder die Einstellungen werden automatisch nach flinf Sekunden ge-
speichert.

Sie kénnen die Kerntemperatur nur einstellen, wenn das Symbol # blinkt. Wird im Display
das Symbol #) dauerhaft angezeigt, bevor Sie die Kerntemperatur einstellen, stellen Sie

mit ,5.C_und A\ oder \v einen neuen Wert ein.

6. Stellen Sie die Backofenfunktion und, falls notwendig, die Backofentemperatur ein.

im Display wird die aktuelle Kerntemperatur und g angezeigt. Dies gibt das Verhaltnis
zwischen der eingestellten Backofentemperatur und der aktuellen Backofentemperatur
an.

Der Kerntemperatursensor muss wahrend des Garvorgangs im Fleisch und der Stecker in der
Buchse bleiben.

Wihrend das Gerit die voraussichtliche Endzeit berechnet, wird im Timer/Restwdrme-Dis-
play der Wert des Garzeitmessers angezeigt. Nach der ersten Berechnung wird im Timer/
Restwdrme-Display - angezeigt, und danach die ungefdhre Dauer der Garzeit.
Das Gerdt berechnet wahrend des Garens laufend die Dauer der Garzeit. Das Display wird
regelmaBig mit neuen Garzeitwerten aktualisiert.
7. Wenn das Fleisch die eingestellte Kerntemperatur erreicht hat, blinken die Kerntempe-
ratur und #) . Es ertont fiir 2 Minuten ein Signal.
Berlihren Sie ein Sensorfeld, um das akustische Signal abzuschalten.
8. Ziehen Sie den Stecker des Kerntemperatursensors aus der Buchse heraus und nehmen
Sie das Fleisch aus dem Ofen.

WARNUNG!
Seien Sie beim Herausnehmen des Kerntemperatursensors vorsichtig. Er ist heiB. Es besteht
Verbrennungsgefahr!

9. Schalten Sie das Gerat aus.

Wenn Sie den Stecker des Kerntemperatursensors in die Buchse stecken, Idschen Sie die
Einstellungen fiir die Uhrfunktionen.



Zusatzfunktionen

(i)

Wenn Sie mit dem Kerntemperatursensor garen, kénnen Sie die im Temperatur-/Dauer-Dis-
play angezeigte Temperatur dndern. Wenn Sie den Kerntemperatursensor in die Buchse ein-
gesteckt und eine Backofenfunktion und eine Temperatur eingestellt haben, wird im Display
die aktuelle Kerntemperatur angezeigt.

Beriihren Sie ,;C_wiederholt, um die anderen drei Temperaturen anzuzeigen:

>>3sec
® Die aktuelle Kerntemperatur
® Die eingestellte Backofentemperatur
® Die aktuelle Backofentemperatur.
Die eingestellte Kerntemperatur dndert sich zur aktuellen Kerntemperatur und die aktuelle
Backofentemperatur dndert sich zur eingestellten Backofentemperatur.

Einsetzen des Backofenzubehors

i)

Das tiefe Blech und der Kombirost haben Seiten-
rander. Durch diese Rinder und die Form der Fiih-
rungsstabe wird das Kippen der Einschubteile ver-
hindert.

Kombirost und tiefes Blech gemeinsam einset-
zen

Legen Sie den Kombirost auf das tiefe Blech.
Schieben Sie das tiefe Blech zwischen die Fiih-
rungsstabe einer der Einsatzebenen.

ZUSATZFUNKTIONEN

Kindersicherung

Das Gerdt ldsst sich nicht einschalten, solange die Kindersicherung aktiviert ist.
Aktivieren/Deaktivieren der Kindersicherung:

1. Schalten Sie das Gerat aus (D) . Stellen Sie keine Backofenfunktion ein.

2. Beriihren Sie gleichzeitig (D) und \v mindestens 2 Sekunden lang.



Zusatzfunktionen

i)

3. Ein akustisches Signal ertont.

SAFE leuchtet im Display auf, wenn Sie eine Taste beriihren.
Die Tur ist verriegelt, wenn der Backofen mit einer pyrolytischen Reinigung ausgeriistet ist.

Tastensperre

(i)

(i)

Die Tastensperre verhindert, dass Sie die Backofenfunktion versehentlich dndern.

Sie kdnnen die Tastensperre nur bei eingeschaltetem Gerat aktivieren.

Aktivieren der Tastensperre:

1. Schalten Sie das Gerat ein, sofern notwendig.

2. Nehmen Sie die erforderlichen Einstellungen vor.
3. Halten Sie (D und ~\~ gleichzeitig gedriickt.

Loc leuchtet im Display auf. Die Tastensperre ist eingeschaltet.
Beriihren Sie bei aktivierter Tastensperre ein Sensorfeld ertdnt ein akustisches Signal.
Bertihren Sie zum Ausschalten der Tastensperre gleichzeitig (D und ~v .

Die Tastensperre verhindert nicht, dass Sie das Gerat versehentlich ausschalten. Wenn Sie
das Gerat ausschalten, ist die Tastensperre ausgeschaltet.

Meni Einstellungen

Mit dem Meni Einstellungen kénnen Sie Funktionen aus dem Hauptmeni entfernen und
neue hinzufiigen (zum Beispiel kénnen Sie die Restwdrmeanzeige aktivieren oder deaktivie-
ren). Das Menii Einstellungen verfiigt Giber maximal acht Einstellungen (von SET1 bis SET7).
Die Anzahl der Einstellungen variiert je nach Modell. In der nachfolgenden Tabelle finden
Sie die mdglichen Einstellparameter.

Menii Einstellungen

Anzeige der Einstellung Beschreibung Einstellmdglichkeit

SET1 SET + GO ON/OFF
SET2 RESTWARMEANZEIGE ON/OFF
SET3 TASTENTON CLIC/BEEP/OFF
SET4 ALARMTON ON/OFF
SETs SERVICEMENU ON/OFF
SET6 ZURUCKSETZEN YES/NO
SET7Y ZEITVERLANGERUNG ON/OFF

1) Nur ausgewdhlte Modelle

Das Menu Einstellungen Idsst sich nur bei ausgeschaltetem Gerét aufrufen.

Aktivieren des Ments Einstellungen:
1. Schalten Sie das Gerét aus, sofern notwendig (D .
2. Beriihren Sie [] drei Sekunden lang.



Reinigung und Pflege

Das Display zeigt ,SET1" und eine blinkende ,1" an.
Beriihren Sie zur Einstellung A~ [~ .

Beriihren Sie OK .

Beriihren Sie zur Anderung der Einstellung A [~ .
Beriihren Sie OK .

SN

Automatische Abschaltung
Das Gerét schaltet sich aus Sicherheitsgriinden nach einiger Zeit automatisch aus, wenn:
¢ cine Backofenfunktion eingestellt ist.
¢ Sie die Backofentemperatur nicht &ndern.

Backofentemperatur Abschaltzeit

30°C- 120 °C 12,5 Std.
120 °C - 200 °C 8,5 Std.
200°C-230°CC 5,5 Std.

Berlihren Sie nach der automatischen Abschaltung ein Sensorfeld, um das Gerdt wieder ein-
zuschalten.

& Die automatische Abschaltung funktioniert bei allen Backofenfunktionen mit Ausnahme
von Licht, Niedertemperaturgaren, Kerntemperatursensor, Dauer, Ende und Zeitverzoge-
rung.

Helligkeit des Displays

Die Helligkeit des Displays dndert sich in zwei Stufen:

¢ Nachthelligkeit - Ist das Gerdt ausgeschaltet, verringert sich die Helligkeit des Displays
zwischen 22:00 and 06:00 Uhr.

o Tageshelligkeit:
- Wenn das Geréat eingeschaltet ist;

- Wenn Sie eines der Sensorfelder wihrend der Nachthelligkeit beriihren (auBer EIN/
AUS), schaltet das Display fiir die nichsten 10 Sekunden auf Tageshelligkeit um;

- Wenn das Gerét ausgeschaltet ist und Sie den Kurzzeit-Wecker einstellen. Sobald der
Kurzzeit-Wecker abgelaufen ist, schaltet das Display zurlick auf Nachthelligkeit.
Kiihlgeblase

Wenn das Gerat in Betrieb ist, wird automatisch das Kiihlgebldse eingeschaltet, um die Ge-
rateflichen zu kiihlen. Nach dem Abschalten des Gerats lduft das Kiihlgebldse weiter, bis
das Gerdt abgekiihlt ist.

REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel ,Sicherheitshinweise".



Reinigung und Pflege

Hinweise zur Reinigung:

e Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem Wasser und etwas Reinigungsmittel an und
reinigen Sie damit die Vorderseite des Geréts.

e \erwenden Sie zum Reinigen der Metalloberflachen ein handelsiibliches Reinigungsmit-
tel.

¢ Reinigen Sie den Innenraum des Backofens nach jedem Gebrauch. So lassen sich Ver-
schmutzungen leichter entfernen und es kann nichts einbrennen.

¢ Hartndckige Verschmutzungen mit speziellen Backofenreinigern entfernen.

¢ Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem Wasser und etwas Spilmittel an, reinigen Sie
damit alle Zubehdrteile nach jedem Gebrauch, und lassen Sie sie trocknen.

® Zubehdrteile mit Antihaftbeschichtung diirfen nicht mit aggressiven Reinigungsmitteln,
scharfkantigen Gegenstanden oder im Geschirrspiler gereinigt werden. Andernfalls kann
die Antihaftbeschichtung beschddigt werden.

Dampfreinigung
1. Entfernen Sie grobe Verschmutzungen vorher manuell.
2. Fullen Sie Wasser (ca. 250 ml) und 3 EL Essig direkt in den Dampferzeuger ein.
3. Aktivieren Sie die Dampfreinigungsfunktion (siehe Abschnitt ,Backofenfunktionen”).

Das Display zeigt die Dauer des Reinigungsvorgangs (15 Minuten) und die voreinge-
stellte Temperatur (96 °C) an.

Berlihren Sie OK .

Das Reinigungsprogramm startet.
4. Nach Abschluss der Dampfreinigung ertént ein Signalton.

Schalten Sie den Signalton durch die Berlihrung eines Sensorfeldes aus.
5. Wischen Sie den Backofen mit einem weichen Tuch aus.

Saugen Sie das Wasser mit dem Schwamm 150 aus dem Dampferzeuger ab und reiben
Sie ihn trocken.

Lassen Sie die Backofentir zur vollstindigen Trocknung eine Stunde offen.
@ Sie kénnen den Start des Reinigungsprogramms mit der Funktion Ende verzogern (siehe
LEinstellen der ENDZEIT").
Einhdngegitter
Die Einhdngegitter kénnen zur Reinigung der Seitenwénde entfernt werden.



Reinigung und Pflege

Entfernen der Einhdngegitter

1. Gitter vorsichtig nach oben aus der vor-
deren Aufhdngung ziehen.

2. Das Gitter an der vorderen Aufhidngung
leicht nach innen schwenken.

3. Gitter aus der hinteren Aufhdngung he-
rausziehen.

Einsetzen der Einhdngegitter
Fiihren Sie zum Einsetzen der Einhdngegitter die obigen Schritte in umgekehrter Reihenfol-
ge durch.

Dampferzeugungssystem

& VORSICHT!
Trocknen Sie den Dampferzeuger nach jeder Benutzung . Saugen Sie das Wasser mit dem
Schwamm 150 auf.

@ Beseitigen Sie eventuelle Kalkriickstdnde mit Essigwasser.

& VORSICHT!

Durch chemische Entkalkungsmittel kénnen Schiden an der Emailbeschichtung des Back-
ofens entstehen. Folgen Sie den Anweisungen des Herstellers!



Reinigung und Pflege

Reinigung von Wassertank und Dampferzeuger:

1. Fillen Sie das Wasser-Essig-Gemisch (ca. 250 ml) durch den Wassertank in das Dampf-
erzeugungssystem.

Warten Sie etwa 10 Minuten.
2. Saugen Sie das Essigwasser mit dem Schwamm 150 auf.

3. Spiilen Sie das Dampferzeugungssystem mit klarem Wasser (100-200 ml) tber den
Wassertank durch.

4. Saugen Sie das Wasser mit dem Schwamm 150 aus dem Dampferzeuger ab und reiben
Sie ihn trocken.

5. lLassen Sie zur vollstdndigen Trocknung die Backofentir offen.

Backofenlampe

WARNUNG!
Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags.
Backofenlampe und Glasabdeckung der Lampe kdnnen sehr heif sein.

Bevor Sie die Backofenlampe austauschen:

¢ Schalten Sie das Gerét aus.

¢ Entfernen Sie die Sicherungen aus dem Sicherungskasten, oder schalten Sie den Schutz-
schalter aus.

VORSICHT!
Legen Sie ein Tuch auf den Boden des Backofens. Auf diese Weise schiitzen Sie die Glasab-
deckung der Backofenlampe und den Innenraum des Backofens.

Auswechseln der Backofenlampe:

1. Die glaserne Lampenabdeckung befindet sich in der Backofendecke.
Drehen Sie die Glasabdeckung entgegen dem Uhrzeigersinn, um sie zu entfernen.
Entfernen Sie den Metallring und reinigen Sie die Glasabdeckung.
Tauschen Sie ggf. die Backofenlampe gegen eine geeignete 300 °C-hitzebestandige
Backofenlampe aus.

Verwenden Sie denselben Lampentyp.

4, Stecken Sie den Metallring auf die Glasabdeckung.
5. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an.
Auswechseln der Backofenlampe:

1. Die gléserne Lampenabdeckung befindet sich auf der linken Seite des Backofeninnen-
raums.

Entfernen Sie das linke Einhdngegitter.
2. Entfernen Sie die Abdeckung mit einem Torx-Schraubendreher 20.
3. Entfernen und reinigen Sie den Metallrahmen und die Dichtung.

Tauschen Sie ggf. die Backofenlampe gegen eine geeignete 300 °C-hitzebestandige
Backofenlampe aus.



Reinigung und Pflege

& Verwenden Sie denselben Lampentyp.

5. Bringen Sie den Metallrahmen und die Dichtung wieder an und ziehen Sie die Schrau-
ben fest.

6. Setzen Sie das linke Einhdngegitter wieder ein.

Backofentir und Tirglasscheiben
Hingen Sie die Backofentiir aus, um sie zu reinigen.

& VORSICHT!
Gehen Sie beim Aushdngen der Tlr vorsichtig vor. Die Tr ist schwer!

Aushéngen der Backofentiir

1. Offnen Sie die Backofentiir vollstandig.

2. Driicken Sie die Klemmhebel (A) an beiden
Tirscharnieren.

3. SchlieBen Sie die Backofentiir bis zur ers-
ten Raststellung (Winkel ca. 70°).

4. Fassen Sie die Backofentiir mit beiden
Hénden seitlich an und ziehen Sie sie
schrég nach oben vom Backofen weg.

Fiihren Sie zum Anbringen der Tir die obigen
Schritte in umgekehrter Reihenfolge durch.

Die Anzahl der Glasscheiben variiert von Modell zu Modell.
VORSICHT!

Legen Sie die Backofentiir mit der AuBenseite nach unten auf eine weiche und ebene Un-
terlage, um Kratzer zu vermeiden.

> ()

Abnehmen und Reinigen der Tlrglasscheiben

1. Héngen Sie die Backofentir aus.

2. Fassen Sie die Turabdeckung (B) an der
Oberkante der Tiir an beiden Seiten an.
Driicken Sie sie nach innen, um den
Schnappverschluss zu lésen.

3. Ziehen Sie die Ttirabdeckung nach vorne,
um sie zu entnehmen.




Was tun, wenn ...

(i)

4. Fassen Sie die Glasscheiben der Tiir nach-
einander am oberen Rand an und ziehen
Sie sie nach oben aus der Fiihrung.

5. Reinigen Sie die Turglaser.
Fiihren Sie zum Einsetzen der Turglaser die

obigen Schritte in umgekehrter Reihenfolge
durch. Setzen Sie zuerst die kleinere Scheibe

ein und dann die gréBere.

WAS TUN, WENN ...

WARNUNG!

Siehe Kapitel ,Sicherheitshinweise".

Mégliche Ursache Abhilfe

Das Gerat heizt nicht.
Das Gerét heizt nicht.

Das Gerat heizt nicht.

Das Gerat heizt nicht.

Das Gerat heizt nicht.

Die Backofenlampe funktioniert
nicht.

Im Display erscheint F102.

Das Gerét ist ausgeschaltet.

Die Uhrzeit ist nicht eingestellt

Die notwendigen Einstellungen
wurden nicht vorgenommen.

Die Abschaltautomatik ist akti-
viert.

Die Sicherung hat ausgeldst.

Die Backofenlampe ist defekt.

Die Turverriegelung ist defekt.

Schalten Sie das Gerat ein.

Stellen Sie die Zeit ein. Siehe
LErstes Einstellen der Uhrzeit".

Vergewissern Sie sich, dass die
Einstellungen richtig sind.

Siehe ,Abschaltautomatik”.

Vergewissern Sie sich, ob die
Sicherung der Grund fiir die
Stérung ist. Wenn die Siche-
rung mehrmals auslést, wen-
den Sie sich an eine zugelasse-
ne Elektrofachkraft.

Tauschen Sie die Backofenlam-
pe aus.

o SchlieBen Sie die Tir richtig.

e Schalten Sie das Gerét Gber
die Haussicherung oder den
Schutzschalter im Siche-
rungskasten aus und wieder
ein.

e Wenn im Display wieder
.F102" erscheint, wenden Sie
sich an den Kundendienst.




Umwelttipps

&

Mégliche Ursache Abhilfe

Im Display erscheint ein Fehler-  Ein elektronischer Fehler ist o Schalten Sie das Gerat tber

code, der nicht in der Liste aufgetreten. die Haussicherung oder den

steht. Schutzschalter im Siche-
rungskasten aus und wieder
ein.

® Wenn der Fehlercode erneut
im Display erscheint, wen-
den Sie sich an den Kunden-
dienst.

Wenn Sie das Problem nicht selbst 16sen kénnen, wenden Sie sich an Ihren Fachhéndler
oder Kundendienst.

Die vom Kundendienst benétigten Daten finden Sie auf dem Typenschild. Dieses befindet
sich auf dem vorderen Rahmen des Backofeninnenraums.

Wir empfehlen, dass Sie folgende Daten hier notieren:
Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC) e
Seriennummer (S.N.)

UMWELTTIPPS

Das Symbol K auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass dieses
Produkt nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an einem
Sammelpunkt fiir das Recycling von elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben
werden muss. Durch Ihren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses Produkts schiitzen Sie
die Umwelt und die Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden durch
falsches Entsorgen gefdhrdet. Weitere Informationen lber das Recycling dieses Produkts
erhalten Sie von Ihrem Rathaus, Ihrer Mullabfuhr oder dem Geschéft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.

Verpackungsmaterial

Das Verpackungsmaterial ist umweltfreundlich und wieder verwertbar. Kunststoffteile sind

mit internationalen Abkiirzungen wie PE, PS usw. gekennzeichnet. Entsorgen Sie das Verpa-
ckungsmaterial in den dafiir vorgesehenen Behaltern der kommunalen Entsorgungsstellen.
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